“DISENO DE UN SISTEMA DE
OBJETOS PARA LA PREPARACION
DE
CEVICHOCHOS”

PROYECTO DE DISENO PARA LA OBTENCION DEL TiTULO DE DISENADOR
DE PRODUCTOS



Antecedentes

Derechos y beneficios de la adecuada alimentacidn

Alimentacion actual y costos al dia
Capacidad adquisitiva en personas en edad para

trabajar rango de 24 a 36 anos.

-
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Y, Contexto

* Quito DMQ

* Cevichocho como snack tradicional
e Patrimonio de la region Andina

* Dietéticos, libres de gluten

e Sduper alimento

VALOR NUTRICIONAL

100gr ~
22.6% 54%
de carbohidratos de proteina

&l NI 50 ik

Regula el nivel
de azlicar en
la sangre

8% (@

de hierro

»
»

Apto para
celiacos

Sustituto de la
carne




Causas

Efectos

Jornadas laborales extensas

Desconocimiento,marketing

Tiempo reducido a la hora de
almuerzo

Comida desde la casa

Estrés, ansiedad y baja productividad,
poco tiempo para la actividad de
alimentarse

Difusién de informacidn acerca de
aquello que es “saludable consumir” sin
fuentes fidedignas.

Consumo de alimentos rapidos
(delivery o comida urbana).

Alimentos se mezclan y pierden su
textura y frescura.

Problematica

La carencia de objetos que permitan preparar,
movilizar y consumir alimentos saludables en
porciones adecuadas de forma sencilla rapida y
comoda.
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Marco teorico

ﬁ

Energia
suficiente

Ocupaciones

A—

24-36
Afios

Equilibrio nutricional
adecuado para jovenes <

adultos

Comidas

|

e .- Producto rico y nulritivo

o 2.- Técnicas, utensilios y formas de almacenamiento

e 3.- Salud desde la experiencia

!

Seguridad
de consumo

* [.- Ergonomia
» 2.- Funcionalidad
* 3.- Percepcion

Ultensilios y

formas de
almacenamiento

—
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Factibilidad
productiva

Materialidad

g

diarias

f

Rutina

—p| Adecuados

>

Conductas alimentarias ——»| Inusual

oy

Tecnologia

Inadecuados

J

Desarrollo
ENT

T

Comida
intermitenie

Diseiio circular

-

e [.- Promover la reutilizacion
* 2.- Reducir las probabilidades de desecho
* 3.- Optimizar el niimero de uso

aprovechamienio de

Correcto

recursos




Objetivos

Objetivo General:
Disenar un sistema de
objetos de uso
cotidiano para oficinas
y/o entidades
educativas permitiendo
la transportacion y
preparacion de
alimentos

saludables y frescos con
equilibrio nutricional
adecuado.

Objetivos Especificos:

1. Investigar sobre las conductas alimentarias en jévenes
adultos vegetarianos de 24 a 36 anos que estudian o
trabajan entendiendo las necesidades de recursos como
tiempo, conocimiento y dinero.

2. Mantener una adecuada alimentacion con los porcentajes
estandares necesarios de

carbohidratos, proteinas y vegetales para mejorar habitos
alimenticios

3. Comprobar la eficiencia de uso del objeto al preparar,
almacenar y consumir

alimentos altamente nutritivos.




. ®
Aar,

Incertidumbre de lo que se va a dise

B.1.- Mapa de empatia
B.2.- Hdbitos y conductas

alimentarias D.1.- Brief de disefio

B.3.- Observar y encuestar

A.- Expandir

- B.- Explorar ! C.- Evaluar

A.1.- Antecedentes g C.1.- Andlisis tipoldgico @

A.2.- Delimitacion del proyecto C.2.- Costumer Journey

A.3.- Problemadtica map

A.4.- Marco tedrico C.3.-Vectores de la forma
C.4.-Resultados

Marco metodo

D.- Prever

El-PAM
E.2.-Andlisis morfoldgico
E.3.-Morfo-génesis,
percepcion y consumo

Ogico

F.1- Modelados 3D

I.2- Prototipos impresion
en 3D

F.3.- Validaciones con el
usuario

|
|
Concepto de Diserio®



¢ Qué piensa y siente?
Malas conductas alimentarias por saltarse las
comidas.
Crecimiento profesional en biisqueda de mejor
oportunidad laboral.
Su tinico espacio de descanso son los fines de
semana.
Desconocimiento sobre la debida
alimentacion.
Poca energia.
Incentivo salarial fijo.
Pereza de cocinar.
Falta de tiempo.
Alto estrés laboral.

;Qué dice y hace?
Se levanta todos los dias a las 6h00.

Come comida chatarra al menos 1 por dia.
Cuida del medio ambiente reciclando desechos.
Lleva siempre un termo y un snack para picar en
su lugar de estudios o trabajo
Utiliza apps de delivery a restaurantes de
cadenas nacionales o emprendimientos locales.
Prepara al menos 2 veces a la semana sus
alimentos en casa, usa contenedores de plastico
o vidrio.
Todas las mananas deja en orden su cuarto y la
cocina.
Tiempo fuera de casa 10 hrs aprox.
Hace ejercicio (gym, bicicleta, escalada).

¢Cuiles son sus esfuerzos?

® Acepta que su estipendio salarial es
bajo por su falta de experiencia.

© Un obstéculo es el poco tiempo
diario que tiene debido a la carga de
estudios o trabajo.

e Teme adquirir trastornos alimenticios
por demasiada latencia entre comidas
diarias.

¢ Qué resultados espera?

® Ser independiente
profesionalmente.

o Disminuir el consumo
de alimentos chatarra.

e Tener su propio negocio
con horarios flexibles.

o Lograr una alimentacion
cotidiana altamente saludable.

e Le gustaria preparar sus alimentos
de manera rapida sin llevar tantos

73 Jovenes encuestados,
de los cuales el 90%
ocupan  su  liempo en
trabajo o estudios.

En efecto pasan fuera de
su casa un promedio de 10
horas.

Latencias entre alimentos
diarios en promedio de
3hrs30 hasta 4hrs.
Tomando en cuenta el T%
de  jovenes que  no
desayunan ni almuerzan
seguido.

B.1.-Explorar

o Acostumbra a desayunar
- 7h00 a 7h30 (39.7%)
- 6h30 a 7h00 (19.2%)
- 10h00 a 11h00 (40.1%,).

e Acostumbra a almorzar
- 13h30a 14h30 (53.4%)
- 14h30a 15030 (21.9%)
- 12h30a 13030 (21.9%)

Snacks de preferencia:

- Papas de funda (21.9%)

- Dulces (21.9%)

- Fruta (55.9%)

- Verduras (6.8%)

- Frutos secos (4.1%)
-Bolones o empanadas (25%)

objetos.

/0\

® Verduras

® Carbohidratos
- Tomate rifion (78.1%) - Arroz (80.8%)

® Proteina

- Res (50.7%)

- Pollo (76.7%) - Lechuga (64.4%) - Pan (17.8%)
- Cereal (11%)

- Tubérculo (2.7%)

- Pescado (47.9%) - Cebolla (52.1%)

- Brocoli (52.1%)

- Pimiento (50.7%)

- Leguminosas (49.3%)

- Huevos (21.9%)

Mapa de empatia

Habitos y conductas alimentarias



Hallazgos en base al andlisis del Mapa de Empatia

Problematica inicial: Necesidad de objetos de uso cotidiano para la preparacion, transporte y
consumo de alimentos ricos en nutrientes y frescos.

!

Y Y
Necesidades identificadas Insights identificados
Optimizar el tiempo al preparar alimentos Poca productividad de lunes a viernes por
Ahorrar gastos en alimentacion Falta de conocimiento en la preparacién y
Mejorar conductas alimentarias potenciacién de alimentos ricos en

Definicion del problema:

nutrientes.
Alerta sobre el cambio climatico y como

alimentarias cotidianas.

La carencia de productos de uso
cotidiano que optimiza el tiempo . — — .
de preparacién de alimentos es | | ¢COmo mejorar la productividad cotidiana entendiendo el

necesaria para mejorar conductas | | corto tiempo que dispone ¢l usuario?

se puede aportar al medio ambiente.
Desafio de diseiio:

jComo ayudar a la falta de conocimiento sobre la

immportancia de alimentos diarios?
,Coémo aportar al uso de recursos y energias limpias/
circulares?




Social Board

Cool Board



Mapa del consumidor al preparar cevichochos

Eleccion Compra Preparacion Almacenamiento Uso Guardado
p p
Usoy Visita a Base cevichocho: cortar o Como lunch | .
bisquedaen | : tomates, cortar cebolla Packaging en I alacena
tienda fisica o . dentro del d
dispositivo _ paitefia, sazonar, licuar Cvases pard contenedor. C Casa para
movil y preparar encurtido que | cev1ch0chp, su futuro uso
05| servird para el }unch, independencia de Limpieza del
Ordenado coloc,ar la cantldaq de cspaclo pdra que | enedor
por delivery | proteina que sc quicre ~ hingun y los
— (colocar proteinas al 1ngredlente utensilios
ﬁ' gusto) picrda su
_ cualidad para su uso
, colocar la Can’[ld‘_‘:ld de : futuro.
Seleccién de acompanantes fritos que
productos: se qléilere consumlrd Q =
_Frescos (productos preparados) [[Qj X )
-Listos 4 AR =15

+

Experiencias




(" Descripeion: B

Dimensiones

ento Lunch Box
1200 ml

e Paris - Francia
ps/zecbento com

il
of ==
o -

"I ""(";R’ S DE FACTORES DE LA FORMA EVALUACION

AL Ergonomia limpieza-alcances ) | /I\

A2, Copacidad de

A3, Peso por porci

A4. Ancho de

mano y palma

AS. Hermeticid:

AG. Area de uso en una mesa >

limentos 3

B1. Ma
B2, Rect

ura

idad

505 renovables

B3. Reproduccion en serie

B4, Transformacion

(1. Recursos Formales

C2. Usabilidad adecuada

u 3, Unisex

L/

DI Distribucién

D2 Exp

ivas

uanio

C.- Evaluar

0x 195 x 50 mm de alto

com.cc/praducto 252239/ Crysa

321 mm x 140 mm
Fabricante: Pathum- Thailand
hitps: ifworldde

ide.com/entry/211393-pok-apart

FACTORES DE LA FORMA EVALUACION

Al
A2, Capocidud de

nomia linmg

a-alcances .

sienio {500 i)

A3. Pesa por porci imenticia( 750 ml)

A4 Ancho de la

nano y palma

A5, Hermeticidad limentos 4
AG. Area de Us0 en una mesa [
Fil. Material - durabilidad | o

| B3. Reproduceion en serie
(B Transformacian eficiente

B2, Recursos renovables <

(T Recursos Formales
| €2 Usabilidad adecuada

k( 3. Unisex

L LS

P

A3. Peso por porcion alimi

A4, Ancho de la

mano y palma

A5, Hermeticidad para alimentas

A6 Area de uso en una mesa

B1. Material - durabilidad
B2. Recursos renovables

| B3. Reproduccion en serie
B Transformacian eficiente
T1. Recursos Formales B ]
[ C2 Usabilidad adecuada | Y
(T3 Twisex ) >
DI Distribucié .
a5 usuario '

Cevichocho Volquetero

Cevichocho volquetero
mm x%Smm

FACTORES DE LA FORMA

(A1. Ergonomia

A2, Copocidud de

A3 Peso por por

Ad. Agarre preciso en la mano

AS. Hermeticidad para alimentos [

(6. Area de uso en una mesa e
[

B1. Material - durabilidad

ﬁ\: Recursos renovables [ I:____

| B3. Reproduceion en serie =

L B4, Transformacion

ot

(C1. Recursos Formales
| €2 Usabilidad adecuada
[T e

L LS

DI Distribucién

Nl —Tfolé

e Capacidad de transportar y almacenar alimentos listos para su

consumo.

* No existen productos enfocados hacia la preparacion de alimentos

frescos fuera del hogar.



Requerimientos de diseno:

Disciplina

Interdisciplina

A

Ergonomia

Expectativas de usuario

Y

Mecanismos

Materiales

Procesos

Costos

Veotay/ distribucion




ABLA DE REQUERIMIENTOS

nto

1) Alura méxima, entre
la mesa y la boca, aktura
Iradial. géncro masculino
Ipercenti 95.

Métrica Fuente

|Alto entre mesa brazo
lalzado 190 mm, ako nalga
lcodo fleionado 264 min

12) Area que ocupan los
lusuarios con sus
uensiios en b mesa

[Medidas minimas (percentl
5 1) 4005400 rmm, Medidas

misimms (percentil 95 M)
160051600 nm Poblacion

3) Dismetro empufiadura
[percentil $ y 95 de b
Ipoblacin
[ationamericana

Avila, Prado y
Gomzales (2007

264 mm

mm

| 3050 (F), 50 rm (M) antropoméiricas de la
acidn
latinoamericana.

Editorial

| ationamericana.

* |5 lemenine A)longitud de

Untversidad de

[Medidas minims peresntil

la zmuno 1655mmB)
llongitud paia de 1a mano
1905 mm C) Anchura de la
Imano 86,5mm D) Anchura.
de Ia palm mano 72 mm

5) Manipukacion y
lakeance de objetos.

Medidas de aleanes 155
e 180 man (percentil 1)
¥ 95 (M de I poblacion
lationamericana

Panera, J & Zelnik,
M. (2009). Las
dimensiones humanas
en los espacios
interiores. Editorial
Gustavo Gilé

Ancho de code a codo )
550 tram- 700 nam Flesin
antebrarobya

dEE
i

ERGONOMIA (FISICA Y COGNITIVA)

11) Volumen de
lalmacenamicnto.

téenica del Instituto
nacional de
seguridad ¢ higiene

490500 gramos en el irabago.

12) Porcetaies

(Cercales 150 gramos Norina oficial
[Proteinas animales - mexicana,
lleguminosas 180 gramos.

mutricionales vinculado al (2014)E] plaio
tamafio del contenedor  [Verduras y frutas del buen comer.
base a b adecuada |20 ERmOS N

jen base a la adecua | Editores intera-
lalimentacion mericana.

. [Evitargue el cnvase Requerimiento
13) Envase hermético ¥ |colapse, presente fugas y

del proyecto

scguro,

[roturas, ofrecer seguridad
lde almacenamicnto

o

Eh 75"
7) Agarre y flexionen  [Angulos de agame entre los
[promacion. 30y 75°
del
proyecto 30 130°

8) Agarre y flexinen | Angulos de agame entre los
supinacion. 130y 30°

Manipubeion decargas sin| g 20
9) Resistencia alpeso  flswones niftigas con |, o DO

[pesos menores a los 3 kg ‘e cargas guia

TECNOLOGIA

COMERCIO

MATERIALIDAD

20) Mantener materiales

Reciclabe

\Requerimientos del
proyecto

Viabilidad técnica y
economica para su reciclaje

moldes

serie

de uso
(Que se pucda seutiizar 2do principio de la
manteniendo sus economia circular,
cualidades fisicas Opimizar el
rendimiento de

recursos circulando

i enire producios,

21) Reproduccion por  |Procesos productivos en componentesd y

materiales en su nivel
mas alto de utilidad

22) Uso de energias
limpias

Optimizacion de procesos
utilizando recursos de
mancra sostenible para ¢l
medio ambiente

23) Producto accesible
para usuarios de estatus
c-,ctyb

Costo meximo de 308

24) Facilidad de apilonar

Optimizacion de espacio en
su almacenamiento para su
posterior distribucon

Que los alimentos puedan
i

ser

25) Utilizami del

preparados y consumidos
sin alterar las cualidades de
cslos

26) Apropiacion del acto
de alimentarse de
'manera nutritiva

[Potencializar ¢l uso de
utensilios para almacenar,
transportar, preparar y
posterionmente consumir
alimentos nutritivos

Regrerimientos del
proyecto

MECANISMOS

PERCEPTUAL

14) Incentivar cluso
generar una experiencia
placentera para preparar
almentos fucra de casa.

Promover la interaceion
usuario- objeto pura
aumentar ¢l valor
experiencial

Reissig y Lebendiker.
12019) Los 7 sentidos
de la salud
alimentaria. Mapas y
modelos para el food
lesign, py 8.

15) Armonia formal

Continuidad. que Jos

dssig y Lebendiker.
12019) Disefo de uma

ckmentos se encuentren v [experiencia
mostrando ! fa. Mapas y
dircceion y sentido modelos para el food

design, pag 19,

Cierre, que los clementos
que formun b figura cemmadal
scagrupan
perccptivamente

Conectividad entre
elementos

Llorente,
ong (2017)
Recursos para el
manjo de la forma

16) Innovacion formal

Modulardad

Uso de simbolos que

Reissiy y Lebendiker
2019) Disero de una

i - [permitan entender la experiencia
17) Usabildad adccuada ke apasy
clemento modelos para el food
design, pg 19.
[Reissig y Lebendiker.
Tonatidades neuiras s |/2019) R visal de
18) Uso del color y abjeto, senidos de salt

que resale ¢l contenido

alimeniaria, modelos

lexturas e se almacenars
que se almacenard. v el fod desin, pid
s
Viriam, 1.
5. Coiores Para
19) Almacenamiento  |/*Pilabilidad cn bo Pantalias. Concepios

[productos y en su copague|

vs. Tterramientas.

s/ co.cu.

<

=W



Cevichocho
tradicional

Cevichocho con
cuero

Cevichocho
volquetero

Cevichocho con
corvina

Cevichocho con
camaron

Porcentajes nutricionales

(gr)

¢ Verduras

Tomate,
cebolla,
perejil,
pepinillo,
limén y
liquido de
tomate
150 gr

Carbohidrato - Proteina

Chifle, tostado y chocho
160 gr

Proteina
animal:

260 GR Atﬁq, Cuero,
corvina,
camaron
100 gr

o ['ruta

Aguacate, manzana,
fresas, frutos secos 80 gr




@ D.- Preveer

(Qué? e (COomo?
Brindar una alternativa que contribuya a la ’ \‘ Disefio de objetos de uso cotidiano que
!
/

mejora de las conductas alimentarias para . sirva para el transporte, consumo y
jovenes adultos, tomando en cuenta sus \ preparacion de alimentos diarios.
necesidades cotidianas.

(Para qué?
Para mejorar las conductas alimentarias y Dentro de la zona centro - norte ecuatoriana
por ende el rendimiento cotidiano, Con el apoyo de industrias locales, haciendo

motivando al usuario a mantener una uso de energias limpias.
alimentacion saludable.

(Por qué? (Cuando?

Es notorio que la falta de conocimiento El proyecto viene desarrollandose
sobre la adecuada alimentacion en edad - desde 2022.

joven adulta pasa desapercibida gracias a la
gran oferta de productos alimentarios listos
para su consumo.

(Para quién?
El proyecto se enfoca en adultos jovenes de

I 1
24 a 36 anos activos economicamente, proporcional a la robustez del mismo $

dispone de tiempo reducido por enmarca un valor entre los 20$ hasta los
ocupaciones profesionales como personales. 308 .

(Cuanto?
Se pretende que el costo del producto sea




] 6 contencdores para chochos ¥
L COBmSERYVAS 08 accites.
Un machucador.

© - Tapa tipo bandcja.
. Platos de majado de verde para
- % comsumir o covichocho,

' Coatencdor de vidrio porta plates
: - *mm*\tﬂk.

; Contencdor para mezclar todos



B.- Analisis morfologico cultura
4 del contexto

Modelado por revolucion Proporciones y accidentes formales

Contraste por tonalidades y
texturas

Patron de geometrizacion

Simetria en eje Y

3 Niveles proporcionales, en donde existe arena para mantener la frescura de
alimentos entre pared de ceramica.

A Uso de patrones geometrizados,
Arena entre pared cerimica analizados de la estética de la
botella.
B

Tapdn para arena en cuerpo ceramico

Vista derecha frontal de la pieza

Vista frontal pieza

Plato base para servir



C.— Morfogenesis: percepciony consumo

Hogar Espacio de trabajo y/o estudio Comer
@‘ Preparacion @_I @

& é é é é Exprimir limon y
Jugo base| | Picar | |EXprimir Tupper Desechables colocar tostado, chifles
1.1.1 vegetales limén y canguil al gusto
Licuar el 121 131

tomate Exprimir limon y colocar tostado,

partido ~ 1ablade  Cortar chifles y canguil al gusto
picar y limén y
cuchillo wusar
exprimidor

—1.1.2
Hervir tomates para
quitar cascara y licuar

Objetos que influyen en el proceso

T - é =

S & [ . Si=
X m

- ¥ O %

\e
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C.— Morfogénesis: percepcion y consumo

BIODLRMA

PACARI

nnnnnnnnnn

SdKASA

meca@nx = JNTRCH amazon n

BIODERMA G°°9'24aps

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

eCOmOVQ

JAYAN

INTI

EYEWEAR

Tupperware

- _ \ N ISSAN
i V

o Bl
PACARI TARw 180
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Morfogenesis: percepcion
y CONSUMO

* Apilabilidad e interaccién entre niveles

e Uso de Polipropileno
* Disefo en detalle







’i Valoracion de las alternativas

Alternativa acorde a los criterios de
sencillez, rapidez y comodidad




® ) F.- Ejecutar

* g '
\' ] Sy ar N oy oy Or "' \O oy

Jart]
il




+ J Usuario A

* Contenedores practicos gracias a la capacidad de racionar alimentos dependiendo del plato que se consumira.

* No almacenar unicamente cevichocho, sino varios platos con super alimentos.

* Simplicidad de forma atractiva, contenedores internos utiles

* Tabla informativa con el QR apoya para brindar informacidn sobre alimentos dietéticos originarios del Ecuador

e Ayuda a recordar cdmo se debe mantener una adecuada alimentacién

* Industria plastica con alto crecimiento en el pais, el uso de este objeto ayuda a la disminucidon de contaminacién
de plasticos desechables sustituyéndolos con plasticos de alta durabilidad que se reinsertan como materia
prima

* Personalizar los recipientes con su nombre



+ J Usuario B

* La estética es agradable y facil de entender

* Latabla informativa ayuda a recordar como debe estar compuesta una adecuada alimentacion

* La capacidad de almacenamiento saca provecho, llevaria otras recetas

e Personalizar con el uso de frases motivacionales que recuerden el cuidado consciente sobre la adecuada
alimentacion.



VECT FACT

FUNCION

ERGONOMIA (FiSI

Requerimiento

13 Almrs e, entre
i e v e o,

Wliétrica

Ak crtre e e
alade 190, skt malga
o Hrrioncles 24 me

Cima cumple el objetn

(Cumple, debido a que ¢ neccsario
ppoyarse de otros objetos, tales como
na mesa ¥ una silla para hacer wso
el sistena de objetos.

2) Avea e ocepan ke
USLAL N (oM s
uicmdios o bn mesa

RSP —————
% F) 20030 v, Miodidin
B L
] i, Prblsciom
s smoraams

[El #rca que ocupan los usuarios con
pus ulensilios on la mesa os de 450
% 450 mim, bo cual cumple oon lo
pequerido, de hecho el dera que se
lega a ocupar puede reducirse
praciag a la modulandad del sistema

oo (1, 30 mam (M}

Cumple gracias a la wilizacién de
pcnsilios Con un Gipesor & 4 o
con 30 mum de anchi.

[Modilas mimams povenil
% bemenino A ) baged de

P R

g arad pabem da b wana
.5 o €9 A b & s
s e S L) Ao
s | palam s T2 m

ICumphe va que o objeto completo se
puede agarrar con facilidad. ya que el
flto total es de 1355 mm x 138 mm.
[El objcto encaja sin problema cn la
et de la mano,

Midalin de ihoiias |95
vwss 180 i (el 51
v 8 M e i pbliatn
(urvmsmencans

La manspulicidm v alcance de los
bpebos esthn conformdos dentro del
firea en la que el usuanio decida ir
poomodando los recipiontes.

| Ahes et coude 8 donde 8
300 - 00, Pl
smtebea s i

S cumple debido a la interaccion a la
ke s¢ encuentra sujeto ¢l usuario con
el objeto, e ascomodar v des
poomodar  recipientes  para I
preparacion del cevichocho,

[ Anguk de agame catre ki
My T

Gracias al sistoma de objclos <l
agame va a vanar dependicndo del
utemsilio y Ia parte del recipiente que
s¢ esié colocamdo. cumple con

B) Agmre v Mexi'm on
AT

[ Angu b s agams cnire ks,
ey MF

Gracias al siskema de objelos <l
aparne va a vanar dependicado del
utemsilio y la pare del recipiente que
se esit colocamdo. cumple con
SHETES N PIOAACION ¥ €N SUPINACIoNn.

El sistema die ojetos con ngredientes

Ml e i calpis v
s movtts 2 fo e we
[P memones alos 3 iy

envasados para preparar cevichochos
en poaal da un peso de 620 gramos,
denire del pardmciro para evilar
leshones v Faligas de carga

0 50 amman

El volimen de almacenamiento en
los contenedores lega o ser de 590
gramos,  dependiendo  de los
mngrodicnics

123 Parcenjes
rviitracmalk s vmgiskado al
Larnadas de | ¢ ombenedor

en hase sdecunds

Ceresien |40 grammen

Cumple com  los  porcentajes
oulricionales brinddndo al suanio
versalilidad de uso y consciencia de
coasEno de alimentos nutrritives.

135 v hermdtice ¥

e gur

[ET e E—
colupac, prescnte ugas ¥
i, ofeces veperidad
FR———

Debido a la materialidad fimal del
prototipo,  se  considera  que o3
alcanzable hermetizar bos recipientes
haciendo wso de tapas de silioona,

AATES 6N PIOAACION ¥ €N Supinacion.

20) Mantener materiales

Reciclabe

Viabilidad téenica y
econdmica para su reciclaje

de uso
< | 8
= "
&) =) Que se pueda reutilizar
o == manteniendo sus
) - cualidades fisicas
ol =
z | =
Ol =
3] ! 21 . .
= ) Reproduccion por  [Procesos productivos en
moldes serie
Optimizacion de procesos
22) Uso de energias utilizando recursos de
li_mphs manera sostenible para cl
medio ambiente
23) Producto accesible

Costo maximo de 308

24) Facilidad de apilonar

Optimizacion de espacio en
su almacenamiento para su
posterior distribucon

25) Utilizamiento del
objeto

Que los alimentos puedan
ser transportados,
preparados y consumidos
sin alterar las cualidades de
estos

COMERCIO

26) Apropiacion del acto
de alimentarse de
manera nutritiva

Potencializar el uso de
utensilios para almacenar,
transportar, preparar y
posteriormente consumir
alimentos nutntivos

Cumple el polipropileno y la silicona
se pueden reciclar y asi mantener
materiales de uso.

Existen varias empresas en el distrio
metropolitano de Quito que tierfen
como premisa reciclar plasticos.

El polipropileno es un plistico de dlta
durabilidad, se puede reutilizar.

Cumple, se puede sacar una primgra
seric de 10 mil unidades por
inyeccidn de plasticos.

Cumple gracias a que se hace usode
electricidad .

El costo por lunchbox es de 25$, por
lo que esta dentro del rango.

Cumple ya que cada recipiente |se
apila sobre las tapas y sobre cdda
recipiente.

Cumple ya que cada recipiente ti1ne
su propia tapa lo cual ayuda| a
conservar la frescura de cdda
ingrediente.

Cumple ya que el grupo de usuarjos
toman mads conciencia sobremlas
porciones necesarias para consumir
alimentos  con  altos  valores
nutricionales.

r

EXPRESION

MECANISMOS

-
<
=
A
=
O
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=
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14) Incentivar eluso y

generar una experiencia
placentera para preparar
alimentos fuera de casa.

Promover la interaccion
usuario- objeto para
aumentar el valor
experiencial

15) Armonia formal

Continuidad, que los

se y
se agrupen mostrando
direccion y sentido

Cierre, que los elementos
que forman la figura cerrada
se agrupan
perceptivamente

Conectividad entre
clementos

16) Innovacién formal

Modularidad

17) Usabilidad adecuada

Uso de simbolos que
permitan entender la
funcionalidad de cada
clemento

18) Uso del color y
texturas

Tonalidades neutras para
que resalte el contenido
que se almacenara.

19) Almacenamiento

Apilabilidad en los

¥

P yensu

Gracias a las validaciones con los
potenciales wusarios se destaca el
hecho de recordar al usuario el
consumo de alimentos nutritivos, la
tabla nutricional apoya mucho al
valor experiencial.

La continuidad de elementos
agrupados en los distintos niveles del
lunch box orientan al usuario a
organizar segun su necesidad y gusto.

Se percibe con facilidad cuando los
clementos estan abiertos y cerrados.
La agrupacién formal de Ilos
componentes se necesitan entre si
para cerrar la forma.

Gracias a los diferentes tamaiios en
los nieveles de lo recipientes se
comprende la conexion entre estos.

La modularidad de los recipientes es
notoria, ya quue permite organizar sin
restringir en su totalidad al usuario y
al alimento.

Debido a que son utensilios para
alimentos, los simbolos destacados
en sus tapas son indicadores para
abrir y cerrar los recipientes.

Las tonalidades son neutras gracias a
la materialidad real del mismo, algo
que se puede rescatar del uso de
polipropileno son los tonos 'y
texturas.

Cumple ya que cada recipiente se
apila sobre las tapas y sobre cada
recipiente.



DESCRIPCION UNIDADES PRECIO TOTAL

Pmeresion3D(PLA) . Ao M0 bl BSO bemm—— - - $2500 _______|
1 1 1
1 1 1
1 1 1
Umpresion3D(TPY) ] L ________S S0 o~ L. $300 _ _ _____|]
I [ 1
1 1 1
1 1 1
Filamento de pla (2 Kg) | 2,00 I 20,00 I $40,00
------------------------------------------------------ I Bl il il plliee ettty
1 1 1
1 1
Filamento de tpu (1kg) . ! $24,50

1 1
1 1
Licencia Adobe ! ! $700,00
______________________________________________________ 1 F-——— === e
1 1
1 1
|psssoriroteonses (B9 _________________________._ 4 Fommm oo o0 |
1 1
1 1
1 1
paborpersonal (M) 4 [ I $L00000_ _ -
1 1
1 1
1 1
Costos indirectos 1 1 $600,00
______________________________________________________ 1 F-————— === S m——— -
1 1
1 1
| Costos demoldes parainyecciondepp B Lo ssop0 |
1 1
1 1
1 1
| Costos de moldes parainyecciondepp . ____ 4 $750000 ]
1 1
1 1
1 1
Costos de moldes parainyeccion de pp ! !
! ! $8.000,00
______________________________________________________ 1 Fmmmm e e e ]
1 1
1 1
1 1
Costos de moldes parainyeccion pp 1 1
______________________________________________________ 1 L______Sso000 ______]
1 1
1 1
1 1
Costos de moldes parainyeccién de silicona 1 1
I 1 $13.500,00
______________________________________________________ 1 e i e
1 1
1 1
» 1 1
Costos de produccion I I
______________________________________________________ 4 Lo Sooooo ]
1 1
1 1
1 1
1 1

$73.624,50
SUB-TOTAL
DESCUENTO
12%
IVA %

TOTAL, PRESUPUI




El food design thinking permite empatizar por medio de |la percepciony
consumo del usuario, para entender aspectos funcionales, estéticos,
tecnoldgicos y comerciales.

Empatizar sobre los habitos alimenticios, latencias entre alimentos y
preferencias alimentarias, apelando al uso de dietas con super alimentos
del contexto vs los alimentos rapidos que oferta el mercado.

Sistema de objetos para uso cotidiano en entornos de oficinas y/o
entidades educativas




LA MATERIALIZACION DEL SISTEMA DE OBJETOS PARA
LA PREPARACION Y CONSUMO DE CEVICHOCHOS,
POTENCIAL DE DESARROLLO PARA EDUCARY
RECORDAR A USUARIOS EN UNA AMPLIA BRECHA
GENERACIONAL SOBRE LA ADECUADA
ALIMENTACION, HACIENDO USO DE SUPER
ALIMENTOS Y LOS BENEFICIOS DE ESTOS.

Recomendaciones

INDUSTRIAS PLASTICAS LOCALES CONTRIBUYEN A LA
MATRIZ PRODUCTIVA DEL PROYECTO Y QUE ESTE SEA
COMPETENTE A TUPPERWARE EN CUANTO A
PRACTICIDAD, CALIDAD Y CONCIENCIA DE USO

AMPLIAR LAS POSIBILIDADES DE RECETAS QUE
PUEDAN ALMACENARSE EN EL LUNCH BOX




Gracilas
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