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ANALISIS URBANO

PUERTO QUITO
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Cabecera cantona

DENSIDAD POBLACIONAL

31.9 Hab./Km?2
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TOPOGRAFIA

la topografia del area donde se ubica la ciudad, se caracteriza por ser relativamente
@ plana en un micro valle, asf la zona periférica norte, y |a salida del puente hacia el sur
de |a ciudad estdn circundadas de colinas dan lugar a lechos donde corren varios

esteros.
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ANALISIS URBANQO DE LA CABECERA CANTONAL

@ NODO HITO . MOJON ;| . DISTRTO mmmsm SENDA  wmmm +++ BORDE [l EDIF.IMPORTANTES



MODELOS DE PENSAMIENTO

DISENO REGENERATIVO

9876 54 21

GEOLOGIA
HIDROLOGIA
BIOLOGIA
ASENTAMIENTOS
CULTURA
ECONOMIA
EDUCACION
PSICOLOGIA
ESPIRITUALIDAD



TRIADAS




TRIADA 1

GEOLOGIA + HIDROLOGIA + ASENTAMIENTOS
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TRIADA 1

GEOLOGIA + HIDROLOGIA + ASENTAMIENTOS



TRIADA 2

BIOLOGIA + ECONOMIA + ESPIRITUALIDAD




SUBCUENCA Rio Guayllabambg

.....

ELEVADO EN
LA VIA
PRINCIPAL

ADAPTABLE

SIEMBRA DE
CULTIvVOS

V 4

TRIADA 2

BIOLOGIA + ECONOMIA + ESPIRITUALIDAD



TRIADA 3

CULTURA + EDUCACION +PSICOLOGIA




FALTA DE UNA HISTORIA
VINCULANTE
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TRIADA 3

CULTURA + EDUCACION +PSICOLOGIA
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Biodiversidad ' Turismo
Convergente : Migracion
Conectividad : Pluricultural
Territorio que favore la adaptabilidad Financiamientos Productivos
Puerto Terrestre Nacionales
Ubicacidn Estrategica Comercial
FORTALEZAS OPORTUNIDADES

Falta de Conciencia Ecoldgica
Falta de Infraestructura de Servicios Basicos y
Equipamientos

Desarticulacion Social

Falta de Capacitacion Asociadas a Activi-
dades Productivas

Falta de un Vinculo Histdrico Colectivo
Desarrollo Urbanistico Fuera de Contexto

DEBILIDADES

Falta de Apropiacion

Insercidn de Nuevos Productos Negativos
Sobreexplotaciéon

Subdesarrollo

AMENAZAS



Produccion

Regenerar el

nucleo y no
expandirlo

CABECERA CANTONAL

Ligado a la educacion,
capacitacion y turismo.

Controlando el balance de
estos.

Vivienda

Cuidad de
conocimiento

MODELO DE CUIDAD



PROCESO

VARIABLE

PROPOSITO
ADAPTABLE GENERADOR DE VICULOS

o3

# VOCACION DEL SITIO
DINAMICO



DESECHOS SOLIDOS
PLANTEAMIENTO ENERGETICO

ESTRATEGIAS AMBIENTALES

REUBICACION DEL CAMAL
EJES VERDES + EJE PRINCIPAL

PARAUE INDUSTRIAL/LIMITE DE CRECIMIENTO CINTURON VERDE QUE MARQUE Y DIFUMINE LOS
LIMITES

URBANO
RENOVACION DE LOS BORDES
LOTES NO CONSTRUIDOS

Corre esquema | w0 Catn - CARECERA URIANA

) FLERTO QUITC | BARRIRA FISICA
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Cescparicion de 3ORDES
VERDES por CONSOLIDACION
URBANA.

Corte esquema 2 CAGLE EXBTENIE. CARETITA LRRANA

ECOSISTEMAS DISENADOS/HUMEDALES

CAPTACION DE AGUA
TRATAMIENTO DE AGUA RESIDUAL

Corte esquema | 20 Cagns CASECEA LREANA
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PLAN URBANISTICO - PUERTO QUITO

ESTRATEGIAS DE CONECTIVIDAD
ESTRATEGIAS URBANAS
ESTRATEGIAS AMBIENTALES

AT,
.-
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-
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infencificacion vegetal en el eje principal
] 3 q « Borde verde:
[lotes no conshruidos)
&S + Captacién de agua / rehabilitacion de e

* lratamineto de agua residulal
##7, « Ecosistemas disefiados| humedales)
55 » Reubicacién del Camal

« Tratamineto de residuos sélidos
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ESTRATEGIAS AMBIENTALES

DESECHOS SOLIDOS REUBICACION DEL CAMAL

PLANTEAMIENTO ENERGETICO EJES VERDES + EJE PRINCIPAL

PARAUE INDUSTRIAL/LIMITE DE CRECIMIENTO CINTURON VERDE QUE MARQUE Y DIFUMINE LOS
URBANO LIMITES

RENOVACION DE LOS BORDES ECOSISTEMAS DISENADOS/HUMEDALES

LOTES NO CONSTRUIDOS CAPTACION DE AGUA

TRATAMIENTO DE AGUA RESIDUAL

ESTRATEGIAS DE CONECTIVIDAD

NODOS i
PEATONALIZACION | R @ @ 6N
AMPUAC'ON DEL ESPAC|O PUBUCO '-.:5‘5, o= Moyer densdad poblocional en lo

CICLOVIAS S zene rural por o cetvided de
R — ‘ turismo mientras que a zonao
censolidoca tene unc menor

densiced peblaconal.

Rio coma limite: RUPTURA JRBANA

lona Urbana




STICO - PUERTO QUITO

Ne—
=, PUENTES / PUENTES ACTIVOS

NODOS

s PEATONIZACION (80 - 20) / AMPUACION VEREDAS

=====  AMPUACION ESPACIO PUBLICO



ESTRATEGIAS AMBIENTALES

DESECHOS SOLIDOS REUBICACION DEL CAMAL

PLANTEAMIENTO ENERGETICO EJES VERDES + EJE PRINCIPAL

PARAUE INDUSTRIAL/LIMITE DE CRECIMIENTO CINTURON VERDE QUE MARQUE Y DIFUMINE LOS
URBANO LIMITES

RENOVACION DE LOS BORDES ECOSISTEMAS DISENADOS/HUMEDALES

LOTES NO CONSTRUIDOS CAPTACION DE AGUA

TRATAMIENTO DE AGUA RESIDUAL

% ESTRATEGIAS DE CONECTIVIDAD

NODOS ESTRATEGIAS DE DESAROLLO

PUENTES URBANO
PEATONALIZACION 1. USO MIXTO

AMPLIACION DEL ESPACIO PUBLICO ..-.

CICLOVIAS 2. NODOS
1.TMICRO CENTRALIDADES
1.2 ACTIVIDADES ARTISTICAS

1.3 FABRICAS DE ARTES Y OFICIOS
3. CENTROS COMUNITARIOS

4. VOCACION EDUCATIVA TECNICA







Reubicacion del Camal Borde Verde

Arbolado Viario

# Parque Lineal Rio - Parque

Captaciéon de agua ' : ) o
: Rehabilitaciéon de estero : Ecosistemas disenados
Borde Verde _.......! Tratamiento de agua : i (humedales)

INTENCIONES A NIVEL URBANO | PUERTO QUITO
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Humedal Educativo

Centro de salud

complentario

O

¢ GRUPAL




HERRAMIENTAS meroporocicas

ALUMNOS
PROFESORES
MACRO-MICRO TODO SE RELACIONA COMUNIDAD
Visiéon holistica Pensamiento sistémico Proceso de diseno ingrgrado

| |
l

TALLER BIOREGENERATIVO

Taller13 Arqguitectura Regenerativa “Co-creamos disenos que regeneren relaciones
con la vida. Mediante una exploracion profunda del lugar y los organismos que
viven ahi; nos inspiramos y procuramos ser parte de la red viviente que forma nuestro
mundo. Formando, poftenciando y brindando posibilidades de evolucion mutua.”



MEMORIA

CENTRO DE CACAO Y CHOCOLATE



CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

CONTEXTO SOCIAL Y JUSTIFICACION

OBJETIVOS GENERALES

POR QUE? -Ha mantenido su auge a

pesar de los constanstes cam- -Rescatar oficios y fradiciones
bios en agricultura y econo- que con el tiempo y tipo de vida

-Puerto Quito tiene un alto :
- se han olvidado.

O tradicién de aprender conoci- mia del pas.

mientcs por herencia. . —
Os por herencic Ty ey [ -Potenciar la microempresa con

un ciclo cemrado de produccion

-La principal actividad y oficio O productos de mayor produc- . : »
$ reconocido es la agricultura, O cion. I(f;:,)rme e ice
= la cual es fransmitida de < ‘ » '
~  padre a hijo mediante APREN- @) -Vincula a la comunidad, Eorment rodueck .

YO HACIENDO rentable a pequena escala. rofmeniar  produccion Que

mejore el medicambiente Yy

Propiedades medicinales regenre los campos de cullivo,

adecuadas para la zona,

-Relacién cotidiana en la
cabecera cantona.

CENTRO DE CAPACITACION
DE CACAO Y CHOCOLATE




CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

JUSTIFICACION

_____

NOMBRE

Culinaria, platos tipicos

15,06%

Personas habitan en

la zona Urbana.

1 /365 8493%

Personas habitan en
la zona Rural.

Biodiversidad y
memoria

Técnicas de
produccion de cacao

Medicina herbolaria,
parto y conocimientos
herbolarios El Cabuyal

Medicina herbolaria, el
Cabuyal

Técnica de curacion
del espanto

Danza ritual de la
marimba en El Cabuyal

Tunda, mito de El
Cabuyal

. .
' B LF ' 1524 o'
0
58,5

0% Total

Mayor porcentaje de poblacién
ibven (anrendizaiel.

20 445 hab 12.267 Hab

848 Hab

L]
APRENDIZAJE ] “ e W

Cuadro No. 34 Bienes Inmateriales

AMBITO

3. Conocimientos y
usos relacionados con
la naturaleza y el
universo

2. Artes del
espectaculo

1. Tradiciones y
expresiones orales

Agricultura - Manofactura

SUBAMBITO FECHA_O _PE
Gastronomia Todo el afo
Otros Todo el afo
Conocimientos y practicas
relacionadas con actividades Todo el afo
productivas y de sobrevivencia
Atemporal
Medicina tradicional
Atemporal
Todo el afio
Danza Febrero anual
Leyendas Atemporal

Fuente: www.inpc.gob.ec/component/content/article/31
Elaborado por: Equipo PDOT del GADM de Puerto Quito




CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

SITUACION ACTUAL
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CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ANALISIS DE TERRENO
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‘«\
AREA TOTAL LOTE: 9260 mts2 . - RioCaoni = =eme-- Vientos N-O
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CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ANALISIS DEL PROGRAMA ARQUITECTONICO

LINEA DE PRODUCCION

SIEMBRA COSECHA FERMENTADO SECADO TORREFACCION MOLIENDA CHOCOLAIE

|
I
| !
~

DIAGRAMA DE RELACIONES DIRECTAS E INDIRECTAS DIAGRAMA DE RELACIONES (POR ESCALA DE TAMANOS)
] Zona administrativa mmmmmmmm—————— T{ o e |_;
1 [ !
2 Zona de servicios A ! : -
!
’ '}\'»..\ ........ I Zona de Aulas tedricas ‘ : Zona de servicios
3 Circulacion 0 > !
\x 5 \"'_‘;.\_ 8 : T
4 "0 > 5> 8 . '
Ve 5 N O & T
Y O @ . . s '
5 Zona de Aulas tedricas “10 > 10 > Q2 t--d Circulacién il I
0 > 10 > O g 3
6 IZonade Mantenimiento 0 _><_ 5 2 . '
5 3 —— L
7 Zona Exterior 0~ : .
| _ . J Zonade Mantenimiento} ... Sy T e

Relacién innecesaria 0 Relacidn deseable 5 Relacidn necesaria 10




CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ENTENDIMIENTO DEL CONCEPTO




CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ENTENDIMIENTO DEL CONCEPTO

___________________________________________________________________

Agua como limite espacial que recorre
--. el proyecto para dar vida al igual que el
recorrido de las personas.

wﬁ Rescatando la tradicién arqui-

tecténica constructiva y formal
del lugar

AGUA

CONSTRUIDO

Utiizar lo relacidn con el agua que se tenio, QW
para mejorar las condiciones de confort
[ |

climaltico en los espacios

NATURAL
NATURAL '\ socion

. /0<‘\- \

[— o]

--- f

S—
a
............... REHABIUTACION
DE ESTERO

CONSTRUIDO



CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ENTENDIMIENTO DEL CONCEPTO

PROCESO

El ciclo es entendido como el pro-

... ceso que tiene el cacao para

convertirse en chocolate u otro
derivado

=
@
&KL o

Bl proceso a su vez, tiene fases diferenciadas por
actividades en la elaboracién de productos
derivados del cacao.

=~

VS S
T ua

_______________________



CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ENTENDIMIENTO DEL CONCEPTO

___________________________________________________________________

____________________________________________________________________

Idea de un punto focal desde el cual

2 se puede observar el ritua del cacao,

Z7°7" generando una tensién visual fuerte.

< Este permite intfroducir una trama regu-
ladora a la cual se distuibuyen las ac-
tividades del programa
“Es tan sagrado el cacao que de rodillas se muele,
juntando las manos se bate y viendo al cielo se bebe".

(ANONIMO)

ENTRETENIMIENTO

TALLERES Y RESTAURANT

PRODUCCION ( #. .

ACOPIO Y LUINEA

COMUNIDAD

INGRESO ~ -eeeesemmsimmenimnasinaand
PEATONAL Y AGUA



CENTRO DE CACAO Y CHOCOLATE

o e

LANTA DE
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

IMPLANTACION N
\

A [ ey | ]
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CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

ZONIFICACION
~-BODEGA

BODEGA / MANTENIMIENTO

—AREA DE DESECHOS
ACOPIO

CAMAS DE SECADO

TORREFACCION

FERMENTACION

MOLIENDA

\_RESTAURANT

\
\

\ CHOC‘OLATERIA

\

\‘ REPOSTERIA

\ CAFETERIA

SSHH

|
|_SSHH
i

[

{
VIGILANCIA

/ 1
PRODUCTO / | \ 4
TERM'NADO '/" L _J | y A //',
INVERNADERO / ll
AREA DE CAPACITAGONC‘\- -/ LOCALES COMERCIALES j p
o~ | / /
\\\‘ "i / /
\\\  S— / //
\ \ /'

7 INFORMACION



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

PLANTA BAJA f

\

S 10m




CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

RECORRIDOS

AGUA



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

RECORRIDOS

AGUA



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

RECORRIDOS

TURISTICO



CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

RECORRIDOS

.~ LOCALES

COMERCIALES

i
-‘i
:a!
;gvi

TURISTICO



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

RECORRIDOS

V4

PRODUCCION



IXHOCOLA

SECADO DE SEMILLAS




CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

DIAGRAMAS DE FUNCIONALIDAD

PUBLCO
ESPACIO ABERTO Y TURBTICO

Estrategia Ambiental

CATALIZAD OR JE TEMPERA URA
|




CENTRO DE CACAO Y CHOCOLAIE
VISTA AEREA TOTAL Y CONTEXTO




CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

CORTES ARQUITECTONICOS
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FACHADAS
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

CRITERIO ESTRUCTURAL
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CRITERIO

ESTRUCTURAL
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PAISAJE

CENTRO DE CACAO Y CHOCOLATE



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

ESTRATEGIAS DE PAISAJE

INGRESO

PRODUCCION

ENTRETENIMIENTO

CORAZON (AREA
INTANGIBLE)

ume ' .
ESTABLECIDO CON

AGUA ) L AcCEe Establecer niveles de relacion de agua con
. - e Do N el acercaminto al proyeto
AREA INTANGIBLE DEL LOTE BARRERA VEGETAL ESPACIOS TRIBUTARIOS
:.o‘ '.\“‘ 4 " == -

Jerorquizar ingresos y generar espacios
tnbutanos : :

_VISTARLAZA
=DEINGRESOY

-



CENTRO DE CACAO Y CHOCOLAIE
PLANTA BAJA GENERAL DE VEGETACION




CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

CUADRO DE VEGETACION Y TIPO DE PISO

NOVRe AIRA M DAAMETRO FACHADA OO
COMM ~ roax
| e CANELA 8-20 | 10-15 VERDE
3 OBSCURO
2 ‘ HIGUERA 10 8-15 VERDE
MEDIO
3 ‘* JACARANDA 10 10-15 VERDE
-LILA
4 . CASCARILLA 7 10-20 ? VERDE
5 * ACHIOTE 5 2-4-6 VERDE
-ROJO
6 & GUARUMO 35 8-12 % VERDE
7 CARA 4-6 6-20 VERDE
BRAVA AMARILLENTO
8 * PALMITO 2 2-2.15 VERDE
AMARILLENTO
VERDE -
9 BROMELA | 0.60-0.70 | 0,70-0.80 * oo
10 TUPIROSA | 0.60-070 | 070-080| WM &  VARIOS
« "\ ’
K VERDE -
11 '(.. :.., CACAO 4 - 8 9 e ]2 4 ROJ|ZO

WOMaET DEPOICION COoLcR EENVMALO
CAMINERIAS | VARIOS
ADOQUIN HOLANDES ACERAS
PLAZA GRIS
PIEDRA ESTANCIA
MANI SENDEROS VERDE .
FORRAJERO
CIRCULACIONES
DECK DE MADERA R, CAFE OSCURO .
ESPEJOS | VARIOS .
PIEDRA PEQUENA DE RIO DE AGUA
SIMBOLOGIA CANLs
BANCA
R BANCA DE MADERA 30 *
BASURERO
10
o BASUREROS (PUNTO ECOLOGICO) ‘ ﬁ
LUMINARIA
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

ESTRATEGIAS DE SUSTENTABILIDAD

1. ANALISIS DE SOMBRA 2. CONCEPTO DE ILUMINACION
EQUINOCCIO DE PRIMAVERA EQUINOCCIO DE OTORO SOLIICIONDE VERENO
20 de morro 72 do wepliombee

2. CONCEPTO DE ILUMINACION




CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

ANALISIS PARA USO DE BIOGAS

Trarstormar desecho en
abono
DESECHOS 1 Persona /Por dia # de Personas Dia Mea/30 dins 6 meses
(- \ MEDIDAS
Sdlidos 1bs/1.4kg 185 2548 kg 7770 kg : 46620 kg !
----------- Cantidad
Uiquidos 2lbs 185 370 Ibs 11100 Ibs

FUENTE: Orgonizocion de ios NOCones Unidas pong 10 AQACUtra y 1o Almentocion

PRODUCCION DE CACAO

AREA Hextareas Produccion
Ecuador 46,362 has 880 kg
Xhocola 0.31 has 272kg e

e

FUENITE: Instino Nocional de Batodalica y Consos

DESECHOS DE CACAO

Poso Desocho Total
Mazorca 450 gr 90gr | ‘
I 39125gr e
Grano 224t 1.25gr | :
6 meses

FUENTE: Instiio Nocional de Bilogafica v Cenios

DEMANDA DE BIOGAS

FOGON Biogas Vhr Total 3 veces dia
1 75,00 450
46 3450,00 10350
FUENTE: Organiracién de la: Nodone: Unidas para la Agricultura y ks Alsnen
facian
DIARIO

10350 litros de biogas _ -

FUENTLE: OrQonizacion 08 kot NOCKONES Undos DO K AQACUIheg y I Almen-
1OCkon

Equivalente de  0.60 | petrdleo /m3
combustible biogas

———382,2 m3/kg

Tiempo necesario para

Exceso de desechos para K
copocidad de las camaras de
almacenamiento

PROPUESTA DE DIGESTOR DE
RESIDUOS ORGANICOS.

Los desechos generados en el proyecto sobrepa- i
san &l amacenamienio daefado, por lo que es ’5
necesand una cislema dgestor para su comecta i
transformacion en abono y biogas i
i
H
i
H
4
i
H
2

23649 kg

46620 kg

Humanos Cacao
N 0s0

PRODUCCION DE BIOGAS TIPO DE RESIDUO

Estiercol Dl..pom:;:dad kg/ Roé;:én V:: ;,rlr:;n
Bovino (500kg) 10,00 25min 1z 0.04
Excretas humanas 0.40 3:01 0.06
Cacao |

FUENTE: Orgoarnizocién de la: Nociones Unides para ke Agricuthra v i Almeniocién

CAMARA DE ALMACENAMIENTO

Aho/m2 Area/m2  Volimen total m3 1m3=1000kg
jmmmmm————————
0.60 25 15 : 15m3-15000kg
%
e X
.......................... \ s "1
i i !
| i 3
; \
s %
H] sy |
l'u Pl e “‘
dddd e
L PR 1}
, | — . \ | '. i
i ’ 14 [ 1 -l ‘.2
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' 4 ® s ‘il.
L 1 L ! — . 1
' 3 g § \i
' p o g - %
' ‘ ol ‘ ‘s
e hrea 252 =
: . T
..... R S S, G, PY :
CALCULO DEL DIGESTOR

£l biogas generado por los desechos del proyecio cubren la
demanda de combustible necesario para los lalleres de
cocing, se utilzard una cistema de almacenamiento donde
se permitild la incorporacién de desechos de todo el
canton para olias necesidodes de combustible.



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FUNCIONAMIENTO ESQUEMATICO DE BANO SECO
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FUENTE: Tedis “Centro Ecoldgico™ Doniel Moreno (2004)

FUENTE: Tesis “Cantro EColdgico™ Daniel Morand [2004)
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

RECOLECCION DE AGUA LLUVIA

TIPO DE CUBIERTA m2 Coof. Enero
Perdida Litros
Media 2010 413
Cublortas Madera 1310,00 0,50
Cubierta paja toquilla 1160.00 020
Subtotal  2470,00 412,80

RECOLECCION AGUA LLUVIA

Febrero Marzo Abril Mayo
Liros Litros Litros Litros
512 612 667 437
512,40 612,00 687,00 437,00

Junio Julio Agosto Septiembre Octubre Noviembre = Diciembre
Liros Litros Litros Liatros Litros Liwos Litros
270 157 16 190 172 né 180
867.00
270,00 157,90 116,90 190,00 172,30 116,00 180,00

DEMANDA DE AGUA

Nimero de Total de ltros
Personas usados al mes
3,00 11,52
3,00 108,00
6,00 51.64
20,00 1008,00
2,00 288,00

oo TR

AREAS uso # deveces Cantidad de litros  Litros por
por dia por descarga persona
Comeda 4,00 0,60 1.60
Cocinas Bebada 6,00 1.00 6,00
Lavado 6,00 0.80 1.80
Baios Lavamanos 6,00 1,20 700
Area de fermemacién Lavado 10,00 1,20 12.00
Total: Total por persona:
D R I ] ‘
- 0 Nante
Desviar del estero dentro de la compasicion arquitectdnica -
manteniendo ckculacion del agua hacia el rio =
CALCULO DE LA
CISTERNA

e

ALMACENAMENTO DEL AGEA:
NS I SAOI0 UM fS0io-und 46
M- PUe3e B0 OPC-IMACEAOIS

La mitod del alamacencmienyo de agua se lo realiza oprove-
chando las cualidades de pasoje del proyecto.

1467 lifros diarios x 3dias = 4401 litros

=44 m3

44 /3=14,66 m2

1,5 x3,5x3,5=14,43m3

-t . A
UNA PRECIFITACION

MEDIA ANUAL MAYOR A 3000 mm - SE REGRISTRA PRECPTIACIONES HASIA 6315
Deasde ol mes de 6nero a obdl a5 lo 6poco mas kvioso, de mayo o diclembes kos Revios bajon
2 2
& : “
§ b5
o
I g E
g 3 : -
[ ENE  FEE MAR AR MAY  JUN AL ACOE WP OCT  NOV D
e
<
e— $e evidencio un promedio mensual de 85846 %
S| 0 . . . -
p
8| ‘
&8
w| =0
8| s (L[] |
O
é‘ ENE  FEB  MAR  ABR  MAY  JUN ML ACOS SEP OCT  NOV D
=L
9 T CUMA CAUDO HOMEDO - TROPICAL LLUVIOSO 23-25.5°C.
S Los masas de Mar - Abr - May son los mds coheosos, de Jun - Dic 1o temperctuea sé montens
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FACHADAS DE MODULO
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FACHADAS DE MODULO
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FACHADA BATERIAS SANITARIAS
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FACHADA BATERIAS SANITARIAS
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

FACHADA BATERIAS SANITARIAS
7 7 ) ) )

| L | |
| ] |

v

AR EAARRRS RANRRRRARAN ganing |||||| iln .
|||| gl l
' 1 ||||||||| ||||||||||l||||l :
-l II 5
:r._______._____.______.”__..______.__.._____,___ e M FACHADA INTERNA
" | | lﬁj l 1
¥ 1§ 7 7 7
| | | |
| J 1 |
K W K 0

‘H“l‘

FACHADA INTERNA

ESC: 1__20

| |
3 S5m

PLATAFORMA N + Q,@

b

SUELO NATURAL N + 0.00




-

—
e s

4 \ R

8
24
095

ALERON+ 3

n

-]

R
X
NP

CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

Ve

CORTE BATERIAS SANITARIAS

&
~
+
z
<
o
o
=

145

AN
o 4

295
376

1469

N+

PLATAF

A
PN
S

74
//\\{/\\ £
S0

)
/
X

K
74

N
R
\ /\

N

ANA

S
X
S
A
A
RAF
S
N
N

/
NN
///\/

WA

A
R
2%

L\
\///\\\/
2\

2\
7
2

NS
2
Y

NN
Pt
f:\\i\\/

\//&\\\/
N N\
CORTEB - B

N/
Z
ESC: 1_20

N
X
7

WAV

%
SR
N

P
7
N

>
N
J

3

Y/
X

NS
N7
X

N
Y
AN

7
SO
7/
N

7,
N

R

N
Z

%
NS




CENTRO DE CACAO Y CHOCOLAIE
CORTE BATERIAS SANITARIAS

DETALLE 8: sanpesa urinario . DETALLE 9: saro seco DETALLE 10: tavamanos

1.74

2 1.50 /;»>
| | coho reche sn otk ¢
| odle enkocids -

,,,,,,,,,

DETALLE 8: componentes DeL sshi \\\///\\\///\\\/ AN ¥ \///\A/'//
NN NN NN

\_ _




1.

|

|

WY




COCINAS

CENTRO DE CACAO Y CHOCOLATE



CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

PLANTA MODULO CAFETERIA
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FACHADA MODULO CAFETERIA
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FACHADA MODULO CAFETERIA
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CENTRO DE CACAO Y CHOCOLAIE
DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA
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CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA

DETALLE 1A pLaNiA COLUMNA Y DADO DE HORMIGON CERCHA
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DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA

DETALLE 2: nooo estrRucTurAL 1 CORTE A-A

DETALLE 2: nopo estrucTuraL 1 CORTE -8




CENTRO DE CACAO Y CHOCOLATE
DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA

"
It ¥
45

Hr .

//w/%&/%%

. // U. 3 m
(AL NN NN
T A A

Q& { il 3

“ | 1

Al s

=
e
§ 2 f //M %
P\ \
A PR F
g 2§ ) Y
fpme) T
a e
- - Py S8 .v&/x /%%/%2/////// N o
1Y B A .
38 e I T I AN Y
1 &6 : \/
= ;AW//Y’ < Mn e ¢
m @W & : m ik
g5 AA 4
s B oBTORE - |
w I 4. i 3 - : mb L
- m N 3
E 5 3 w mv
2 : 3
i o
) &




CENTRO DE CACAQ Y CHOCOLATE

DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA

DETALLE 3: NoDO ESTRUCTURAL COMPUESTO CORTE A-A H“

DETALLE 3: nopo esrRUCTURAL COMPUESTO CORTE B-8° H
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CENTRO DE CACAQO Y CHOCOLATE

DETALLES MODULO CERCHA DE GUADUA

DETALLE 3: piana NODO ESTRUCTURAL COMPY
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