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RESUMEN EJECUTIVO

El crecimiento de la conciencia social y ecoldgica ha permitido que se desarrollen nuevos
mercados a los cuales los productores ecuatorianos pueden acceder mediante una adecuada
organizacion, enfocando sus esfuerzos en obtener certificaciones que garanticen la calidad

del producto.

Aprovechando estas tendencias se plantearon objetivos en el aspecto social, como: conocer
la realidad de la comunidad. La investigacion de mercados se enfoco en determinar el pais
al cual se comercializard el cacao en grano, determinar el volumen de exportacion, e
identificar el precio de exportacion. En la parte organizacional se plante6 determinar la
mejor alternativa de asociacion que permita congregar 16 productores de Chipe-Minuape.
Asi mismo, se establecieron los procedimientos para obtener las certificaciones
ambientales y de comercio justo, acompafiados de un analisis econdmico que justifique el

proceso de certificacion, y finalmente un proceso detallado de exportacion.

En el desarrollo de la investigacion de emplearon visitas y entrevistas a los productores,
incluyendo autoridades como el presidente de la junta parroquial, que, sumados a la
informacion proporcionada por los organismos consultados (nacionales e internacionales),

permitieron concluir de mejor manera el proyecto de investigacion.

Los resultados de la investigacion confirmaron la baja productividad de los agricultores de
la zona (8 qg/ha/afio), sin embargo también se pudo establecer que es posible organizar a
los 16 productores y exportar a Alemania, obteniendo mejores ingresos al certificar su

producto con empresas extranjeras reconocidas en el pais al cual se pretende exportar.
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INTRODUCCION

Segln la literatura (Rosero J., 2002), el cacao es el producto de exportacion mas antiguo
del Ecuador, durante la época colonial y luego durante la Republica, la economia de lo que

hoy constituye el Ecuador ha estado fuertemente ligada a la produccion del cacao.

Para el MAGAP (2011), la ventaja comparativa del Ecuador se basa en la calidad de su
producto, pues es el primer proveedor de cacao fino y de aroma en el mundo, abarcando

mas del 50% de la produccion mundial de esta variedad de cacao.

Aproximadamente el 60% de la produccion se exporta en grano, el 35% constituye materia
prima para la fabricacion de semi-elaborados (torta, licor, pasta, manteca y polvo) y
chocolates; el 5% se destina a industrias artesanales del pais. Gracias a la caracteristica de
calidad del cacao nacional, por su sabor y aroma florales, el Ecuador tiene una clara

ventaja competitiva en el mercado mundial (Anecacao, 2013).

Chipe-Minuape, es una comunidad de medianos recursos de la parroquia San Carlos del
canton Quevedo, provincia de Los Rios, forma parte de un area privilegiada en
biodiversidad y desarrollo agrario. Sus habitantes han heredado de generacién en

generacion conocimientos acerca del manejo de cultivos y practicas agricolas.

“Chipe-Minuape cuenta con aproximadamente 40 familias dedicadas en su mayoria a la
agricultura; entre ellas 16 familias se dedican a la produccién de cacao, y venden el
producto a intermediarios de la region. Sin embargo, la produccion de cacao dentro de la
comunidad es muy baja debido a la falta de mantenimiento de los cultivos y a la limitacion
en el acceso a tecnologia para el desarrollo productivo de sus fincas (L. Lema

comunicacion persona, 2012).

En la comunidad no se han desarrollado microempresas y es aqui donde se identifica la

oportunidad de crear una empresa agroexportadora, enfocada en la produccion de granos



2

de cacao bajo los pardmetros de biocomercio y comercio justo, aprovechando el
movimiento dirigido a un comercio mas responsable que segun EFTA (1998), ha venido

creciendo fuertemente en toda Europa desde principios de los 90’s.

El comercio justo va de la mano con la responsabilidad social, y es un movimiento
internacional en crecimiento que garantiza que los pequenos productores de los paises
consigan un trato justo, esto implica, un precio justo para sus productos, que cubra el costo
de produccion y garantice unos ingresos de supervivencia, asi como contratos a largo plazo

que proporcionen una seguridad real. (Comision de las comunidades europeas, 2001)



1 ACTUALIDAD DE LA COMUNIDAD

El presente capitulo incluye un andlisis de los indices sociales de San Carlos, parroquia en
donde se encuentra ubicado la comunidad de Chipe-Minuape, asi mismo se detalla la

forma de comercializacion actual de la comunidad.

1.1 INDICES SOCIO-ECONOMICOS DE LA COMUNIDAD

1.1.1 Pobreza

Segiin el Sistema Integrado de Indicadores Sociales del Ecuador (SIISE, 2012), la
parroquia San Carlos entraria en la categoria de pobre debido a que sus indicadores reflejan
que el 87.20% de la poblacion es pobre debido a las necesidades basicas insatisfechas. En

la tabla 1 se muestra los indices de pobreza.

Tabla 1. Porcentaje de pobreza en la parroquia San Carlos

POBREZA Porcentaje
Extrema pobreza por necesidades basicas insatisfechas (NBI) 43.80 %
Pobreza por necesidades basicas insatisfechas (NBI) 87.20 %

Fuente: SIISE

1.1.2 Educacion

En la parroquia San Carlos el 9.22% de las personas mayores de quince afios son
analfabetos (no saben leer ni escribir), mientras que el analfabetismo funcional' es de
18.03%. La escolaridad muestra un indicador de 7.9 afios de estudio en promedio para la
poblacion, mientras que cerca del 9% de la parroquia tiene estudios superiores y el 30% ha
completado la secundaria, siendo un indice alentador el de la primaria completa que

presenta un 83,48% (SIISE, 2012).

! Segtin la UNESCO se define como analfabeto funcional a aquella persona mayor de 15 afios que, mas all4
de que tenga la capacidad de leer y escribir, no ha cubierto al menos 4 afios de educacion basica o ha
abandonado el sistema educativo
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En la cobertura y el acceso a la educacion, la tasa neta de asistencia en educacion general
basica de 5 a 14 afios es de 91.31%, en tasa neta de asistencia en bachillerato presenta un

43.81% y apenas un 10.75% tasa neta de asistencia en educacion superior (SIISE, 2012).

En la oferta del sistema educativo, el 7.35% del alumnado accede al sistema de educacion

privada y la mayoria, es decir un 92,65% estan incorporados al sistema publico (SIISE,

2012).

1.1.3 Empleo

En la parroquia San Carlos la tasa de participacion laboral global es de 46,90%, en donde
la poblacion econdmicamente activa es de 3650 personas y 7786 en edad de trabajar

(SIISE, 2012).

El trabajo infantil en la parroquia San Carlos indica que, el 25,09% de los nifios entre 5 y
17 afios se desarrollan en actividades laborales, y de este porcentaje el 3,78% trabajan y

siguen sus estudios (SIISE, 2012).

1.1.4 Realidad Comercializadora de la Comunidad

Los niveles de analfabetismo y educacion muestran una poblacion educada, lo que podria
facilitar el aprovechamiento de los recursos naturales de la region para desarrollar una

cadena productiva que ayude al progreso de la parroquia.

Bernal y Gonzales (2011), indican que el clima y la situacion geografica de la region costa
del pais constituyen una grandiosa ventaja comparativa en la produccion agricola, sin
embargo, sus habitantes no estan capacitados para aprovechar esas ventajas y convertirse

en grandes productores.

De acuerdo con la vocal de la junta parroquial de San Carlos Lourdes Lema (comunicacion
personal, 2013), “ comercializar el cacao de la zona es dificil, ya que a pesar de ser rica en
este rubro, por su alta calidad, la comunidad no cuenta con apoyo ni recursos; asi mismo la
importancia relativa del agro cayd significativamente en: empleo, produccion y

exportaciones, en presupuesto, tecnologia, investigacion y en créditos, ademas que,



cosecha tras cosecha los agricultores deben hacer frente al serio problema de la

intermediacion”.
El proceso de comercializacion de los cacaoteros de la zona se da de la siguiente manera:

De acuerdo a la Corporacion de Promocion de Exportaciones e Inversiones (CORPEL,
2011), la cosecha es realizada por la familia, en donde normalmente participan todos los
integrantes, en la denominada “tarea”, donde cada miembro hace una actividad definida, la

cumple y puede retirarse.

La cosecha es vendida a intermediarios locales, los cuales tienen dos opciones: procesarlas
y exportarlas o venderlas a grandes empresa procesadoras de la materia prima, que luego
de un proceso especifico las exportan a los diferentes mercados. Las semillas de cacao son
adquiridas directamente por las grandes sociedades alimentarias que lo elaboran hasta la

obtencion de cacao, chocolate en polvo y dulces (CORPEI, 2011).

Figura 1. Cadena de valor del cacao en zonas rurales.

VIVEROS |—| SEMBRA—] coSECHA—FERMENTACTON—| SECADO |

Mercado
v Nacional
Almacenanuento B Industrializacié
Por Intermediario > acon
Negociacion - . Empresa
Mercado | Vertficacionl )| — Industrializadora
Internacionall de calidad Transporte del cacao
..
\._‘
lllllll Empresa
Exportador » Mercado p| Transporte »| Verificacir .- del cacao o
Internacional de calidad o

Fuente: CORPEI

Segiin (CORPEI, 2011) atn se destaca o existe la presencia muy marcada de

intermediarios en la cadena de valor, colocando a los productores en una completa
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desventaja, ya que solo tienen importancia en la etapa de produccion, siendo la

comercializacioén una de sus grandes desventajas.

Este panorama es muy comun en toda la zona cacaotera de la costa, excluyendo a Guayas,
posiblemente porque los cacaoteros de esa zona han realizado convenios con las empresas

exportadoras o las fincas ahora pertenecen a dichas empresas.

Veliz (2013) indica que en San Carlos los intermediarios siguen aprovechandose de los
productores, pagando precios bajos por el quintal del cacao para exportacion,
principalmente porque los agricultores salen solos a vender el producto de su cosecha, sin
tener las posibilidades de poseer una buena posicion en la negociacion, a pesar de las

regulaciones gubernamentales existentes.



2 INVESTIGACION DE MERCADOS

Este capitulo presenta los posibles mercados para la exportacion del cacao en grano de la
comunidad Chipe-Minuape, ademés de un andlisis de las actuales tendencias de la

demanda y la comercializacion de este producto en la Union Europea.

2.1 INTRODUCCION DE LA OPORTUNIDAD

El cacao se produce, comercializa y consume en enormes cantidades en todo el mundo. Si
bien la produccion de cacao se situa en las regiones tropicales de paises en vias de
desarrollo, la mayoria del cacao se procesa y consume en los paises desarrollados

(Fairtrade, 2011, p.5).

Mas de 30 paises en vias de desarrollo producen cacao y 14 millones de personas dependen
de este cultivo para subsistir. En algunos paises de Africa Occidental y América Latina, la
produccion de cacao proporciona la mayoria de los ingresos de las familias. Por ejemplo,
en Costa de Marfil y en Ghana el 90% de los agricultores tienen en la produccion de cacao

su principal fuente de ingresos (Fairtrade, 2011).

Aproximadamente el 90% del cacao mundial se produce y cosecha en pequefias
explotaciones familiares con parcelas de 5 hectdreas o menos. Solamente el 5% del cacao

se produce en plantaciones superiores a las 40 hectareas (Fairtrade, 2011).

Ecuador no solo produce el mejor cacao del mundo, catalogado asi por muchos analistas,
también es el pais con mayor participacion en el mercado mundial de cacao fino de aroma,
con 63% de participacion en las exportaciones (The International Cocoa Organization

[ICCO], 2103).

La oportunidad del presente proyecto de investigacion se basa en el desarrollo de un grupo

de empresas, dentro de Europa, que de acuerdo a la CORPEI (2008) utilizan el cacao para



sus manufacturas, empero, se ven obligadas a importar esta materia prima al no existir

ofertantes de granos de cacao en el mercado europeo.

Ademads, existe el interés de este mercado por granos de cacao que contengan
caracteristicas especiales que permitan obtener altos niveles de calidad (Centro Holandés

de Promocion de Importaciones de Paises en Desarrollo [CBI], 2009).

2.2 DETERMINACION DE LA OPORTUNIDAD

La oportunidad para los exportadores de cacao se basa en ofrecer cacao fino de aroma con
certificaciones dentro del mercado sostenible, a empresas europeas productoras de

chocolate.

La industria chocolatera utiliza aproximadamente el 90% de la produccion mundial de
cacao, esta industria, es una de las mas interesadas en obtener las mejores caracteristicas
del cacao como: aroma, sabor y propiedades nutricionales. La demanda de cacao de origen
y de alta calidad es elevada; sin embargo, la Union Europea mantiene un mayor interés en

ciertos origenes, siendo Ecuador uno de ellos (CBI, 2009).

De acuerdo a la CORPEI (2011), la produccion cacaotera del Ecuador se esta convirtiendo
en uno de los mas importantes blancos para los negocios de exportaciones, pues varias
empresas chocolateras internacionales se han fijado en la calidad del cacao ecuatoriano,
muchos exportadores destacan la importancia de este fruto y lo catalogan como un gran
motivador econdmico para actividades relevantes, como son: el turismo, la industria, el

comercio y la agricultura.

Las principales cualidades del cacao ecuatoriano son: su cualidad antioxidante, es muy
beneficioso para el corazon, pues, si es consumido a diario y en pequeias cantidades
disminuye el riesgo de sufrir un ataque cardiaco, ademds, posee un gran efecto

anticancerigeno, estimulador cerebral, antitusigeno y antidiarreico (CORPEI, 2008).

Otro punto importante de la oportunidad para los exportadores de cacao son las
certificaciones; la demanda de productos sostenibles dentro de la Unién Europea estd en

constante crecimiento. Este mercado ofrece otros beneficios a los exportadores: mejores



precios y volumenes (menores) que en el mercado convencional, lo que da oportunidad a

pequeios productores de llegar a grandes mercados (CBI, 2009).

De acuerdo al Ministerio de Relaciones Exteriores Comercio e Integracion (2009), se
aprecia la evolucion positiva del comercio justo del cacao, el cual, atraviesa un boom que
no puede pasar desapercibido. Ligado a principios éticos y practicas comerciales
diferenciadas, el comercio justo de este producto representa una de las alternativas actuales
mas viables para que pequefios y medianos productores de paises en desarrollo introduzcan
sus bienes en el mercado internacional, recibiendo a cambio no solamente precios y primas

Optimos, si no oportunidades para avances sociales, politicos y medioambientales.

2.3 OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION DE MERCADOS

2.3.1 Objetivo General

Definir el pais de la Union Europea mas adecuado para la exportacion de cacao en grano

de la comunidad de Chipe - Minuape.

2.3.2 Objetivos Especificos

e Identificar el grado de aceptacion del cacao en grano ecuatoriano en los mercados

internacionales.

e Determinar el volumen de exportacion de cacao ecuatoriano hacia la UE.

e Identificar el precio de exportacion del cacao para la exportacion.

24 EL CACAO PARA EL ECUADOR

Para inicios del siglo XX, el Ecuador ocupa el primer lugar en la exportacion mundial de

cacao fino o de aroma y obtiene un conjunto de rentas diferenciales, gracias a una serie de

condiciones naturales que le permitieron desde tempranas épocas especializarse en dicho

cultivo (Crawford, 1980).
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Crawford (1980), indica que, geograficamente, hay una diferencia radical entre los paises
productores y los paises consumidores del cacao, por ejemplo, entre 1984 y 1985, los siete
paises con mayor cultivo de cacao contribuyeron con el 84 por ciento de la produccion

mundial pero solo representaron un modesto porcentaje del consumo mundial.

Las exportaciones de cacao y sus derivados representaron, en el 2012, el 2% de las
exportaciones totales, con ingresos para el pais de alrededor de 455 millones de dodlares
(Ver figura 2), siendo el mejor afio el 2011, en donde hubo un buen precio y represent6 el
3% de las exportaciones totales, generando divisas por 586 millones de dolares para el pais

(Banco Central Del Ecuador [BCE], 2013).

Figura 2. El cacao y su representatividad

m Exportaciones totales  mCacao y elaborados
23.898.735
22322 353
18.818.327
17.489.927
13.863.058
90259 02 634
2.008 2.009 2.010 2.011 2.012

Fuente: BCE

El cacao nacional fino o de aroma de Ecuador es tnico en su calidad y cualidad
organoléptica, que estd determinada y definida por caracteristicas genéticas intrinsecas de
la planta. Esto es un distintivo que tiene convencidos a los paladares mas exigentes del

planeta (Revista El Agro, 2012, p.15).

En el afio 2012, el cacao fue el tercer producto de mayor exportacion de los productos

tradicionales (Ver figura 3), superando al café y al atin (BCE, 2013).
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Figura 3. Cacao y las exportaciones tradicionales en el 2010

Cacao Atin
elaborados pescado
10%

Cafe
elaborados
6%

Fuente: BCE

De acuerdo a la investigacion de la revista El Agro (2012, p15), Ecuador aporta el 62% de
la produccion mundial de cacao fino o de aroma, por lo tanto, es considerado un lider
mundial, pues paises consumidores en Europa, EE.UU. y Japdn, lo utilizan como materia
prima para la fabricaciéon de chocolates finos y de alta calidad tipo gourmet. EI cacao
ecuatoriano actualmente contribuye con el 4,5% de la poblacion economicamente activa,

PEA, nacional y el 13.5% de la PEA agricola.

En la ultima década, la produccion de cacao alcanzo6 una tasa de crecimiento anual de 2,2
por ciento, comparado con 1,7 por ciento en la década anterior, esto debido a la estabilidad
en el intercambio comercial del cacao a nivel mundial; en las ultimas cuatro décadas ha
evidenciado una consistente produccion que ha sido equiparada por una firme demanda,
especialmente de paises desarrollados (Instituto de Promocion de Exportaciones e

Inversiones, 2010 [Proecuador], 2010).

Existen acciones gubernamentales encaminadas a la recuperacion del sector cacaotero,
cuyas finalidades estan enfocadas en la renovacion de cultivo, la regulacion de precios,
eliminacion de la intermediacion, politicas de acceso a créditos, demostrando la

importancia que el sector tiene para el Ecuador (Revista El Agro, 2012, p. 5).

Bajo este contexto y para consolidar al Ecuador como productor del mejor cacao del
mundo, el Gobierno Nacional a través del MAGAP ha decidido ampliar sus politicas de
desarrollo, iniciando, el Proyecto de Reactivacion del Cacao Nacional Fino de Aroma, en

cuyas lineas de accion constan: reactivar al sector productor; promover la productividad,
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rentabilidad e investigacion; establecer estrategias para incrementar la produccion y
mantener la alta calidad para lograr la institucionalidad de la cadena de valor (Revista El

Agro, 2012, p.15).

2.5 EL CACAO PARA LA UNION EUROPEA

Segun Albizu (2012), el chocolate es un producto muy popular y de gran consumo en
Europa. Casi 40% de los suministros mundiales de granos de cacao estan destinados a la

Unién Europea.
La demanda industrial total de granos de cacao organicos y de comercio justo ronda entre
las 25.000 a 30.000 toneladas anualmente, en su mayor parte en la UE y Estados Unidos de

América. La UE representa, la mayor parte de esta demanda (Albiza, 2012).

Radi (2005) indica que, mas del 90% de los importadores de productos organicos estan en

Europa (figura 4).

Figura 4. Consumo de cacao FLO en el mundo

19% 1% -090% 0%

3%L A\l —0% ® Reino Unido
4% m Alemania
4% .
® Francia
u [talia
' m Estados Unidos

u Austria
® Holanda
Canada

m Belgica

Fuente: FLO

La produccién de cacao fino o de aroma es de 173.000 TM proveniente de 17 paises en
Suramérica, América Central, Islas del Caribe y Sudeste asiatico, siendo Ecuador lider en

la produccién mundial de cacao fino y de aroma con el 62%. (tabla 2) (Fairtrade, 2010).
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Tabla 2. Produccion de cacao FLO en el mundo

Paises productores de cacao fino y de aroma %
Ecuador 62%
Indonesia 10%
Papua N. Guinea 7%
Colombia 7%
Venezuela 6%
Republica Dominicana 3%
Trinidad y Tobago 2%
Otros Paises 4%

Fuente FLO

En los altimos anos, en Europa, se ha desarrollado una cultura de buena comida, al mismo
tiempo, se ha existe una generacion de jovenes profesionales, entre 25 y 40 afos, que
ganan mucho mas que el promedio de la poblacion e identifican los alimentos de alta

calidad y precio para un mejor estilo de vida (Radi, 2005).

Segun Radi (2005), la preocupaciéon por la salud de los consumidores, ha impulsado el
consumo de productos con sellos de certificacion internacional como lo es la organica,

comercio justo y rainforest alliance, entre otras.

Los paises de alto consumo de cacao de comercio justo, en los Ultimos afios, han sido
Inglaterra, Suiza, Italia, Alemania y Francia. El consumo de EE.UU. es muy bajo, porque
muchos de los productos elaborados, como chocolate, vienen de los diferentes paises de

Europa (Radi, 2005).

2.6 PRECIOS DEL CACAO

Los precios internacionales del cacao responden a factores de oferta y de demanda,
definidos en los dos principales mercados para el cacao, Londres y Nueva York

(Organizacion de las Naciones Unidad para la alimentacion y la Agricultura [FAQO], 2007).

Solamente por su sabor el cacao ecuatoriano tiene un precio especial en la bolsa

dependiendo de las calidades definidas por la ICCO.
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e ASSPS Arriba superior summer plantation selecta.
e ASSS Arriba superior summer selecto.

e ASS Arriba superior selecto.

e ASN Arriba superior navidad.

e ASE Arriba superior épocational.

Precios referenciales de exportacion de cacao en grano (tabla 3).

Tabla 3. Precios referenciales de exportacion

PRECIO x TM
TIPO 2006 2012 2013
CCNS1 1347 2352 1983
ASE 1522 2352 1983
ASS 1620 2481 2112
ASSS 1666 2551 2171
ASSPS 1750 2679 2280

Fuente: ANECACAO

Como se puede observar en la tabla 3, existe marcada diferencia entre el precio del cacao
CCNS51 y el cacao arriba, especialmente en la calidad ASSPS, pero dicha diferencia fue
muy marcada en afios anteriores como en el 2006, en donde la diferencias llegaron a ser de

hasta el 30%, mientras que actualmente estas diferencias se situan entre en 14 y 15%.

Con una gran demanda de cacao arriba de alta calidad y el fuerte desarrollo de CCN51, con
sus atributos especiales (pepas grandes, peso, entre otros), muchos participantes de la
cadena han empezado a mezclar esta variedad con el nacional, con el fin de recibir mejores

precios y ofrecer mas producto (Radi, 2005).

Rebaza y Ramirez (2013) indican que los clientes internacionales muestran gran apertura
en la negociacion de precios de cacao, proveniente de asociaciones de pequefios
productores que manejan el criterio de la no mezcla de variedades. De ahi la importancia

de mantener la calidad sobre la calidad.
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Para Bernal y Gonzales (2011), el reconocimiento de las certificaciones crea un beneficio
en el precio por producir un cacao de calidad, dicho reconocimiento se da a través de la
certificacion organica y de comercio justo. Estas dos certificaciones contribuyen a que los
pequefios productores se vean beneficiados en la venta del cacao, reconociendo asi la
produccion amigable con el medio ambiente y la responsabilidad social con los

trabajadores.

Segtn Fairtrade (2010), se calcula que al tener certificacion orgénica, un producto puede
recibir un “premio” en el precio entre 20 y el 40%, e inclusive, hasta el 100%, comparado

con el producto convencional.

Bernal y Gonzales (2011), determinan que, para la certificacion de comercio justo, los
precios son definidos de acuerdo a los estandares de la FIO (Fairtrade International
Organization), la misma determina que el premio es de USD 150 por tonelada (USD
6,80/qq) y en caso de contar con ambas certificaciones (comercio justo y organica) el

premio corresponde a USD 200 por tonelada (USD 88,60/qq).

Uno de los principales beneficios de la certificacion del cacao, es la fijacion del precio
minimo que se debe pagar por el fruto. Esto permite una planificaciéon y conocimiento
sobre la situacion futura en cuanto al precio. El siguiente grafico muestra como los
descensos en el precio del cacao tienen un limite con la certificacion de comercio justo,

mientras que en el caso contrario no existe un limite. (Fairtrade, 2010).

Figura 5. Diferencia de precios minimos de cacao
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2.6.1 Tendencia de los Precios del Cacao en Grano

Segin la ICCO (2013), el cacao ha experimentado un alza constante en el precio,
especialmente en los afios 2010 y 2011, pero en la actualidad y de acuerdo al andlisis

realizado, a partir del 2011 el precio ha ido decayendo (ver tabla 4).

Tabla 4. Precios historicos y proyectados de cacao en grano

Actual Proyectado
1990 2000 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018
Cacao S/TM 1270 910 3130 2980 2390 2350 2320 2300 2290 2280 2270
Fuente: ICCO

2.7 DISENO DE LA INVESTIGACION DE MERCADOS

2.7.1 Variables para la Seleccion de Paises

Para la seleccion de los mercados potenciales a los cuales se podria enfocar el producto
procesado por parte de la comunidad de Chipe-Minuape, se enfatizaran en las siguientes

variables:

e Principales paises importadores de cacao: se pueden identificar los paises europeos
que mas consumen el producto. Analizaremos la comercializaciéon del cacao en

funcion de la demanda expresada en las cantidades importadas.

e Principales mercados de las exportaciones ecuatorianas de cacao: Esta informacion
nos permitird conocer cuales son los paises a los que ya se estd exportando el
producto, pudiendo de esta manera explotar los beneficios de una relacion

establecida.

e La demanda y consumo por parte de los paises importadores: Es importante para
conocer la tendencia a través del tiempo y el comportamiento por parte de los

consumidores, ademas nos permite conocer el posible tamafio del mercado.
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e Barreras arancelarias y politicas relacionadas a los productos agricolas: La Union
Europea es un mercado muy exigente por lo tanto es importante conocer las
restricciones y las facilidades, para establecer los mecanismos de cumplimiento a las

exigencias solicitadas.

Figura 6. Segmentacién de mercados

* Importadores de cacao fino de aroma ubicados en la UE W

» Principales destinos del cacao ecuatoriano

« Empresas comercializadoras de chocolates que contengan productos cuyo origen}
se base en el comerciojusto y las certificaciones

» Barreras arancelarias y no arancelarias W

2.7.1.1 Principales Importadores de Cacao

La suma de las importaciones de los diez principales paises que se abastecen de cacao en
grano, entero o partido crudo o tostado para el afio 2011 alcanzan el 80% de las

importaciones del mundo (International Trade Centre [Trademap], 2013).

El principal importador de cacao en el mundo es Holanda con el 20% mientras que Estados
Unidos de Norteamérica importa el 14%. Alemania es el tercer pais en importancia con el
13% seguido de Malasia (9%), Bélgica (7%), Francia (5%), Reino Unido (4%), Italia (3%),
Espafia (3%) y Turquia (3%). (ver figura 7) (Trademap, 2013).
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Figura 7. Principales paises importadores de cacao en grano en el mundo en el 2011
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En lo que a importaciones de pasta de cacao sin desgrasar se refiere, Alemania es el
principal importador con 16% de las importaciones mundiales, siendo Holanda en este
sector el segundo pais en grado de importancia con el 13%, seguidos de Francia (135),
Bélgica (8%), Rusia (6%), Polonia (5%), Estados Unidos de América (4%), Ucrania (3%),
China (3%) y Canada (3%) (Trademap, 2013).

Como se observa en la figura 8, entre los diez principales importadores de este rubro
suman el 75% de todas las importaciones mundiales, destacando que en este tipo de
producto los Estados Unidos tienen una relevancia muy baja en comparacion las
importaciones de cacao en grano, rubro en el cual se haya en el segundo lugar de

importancia. (Trademap, 2013).

Figura 8. Principales importadores de pasta de cacao en el mundo en el 2011
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Las importaciones de polvo se cacao sin azlicar presentan una uniformidad en los valores,
destacando Estados Unidos que duplica los valores de Alemania que es el segundo

importador de este producto (ver figura 9).

Figura 9. Importaciones de polvo de cacao en el 2011
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Fuente: TRADEMAP

2.7.1.2 Destinos del Cacao Ecuatoriano

Las exportaciones del cacao ecuatoriano para el afio 2012 estuvieron distribuidas de la

manera en que se indican en la figura 10:

Figura 10. Principales compradores del cacao en grano ecuatoriano en el 2012
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Entre los diez principales paises compradores del cacao ecuatoriano suman alrededor del

96% de todas las exportaciones hechas en el ano 2012.
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Estados Unidos es el principal comprador con el 36%, seguido de Malasia (13%), México
(11%), Holanda (11%), Alemania (11%), China (5%), Espafia (3%), Japon (3%), Italia
(3%) y Canada con el 2% de las exportaciones (BCE, 2013).

En la figura 11 se observa que en el 2012 las exportaciones de pasta de cacao sin desgrasar
Chile fue el principal comprador con el 22% de las exportaciones, seguido de Alemania
con el 17%, mientras que Perti y Japon (15%) se mantuvieron en iguales cantidades,
Australia (9%), Holanda (4%), Argentina (4%) Estados Unidos (4%), Singapur (2%) y
Venezuela (1%), completaron el cuadro de los diez principales compradores de pasta de
cacao ecuatoriano, sumando entre todos ellos el 93% de las exportacion totales de este tipo.

(BCE, 2013).

Figura 11. Principales compradores de pasta de cacao en el 2012
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Las exportaciones de polvo de cacao sin azlcar estuvieron marcados por una gran
tendencia de los paises latinoamericanos entre los que se destacan: Colombia con el 38%,
Chile con el 21%, Pera (18%), Argentina (7%), Bolivia (5%), Venezuela (4%), Cuba (2%),
Estados Unidos (1%), Brasil (1%) y Guatemala (1%). (BCE, 2013) (ver figura 12).
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Figura 12. Principales compradores de polvo de cacao
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Fuente: BCE

Las exportaciones del cacao se caracterizan por una gran demanda de cacao en grano con

diferencias muy marcadas (tabla 5)

Tabla 5. Exportaciones de cacao por tipo

EXPORTACIONES
SUBPARTIDA ,
DESCRIPCION TOTALES %
ANDINA
(Miles de Ddlares)
cacao en grano, entero o partido, crudo o
180100 345640,55 87%
tostado
180310 pasta de cacao sin desgrasar 20230,73 5%
Cacao en polvo sin adicién de azucar ni otro
180500 2945591 7%
edulcorante
TOTALES 395327,19 100%

Fuente: BCE
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2.7.1.3 Consumo de Cacao en la Union Europea

En la tabla 6 se observa que el primer consumidor per capita de cacao en la UE es Bélgica

mientras que el tltimo de Lituania (CBI, 2009)

Tabla 6. Consumo de cacao per capita en la UE

Pais Consumo Per Capita / Kg. Pais Consumo Per Capita / Kg.
Bélgica 5,6 Espafia 2,3
Estonia 4.8 Holanda 2.3
Francia 43 Letonia 2.3
Luxemburgo 4,1 Reptiblica Checa 2,1
Austria 3,9 Eslovaquia 2
Alemania 3,8 Hungria 1,9
Dinamarca 3,7 Polonia 1,8
Reino Unido 3,6 Portugal 1,8
Irlanda 3,6 Italia 1,6
Eslovenia 3,1 Suecia 1,2
Finlandia 2,6 Romania 1
Malta 2,5 Bulgaria 0,9
Grecia 2,4 Lituania 0,9
Chipre 2,4 EU Total 33
Fuente: CBI

2.7.1.4 Moliendas de Cacao

La molienda es un proceso que persigue extraer jugos de diversos productos de la tierra
como en este caso es el cacao, también se refiere a la pulverizacion y a la dispersion del
material solido, todos los procesos dependen del material a procesar y lo que se quiere

obtener de dicho material (WIKIPEDIA, 2013).

Segun la CBI (2009) el 33% de las moliendas de cacao en grano se concentran en los

Paises Bajos, (tabla 7). El promedio anual de moliendas se ve incrementado afio a afio.
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Tabla 7. Moliendas de cacao en grano en la UE

Pais 2003 - 2004 2005 - 2006 2007 - 2008*  Variacion Anual % UE
Paises Bajos 445 465 465 1,10% 33%
Alemania 225 307 385 14,40% 27%
Francia 150 155 165 2,40% 12%
Reino Unido 130 138 130 0,00% 9%
Espafia 67 76 95 9,10% 7%
Italia 66 62 63 -1% 4%
Bélgica 50 50 50 0% 4%
Polonia 21 22 12 -13% 1%
Irlanda 10 17 12 5% 1%
Eslovaquia 10 10 9 -3% 1%
Austria 27 9 11 -20% 1%
Grecia 4 5 4 0% 0%
Dinamarca 0,2 10 8 152% 1%
Letonia 2 2 2 0% 0%
Lituania 5 1 1 -33% 0%
Estonia 0 0,1 0,1 n.a. 0%
Portugal 0,2 0,1 0,1 n.a. 0%
Rumania 1 0,1 0,1 n.a. 0%
Bulgaria 15 1378 1412 n.a.
Reptiblica Checa 1228,4 3520 3724 n.a.
Total UE 3238 39% 38% 3,60%
Mundo 38% 3,60%
Fuente: CBI

2.7.1.5 Barreras Arancelarias

Faican (2011) indica que las barreras arancelarias son tarifas oficiales que se fijan y cobran
a los importadores y exportadores en las aduanas de un pais, por la entrada o salida de las

mercancias.

Para la partida 180100 (cacao en grano) no existe un arancel ad valorem por parte de la

993

Unioén Europea, por el principio de “Nacion Mas Favorecida™. En la tabla 8 se pueden

observar las barreras arancelarias de algunos paises.

3 Trata de reemplazar las fricciones y distorsiones caracteristicas de las politicas (bilaterales) basadas en la
fuerza por las garantias de un marco basado en normas, en el que el derecho a comerciar no depende
de la influencia econémica o politica de los distintos participantes (Organizacion Mundial Del
Comercio, 2013)
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Tabla 8. Barreras arancelarias Ad Valorem para el cacao

Pais Ad Valorem
Unién Europea 0%
Malasia 0%
Estados Unidos 0%
Singapur 0%
Canada 0%
Suiza 0%

Fuente: TRADEMAP

2.7.1.6 Barreras No Arancelarias

De acuerdo al programa Apoyo a la Internacionalizacién de las Pymes de América Latina
(AL INVEST, 2010:34) las barreras no arancelarias de la Unién Europea se basan en el
cuidado con el medio ambiente y responsabilidad social a través de certificaciones, la salud

y seguridad del consumidor.

Para el ingreso del producto al mercado, es necesario cumplir con la legislacién de la
Union Europea; adicionalmente se podrian solicitar requisitos adicionales que no estén
estipulados en la ley (AL INVEST, 2010).

A continuacion se detallan las principales barreras no arancelarias de la Unioén Europea:

Requisitos generales

Factura comercial

De acuerdo a la European Comission (2011), la factura comercial es un documento o
prueba de la transaccion entre el exportador y el importador. El exportador la expide al
importador para el cobro de las mercancias cuando éstas se han puesto a disposicion del

importador.

Aunque incluye algunos datos que son especificos de las operaciones de importacion y
exportacion, es parecida a una factura corriente de venta. En general, se incluyen los

siguientes datos minimos:
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e Identificacion del exportador y el importador (nombre y direccion).

e Fecha de expedicion.

e Numero de factura.

e Descripcion de las mercancias (denominacion, calidad, etc.).

e Unidad de medida.

e (Cantidad de mercancias.

e Valor unitario.

e Valor total.

e Valor facturado total y moneda de pago. Debe indicarse la cantidad equivalente en
una moneda libremente convertible a euros o a otra moneda de curso legal.

e Condiciones de pago (modo y fecha de pago, descuentos, etc.).

e Condiciones de entrega segtn el correspondiente Incoterm.

e Medio de transporte.

No se exige un formato especifico. La factura comercial debe expedirla el exportador
segln la practica comercial habitual y debe presentarse el original y al menos una copia.
Puede presentarse en cualquier idioma, pero se recomienda una traduccién al inglés.

(European Comission, 2011)

Documentos de transporte

En funcién de los medios de transporte utilizados, para despachar las mercancias es
necesario cumplimentar los siguientes documentos, debiendo presentarlos a las autoridades

aduaneras del estado miembro de la Union Europea donde se realiza la importacion:

e Conocimiento de embarque B/L (maritimo).
e Conocimiento de embarque FIATA.

e Carta de porte por carretera (CMR).

e Conocimiento aéreo (AWB).

e (Carta de porte por ferrocarril (CIM).

e Cuaderno ATA.

e (Cuaderno TIR.

e Conocimiento de embarque (maritimo).
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Lista de carga

La lista de carga (P/L) es un documento comercial que se adjunta a la factura comercial y
los documentos de transporte. Facilita informacion sobre los articulos importados y las

particularidades de cada bulto (peso, dimensiones, instrucciones de manipulacion, etc.).

Es necesaria para el despacho de aduana y tiene el valor de inventario de la mercancia

entrante.

Generalmente incluye los siguientes datos:

e Datos del exportador, el importador y la empresa de transporte.

e Fecha de expedicion.

e Numero de la factura de transporte.

e Tipo de embalaje (bidon, jaula, cartdn, caja, tonel, bolsa, etc.).

e Numero de bultos.

e Contenido de cada bulto (descripcion de las mercancias y niumero de articulos en
cada bulto).

e Marcas y numeracion.

¢ Peso neto, peso bruto y dimensiones de los bultos.

No se exige un formato especifico. La lista de bultos debe ser confeccionada por el
exportador segun la practica comercial habitual, debiendo presentarse el original y al
menos una copia. En general no es necesario que vaya firmada pero, en la practica, tanto
el original como la copia se suelen firmar. Puede presentarse en cualquier lengua, pero se

recomienda una traduccion al inglés.

Declaracion del valor en aduana

La declaracion del valor en aduana es un documento que debe presentarse a las autoridades
aduaneras cuando el valor de las mercancias importadas excede de 10 000 euros. Debe
cumplimentarse en el impreso DV 1, cuyo modelo figura en el anexo 1, que establece
disposiciones de aplicacion del Codigo Aduanero Comunitario, y debe presentarse junto

con el Documento tinico Administrativo (DUA).
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La finalidad principal de este requisito es establecer el valor de la transaccion para fijar el

valor en aduana (base imponible) sobre el que se aplican los derechos arancelarios.

El valor en aduana corresponde al valor de las mercancias, incluidos todos los costes (por
ejemplo valor en factura, transporte y seguro), hasta el primer punto de entrada en la Union
Europea. Para establecer el valor en aduana se utiliza habitualmente el valor de

transaccion (precio pagado o por pagar por las mercancias importadas).

En algunos casos el valor de transaccion de las mercancias importadas puede estar sujeto a

un ajuste que implique incrementos o deducciones. Por ejemplo:

e Pueden afadirse al precio, comisiones o canones.

e Debe deducirse el transporte interno (desde el punto de entrada hasta el destino final

en el territorio aduanero comunitario).

Las autoridades aduaneras pueden dispensar total o parcialmente de presentar la

declaracion del valor en aduana cuando:

e El valor en aduana de las mercancias importadas no sea superior a 10 000 euros por
envio, siempre que no se trate de envios fraccionados o multiples expedidos por un

mismo remitente al mismo destinatario,

e Se trate de importaciones que no tengan caracter comercial, o

e La presentacion de los elementos de que se trate no sea necesaria para la aplicacion
del Arancel Aduanero de las Comunidades Europeas o cuando los derechos de
aduana establecidos en el arancel no deban percibirse por la aplicacion de una

normativa aduanera especifica.

Seguro de transporte

El seguro es un contrato por el cual se indemniza al asegurado en caso de dafios causados

por un riesgo cubierto en la poliza. El seguro de transporte es de suma importancia,
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porque, las mercancias estdn expuestas a riesgos comunes durante su manipulacion, carga
y transporte, pero también a riesgos menos frecuentes como disturbios, huelgas o actos de

terrorismo.

El seguro de transporte de mercancias es distinto del seguro de responsabilidad civil del
transportista. En el contrato de seguro de transporte se dejan a discrecion del titular los
riesgos cubiertos, la compensacion o la indemnizacion. El seguro de responsabilidad del
transportista, en cambio, esta regulado por otras disposiciones. En funcién del medio de
transporte, la indemnizacion viene limitada por el peso y el valor de la mercancia, y solo

entra en juego cuando el transportista no sea responsable del siniestro.

Al efectuar el despacho de aduana, el justificante del seguro s6lo se exige cuando en la

factura comercial no aparecen los datos de la prima pagada para asegurar la mercancia.

El alcance normal de la responsabilidad del transportista estd establecido en los convenios

internacionales.

Declaracion aduanera Gnica

Todas las mercancias importadas en la Unién Europea (UE) deben declararse a las
autoridades aduaneras del estado, miembro de que se trate mediante el Documento Unico
Administrativo (DUA), que es el documento comun para efectuar la declaracion de

importacion en todos los estados miembros.

La declaracion debe cumplimentarse en una de las lenguas oficiales de la UE aceptada por

las autoridades aduaneras del estado miembro en el que se lleven a cabo las formalidades.

El DUA puede presentarse de las siguientes maneras:

e A través de un sistema informatizado conectado a las autoridades aduaneras, o

e En las oficinas de aduanas designadas.
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Los principales datos que deben declararse son los siguientes:

o Identificacion de los participantes en la operacion (importador, exportador,

representante, etc.).

e Destino aduanero (despacho a libre practica, despacho a consumo, importacioén

temporal, transito, etc.).

e Datos de identificacion de las mercancias (codigo TARIC, peso, unidades),

localizacion y embalaje.

e Datos de los medios de transporte.

e Pais de origen, pais de exportacion y pais de destino.

e Informacién comercial y financiera (incoterms, valor facturado, moneda de

facturacion, tipo de cambio, seguro, etc.).

e Lista de documentos asociados al DUA (licencias de importacion, certificados de

inspeccion, documento de origen, documento de transporte, factura comercial, etc.).

e Declaracion y modo de pago de los impuestos a la importacion (derechos

arancelarios, IVA, impuestos especiales, etc.).

El DUA consta de ocho ejemplares. El operador debe cumplimentar todas o una parte de

las hojas en funcion del tipo de operacion.

En las importaciones se utilizan en general tres ejemplares: uno queda en poder de las
autoridades del estado miembro en el que se formalizan los tramites de entrada, el segundo
va al estado miembro de destino a efectos estadisticos y el tercero se entrega al destinatario

una vez sellado por la autoridad aduanera.

Documentos asociados al DUA.
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Segun la operacion y el caracter de las mercancias importadas, deben presentarse con el

DUA algunos documentos. Los mas importantes son:

e Prueba de origen, normalmente utilizada para aplicar preferencias arancelarias.
o Certificado de la naturaleza especifica del producto.

e Documento de transporte.

e Factura comercial.

e Declaracion del valor en aduana.

e Certificados de inspeccion (sanitaria, veterinaria y fitosanitaria).

e Licencias de importacion.

e Documento de vigilancia de la Comunidad Europea.

e Certificado CITES.

e Documentos que justifiquen la solicitud de inclusidon en un contingente arancelario.
e Documentos requeridos a efectos de los impuestos especiales.

e Documentos que justifiquen una solicitud de exencion del IVA.

Requisitos Especificos

e Controles Sanitarios de los productos alimenticios de origen no animal EU/D.
¢ Etiquetado de productos alimenticios EU/DE.

e Productos de produccion ecologica.

2.8 SELECCION DE PAISES

Segtn los datos de la Corpei (2011), Ecuador es el principal exportador de cacao fino y de
aroma al abastecer mas del 63% de la produccion mundial: los principales destinos del
cacao en grano en el 2012 fueron: Estados Unidos, Alemania, Paises Bajos, México,

Bé¢lgica, Espaiia, Colombia, entre otros.

Las formas en las cuales se exporta el cacao son: cacao en grano, cacao en polvo, pasta de
cacao sin desgrasar, manteca grasa y aceite de cacao, torta de cacao, chocolate, céscara,

peliculas y demas residuos de cacao (Albizh, 2012).
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De acuerdo a los datos analizados tanto de importaciones de cacao por parte de la Unidon
Europea como por los destinos de las exportaciones del cacao ecuatoriano, agregando el
consumo per capita y la tendencia de los mercados europeos hacia una responsabilidad de
produccion mds equitativa y con proyecciones al cuidado del medio ambiente, los paises a
ser considerados para el andlisis seran: Alemania, Paises Bajos, Bélgica, Reino Unido,
Italia y Espafia, de esté analisis se escogerd uno como mercado principal y otro como
mercado alternativo como destinos de la produccion del cacao de la poblacion de Chipe-

Minuape.

Tabla 9. Matriz de la seleccion de paises

VARIABLE PESO Alemania Paises Bajos
Cal. Total Cal. Total
Principal Importador de Cacao 0,25 3 0,75 3 0,75
Destinos de las exportaciones ecuatorianas 0,15 2,5 0,38 3 0,45
Consumo per/capita 0,2 2 0,4 1 0,2
Molienda de cacao 0,2 3 0,6 3 0,6
Barreras arancelarias 0,2 3 0,6 3 0,6
TOTAL 1 2,8 2,6
VARIABLE PESO Bélgica Reino Unido
Cal. Total Cal. Total
Principal Importador de Cacao 0,25 2 0,5 2 0,5
Destinos de las exportaciones ecuatorianas 0,15 2 0,3 1 0,15
Consumo per/capita 0,2 3 0,6 2 0,4
Molienda de cacao 0,2 1 0,2 2 0.4
Barreras arancelarias 0,2 3 0,6 3 0,6
TOTAL 1 2,2 2,05
VARIABLE PESO ftalia Fapafa
Cal. Total Cal. Total
Principal Importador de Cacao 0,25 1 0,25 1 0,25
Destinos de las exportaciones ecuatorianas 0,15 1 0,15 1 0,15
Consumo per/capita 0,2 1 0,2 2 0,4
Molienda de cacao 0,2 2 0,4 2 0,4
Barreras arancelarias 0,2 3 0,6 3 0,6

TOTAL 1 1,6 1,8
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2.9 RESULTADO DEL ANALISIS SELECCION DE PAISES

De acuerdo a la matriz realizada y a los resultados obtenidos podemos determinar que
Alemania es el pais que presenta factores favorables para la exportacion del cacao
ecuatoriano. El consumo per cépita en Alemania es el indicador que menos le favorece ya
que su valor esta por debajo de paises como Bélgica, sin embargo, es uno de los principales

destinos de las exportaciones de cacao.

El segundo lugar se ubica Holanda, considerado el puerto de la Union Europea, el cual,
ocupa un lugar muy importante como destino de las exportaciones ecuatorianas, por
encima de Alemania, sin embargo, hay que considerar que gran parte de las exportaciones
de la UE pasan por este importante puerto, por lo que un porcentaje de estas exportaciones

seran re direccionadas hacia otros paises de la comunidad europea.

En conclusion el pais objetivo para iniciar una empresa agroexportadora sera Alemania y

como un mercado alternativo esta Holanda.

2.10 ANALISIS DEL ENTORNO ALEMANIA

En el informe de Proecuador (2010: 8), Alemania es considerada como la mayor economia
de Europa y es la segunda nacién mas poblada (después de Rusia), y miembro clave de las

organizaciones econdmicas, politicas y de defensa del continente.

Alemania tiene una poblacion estimada de 81,471,834 habitantes, ocupando el nimero 16
como pais mas poblado en comparacion al mundo, siendo las ciudades con mas habitantes
Berlin (capital) 3°.438.000; Hamburgo 1°786.000; Munich 17349.000 y Colonia con
17001.000 personas (Proecuador, 2010: 8).

La moneda de circulacion en Alemania como parte de la Union Europea es el Euro, cuya

cotizacion al mes de marzo del 2013 es de € 1 igual a USD 1.28.

Alemania es uno de los principales paises importadores de cacao a nivel mundial, ocupa el

tercer lugar después de los Paises Bajos, Malasia y Estados Unidos. En el afio 2011 sus
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importaciones de cacao representaron el 13% de la demanda mundial de cacao (Trademap,

2013).

De acuerdo a los datos estadisticos del Banco Central del Ecuador (2013), Alemania ocupa

el quinto lugar como destino principal de exportacion dentro de la Unioén Europea.

2.10.1 Proveedores de cacao para Alemania

Los principales proveedores de cacao en grano para Alemania son: Costa de Marfil, pais
predominante, acaparando aproximadamente el 60% de las importaciones de cacao en
grano con un total de 249.451 toneladas en el ano 2011, seguido de Togo con 45101
toneladas, Nigeria con 43977, Ghana con 26807 toneladas y Ecuador aparece en el quinto
lugar con 15220 toneladas, con una particularidad muy importante a ser tomada en cuenta,
y es que el precio por tonelada es mejor apreciado que el de los productos provenientes de

Africa, muy particularmente por la calidad del cacao ecuatoriano (Trademap, 2013).

En promedio en el afio 2011, el precio que Alemania pagd por tonelada de cacao
proveniente de Africa fue de $3.246 mientras que el cacao proveniente de Ecuador fue
pagado a $3.515 la tonelada, representando una diferencia de un 8% con relacion al precio

(BCE, 2013).

Figura 13. Principales proveedores de cacao para Alemania
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Como lo indica la figura 13, Ecuador ocupa el quinto lugar entre los mayores proveedores,
siendo el mayor exportador fuera de Africa y esta posicion la ha mantenido con minimas

variaciones por varios anos.

Debido a la creciente importancia en el mercado de elaboracion de chocolate con alto
contenido de cacao, el Ecuador se encuentra en mejor posicion de ampliar su presencia en
el mercado internacional y aleman en el futuro inmediato por la calidad de su produccion

(Wright & McCrea, 2007).

2.10.2 El Sector de la confiteria en Alemania

Seglin la consultora SymphoniyIRI Group, la facturacion en el sector de dulces y snacks
salados en el comercio minorista organizado aleman ha alcanzado 10.938 millones de
euros en el 2012; esta evolucion representa un incremento del 3,3% en relacion al ejercicio
anterior. En lo que respecta al comportamiento del segmento en unidades de peso, el
comportamiento ha sido ligeramente negativo, contabilizandose 1.589 millones de

toneladas, un 0,6% menos que en 2011.

Segun los datos analizados por la Germany Trade & Invest (2012), todas las categorias de
productos han presentado crecimiento en sus niveles de ventas: las referencias de pasteleria
y bolleria industrial han repuntado un 4,7% (3.720 millones de euros), la confiteria de
cacao ha crecido un 3,4% (4.807 millones), mientras que los productos de confiteria de

azucar han experimentado un alza del 2%, para situarse en 1.688 millones de euros.

Las importaciones germanas se han estabilizado tras un periodo de crecimiento,
alcanzando un total de 3.670 millones de euros durante el pasado curso (0%) y 1,15
millones de toneladas (+0,3%). De esta manera, el 25% de las ventas en el comercio
minorista organizado en Alemania para confiteria de azlcar y cacao, asi como pasteleria
industrial y snacks salados, corresponde a productos de importacion (Germany Trade &

Invest, 2012).
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La tabla 10 muestra las empresas alemanas en el sector de confiteria.

Tabla 10. Principales empresas de confiteria en Alemania

Posicion Empresa
1 Ferrero
2 Storck
3 Masterfoods
4 Wrigley
5 Ritter
6 Kraft Foods
7 Haribo
8 Lindt & Spruengly
9 Bahlsen
10 Procter & Gamble
11 Intersnack
12 Chupa Chups Van Melle
13 Griesson de Beukelaer
14 Nestle
15 Schwartauer

Fuente: ICEX

El producto que predomina en la confiteria a base de cacao son las tabletas de chocolate,
En el 2004, la facturacion de este fue de 543 millones de euros, con un crecimiento del
11.1% con respecto al afio anterior. Por el lado de los bombones, la facturacion fue de 536
millones euros, representando un incremento del 8.7% comparado con el 2003 (Instituto

Espafiol de Comercio Exterior [ICEX], 2005).

Tabla 11. Facturacion de los productos con contenido de cacao

Facturacion en millones de

Producto Variacion respecto a 2003
euros (€)
Chocolate en tabletas 543 11,10%
Bombones 536 8,70%
barritas de Chocolate 450 6,90%
Snacks de Chocolate 58 14,90%
Otros articulos de confiteria 118 -3%
Total 1705 8,9

Fuente: ICEX
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2.10.3 Tamaio del Mercado

En Alemania existen varias empresas dedicadas a la fabricacion de chocolate y otros

productos de confiteria en donde el principal ingrediente es el cacao en grano.

En la Asociacion de Industria de Confeccion Alemana (BDSI) existen 72 miembros, lo que
representa un tamafo de mercado significativo en el pais ya que son empresas que buscan

la calidad de sus ingredientes para un producto terminado de calidad (Ver anexo 2).

2.10.4 Tendencias del Mercado Aleman

Actualmente el consumidor aleman percibe a los dulces como un “pequefio placer”; busca

en los productos que adquiere la variedad y nivel alto de elaboracion (ICEX, 2010).

Segun la consultora SymphoniylRIGroup, la facturacion en el sector de productos del
dulce y de snacks salados en el comercio minorista organizado alemén ha alcanzado en el
2012 un total de 10.938 millones de euros; esta evolucion representa un 3,3% de
incremento con respecto al afio anterior. En lo que respecta al comportamiento de este
sector expresado en unidades de peso, la evolucion ha sido ligeramente negativa: 1.589

millones de toneladas, un 0,6% menos que en 2011 (ICEX, 2013).

Adicional, los consumidores alemanes, al igual que muchos otros de la UE, desde hace
algun tiempo han demostrado una tendencia hacia consumir bienes producidos bajo
estandares de calidad que garanticen no solo inocuidad sanitaria, sino que ofrezcan
condiciones sociales justas a quienes los producen, ademds de que este proceso no
implique dafios al medio ambiente, o al menos los minimice cuanto mas se pueda (ICEX,

2010).

De esta forma las tendencias de consumo en Alemania muestran una marcada preferencia a
mercancias producidas dentro de este marco de conciencia social; tendencia que es
claramente detectable cuando se analizan las prometedoras cifras de estos productos “Fair

Trade” (ICEX, 2010).
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Asi en el afio 2010, el total de productos de comercio justo que se vendieron en la
Republica Federal Alemana sumaron los 340 millones de euros, lo cual significé un 27%
mas que el afio anterior’, siendo 3/4 de ellos certificados como productos organicos
también. Mas aun se esperan crecimientos de dos cifras para los proximos 7 afios, segtn lo
anunciado por el Director Ejecutivo de la Asociacion (Heinz Fuchs) en mayo de 2011 en la

ciudad de Bonn (ICEX, 2010).

Segiin una encuesta del Ministerio Federal Alemdn de Cooperacion Econdmica y
Desarrollo (BMZ), llevada a cabo en el contexto del foro de Fair Trade en 2009 encontrd
que aproximadamente el 44% de la poblacion Alemana consume productos marcados
como FAIR TRADE. Ademas, la encuesta indica que 8.5% de la poblacion Alemana
compra este tipo de productos regularmente (al menos una vez por mes). Lo que ha
obligado a muchas cadenas de supermercados a adaptarse a esta tendencia, ofreciendo

entre su rango de productos, los de comercio justo (ICEX, 2010).

Proecuador (2012), puntualiza que hace pocos afos atras, los productos de comercio justo
solo eran exhibidos en tiendas especializadas, mas no en tiendas de consumo masivo. Lo
que demuestra el reconocimiento de la marca “FAIR TRADE DEUTSCHLAND” y lo
comprometido que estdn los alemanes por causas sociales que mitiguen la pobreza y

mejoren las condiciones sociales en paises de tercer mundo.

La etiqueta de FAIR TRADE certifica que el producto reune los estandares pertinentes
para garantizar condiciones sociales y laborales adecuadas y que ayuden a la erradicacion
de la pobreza en los paises productores. Ademas, los alemanes sienten que contribuyen

con una causa noble (Proecuador, 2012).

Dentro de Europa, Alemania es uno de los paises lider en el comercio justo, como lo
demuestra la tabla 12 que compara caracteristicas del mercado de los quince paises de la

Unidn con iniciativas de etiquetado en esta rama:

* http://www.alumniportal-deutschland.org/en/business/article/fair-trade-in-germany.html
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3 PROCESO DE ASOCIATIVIDAD

Los productores de cacao ecuatorianos tienen en frente una gran fuente de oportunidades
generadas por la globalizacion y el avance tecnoldgico, las cuales deben ser aprovechadas
a tiempo y con eficiencia, para ello, deben cambiar sus estructuras estratégicas y buscar su

internacionalizacion (Consorcio de Consejos Provinciales del Ecuador, 2011).

Segiin el CONCOPE (2011), la asociatividad busca desarrollar redes para optimizar
recursos, lograr economias de escala, mejorar el nivel de negociacion y lograr la
internacionalizacion de los miembros participantes, que en este caso son los habitantes de
la comunidad de Chipe-Minuape, los cuales cuentan con recursos limitados pero a la vez
tienen un potencial muy grande en relacion a la calidad del cacao que por naturaleza es uno

de los mejores del pais.

3.1 LA ASOCIATIVIDAD

3.1.1 Definicion de Asociatividad

En la actualidad se torna cada vez mas dificil para un productor actuar de una manera
individual, dado su insuficiente tamafio y sus dificultades operativas, poder alcanzar

resultados exitosos (Méndez, 2012).

En este contexto, el término asociacioén surge como uno de los mecanismos de cooperacion
mediante el cual los pequefios y medianos productores unen sus esfuerzos para enfrentar
las dificultades y oportunidades derivadas del proceso de globalizacion (CONCOPE,
2011).

La asociatividad permite, a través de la implementacion de estrategias colectivas y de
caracter voluntario, alcanzar niveles de competitividad similares a los de empresas de

mayor envergadura (CONCOPE, 2011).

39
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Segun Pefia y Bastidas (2005), la asociatividad es un mecanismo de cooperacion mediante
el cual se desarrollan redes o “agrupaciones similares y de proveedores especializados y
relacionados con éstas, lo cual permite la articulacion horizontal -entre las empresas en un

mismo rubro- y vertical -entre proveedores y clientes-.

Para Rosales (1999, p.25), la asociatividad es “un mecanismo de cooperacion, en donde
cada empresa participante, manteniendo su independencia juridica y autonomia gerencial,
decide voluntariamente participar en un esfuerzo conjunto con los otros participantes para

la busqueda de un objetivo comin”.

Este tipo de redes nace con el objetivo de superar retos comunes como: disminuir las
barreras para la exportacion y explotar oportunidades en mercados internacionales

(Rosales, 1999).

3.1.2 Tipos de Asociatividad

Segun Rosales (1999), la asociatividad puede adoptar diversas modalidades, dependiendo
del objetivo por el cual se produce; cada modalidad implica diversas formas de
participacion de los actores y, genera mayores o menores responsabilidades, dentro de este

contexto, existen tres tipos de asociatividad: horizontal, vertical y gremial.

3.1.2.1 Asociatividad Horizontal

Consiste en una alianza entre empresas de tamafo similar que producen un mismo tipo de
bien; es decir, empresas que ocupan el mismo nivel en la cadena de valor (CONCOPE,

2011).

. coe . , . ., 5 . .
Dentro de este tipo de asociatividad estan los consorcios de exportacion” y las asociaciones
de productores, en donde las principales ventajas son la generacion de economias de
escala, mayor acceso a crédito y financiamiento, mayor poder de negociacion, reunion de

capacidades para aumentar el volumen de pedido, entre otras (CONCOPE, 2011).

> Los consorcios de exportacion son una alianza voluntaria de empresas, con el objetivo de promover los
bienes y servicios de sus miembros en el extranjero y facilitar la exportacion de sus productos
mediante acciones conjuntas. (Concope, 2011)
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3.1.2.2 Asociatividad Vertical

De acuerdo a la CORPEI (2007), la asociatividad vertical ocurre cuando empresas de
diferentes eslabones de la cadena, se asocian, para complementar sus fortalezas y crear una
ventaja competitiva que individualmente no la tendrian; ejemplos de asociatividad vertical
son los acuerdos comerciales y los programas de proveedores. Los principales beneficios
son: el mejoramiento de la productividad, compartir riesgos y bajar los costos de

transaccion.

3.1.2.3 Asociatividad Gremial

Segiin la CORPEI (2007), la asociatividad gremial es una organizaciéon en donde las
empresas comparten un objetivo comun y el gremio es el medio de representatividad.
Ejemplos de asociatividad gremial son las camaras de agricultura y foros sectoriales, donde
las principales ventajas son la incidencia en las medidas sectoriales y acceso a informacion.

Beneficios de la asociatividad

La asociatividad brinda varias ventajas a las empresas que se alian con la finalidad de

lograr objetivos que individualmente no podrian hacerlo debido a su tamafio.

Reduccion del riesgo

Parte del pertenecer a una asociacion es compartir los costos del giro del negocio. En caso

de que exista un fracaso, el impacto del mismo serd minimizado ya que las cargas

financieras son repartidas entre los miembros de la asociacion (CONCOPE, 2011).

Reduccion de costos

Los principales costos que se comparten dentro de la asociacion son:

e (Qastos de creacion de la asociacion.
e Qastos de infraestructura.

e Gastos de personal.
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e Marketing y publicidad.
e Estudios de mercado y acceso a mercados.

o Costes logisticos (gestiones aduaneras, transportistas, certificados, etc.) (CONCOPE,
2011).

3.1.2.4 Acceso a Mercados

La baja oferta de los pequefios agricultores no les permite llegar a mercados
internacionales, primeramente, por la demanda de los paises importadores de cacao vy,
ademas, por los costos de flete, seguro, y logistica en general, que al dividirse en una
pequeiia cantidad, el costo unitario es muy alto. Cuando la asociacion se constituye, puede

ofrecer sus productos a mercados internacionales a un bajo costo unitario (CONCOPE,

2011).

3.1.2.5 Aumento de la Rentabilidad

Las asociaciones comparten varios costos, lo que permite que cada miembro tenga menos
egresos y pueda aumentar su rentabilidad. Entre los costos compartidos estan los
administrativos y de promocion, certificaciones, etc. Ademas, comparten instalaciones,

transporte, entre otros (CONCOPE, 2011).

3.1.2.6 Compartir Experiencias

Al tener varios miembros vistos generalmente como homogéneos, cada participante tiene
una experiencia y conocimientos en particular, los mismos que podran ser compartidos con

toda la asociacion haciendo que el aprendizaje sea conjunto (CONCOPE, 2011).

3.1.2.7 Mejoras en la Posicion Competitiva

La asociatividad permite mantener un equilibro de competitividad, ya que las deficiencias
de un miembro podran ser compensadas con la aportacién de otro, adicionalmente, la
asociatividad brinda a las empresas mayor flexibilidad para adaptarse a los cambios en las

tendencias internacionales, ya que al contar con mayor capacidad financiera se pueden
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generar proyectos de investigacion de mercados, innovacion, etc. Esto, sin duda, mejora la

posicion competitiva de la asociacion (CONCOPE, 2011).

3.1.2.8 Limitaciones de la Asociatividad

Al momento de crear la asociatividad, las empresas se enfrentan con algunos limitantes que

deberan ser superados para conseguir el objetivo de asociarse.

3.1.2.9 Carencia de Cultura de Cooperacion inter-empresarial

Segiin  Yépez (2009), la cooperacion entre las empresas es fundamental en la
Asociatividad. Las empresas se ven en la obligacion de cambiar el enfoque en el que
venian trabajando, viendo a otras compafiias como competencia. La asociatividad exige

cambiar de percepcion y trabajar en conjunto.

3.1.2.10 La Mala Interpretacion del concepto de asociatividad

La asociatividad puede ser mal vista e interpretada como una forma de imponer poder y
decision ante otras empresas o instituciones publicas, con la finalidad de conseguir un
objetivo en especifico, como por ejemplo: crédito, préstamos, descuento en la compra de

materia prima, etc. (Yepez, 2009).

3.1.2.11 Falta de Propagacion de casos de éxito

Yépez (2009) menciona que, generalmente no se difunden los casos de éxito de
asociaciones que lograron cumplir sus metas u objetivos a través de la asociatividad. La
falta de conocimiento de experiencias ajenas, impide a las nuevas asociaciones estar al
tanto de los problemas que enfrentaran y como suprimirlos.

3.1.2.12 Cooperacion en las Politicas de Estado

Al ser la asociatividad una red horizontal, donde, una de las principales caracteristicas es la

participacion voluntaria y una independencia en la gestion empresarial, es importante que
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existan actores fuertes con actitud activa para motivar la formacion y perdurabilidad de

esta modalidad.

En el afo 2007 se incluy6é a la cooperacion como parte de las politicas del estado
ecuatoriano para el sector agropecuario, para el periodo 2006-2016. En el decreto
ejecutivo 1419 se manifiesta que la cooperacion “...se expresa en los diversos tipos de
alianzas y formas asociativas en los planos sectorial, de cadenas y de territorios, con el fin
de lograr economias de escala y sinergias en el sector, como respuesta colectiva a los

desafios de la competitividad mundial” (CONCOPE, 2011, p.150).

Ademas, se incluye a la asociatividad dentro de las politicas sectoriales “estableciendo el
disefio y fomento de modelos asociativos innovadores, que generen incentivos y respuestas

eficaces ante la demanda de los mercados globales” (CONCOPE, 2011, p. 150).

Este apoyo a la asociatividad también se percibe a nivel internacional, paises como:
Espafia, Italia, Dinamarca, Chile e India apoyan a las asociaciones y otras redes

empresariales (CONCOPE, 2011).

Para la CONCOPE (2011), es importante destacar la importancia de la inversion en la
capacitacion, innovacion y tecnologia para fomentar las acciones asociativas como pilar de

desarrollo competitivo en areas como:

e Promocion de la asociatividad.
¢ Financiamiento.

e Asesoramiento.

e (Capacitacion.

e Generacion de ambitos de mediacion para la resolucion de conflictos.

3.2 PASOS PARA LA IMPLEMENTACION DE LA ASOCIATIVIDAD

En el proceso de formacion de un grupo asociativo se pueden distinguir distintas fases, sin
embargo, es importante determinar el momento oportuno para seguir avanzando poco a
poco con un proceso que se puede empantanar por la idiosincrasia de la comunidad, por el

individualismo de cada uno de los miembros (CORPEI, 2007).
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3.2.1 Definir Objetivos

De acuerdo a la CORPEI (2007), el primer paso para la implementacion de la asociacion es

la definicién de objetivos ambiciosos y realistas a la vez.

Es importante que se fijen objetivos de manera concisa, ya que seran la base del plan de
actividades y contribucion financiera de la asociacion; es por esto que se recomienda que
se realice un debate entre todos los actores con la finalidad de que los objetivos sean
compartidos por todos los miembros (Organizacion de las Naciones Unidas Para el

Desarrollo Industrial [UNODI], 2004).

Entre estos objetivos podrian estar: los mercados a los que se desea exportar, los productos,

las estrategias principales, las tecnologias, la infraestructura, entre otros (CORPEI, 2007).

3.2.2 Identificacion de un coordinador

El segundo paso para la implementacion de la asociacion es identificar el coordinador de la
misma. Esta persona deberd iniciar, orientar y organizar la asociacion, ademas de ayudar a

llegar a un consenso entre los participantes (UNODI, 2004).

La CORPEI (2007) recomienda que, el coordinador deberd tener experiencia en la

formacion de grupos y desarrollo de proyectos.

3.2.3 Seleccion de Socios 0 Miembros

El tercer paso consiste en la seleccion de socios que participaran en la asociacion. Este es
uno de los principales pasos que, de ser realizado de una manera 6ptima, podria asegurar el
éxito de la asociacion (UNODI, 2004). Se deben utilizar perfiles y criterios rigurosos para
la seleccion de miembros; es decir, analizar tamafo, reputacion, estabilidad financiera,
confiabilidad, etc. de cada posible miembro (CONCOPE, 2011). Para esto se debera
desarrollar entrevistas y encuestas que permitan conocer los aportes que los candidatos
podrian dar a la asociacion, e identificar el nivel de compromiso y voluntad de formar parte

de la asociacion.
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3.2.4 Designacion de Representantes

El cuarto paso consiste en la designacion de representantes de cada familia que participe de
la asociacion. Los representantes deberan ser personas con capacidad para negociar y
defender los intereses de su familia y de la asociacion. Se recomienda que sea el
propietario de la finca el que sea escogido como representante. Los representantes

acudiran a las sesiones y reuniones de la asociacion (UNODI, 2004).

3.2.5 Definicion de Objetivos y Medidas Concretas en reuniones conjuntas

Una vez designados los representantes, se da inicio a una serie de reuniones a fin de iniciar

activamente la asociacion.

En la primera serie de reuniones, se brinda informacion sobre la asociacion para que los
miembros conozcan los procedimientos, beneficios, limitantes y demds aspectos
importantes de la misma (UNODI, 2004). Una vez que se hayan aclarado todas las dudas
acerca del proceso, se da paso a la segunda ronda de reuniones, en donde ya se define un
primer borrador del plan de actividades, estatutos, funciones y responsabilidades de cada

miembro, etc. (CORPEI, 2007).

3.2.6 Elaboracion del Plan de Accion

Una vez redactada la propuesta de asociatividad, y cuando los socios hayan decidido

formar parte de la asociatividad, se elabora el plan de accion.

Esta planificacion detalla las actividades que los miembros desean realizar de manera

conjunta, en base a los objetivos planteados (UNODI, 2004).

En el plan de actividades se pueden incluir los siguientes puntos:

e Mercados Objetivos.

e Descripcion de la oferta de productos.

e Identificacion de los segmentos a atacar.
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¢ Organizacion operativa.

¢ Funciones y responsabilidades de cada miembro.
3.2.7 Elaboracion de Estatutos Internos
Es imperante que desde un inicio la asociacion tenga por escrito los estatutos, reglas y
normativas que deberan seguir todos los participantes.
Dentro de estos documentos se puede incluir:

e Volumen que cada finca estd en capacidad de comercializar.

e Requisitos sobre niveles de calidad y sistemas de control para garantizar la

homogeneidad del producto.

¢ Sanciones por incumplimientos.

¢ Tiempo minimo de permanencia en la asociacion.

e Recursos técnicos, econdmicos y humanos.

e Toma de decisiones (UNODI, 2004).
3.2.8 Constitucion Oficial de la Asociacion
La constitucién oficial de la asociacion constituye la inscripcion legal de la misma en
donde los socios se comprometen a cumplir los estatutos de la asociacion; ademas, existe
compromiso de contribucion financiera, y por ultimo, un compromiso comercial en donde
las partes deciden exportar parte de su produccion (CONCOPE, 2011).
Una vez que la asociacion esté establecida, si bien esto no garantiza su éxito, si representa

una declaracion de compromiso, cooperacion y respeto por los objetivos planteados por la

asociacion (UNODI, 2004).
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3.2.9 Implementacion y Seguimiento

El ultimo paso de la asociatividad es el seguimiento a las actividades que se plantearon
anteriormente. Para esto, es importante realizar reuniones periodicas individuales o
conjuntas donde se analicen los logros de la asociacion, y los retos que todavia tiene que

enfrentar (UNODI, 2004).

3.3 EJECUCION DE LA ASOCIATIVIDAD EN LA COMUNIDAD DE CHIPE-
MINUAPE

En Chipe-Minuape existen 16 familias dedicadas a la produccion de cacao; las mismas que
se asociaran con la finalidad de crear una agroexportadora que beneficie a cada uno de los

miembros y de la comunidad en general.

3.3.1 Objetivos

Los objetivos de la asociacion agroexportadora seran tratados en consenso con las personas
que tienen la iniciativa, la experiencia y la conviccion de la realidad de la comunidad,
sumado a la asesoria de profesionales que permitan alcanzar los objetivos, alcanzables en
el corto y mediano plazo, de igual manera para que su ejecucion se haga dentro del marco

de tiempo establecido por los socios.

3.3.1.1 Objetivo General

Creacion de una asociacion conformada por las 16 familias productoras de cacao nacional
fino de aroma, sin importar la extension que tengan, los mismos que tendran como objetivo
principal el acopio de granos de cacao de todos los miembros, con la finalidad de reunir un

volumen adecuado para suplir los requerimientos del mercado.

3.3.1.2 Objetivos Especificos

e Crear una propuesta de exportacion del cacao en grano a la Union Europea,

especificamente a Alemania, pais con mejores posibilidades para comercializar el

producto de la asociacion.



49

e Estandarizacién de criterios para el manejo de la cosecha y manejo técnico del
cultivo, con la finalidad de unificar los procedimientos y las practicas culturales de
todos los miembros para obtener un producto homogéneo que cumpla con los

requisitos para una certificacion ambiental y de comercio justo y;

e Disefiar el proceso de exportacion del cacao en grano hacia Alemania.

3.3.2 Identificacion de un coordinador

Dado la inexperiencia de los habitantes, se contara con el apoyo de la GSFEPP® y la
CORPEI para el desarrollo de las actividades de la asociacion, con la asesoria de estas
instituciones se identificara a un coordinador; debido a que estas dos instituciones cuentan
con la experiencia y los conocimientos necesarios para controlar y tutorar el proceso de

asociatividad de la comunidad.

El coordinador identificado es sr. Roberto Burgos, uno de los mayores productores de la
comunidad con una extension de 5 hectareas en produccion y una persona muy apreciada

dentro de la comunidad.

3.3.3 Seleccion de Socios 0 Miembros

Los socios seleccionados son todas las 16 familias que producen cacao en la comunidad de
Chipe-Minuape, logrando 100% de participacion; es importante conocer la forma de
pensamiento y andlisis de cada uno de los integrantes de la asociacion, para lo cual se
desarrolldé una encuesta (anexo 3) encaminada a determinar el grado de aceptacion de la

iniciativa y su grado de involucramiento en la misma.

El duefio del cultivo o cabeza de familia sea el representante de cada unidad productora,

para lo cual debe registrar todos sus datos personales (anexo 4.).

% E1 GSFEP es una fundacion privada con finalidad social, sin fines de lucro, ecuménica y auspiciada por la
Conferencia Episcopal Ecuatoriana
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3.3.4 Elaboracion del Plan de Accion

El plan de accion es de suma importancia para el establecimiento de las operaciones y de
las actividades encaminadas a la internacionalizacién de la asociacion. Este plan estara
enfocado de una manera profesional, estableciendo una visidon estratégica que priorice la

asociatividad y la consecucion de resultados.

La primera parte del plan de actividades debe contener una breve introduccion de la
asociatividad. (UNODI, 2004) Para el caso de la comunidad de Chipe - Minoape debe
expresarse la formacion de la asociacion de agricultores de cacao como una organizacion
que busca incrementar su capacidad de oferta de granos de cacao, a fin de tener acceso a

los mercados internacionales.

3.3.4.1 Acciones para la Creacion de la Asociacion

Solicitar apoyo del FEPP y de la CORPEI para la designacién de un coordinador.

e Establecer la sede de la micro-empresa.

e Adquisicion de equipo necesario para dar inicio a las operaciones de la asociacion

(teléfono, fax, computador, Internet, etc.).

e Realizar auditorias de produccion, producciones actuales, siembras realizadas, estado

vegetativo de la plantacion a todos los miembros de la asociacion.

e Establecer capacitaciones de trabajo en equipo y su importancia.

e Programar capacitaciones técnicas de manejo de cultivo y manejo de comercio
internacional, introduccidon a las exportaciones y la importancia de eliminar la

intermediacion.

e (Capacitacién sobre manejo de compras y los descuentos por volumen, talleres de

negociacion.
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e Implementacion de la calidad y de los controles a la produccion de granos de cacao.

e (Capacitacion acerca de la agricultura organica, las certificaciones y los beneficios de

exportar con esa modalidad.

e Capacitacion acerca de la administracion y la importancia de manejo de costos en

todas las etapas del proceso productivo.

e Talleres de mercadeo bésico y su potencial para generar riqueza.

3.3.4.2 Actividades en el Plano Nacional

e Creacion de un sitio web comun.

e Organizacion de cursos practicos y capacitaciones conjuntas.

e Compras colectivas de materia prima e insumos.

¢ Investigaciones sobre certificacion organica y de comercio justo.

e Construccion de una bodega de almacenamiento para la recoleccion del cacao.

3.3.4.3 Actividades en el Plano Internacional

e Solicitar el apoyo del FEPP, CORPEI o MAGAP para la realizaciéon de una mision

comercial conjunta.

e Obtencion y difusion de posibles proveedores y clientes.

3.3.4.4 Construccion de Bodega de Almacenamiento

Para la construccion de una bodega de almacenamiento, se obtendra de Agrocalidad el

registro y certificacion de dicha bodega, siguiendo el manual de procedimientos para el

caso (anexo 95).
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Para asegurar la calidad del cacao dentro de la bodega de almacenamiento se debe tomar
en cuenta los aspectos técnicos y administrativos estipulados en el manual (anexo 5)

(Agrocalidad, 2011).

3.3.4.5 Financiacion y Presupuesto Provisional

Las fuentes de financiamiento para las actividades propuestas, ya sea por medio de
contribuciones de los miembros de la asociacién, o mediante acceso a créditos de

instituciones publicas o privadas.

Existiran actividades que serdn financiadas por los socios. La tabla 13 podra ser de

referencia para conocer el total de los costos previstos (UNODI, 2004).

Tabla 13. Formato de actividades y su estructura

Costo Parte pagada por la  Parte pagada por Resultados
Actividad
Previsto asociacion los miembros Esperados

Fuente: UNODI

3.3.5 Estructura Organizacional

El éxito de la asociacion dependera en gran parte de la estructura orgéanica con la que
cuente, para lo cual, se establecerd una estructura que describa las funciones de cada parte

(UNODI, 2004).

3.3.5.1 Asamblea General

Estard compuesta por los representantes de cada familia o agricultor y unicamente podran
formar parte de la misma al haber aportado con todas las contribuciones establecidas por la
asociacion. Cada agricultor contara con un voto para las decisiones pertinentes (UNODI,

2004).
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3.3.5.2 Junta Directiva

Son los que administraran la asociacion, su cargo podria ser reelegido en el periodo que la

asociacion lo defina.

3.3.5.3 Director Ejecutivo

Es el coordinador de la asociacion, serd una persona externa contratada que se encargue de
dirigir el proceso de Asociatividad, al ser externo a la asociacion, no respondera a un socio
particular. Debera tener experiencia comercial y en materia de exportaciones (UNODI,
2004).

3.3.5.4 Presidente

El presidente serd el representante de toda la asociacion ante otras instituciones y/o
organizaciones, para efecto de la asociacion de Chipe-Minuape se propone que sea el sefior
Roberto Burgos.

3.3.6 Elaboracion de Estatutos Internos

En el anexo 6 se sugiere el estatuto de la asociacion de agricultores de cacao.

3.3.7 Constitucion Oficial de la Asociacion

Para la constitucion oficial de la asociacion, se dirigird al Ministerio de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca en la unidad de direccion de organizaciones campesinas
asesoria juridica. El tiempo de despacho es de aproximadamente 30 dias (MAGAP, 2011).
Los requisitos que la asociacion cumplira son:

e Solicitud dirigida al ministro.

e Dos copias del acta de asamblea constitutiva.
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e Tres ejemplares del proyecto de estatuto.

e Dos copias de la némina de personas que conforman la asociacion indicando
nacionalidad, sexo, profesion u oficio, estado civil, domicilio, nimero de cédula y
firma.

e Copias de cédula de ciudadania y votacion de todos los socios.

e Certificado del registrados de la propiedad o contrato de arrendamiento del bien

celebrado legalmente.

e Declaracion juramentada de todos los socios fundadores de no pertenecer a otra

asociacion con fines similares, ante notario o juez de lo civil.
3.3.8 Implementacion y Seguimiento
La asociacion planificard reuniones periddicas para analizar los avances obtenidos, dichas
reuniones se dardn una vez cada quince dias para mantener la constancia en el proceso de

Asociatividad (UNODI, 2004)

El éxito del desarrollo de la asociacion dependera del trabajo en equipo colaboracion y

organizacion de sus participantes.



4 PROCESO DE CERTIFICACION

En este capitulo se estudiara el proceso de certificacion orgdnica y de comercio justo, asi
como los procedimientos a seguir para la obtencion de los certificados que agreguen valor

a los procesos y al producto final.

La certificaciéon en la agricultura es una garantia escrita emitida por una empresa
certificadora, esta garantia asegura que el proceso de produccién o que un producto cumple

con las normas y requisitos establecidos para cierto mercado (FAO, 2003).

Para la FAO (2003), obtener una certificacion trae beneficios para los productores de
cacao, principalmente por el acceso a los mercados internacionales, la obtencion de
mejores precios, la mejor promocion del producto y de la asociacion a nivel internacional,
condiciones de trabajo justas, sostenibilidad de los recursos en el largo plazo y eficiencia

economica (ya que conlleva un sistema de control y registros).

4.1 CERTIFICACION ORGANICA

4.1.1 Concepto

Segun la FAO (2003), la certificacion orgénica es el procedimiento mediante el cual se
garantiza que un determinado producto animal o vegetal, los equipos y el proceso de
produccién, cumplen con las normas de un organismo regulador organico, sin dafiar el

medio ambiente”.

Asi mismo la agricultura organica se define como el arte y la ciencia empleada para
obtener productos agricola sanos mediante técnicas que favorecen las fuentes naturales de
fertilidad del suelo sin el uso de agroquimicos contaminantes y mediante un programa
preestablecido de manejo ecoldgico que puede ser certificado en todas las fases del proceso

(FAO, 2003).

55
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4.1.2 Requisitos

Existen requisitos especificos para certificar la produccion organica de los cultivos, de
cacao y cosecha de los mismos. Las reglas para la produccion orgéanica contienen
requisitos relacionados con el periodo de transicion de la finca (tiempo que la finca debe
utilizar métodos de produccién organicos antes de que pueda certificarse; que es
generalmente de 2 a 3 anos) (FAO, 2003).

Entre los requisitos estan:

e La seleccion de semillas y materiales vegetales, para el caso del cacao se debe usar
las nominadas como cacao fino de aroma, ya que las ccn no se certifican, ya que su
manejo y la necesidad de insumos que demanda la variedad son muy altos.

¢ El método de mejoramiento de las plantas, estas practicas deben ser realizadas con
variedades endémicas de la zona, ya que de esta manera se aprovecha mejor el
potencial de la planta.

¢ El mantenimiento de la fertilidad del suelo empleado.

e Elreciclaje de materias orgéanicas.

¢ El método de labranza.

e La conservacion del agua.

e El control de plagas, enfermedades y malezas.

4.1.3 Empresas Certificadoras
La seleccion de la agencia certificadora es muy importante, la agencia que escoja el

productor debe estar reconocida oficialmente y ser de confianza para el comprador en el

pais importador. Las agencias certificadoras nacionales a menudo son menos costosas que
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las agencias internacionales, pero podrian no ser tan conocidas en algunos mercados

extranjeros.

Para bajar el costo de la certificacion, los productores deben agruparse y crear un sistema
de control interno, siempre y cuando cumplan con los requisitos. Al hacer esto, es
importante que los productores tengan en cuenta que deben confiar y trabajar juntos, ya

que dependeran mucho unos de otro (FAO, 2003).

En Ecuador existen empresas certificadoras orgénicas, entre las principales estan:

4.1.3.1 BCS OKO-Garantie

Es una agencia de certificacion independiente con casa matriz en Alemania, donde fue la
primera certificadora acreditada para llevar a cabo la ejecucion del reglamento europeo
para la produccion organica; emplea alrededor de 250 especialistas con experiencia para la
inspeccion en empresas agricolas y en todos los ramos de la industria alimentaria y
acompana aproximadamente a 500.000 productores agricolas y mas de 3000 empresas

procesadoras e importadoras como ente certificador.

4.1.3.2 Corporacion Ecuatoriana de Agricultores Biologicos (PROBIO)

Es una organizacion comprometida con una forma sana de produccion agropecuaria,
fomentando una agricultura de productos sanos que ayude a que la tierra se mantenga fértil

y llena de vida.

Sus principios se basan en las técnicas de la agricultura bioldgica, asesorando y
capacitando en el campo de la agroecologia y fomentando el intercambio de conocimientos
y experiencias, estableciendo normas para los productores que son parte de PROBIO de

acuerdo con los principios de la agricultura biologica.

4.1.3.3 Organic Crop Improvement Association (OCIA) International

Es una organizacion sin fines de lucro que se dedica a proporcionar la mas alta calidad de

servicios de certificacion organica y el acceso a los mercados ecoldgicos globales.
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Es uno de los lideres mas antiguos, y mas confiables del mundo en la industria de la

certificacion orgénica.

4.1.3.4 Ecocert

Es un organismo de control y certificacion fundado en Francia en 1991 por un grupo de
ingenieros agronomos, conscientes de la necesidad de desarrollar una agricultura que
respetara el medio ambiente y que otorgara reconocimiento a quienes se comprometen con

este modo de produccion.

Es especializado en la certificacion de los productos procedentes de la agricultura

ecologica.

4.1.3.5 Ceres Ecuador Cia. Ltda. filial de Ceres Alemania

Es una empresa limitada bajo ley alemana (GmbH), es una de las mejores agencias

certificadoras internacionales.

Su area de trabajo estd en la agricultura (incluyendo recoleccion silvestre, ganaderia y

apicultura) y procesamiento de alimentos.

4.1.4 Pasos para la obtencion de la certificacion organica

Las normas de certificacion deben enmarcarse en los estandares exigidos por la demanda, o
normativa ecuatoriana, para el caso de los productores de Chipe-Minuape la certificacion

debe ser orientada al mercado aleman.

Las normas se deben desarrollar para toda la organizacion de productores, es asi que la

secuencia de los pasos a seguir estd dada de acuerdo a la secuencia descrita en la figura 14.
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Figura 14 Secuencia sugerida para la certificacion

*Exigencias de la UE para los productos organicos.

*Desarrolio del plan de sistema de produccicn agricola

*Proceso de certificacion

4.1.4.1 Exigencias de la UE para los productos organicos

Las politicas de cada pais son Unicas y especificas para cada producto, es asi que el
reglamento para que un producto sea considerado como orgdnico dentro de la Union

Europea se halla en el CEE’ 2092/91 (anexo 7).

De acuerdo a la Comision Europea (2008), se considera que un producto lleva indicaciones
sobre el método ecologico de produccion cuando en el etiquetado, en la publicidad o en los
documentos comerciales, el producto, sus ingredientes o las materias primas han sido

obtenidos de acuerdo con las normas de produccion enunciadas en el reglamento.

Para garantizar el cumplimiento de las normas de produccion, el reglamento crea un
sistema de control periddico segin el cual los operadores que producen, elaboran,
almacenan o importan de un tercer pais productos ecoldgicos estan obligados a notificar
sus actividades a las autoridades publicas o privadas acreditadas. Esas autoridades de
control deben garantizar, por lo menos, la aplicaciéon de las medidas precautorias y de

control que figuran en el anexo 7(Comisién Europea, 2008).

Para el caso especifico del cacao, hay que regirse bajo las normas establecidas en el

capitulo 2, articulos 11 y 12 en donde se indica:

7 Siglas que hacen referencia la Comunidad Econdmica Europea
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Normas generales de produccion de explotaciones

Toda la explotacidon agricola se gestionara de acuerdo con los requisitos aplicables a la

produccion ecologica.

De conformidad con el articulo 37, apartado 2, una explotacion puede dividirse en
unidades o instalaciones de produccion claramente diferenciadas, en lo que respecta a las
plantas, debera haber distintas variedades que puedan diferenciarse facilmente (Comision

Europea, 2008).

En casos donde no todas las unidades de la explotacion agricola se destinen a la
produccidn ecoldgica, el agricultor mantendré la tierra, los animales y los productos que se
utilicen para la produccion ecoldgica o se produzcan en las unidades ecoldgicas separados
de aquellos que se utilicen o produzcan en las unidades no ecoldgicas, y mantendra un

registro documental adecuado que demuestre dicha separacion (Comision Europea, 2008).

Normas de produccion vegetal

El reglamento crea un marco armonizado de produccion, etiquetado y control de los
productos agrarios y alimenticios ecoldgicos con objeto de aumentar la confianza de los
consumidores en esos productos y garantizar una competencia leal entre los productores

(Comision Europea, 2008).

Las normas de produccion vegetal se encuentran en el articulo 11 del CEE No 2092/91

(anexo 7), en donde la normativa general indica que:

1. Ademas de las normas generales de produccioén en explotaciones establecidas en el

articulo 11, la produccion vegetal ecologica estard sometida a las siguientes normas:

a) la produccion ecoldgica recurrira a las practicas de labranza y cultivo que
mantengan o incrementen la materia orgénica del suelo, refuercen la estabilidad y

la biodiversidad edéficas, y prevengan la compactacion y la erosion del suelo;
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b) la fertilidad y la actividad biologica del suelo deberan ser mantenidas o
incrementadas mediante la rotaciéon plurianual de cultivos que comprenda las
leguminosas y otros cultivos de abonos verdes y la aplicacion de estiércol animal

0 materia orgéanica, ambos de preferencia compostados, de produccion ecologica;

c¢) esta permitido el uso de preparados biodinamicas;

d) asimismo, solamente podran utilizarse fertilizantes y acondicionadores del suelo
que hayan sido autorizados para su utilizacién en la produccion ecoldgica de

conformidad con el articulo 16;

) no se utilizaran fertilizantes minerales nitrogenados;

f) todas las técnicas de produccion utilizadas prevendran o minimizaran cualquier

contribucion a la contaminacion del medio ambiente;

g) la prevencion de dafos causados por plagas, enfermedades y malas hierbas se
basard fundamentalmente en la proteccion de enemigos naturales, la eleccion de
especies y variedades, la rotacion de cultivos, las técnicas de cultivo y los

procesos térmicos;

h) en caso de que se haya constatado la existencia de una amenaza para una cosecha,
solo podrén utilizarse productos fitosanitarios que hayan sido autorizados para su

utilizacion en la produccion ecoldgica de conformidad con el articulo 16;

1) para la produccién de productos distintos de las semillas y los materiales de
reproduccion vegetativa, solo podran utilizarse semillas y materiales de
reproduccion producidos ecoldégicamente; con este fin, el parental femenino en el
caso de las semillas y el parental en el caso del material de reproduccion
vegetativa deberan haberse producido de conformidad con las normas establecidas
en el presente Reglamento durante al menos una generacion o, en el caso de los

cultivos perennes, dos temporadas de vegetacion;
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j) solo se utilizaran productos de limpieza y desinfeccion en la produccion vegetal
en caso de que hayan sido autorizados para su utilizacion en la produccion

ecoldgica de conformidad con el articulo 16.

2. La recoleccion de plantas silvestres o partes de ellas que crecen naturalmente en
areas naturales, bosques y areas agricolas se considerard un método de produccion

ecoldgico siempre que:

a) dichas areas no hayan recibido, durante un periodo de al menos tres afios previo a
la recoleccion, tratamientos con productos distintos de los autorizados para su uso

en la produccién ecologica de conformidad con el articulo 16;

b) la recoleccion no afecte a la estabilidad del habitat natural o al mantenimiento de

las especies de la zona.

3. Las medidas necesarias para la aplicacion de las normas de produccion establecidas
en el presente articulo deberan adoptarse con arreglo al procedimiento a que se

refiere el articulo 37, apartado 2.

Las normas de etiquetado se hayan contemplado en el titulo IV, articulos 23-24-25-26

(anexo 7).

4.1.4.2 Desarrollo del Plan de Sistema de Produccion Agricola

Basado en las exigencias de la Union Europea se debe desarrollar el plan de sistema de
produccion agricola, ante lo cual se solicitard asesoria técnica especializada para el
planteamiento del manejo sostenible de las plantaciones de cacao en cada una de las fincas

de los socios productores.

Seglin el ingeniero Jorge Zuquilanda, experto en agricultura orgéanica el proceso de
conversion de una finca tradicional a una con fines productivos organicos debe realizarse
de una manera progresiva, para no perder ingresos que es lo que mas necesitan los
pequefios productores, aprovechando al maximo los recursos mientras el proceso de

transicion se da a nivel de todas las fincas productora.
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Unificacion de criterios de produccion

Todas las partes interesadas necesitan trabajar de manera conjunta para desarrollar

sistemas sostenibles eficaces para la produccion de cacao.

A menudo se considera que los agricultores son ‘reacios’ a aceptar las recomendaciones
que resultan de la investigacion, pero, generalmente, esto refleja una falta de entendimiento
de parte de la investigacion y la extension, en relacion a las condiciones restrictivas en que

operan los agricultores.

La capacitacion participativa con los agricultores tiene por objeto brindar a los agricultores
conocimientos agroecologicos y la debida confianza para que tomen ellos mismos sus
decisiones, en lugar de seguir (algunas veces inapropiadamente) las recomendaciones que

reciben.

El periodo de transicion

Segin Soto y Descamps (2011), una finca que produce de forma convencional y quiere
llegar a producir organicamente debe pasar por un periodo de transicion. La transicion o
conversion es el periodo necesario para que la finca se “desintoxique”, en otras palabras, es
el tiempo necesario para que los cultivos y el suelo se acostumbren a producir de forma

rentable sin aplicacion de quimicos.

Se habla de una agricultura organica cuando el cultivo llega a ser sano sin depender
diariamente de ningin insumo quimico externo. El cultivo es mds saludable porque el
suelo es sano y fértil y porque se ha logrado restablecer un ambiente equilibrado en la finca

(Soto & Descamps, 2011).

Es importante establecer en las fincas de la poblacion de CHIPE-MINUAPE los conceptos

claros de la transicion los cuales indican que:

e La transicion empieza cuando se dejan totalmente los quimicos.

e Disminuir poco a poco el uso de quimicos no es transicion.
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e Durante la transicion, ya se deben cumplir todas las normas orgénicas.

e En general, la transicion dura 3 afios.

Insumos a ser utilizados

La FAO (2003) destaca que, la agricultura organica depende de la estabilizacion del agro
ecosistema, del mantenimiento del equilibrio ecologico, del desarrollo de los procesos
biologicos hasta su nivel Optimo y de relacionar las actividades agricolas con la

conservacion de la biodiversidad.

La promocién del aumento de la biodiversidad funcional constituye una estrategia
ecologica clave para lograr mantener la sostenibilidad de la produccion en granjas
organicas. Los sistemas orgénicos también utilizan menor cantidad de insumos externos y
no usan fertilizantes quimicos, plaguicidas, organismos genéticamente modificados ni

medicamentos sintéticos (FAO, 2003).

La agricultura organica apunta a optimizar la calidad en todos los aspectos de la agricultura
y del medio ambiente, mediante el respeto de la capacidad natural de las plantas, de los

animales y del paisaje (FAO, 2003).

Basado en las normativas de la Union Europea se debe tomar en consideracion la lista de
pesticidas permitidos para el cacao en grano, en conjunto con los materiales prohibidos
estipulados en la lista FLO (anexo 8).

Establecimiento de los formatos de registros

El manejo de la documentacion y registros por parte de los productores permite verificar y
evaluar el manejo de las actividades agricolas y pecuarias, segun lo planificado, asi como

el anélisis de costos y beneficio.

Los registros utilizados seran de acuerdo a los anexos 9.
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4.1.4.3 Proceso de Certificacion

La inspeccidon es un paso dentro del proceso de certificacion, aparte de las normas, los
inspectores necesitan conocer los procedimientos de certificacion y el sistema de

documentacion de la agencia certificadora (AC).

La eleccion de la agencia certificadora (AC)

El proceso de certificacion organica comienza cuando un operador (productor o
procesador) solicita informacion sobre la certificacion y el cuestionario/solicitud a una AC.
En muchas instancias, el tipo de mercado decide la eleccion de la AC. Otros factores son
los costos, las normas especificas, la reputacion de la AC, el nivel de servicio ofrecido, y el
reconocimiento internacional. La certificacion es un proceso que se reitera anualmente

(Centro de Exportaciones e Inversiones [CEI], 2013).

La informacion enviada

De acuerdo a la CEI (2013), si los agricultores consideran que califican para la
certificacion, deben completar el cuestionario/solicitud, los agricultores envian
informacion sobre: los productos para los que se solicita la certificacion; la historia del
campo / establecimiento; la superficie; los mapas de la finca o de las parcelas; el origen de
las semillas; el manejo de la fertilidad; el manejo de las plagas, enfermedades y de las
malezas; el sistema de registros; los sistemas de cosecha y almacenamiento; el

equipamiento; y toda otra informacién requerida por la AC.

Existen cuestionarios/solicitudes para algunos tipos especificos de operaciones orgénicas,

como invernaderos; operaciones de ganaderia; distribuidores; y almacenes (CEI, 2013).

La revision por la AC

Una vez completado el cuestionario/solicitud por el operador, es enviado a la AC, junto
con los documentos de apoyo, tales como mapas/planos, diagramas de flujo y etiquetas de
insumos, en este momento se suelen firmar los acuerdos de licenciamiento y/o membresia.

Un integrante del personal de la AC, revisa la documentacion para confirmar que esta
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completa y clara, y puede realizar una evaluacion preliminar de la capacidad de la

operacion para cumplir con las normas (CEI, 2013).

La asignacion del inspector

Un inspector es contactado para hacer la inspeccion y se le envia la documentacion del
solicitante para una inspeccion de finca., el mismo deberd contener el cuestionario, la
historia del campo, los mapas y los documentos de apoyo. También puede contener
comentarios o preocupaciones del Coordinador de Certificacion y, para la renovacion, una
copia del dictamen del comité de certificacion correspondiente al afio anterior y/o el Gltimo
informe de inspeccion. Un inspector nunca deberd conducir una inspeccion si no esta

autorizado por la AC (CEIL, 2013).

La Inspeccion

El inspector acuerda la cita; conduce la inspeccion; evaltia cultivos, suelos, ganados,
equipamiento, edificios, areas de almacenamiento, etc., segun corresponda; completa los
documentos necesarios, tales como las declaraciones juradas de la AC y/o formularios de

inspeccion; obtiene la documentacion de apoyo y conduce una auditoria (CEI, 2013).

El informe de inspeccion

Luego de la inspeccion, el inspector obtiene toda la informacion adicional necesaria, y
completa el informe de inspeccion, siguiendo el modelo provisto por la AC. EIl mismo

debe ser claro, conciso y completo (CEI, 2013).

El informe debera dar una visién general de la operacion, asi como proveer detalles
especificos. Debera ser balanceado, mostrando tanto las fortalezas como las debilidades de
la operacion. El inspector resumird las deficiencias potenciales y/o las no-conformidades.
Si es requerido por la AC, el inspector hara recomendaciones de porqué o no la operacion
o partes especificas de la misma, deberian ser certificadas. El inspector envia el informe,
el cuestionario, los protocolos de inspeccion y toda la informacion de apoyo a la AC. Una
copia del mismo puede o no ser enviada al operador, dependiendo de las politicas de la

AC.
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La decision de la agencia certificadora

Cuando el legajo de inspeccion completo ha sido recibido, la AC convoca a su comité de

certificacion. El comité revisa el legajo completo y emite una decision de certificacion.

Las opciones para una decision de certificacion son:

Aprobacion.

e Aprobacion con condiciones que deben ser cumplidas antes de la certificacion.

e Aprobacion con condiciones que deben ser cumplidas en un periodo de tiempo

especificado.

e Denegacion, las razones para la denegacion son claramente sefialadas basadas en las

normas.

e Postergacion. Se requiere mayor informacion para poder tomar una decision.

La certificacion parcial

En algunos casos, la situacion de certificacion puede ser distinta para diferentes productos,
parcelas o lineas de produccion. Por ejemplo, una determinada linea de produccion puede
ser certificada sin condiciones, otra con condiciones, y una tercera puede ser denegada,
todas en la misma operacion. Las decisiones de certificacion deberan siempre indicar clara
y exactamente cuales operaciones, procesos, o productos son certificados, y establecer

todas las condiciones (CEI, 2013).

La post-inspeccion

El inspector no es necesariamente notificado acerca de la decision, algunas ACs notifican

al inspector, otras no. En todo caso, el inspector no debe tener intereses creados en el

resultado de la certificacion y no debe ser la persona que tome la decision acerca de la
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misma. Una vez que el informe de inspeccion ha sido entregado, el trabajo del inspector
generalmente estd terminado, a menos que el certificador requiera alguna informacion
adicional. Sin embargo, si posteriormente el inspector se entera de violaciones realizadas

por la parte inspeccionada, debera notificar a la AC (CEI, 2013).

La notificacion del operador

Una vez que se ha cumplido con la certificacion, el productor/procesador es notificado. Si
hay algunas condiciones que debe cumplir, el cliente necesita firmar un contrato o un
acuerdo de compromiso indicando que acepta e implementara las condiciones. El acuerdo

o contrato debe ser firmado y reenviado a la AC.

Si la certificacion es otorgada con condiciones, el productor debera implementar los
cambios necesarios. Si las condiciones son significativas, la AC puede requerir la
realizacion de una inspeccion de seguimiento para verificar el cumplimiento antes de la
emision del contrato de certificacion y del certificado. Si las condiciones son menos serias,
pueden ser verificadas en la proxima inspeccion anual, sin una inspeccioén adicional de

seguimiento previa a la certificacion (CEI, 2013).

Apelaciones:

Si la certificacion es denegada, el operador puede apelar, siguiendo las politicas de la AC

(CEL 2013).

Certificados y sellos

Cuando es recibido el certificado orgéanico, el operador puede comenzar a vender sus
productos orgénicos certificados. Los operadores pueden ser instruidos acerca de como
usar el sello organico de la AC, el certificado organico y/o los certificados de transaccion,
si aun no lo saben. Los operadores deberan continuar cumpliendo con las normas y

manteniendo los registros adecuados mientras estén certificados (CEI, 2013).
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4.1.5 Costos de la Certificacion Organica

Los costos de la certificacion organica dependen del tamafio de los cultivos de los
productores. Generalmente la escala de precios se clasifica por pequefios, medianos,

grandes productores, procesadoras y comercializadoras (BCS, 2013).

En el caso de la BCS (certificadora orgénica), el costo por dia de inspeccion es de USD
250,00 mas USD 1.300,00 por la emision del certificado. Estos costos son anuales, ya que

el certificado se renueva anualmente (BCS, 2013).

4.2 CERTIFICACION DE COMERCIO JUSTO

El crecimiento de la concientizacion sobre comercio justo fairtrade, las ventas en mercados
dominantes, el aumento del interés por certificaciones y por empresas socialmente
responsables y los desafios de la industria del cacao en términos sociales, productivos y de
sostenibilidad han creado nuevas oportunidades para el desarrollo de negocios para el

cacao de comercio justo fairtrade.

4.2.1 Concepto

El comercio justo es aquel que, eliminando intermediarios innecesarios, permite a
productores y sus familias recibir una remuneracion suficiente por sus productos, de parte
de sus contrapartes, para lograr un adecuado nivel de vida. Esto implica un precio justo,
financiamiento y una relacién comercial de largo plazo (Centro de Investigacion de

Agricultura Tropical [CIAT], 2000).

4.2.2 Prima en el precio

Prima de comercio justo fairtrade es una cantidad adicional pagada a los productores por

sus productos. Se prevé que esta cantidad pagada sea invertida en los negocios, o en el

desarrollo socio-econdmico de los trabajadores y sus comunidades (Fairtrade, 2011).
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A la fecha actual de junio de 2013 la prima al cacao organico esta calculada en USD 200
por TM, adicionalmente, el comercio justo fija el precio minimo para el cacao en grano, el

mismo que corresponde a USD 2300/TM FOB (Fairtrade, 2011).

De acuerdo a Fairtrade (2011), el precio minimo comercio justo fairtrade es el precio mas
bajo posible que puede ser pagado por los compradores a los productores por un producto

que sera certificado de acuerdo a los criterios de comercio justo fairtrade.

Cuando el precio del mercado para un producto sea mas alto que el precio minimo de

comercio justo fairtrade, se pagara el precio del mercado (Fairtrade, 2011).

4.2.3 Requisitos

De acuerdo a Scaglioni (2008), la clave del comercio justo esta en el cumplimiento de los
requisitos econdmicos, sociales, ambientales y laborales, por parte de los productores y las
organizaciones encargadas de distribuir y comercializar, ya que dichos requisitos apuntan a

la mejora de las condiciones de todos los actores participes en el fairtrade.

Una organizacion de productores de primer grado es una organizacion de pequeios
productores cuyos miembros legales son, Uinica y exclusivamente, productores de forma
individual. Una organizacion de productores de segundo grado es una organizacioén de
pequeinos productores cuyos miembros legales son, unica y exclusivamente, productores

afiliados a organizaciones de primer grado (Scaglioni, 2008).

Los productores de cacao de Chipe-Minuape estdn categorizados dentro del grupo de

productores de primer grado.

Los criterios en todos los ambitos los podemos encontrar en el Anexo 8.

4.2.4 Pasos para la obtencion de la Certificacion FLO

La comunidad de Chipe-Minuape tiene que establecer el procedimiento que permita

cumplir a cabalidad con las condiciones que exige FAIRTRADE INTERNACIONAL, por

lo que el proceso a seguir implica:
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4.2.4.1 Contacto FLO CERT

La certificacion de Fairtrade se realiza a través de FLO CERT, la misma que verifica el
cumplimiento de los criterios fairtrade para garantizar que los pequefios productores
cumplan los requerimientos sociales y medioambientales para obtener y mantener la

certificacion (Fairtrade, 2011).

El equipo que gestiona las solicitudes de certificacion trabaja por areas geograficas, la
comunidad de CHIPE-MINUAPE debera dirigirse en caso de dudas, a la siguiente
direccion:  Sudamérica, Centroamérica  (incl. Caribe) y  Norteamérica:

Latinoamericasolicitudes@flo-cert.net

4.2.4.2 FLO-CERT Envia el Paquete de Solicitud

El equipo de gestion de solicitudes de FLO CERT asigna un nimero ID de solicitud y

envia en un plazo de 7 dias un paquete de solicitud que incluye:

e Un cuestionario de solicitud.

e Otras plantillas relacionadas con el formulario de solicitud.

¢ Informacién sobre la certificacion Fairtrade y sus requisitos.

e Un contrato de certificacion con la reglamentacion sobre derechos y deberes

contractuales.

4.2.4.3 Envio de Peticion Formal para la Certificacion a FLO-CERT

Mediante el envio del formulario de solicitud debidamente complementado, el solicitante
inicia formalmente la solicitud de certificacion de producto. Deben adjuntarse los
documentos adicionales indicados en el formulario, incluido el justificante de pago de la

cuota de solicitud (Fairtrade, 2011).

Se toman en cuenta los formularios recibidos junto al justificante de pago de 525 euros.
Los solicitantes deben indicar en el formulario el nimero ID de solicitud como referencia,

al igual que para cualquier pago que realicen (Fairtrade, 2011).
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4.2.4.4 FLO-CERT Evalua la Solicitud

Tras recibir el pago de la cuota de solicitud, el equipo que gestiona las solicitudes de
certificacion comienza la evaluacion de la solicitud. El objetivo es evaluar la posibilidad
que tiene el solicitante de ser certificado, e incluye una comprobacion del alcance y la
verificacion de la integridad y coherencia de la informacion del cuestionario y los
documentos. Los datos del solicitante se introducen en la base de datos de certificacion de
FLO-CERT, y se asigna un numero FLO ID que sustituye al anterior numero ID de
solicitud. Sin embargo, la asignaciéon de un nimero FLO ID no implica que el solicitante

pueda empezar a realizar transacciones fairtrade (Fairtrade, 2011).

4.2.4.5 FLO-CERT Comunica el resultado de la evaluacion de la solicitud

Cuando se completa la evaluacion de la solicitud, se comunica el resultado al solicitante.
Si la solicitud demuestra que existe la posibilidad tedrica de ser certificado, y si el conjunto
de documentos solicitados estd completo y es coherente, la solicitud se acepta. Esta
aceptacion se comunica al solicitante en un plazo de 30 dias. La aceptaciéon de una
solicitud no implica que el solicitante pueda iniciar sus transacciones comerciales fairtrade

(Fairtrade, 2011).

Después de esta comunicacion, el solicitante recibe los datos de acceso para el portal de
certificacion de FLO-CERT. En este portal, el solicitante puede informarse por si mismo
sobre los procedimientos para la programacion de la auditoria inicial, y mas adelante sobre
los resultados de auditoria. En caso de rechazo de la solicitud, el proceso termina en este

punto (Fairtrade, 2011).

4.2.4.6 Auditoria Inicial y Certificacion

Durante la mayoria de las auditorias se detectan no conformidades de los Criterios
Fairtrade. El auditor enviard a FLO-CERT los resultados de la auditoria, incluyendo toda

la informacioén recopilada y la documentacion de apoyo.

Los detalles sobre el proceso de certificacion y de auditoria se encuentran recogidos en el

procedimiento de certificacion de FLO-CERT, publicado en la pagina web de FLO-CERT
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e Una vez aceptada y confirmada la solicitud FLO-CERT emitir4, excepto para los

pequeiios licenciatarios, una factura por la cuota inicial de certificacion.

e Tras el recibo del pago, FLO-CERT se pondrd en contacto con el solicitante para
programar la auditoria inicial, y segin los resultados de ésta, FLO-CERT decidira

conceder o no la certificacion fairtrade.

El Permiso de comercializacion serd otorgado si no existe ninguna no conformidad mayor

durante la auditoria inicial de la organizacion de productores.

El Permiso de comercializacion es un permiso temporal para empezar a comerciar bajo
condiciones fairtrade y bajo ningiin motivo representa una certificacion fairtrade valida. A
los solicitantes se les otorga este estatus para facilitar las primeras ventas fairtrade en la

respectiva cadena comercial (Fairtrade, 2011).

Al operador se le entregara el certificado definitivo tras la resolucion satisfactoria de todas
las inconformidades regulares, de acuerdo con los plazos admisibles mencionados en el
procedimiento de certificacion y dentro del periodo de validez del Permiso de

comercializacion (Fairtrade, 2011).

4.2.4.7 Decision Final de Certificacion

FLO-CERT otorgard unicamente la certificacion Fairtrade a los solicitantes que hayan
resuelto todas las no conformidades. Si se rechaza la certificacion, los operadores pueden
trabajar en sus no conformidades y realizar una nueva solicitud mas adelante (Fairtrade,
2011).

4.2.4.8 Emision del Certificado

Tras una decision favorable, FLO-CERT confirmard la certificacion de producto Fairtrade

mediante la emision del certificado FLO-CERT (Fairtrade, 2011).
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4.2.5 Costos de la Certificacion Organica

Para la coordinacion y evaluacion de la solicitud inicial, FLO-CERT requiere del pago de
una cuota administrativa de solicitud de 525 Euros. La cuota inicial de solicitud cubre los
costos administrativos de la solicitud inicial y por lo tanto es independiente del resultado

de la evaluacion. No se reembolsara aun cuando la solicitud sea rechazada (Fairtrade,

2011).

La cuota de certificacion inicial tiene un costo de 1430 euros, debido a que la asociacion se
haya agrupada dentro de la categoria A, es decir, para las asociaciones que cuentan con

menos de 50 miembros (Fairtrade, 2011).



5  ANALISIS ECONOMICO

5.1 LOCALIZACION DEL CENTRO DE ACOPIO

Considerando la produccién de cacao en la comunidad de CHIPE — MINUAPE se
selecciono el asentamiento campesino La Cadena, ubicado a 8 kilémetros del centro de San

Carlos para establecer el centro de acopio de cacao.

Este asentamiento constituye un sitio estratégico debido a que se encuentra cerca de los
terrenos de los productores, y también proximo a otros asentamientos campesinos como
son El Pital, La Virginia, Fruta de Pan y El Lechugal, con un total de méas de 100 pequefios

productores.

El centro de acopio escogido tiene vias de acceso en buen estado, posee todos los servicios
basicos como agua, electricidad y teléfono, asi como disponibilidad de mano de obra y
facilidades para la salida del producto. Por otro lado, en el sitio donde funcionara el centro
de acopio existen las condiciones para la fermentacion y secado del cacao cuando los
productores no estén en condiciones o no tengan la disposicion de realizar estas

actividades.
La capacidad del centro de acopio esta calculada para procesar 1000 quintales de grano de
cacao mensuales, ya que los 16 productores de CHIPE-MINUAPE poseen en promedio
una extension de 5,2 hectareas en produccion, con un rendimiento anual 8,5 quintales por
hectarea/afio

5.2 ESTUDIO FINANCIERO

El presupuesto estimado para la conformacion de la asociacion agroexportadora de Chipe-

Minuape estara determinado por los rubros estipulados en la tabla 14.
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Tabla 14. Rubros para la conformacion de la Asociacion de Chipe-Minuape

PRECIO
CANT. RUBRO TOTAL
UNITARIO
1 Constitucion de la Asociacion 1000 1000

Socializacion de las actividades que cumpliran los

1 _ _ 3000 3000
productores de cacao de la zona de Chipe-Minuape

10 Capacitaciones técnica sobre el manejo del cacao organico 300 3000
3 Viajes a la UE para promocionar la marca y el producto 6000 18000
3 Viaticos para promocion 3000 9000

Asesoria técnica para la implementacion de la agricultura
1 ) ) . . 5000 5000
organica en la comunidad de Chipe-Minuape

1 Certificacion Organica 3800 3800
1 Certificacion FAIRTRADE 2600 2600
1 Creacion logo, arte grafico, material promocional 4600 4600
1 Infraestructura para acopio, secado y fermentacion 10000 10000

TOTALES 60000

Para el financiamiento se tienen previstos dos opciones:

a) La aportacion por socio al momento de ingresar a la asociacion es de $ 250,00, lo
que generara un aporte total de $ 3750,00, lo que representa el 6.25% de los gastos
estimados, los restantes $ 56250,00 serdn financiados a través del Banco Nacional

De Fomento, mediante crédito asociativo.

b) El 50% de los gastos iniciales seran cubiertos por la asociacion mediante la
aportacion inicial contemplada en los estatutos y que es de $ 250,00 generando un
aporte total de $ 3750,00 y un préstamos al Banco Nacional de Fomento mediante
crédito asociativo por un valor de $ 26250.00. EI restante 50% ($30000.00), seran
aportados mediante la firma de un convenio con un comprador de la UE, en donde el
compromiso sera de vender exclusivamente toda la produccién que genere la
asociacion, y dicho compromiso tendrd como vigencia minima el tiempo durante el

cual la asociacién mantiene el préstamo con el Banco Nacional de Fomento.
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5.3 ANALISIS DE LA INVERSION

El objetivo primordial de los gastos efectuados en la ejecucion de este proyecto estard
reflejado en la mejoria de economia de la comunidad, realizando comparaciones de la
situacion econodmica actual versus los beneficios econdémicos que se lograran con la puesta

en marcha de la asociacion.

El factor mas importante a mejorar es la productividad de la comunidad, actualmente se
estad produciendo 8,5 quintales por hectarea al afio, lo cual es bajo para el potencial de la
planta, pudiéndose producir de 15 a 18 quintales por hectarea al afio, esto se conseguira
con la asesoria presupuestada en el inicio de las operaciones, en donde el objetivo es que

los productores alcancen producciones normales para este tipo de planta.

En promedio cada productor esta recibiendo ingresos aproximados de $ 765,00 al afio por
hectarea, debido a que el 100% de la comunidad vende su producto a los comercializadores
locales, quienes pagan $90,00 por quintal. A estos ingresos hay que considerar los costos de

mantenimiento del cacaotal los cuales se detallan en la tabla 15.
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Tabla 15. Costos de mantenimiento del cacaotal
PRECIO PRECIO
UNITARIO TOTAL

INSUMO UNIDAD CANTIDAD

A. COSTOS DIRECTOS

1. Riegos

Personal de riego Jornal 0 10 0

Combustible Galon 0 1,46 0

Lubricantes Litro 0 4 0

Costo de riego Riego 0 15 0

2. Control de Maleza

Deshierba manual Jornal 10 10 100

3. Podas

Poda de Sanidad Jornal 5 10 50

4. fertilizacion

Urea (46%) Quintal 0 8,5 0

Superfosfato triple Quintal 0 11,9 0

Cloruro de Potasio Quintal 0 9,5 0

Aplicacion Jornal 0 8 0

5. Cosecha

Cosecha Jornal 15 10 150

Secado - Almacenado Jornal 7 10 70

Sacos Sacos 15 | 15

Transporte Quintal 24 1 24

B. COSTOS INDIRECTOS

6. Equipos y Herramientas

Machete Unidad 2 5 10

Tijeras Unidad 1 25 25
TOTALES 444

Los productores de Chipe —Minuape no realizan labores de fertilizacion, y el riego es
abastecido Uinicamente por las lluvias, las cuales solo se dan en la época de invierno, asi
mismo las labores fitosanitarias no son consideras como parte importante de sus

actividades.

El 58% de los costos estan representados en las labores de cosecha, seguidos del control de

la maleza (23%), y las podas de sanidad que ocupa un 11% de todos los costos.
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La tabla 15 refleja que los productores de Chipe-Minuape son enfocados a una produccion
natural, con poca o cero presencia de insumos quimicos agricolas, por lo que la transicion a

la agricultura orgdnica no sera complicada.

Con el manejo, los rendimientos y precios actuales de los productores, el cuadro de

rentabilidad se lo detalla en la tabla 16.

Tabla 16. Utilidad con los precios y producciones actuales

Ingresos $ 59.670,00
Costos $34.632,00
Utilidad $25.038,00

Una vez puesto en marcha el proyecto, los resultados se veran a partir del tercer afio ya que
se debe tomar en cuenta que la agricultura organica tiene un tiempo aproximado de dos
afios para que las formaciones de organismos benéficos empiecen a realizar su efecto. Por
lo que el flujo de caja (Tabla 18) se detalla de la siguiente forma, tomando en cuenta los

datos de proyecciones para los precios en el futuro (Tabla 17).

Tabla 17. Proyecciones de precios y producciones de la asociacion

ANO
2016 2017 2018 2019 2020
Producciones proyectadas qq/ha) 8,5 8,5 8,5 10 12
Producciones totales (qq) 663 663 663 780 936

Precios Proyectados ($ /qq) 127 126 126 125,7 125,21
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Tabla 18. Flujo de Caja de la Asociacién

0 1 2 3 4 5

INGRESOS
A. Ventas 84.201 83.538 83.538 98.046 117.197
TOTAL INGRESOS 0 84.201 83.538 83.538 98.046 117.197
EGRESOS
A. Costos Directos 31.902 31.902 31.902 31.902 31.902
B. Costos Indirectos 60.000 2.730 2.730 2.730 2.730 2.730
C. Costos financieros 13.330 13.330 13.330 13.330 13.330
TOTAL EGRESOS 60.000 47.962 47.962 47.962 47.962 47.962
INGRESOS -

-60.000 36.239 35.576 35.576 50.084 69.235
EGRESOS
D. Impuestos - 6.161 - 6.048 - 6.048 - 8.514 -11.770
UTILIDAD -60.000 30.079 29.528 29.528 41.570 57.465
TIR 48%

Los ingresos aumentan a partir del cuarto y quinto afio, debido al aumento en la produccion

fruto del manejo técnico, y la consolidacion de los sistemas de produccion organicos.

Los ingresos de la asociacion llegan a aumentarse en un 129%, por el beneficio de las
certificaciones ya que de esta manera el minimo precio al que se podria vender la fruta es a

$107, 00 precio actual (Anecacao, 2013).

El aumento en la produccion es el puntal en el éxito de la asociacion, ya que actualmente
se producen 8,5 quintales por hectarea al afio, mientras que con un adecuado asesoramiento
y riego esta productividad puede llegar a 15 quintales por hectdrea al afo, lo que ayudaria
aln mas en la economia de la asociacion y de todos quienes conforman la comunidad de

Chipe-Minuape.



6 PROCESO DE EXPORTACION

Este capitulo muestra los principales aspectos que deberan ser tomados en cuenta por la
Asociacion de Agricultores de Chipe—Minuape para exportar el producto hacia la Unioén

Europea.

6.1 DETALLE DE LA SITUACION ACTUAL

Actualmente la comunidad no cuenta con un proceso ni una estructura establecida. Los
miembros de la comunidad trabajan individualmente, cada uno comprando materia prima a

sus proveedores y vendiendo el cacao a sus propios clientes.

Cada agricultor es considerado como pequefio teniendo en promedio 5.2 has de cultivo de
cacao, por ello el poder de negociacion que tiene cada uno ante proveedores y clientes es
bajo, ademas de no contar con capacidad para exportar sus productos.

Adicionalmente, los productores no realizan un control de calidad al cacao, la produccion
se realiza en base a la experiencia adquirida, por lo que los pardmetros son netamente

empiricos.

Finalmente la comercializacion del fruto se realiza de manera informal sin registros,

seguimiento, control, etc.

6.2 IDENTIFICACION DE NECESIDADES PARA LA EXPORTACION

Es necesario identificar los procesos que la asociacion Boca del Rio Sucio debera

implementar para convertirse en exportador de cacao en grano.
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6.2.1 Procesos Estratégicos

La asociacion debera definir su pensamiento estratégico a fin de comprender la vision y

mision y plantear los objetivos a corto, mediano y largo plazo.

Para esto se necesitara evaluar los siguientes puntos:

e C(alidad y cantidad de mano de obra: La asociacion contard con miembros que tienen
experiencia en el ambito del cultivo y cosecha del cacao; sin embargo, los
conocimientos son poco técnicos por lo que se sugiere se acuda a un técnico
especialista que pueda analizar la forma en que se esta trabajando y conocer los

puntos que habria que mejorar.

e Nivel de conocimiento: En el ambito comercial y de exportacion, la asociacion no
contaria con personal capacitado; de igual manera se sugiere solicitar apoyo de
instituciones como el MAGAP, el FEPP y la CORPEI para el desarrollo comercial y

de exportacion.
e (Calidad de administracion general: Uno de los principales problemas que enfrenta la
comunidad es la falta de compromiso y persistencia en los miembros. Es importante
que la administracién general lleve un control estricto sobre los socios que asisten a
las reuniones planificadas y los aportes que realizaran a la asociacion.
6.2.2 Procesos Productivos
Estos procesos comprenden los activos de la asociacion.

6.2.2.1 Instalaciones

Como se mencion6 anteriormente es necesario que la asociacion determine una sede donde

puedan realizar las reuniones y que el lugar sea el centro de concentracion de la asociacion.
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Segtin Pérez (2006) se debe adecuar una bodega para el almacenamiento del cacao, la cual
debe ser de uso exclusivo del producto, asimismo, se deberan adquirir estibas para evitar el

deterioro del lote.

6.2.2.2 Requerimientos de Calidad

Como se menciona en el capitulo dos, la Unién Europea exige algunos requerimientos

especificos para la importacion del cacao, entre ellos los siguientes:

e Control sanitario de los productos alimenticios de origen no animal.
e Etiquetado de productos alimenticios.
e Productos de produccion ecoldgica (sellos de calidad como certificacion organica y

de comercio justo).

Los requerimientos técnicos de la Union Europea en cuanto al cacao, se basan
principalmente en el contenido méximo de contaminantes en productos alimenticios (ver

anexo 10) y en la lista de pesticidas permitidos para la fumigacion de plagas (ver Anexo 8).
6.2.2.3 Control de Calidad

La Corpei (2007) indica que, a los consumidores extranjeros les interesa conocer qué tipo
de control de calidad se aplican, esto, con la finalidad de asegurar la calidad de sus

productos, por lo tanto la asociacion de Chipe — Minuape deberd tomar en cuenta los

siguientes parametros:

e Uso de materia prima de calidad: semillas certificadas por el INIAP.

e Uso de equipo adecuado para el desarrollo del producto: cajones de fermentacion,

tendales y bodegas de almacenamiento en buen estado.

e Alcance de los estandares de la norma INEN 176 (Anexo 11) y requisitos para la

emision del certificado de calidad por AGROCALIDAD (Anexo 12).
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e Uso de empaque adecuado para la exportacion del producto: el cacao en grano

generalmente se exporta en sacos de yute de 69 kl.
6.2.2.4 Cadena de Valor y Proceso de Produccion
Para que el proceso productivo y de comercializacion del cacao sea eficiente y genere valor
para los importadores, debe existir armonia entre los actores de la cadena de valor del

cacao.

Figura 15. Cadena de Valor del Cacao

Cosecha Fermentacion

Siembra

\ 4

Acopioy

Secado Encostalado - Almacenamiento

\ 4

Certificacion de > Mercado Externo

Calidad

Fuente: CORPEI

Siembra

La siembra se debe realizar en los primeros meses de la época Iluviosa, se utilizan plantas
de 5 a 6 meses de edad, utilizando una distancia de 3x4 m 6 4x4 m entre las plantas

(Cuesta, 2007).

Cosecha

De acuerdo al manual de la FAO (2007), para la cosecha se seleccionan las mazorcas que

estén maduras y sanas, porque, al seleccionar mazorcas inmaduras o sobre-maduras, se

perjudica al sabor del cacao ya que altera el proceso de fermentacion.



85

Es importante tener en cuenta que para abrir las mazorcas se recomienda que haya
transcurrido maximo un dia después de la cosecha, asi mismo, el proceso de apertura debe
realizarse en un lugar limpio para evitar contaminacién en las semillas en baba (FAO,

2007).

Fermentacion

Radi (2005), menciona que, la fermentacion es un proceso a que se somete el cacao en
baba, consiste en causar la muerte del embrion, eliminar la pulpa que rodea a los granos y

lograr el proceso bioquimico que le confiere el aroma, sabor y color caracteristicos.

Los agricultores pueden percibir el nivel de fermentacion a través del color de los granos,
los mismos que deberan alcanzar un color marrén rojizo después de 2 a 4 dias de

fermentacion, dependiendo de las condiciones climaticas (FAO, 2007).

La fermentacion se la realiza en cajones de madera, generalmente de 0,6 m de alto x 0,60
m de ancho x 1,80 m de largo: no puede realizarse en recipientes de metal o de plastico ya

que estos pueden contaminar el producto (FAO, 2007).

De acuerdo a Pérez (2006a), el grosor de la madera debe ser minimo de 2 cm ademas, el
cajon necesita patas que lo mantengan alejado del suelo en aproximadamente 10 cm, su
piso debe tener perforaciones de 1 cm con una separacion de 10 cm entre si, con la

finalidad de permitir que el liquido de la baba sea escurrido.

Segiin la norma INEN 176 ®el requerimiento minimo para la fermentacién del cacao varia

entre 53% y 85% dependiendo de la especie del cacao arriba (Agrocalidad, 2011).

La correcta fermentacion del cacao aportara al resultado de la calidad del producto, su
sabor y aroma. En la tablal9 se puede describir el efecto de la fermentacion en los granos
de cacao, mientras que en la tabla 20 se detallan las diferencias entre granos de cacao

fermentados y los que no han sido fermentados.

8 Para la obtencion del certificado de calidad de ANECACAO, se basa en la norma técnica INEN 176.
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Tabla 19. Efecto de la fermentacion en los granos de cacao

SABOR EFECTO
Amargor Disminucion
Astringencia Disminucién considerable
Acidez Aumento
Aroma Aumento considerable

Fuente: Pérez, 2006b

Tabla 20. Diferencia entre granos de cacao fermentados y no fermentados

ALMENDRA FERMENTADA ALMENDRA NO FERMENTADA
Hinchada o gruesa Aplanada
La cascara se separa facilmente’ Es dificil de separar
Color canela o café rojiza Color café claro o blanquecino
Color interno marron Color interno violeta
Sabor medianamente amargo Sabor astringente
Aroma agradable Aroma desagradable
Naturaleza quebradiza Naturaleza compacta

Fuente: Pérez, 2006*

Secado

Rosero (2002) indica que en el proceso de secado, se deben colocar los granos de cacao en
superficies planas de cemento, madera o cafa, para exponerlos a la luz solar durante 4 6 5
dias, aproximadamente. Mediante el secado se espera obtener el 7% de humedad en los

granos, de acuerdo al requerimiento de la norma INEN 176 (Agrocalidad, 2011).

Segun Pérez (2006a) se recomienda que los tendales sean elevados del suelo para evitar la
presencia de animales domésticos que puedan defecar sobre el cacao; los tendales que dan
mejores resultados cuanto a calidad son los de cafia guadua o madera, ya que las
propiedades de estos materiales impiden que se calienten en exceso por el sol y esto ayuda

a la répida eliminacion del 4cido acético.

? Una de las caracteristicas que valoran los consumidores de cacao en grano es la facil separacion de la
cascara, ya que facilita sus procesos de produccion.



87

Para evitar los efectos de la lluvia, se recomienda la construcciéon de marquesinas, que son
tendales sobre los que se colocan una lamina plastica que se desplegara y recogera de

acuerdo a las condiciones del clima (Pérez, 2006b).

Segun Pérez (2006b), el correcto proceso de secado influye directamente en la calidad del
cacao, no unicamente por los aportes al sabor del producto, sino porque evita la formacion
de hongos y moho, al contrario de lo que sucede cuando se almacena el cacao con altos

porcentajes de humedad.

Encostalado

El cacao seco debe embalarse en sacos de yute de 43 kg aproximadamente adicionalmente,
los sacos deben estar bien amarrados o cosidos para evitar la contaminacion del producto

(Pérez, 2006b).

Para su identificacion, los sacos llevardn marcado lo siguiente:

e Nombre de la asociacion, direccion, pais de origen.

e Denominacion del producto, calidad.

e Afio de cosecha.

e Peso neto, unidades que contiene.

e Numeracion.

e Puerto/lugar de destino, direccion del comitente, importador.

e Marcacion que indique claramente que el producto es de calidad orgénica

Acopio y Almacenado

El lugar donde se almacenen los sacos debe ser un almacén libre de polilla, humedad, y
mantener una temperatura inferior a 20° C y humedad menor del 70%, ademas, se debe

evitar que los sacos sean expuestos al fuego, agua, contaminacion, insectos, roedores, etc.

(Rosero, 2002).
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Segun Pérez (2006a) la bodega de almacenamiento debe ser de uso exclusivo para el

cacao, los sacos deben ser amontonados en pilas sobre estibas para evitar su deterioro.

El buen almacenamiento del cacao ayudara a evitar la contaminacion del lote y por ende
asegura la calidad del producto, si los granos son almacenados con 7% de humedad o

menos, pueden mantenerse en buen estado por aproximadamente 5 meses (Chavez, 2011).

Certificacion de Calidad

Para la exportacion del cacao en grano se requiere obtener de Agrocalidad un certificado

de calidad.

Los controles de calidad de Agrocalidad permitiran conocer la fermentacion, peso y grado
de humedad del lote, de acuerdo a la norma INEN 176. Para el control se toma una
muestra de acuerdo al tamafio del lote y se realizan las pruebas respectivas. Al finalizar el
proceso, Agrocalidad emitira un certificado que permite la exportacion del producto.

(Agrocalidad, 2011).

6.3 PROCESO DETALLADO DE EXPORTACION

Dada la importancia de que la asociacion conozca en detalle el proceso de exportacion, a

continuacion se muestran los principales pasos a seguir:

6.3.1 Obtener la Calidad de Exportador

De acuerdo a Borja (2010), para la obtencion de la calidad de exportador es necesario
acercarse al Banco Central u otro banco corresponsal y solicitar la Tarjeta de Identificacion

de Exportador en el Departamento del Comercio Exterior.

Adicional a la tarjeta de identificacion se requiere presentar el RUC, copia de constitucion
de la asociacion, copia del nombramiento del representante legal y su cédula de identidad

(Borja, 2010).
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6.3.2 Acordar y Contratar la Exportacion

En lo que al acuerdo y contrato de la exportacién se toman en cuenta cuatro principales

actividades.

6.3.2.1 Acordar el Incoterm

La CORPEI (2008), indica que los incoterm constituyen una serie de reglas internacionales
para la mejor interpretacion de los términos mas utilizados en el comercio internacional,
definen el inicio y fin de las responsabilidades del exportador e importador. El incoterm
que se defina dependera de la negociacion con el importador, sin embargo para las
negociaciones que se efectlien con la asociacion de Chipe — Minuape se usara el FOB

(Franco a Bordo)."’

6.3.2.2 Realizar el Contrato de Compra-Venta Internacional

Segun la asamblea general de las Naciones Unidas, dentro del contrato de compra-venta se

deberan incluir los siguientes aspectos:

a) Preambulo: Se deberan incluir las partes que intervienen, condicion, poderes,

definiciones.

b) Condiciones de Contrato:

Objeto del contrato.

Descripcion de la mercaderia.

Naturaleza del contrato.

Vigencia del contrato.

' FOB: Los riesgos y gastos van por cuenta del vendedor hasta que la mercaderia esté sobre la borda del
buque, es decir ya embarcada. Es el vendedor quien se encarga del tramite de exportacion
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c¢) Obligaciones del Vendedor.

Entrega de la mercaderia: fecha, transporte, embalaje, certificados.

Reserva de dominio.

Control de conformidad: muestras, modalidades.

Garantias por desperfectos: reclamaciones y reparaciones.

d) Obligaciones del Comprador.

e Modalidad de pago: plazo, término, lugar.
e Crédito otorgado.

e (Qarantias diversas.

e) Traspaso de Riesgos y de la Propiedad:

Traspaso de riesgo: modalidad del entrega (INCOTERM).

e Fuerza mayor: se debe especificar la lista de sucesos inciertos y sus efectos.

Postergacion del plazo de entrega o anulacion del contrato.

Traspaso de la propiedad.

f) Servicio post-venta:

e Garantia.

e Reparacion.

e Mantenimiento.

g) Precio y modalidad de pago:

e Precio.

Tipo de moneda de pago.

Revision del precio.

Garantia de pago.
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h) Arbitraje:

e Tribunal competente: 6rganos.

e Litigio por incumplimiento de cualquier clausula del contrato.

¢ Se debe incluir una cldusula que indique que el arbitraje serd efectuado a través de
la camara de comercio internacional, asi como determinar lugar de arbitraje y

legislacion a aplicarse.
6.3.2.3 Seleccionar modo de transporte y logistica
Una vez que los sacos de cacao se encuentren en la bodega de almacenamiento de la
asociacion, se solicita a la empresa de transporte que traslade el cacao a un almacén dentro
de la Zona Portuaria de la Aduana Maritima. (CAPEC, 2011). Estas bodegas deben ser de
piso de cemento sin huecos o espacios para roedores o insectos (ICCO, 2011)

La exportacion del cacao en grano se realiza a través del transporte maritimo (ICCO, 2011)

Es importante que la empresa de transporte tenga en cuenta los siguientes aspectos para la

exportacion del cacao:

Los cobertizos de estiba del buque deben estar limpios, sin insectos, roedores o aves.

e Los contenedores deben ser apropiados para el transporte de alimentos. Se
recomienda aquellos que cuenten con sistema de extraccion y ventilacion. Si el

cacao no se ventila bien durante el viaje puede danarse por exudacion.

e Para forrar los contenedores se debe usar papel kraft, con la finalidad de evitar la

exudacion.

e Los contenedores no deben estar contaminados con sustancias nocivas para la salud o

con olores que puede perjudicar la calidad del producto, como el caucho.
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e Durante el transporte es importante monitorear la humedad y los cambios de

temperatura.

e La temperatura debe ser entre 15°C y 20°C, y la humedad bajo el 50%.

e Los contendores deben estar libres de residuos de cargas anteriores.

6.3.2.4 Determinar la Forma de Pago

La eleccion de la forma de pago dependera de varios aspectos, entre ellos:

Relacion de confianza entre las partes.

Monto de la compra.

Periodo de pago.

Costo financiero.

Las formas de pago pueden ser anticipadas o por medio de una carta de crédito. Se
recomienda que se utilice la carta de crédito para eliminar riesgos y proteger los intereses

de la asociacion. (Borja, 2010)

6.3.2.5 Determinar el Embalaje Internacional

Para la exportacion del cacao en grano se recomienda que se utilicen pallets europeos de
madera. (Gomez, 2007). Una vez que se coloca el cacao en los pallets, se lo cubre con un
film pléstico para que tenga una mayor proteccion. (Gémez, 2007)

6.3.2.6 Seguro de Transporte

Es importante la contratacion de un seguro de transporte para la exportacion del cacao en

grano, los riesgos que se cubren son averias particulares, averias comunes, riesgos de

guerra y huelga (Borja, 2010).
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6.3.2.7 Tramites, Procedimientos y Documentos Operativos

El tramite de exportacion comprende tres fases: pre-embarque, embarque y post-embarque.

Pre-embarque

En la fase de pre-embarque, inicialmente se elabora la orden de embarque, la misma que
describe los datos del exportador, informacion de la mercancia, cantidad, peso y factura
provisional. El formato se lo puede encontrar en la pagina web de la aduana ecuatoriana.

La orden de embarque debe ser transmitida a la CAE a través del SICE'' (CAE, 2011).

Embarque

Una vez que la orden de embarque sea aceptada el exportador podra movilizar la carga al

recinto aduanero (CAE, 2011)

Post-Embarque

En la fase de post-embarque el exportador elabora el DAU.'? Para el envio electronico del
DAU, el transportista de carga debera presentar el Manifiesto de Carga> con el
Documento de Transporte.'* El SICE valida la informacién del DAU con el manifiesto de

carga, si este proceso es correcto se envia al exportador la aprobacion junto con el nimero

del DAU. (CAE, 2011)

Con la aprobaciéon y numeracion del DAU, se presenta este documento ante el
Departamento de Comercio Exterior de la CAE junto con la orden de embarque, factura

comercial y documentos de transporte (CAE, 2011)

"' SICE: Sistema Interactivo de Comercio Exterior

2 DAU Declaracion Aduanera Unica

" Documento en el cual se detalla la relacion de las mercancias que constituyen la carga de un medio o una
unidad de transporte, y expresa los datos comerciales de las mercancias.

1418 Para el transporte maritimo el documento de transporte se denomina Conocimiento de Embarque, el
mismo que es el titulo que representa la propiedad de la mercaderia, ademas de ser la prueba del
contrato de transporte y prueba de recibo de la mercaderia a bordo.



94

Ademas, toda exportacion deberd ser acompanada de los siguientes documentos:

e RUC del exportador.

e Certificado de Origen” emitido por el MIC (Ministerio de Industrias y
Competitividad).

e Registro como exportador a través de la pagina web del Servicio Nacional de Aduana

del Ecuador. (CAE, 2011).
6.4 COSTOS DE EXPORTACION
6.4.1 Costos de Logistica
Para la exportacion del cacao, los costos en general son los siguientes:
6.4.1.1 Visto Bueno en Web
El visto bueno puede ser solicitado a través de la pagina web del Banco Centra, el costo de

este tramite es de USD 2,00 a USD 5,00 dependiendo del niumero de tramites en el mes

(CORPEI, 2007)

Tabla 21. Costos de Visto Bueno

Numero de tramites en el mes Costo
Delalol USD 5,00 c/u
De11a30 USD 4,00 c/u
De31a50 USD 3,00 c/u
Mas de 50 USD 2,00 c/u

Fuente: CORPEI

!5 Documento que certifica que la mercaderia es de origen ecuatoriano con la finalidad de poder acogerse a
las preferencias arancelarias concedidasg por la Unién Europea al Ecuador y otros paises.
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6.4.1.2 Registro como Exportador

El costo del registro como exportador varia entre USD 10,00 y USD 15,00; sin embargo,

este tramite suele incluirse en los servicios del agente de aduana. (CORPEI, 2007)

6.4.1.3 Costos Bancarios

En caso de recurrir a la carta de crédito para el pago de la exportacion, el costo de la

comision bancaria es del 0,50% del valor de cobro. (CORPEI, 2007)

6.4.1.4 Transporte de Contenedores de Planta a APG

El costo del transporte interno desde la planta hasta el puerto maritimo en Guayaquil
depende de la distancia entre estas dos partes. El costo promedio del transporte de un
contenedor de 20” varia entre USD 110,00 a USD 250,00; para el transporte de dos
contenedores de 20” en una plataforma el precio es de aproximadamente USD 400,00
(CORPEL, 2007).

6.4.1.5 Certificados

Para el tramite de cualquier certificado fitosanitario, los honorarios son de USD 20,00 mas

el costo de dicho formulario (CORPEI, 2007).

El certificado de calidad del cacao emitido por Agrocalidad, su costo es de 0,25% del valor

FOB de la exportacion.

6.4.1.6 Seguro de Exportacion

Se calcula que el costo del seguro de exportacion oscila entre 0,50% al 4% del valor de la

mercaderia, con un deducible a negociar con la compaifiia de seguros. (CORPEI, 2007)
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6.4.1.7 Faltas Reglamentarias

Al incurrir en errores en la documentacion presentada a la aduana, la misma cobra una

multa por USD 26,28. (CORPEIL 2007)

6.4.2 Costos de Autorizaciones Previas

6.4.2.1 Certificado de Origen

El costo del certificado de origen es aproximadamente USD 30,00 para el tramite y

formulario. (CORPEI, 2007)
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7 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

CONCLUSIONES

Chipe-Minoape es una comunidad dedicada a la agricultura, en donde 16 familias se
dedican a la produccion de cacao fino de aroma, sin embargo por sus bajas
producciones (8 qq /ha /afo) y su tamafio (en promedio se tiene 5,2 hectareas de
cacao en produccion) no pueden acceder a mercados internacionales que valoran la

calidad de cacao producido por la comunidad.

La investigacion muestra que comparativamente las producciones pueden mejorar ya
que con un adecuado manejo de la plantacion se pueden obtener de 18 a 20 qq/ha/afio

lo que conllevaria una mejoria en la economia de la comunidad.

Como resultado de los analisis efectuados a través de la matriz comparativa entre los
paises mas importantes se pudo determinar que Alemania es el pais al cual se deben

enfocar los esfuerzos y las estrategias de la asociacion agroexportadora.

La aceptacion del cacao ecuatoriano estd claramente identificada en Estados Unidos,
que es el principal comprador con el 36% de las exportaciones, mientras que entre

Holanda y Alemania suman el 22% de las exportaciones.

Ecuador es el quinto proveedor de cacao en grano para Alemania con 15220

toneladas en el afio 2012.

El precio por tonelada del cacao ecuatoriano es mejor apreciado que el de los
productos provenientes de Africa, ya que la tonelada del cacao ecuatoriano en
Alemania fue pagado en 3515 ddlares en el afio 2012 mientras que el cacao
proveniente de Africa fue pagado en 3246 ddlares, existiendo una diferencia de 8% a

favor del producto ecuatoriano.
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La Asociatividad horizontal es la mdas indicada para ser desarrollada por la
comunidad de Chipe-MInuape, ya que la comunidad reune todas las caracteristicas

para formar una asociacion agroexportadora.

La estandarizacion de los procedimientos de manejo de cultivo seran féciles de
realizar debido a que la comunidad no realiza manejo alguno, por lo que con las
capacitaciones programadas los comuneros podran garantizar homogeneidad en sus

actividades.

Las certificaciones de comercio justo y agricultura organica se deberan tramitar a
través de empresas internacionales que tengan aval de la Unidon Europea, ya que con
la certificacion de estas compaifiias la asociacion tendra una mejor proyeccion en el

ambito internacional.

En el andlisis econémico se determind que los beneficios de obtener certificaciones
ambientales y de comercio justo tendran una respuesta favorable en el cuarto y
quinto afo, debido principalmente a la estabilizacion de las producciones, logrando
obtener ingresos del 126% a favor en comparacion con los ingresos obtenidos al no

tener las certificaciones.

La mejor manera de exportar es bajo la modalidad FOB, ya que la asociacion puede

garantizar la calidad del producto hasta su llegada a puerto de embarque.

RECOMENDACIONES

Establecer programas similares para los comuneros de la zona que no tienen cacao en
sus fincas, pero que cotidianamente cosechan productos como el “achotillo”, el cual

tiene una fuerte presencia en los paises europeos.

Realizar estudios y andlisis comparativos de variedades que permitan mantener e

incrementar el posicionamiento mundial del cacao fino de aroma ecuatoriano.
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Realizar un estudio con otro pais de la Union Europea con la finalidad de presentar
alternativas para la produccion de la comunidad de Chipe-Minuape, con la finalidad

de buscar la expansion de los productos de la asociacion.

Se debe determinar el grado de aceptacion del cacao en los demas paises de la Union
Europea, en busqueda de nuevas oportunidades de negocio que tengan como base el
cacao, desarrollando analisis comparativos entre paises compradores de cacao fino de

aroma ecuatoriano.

Desarrollar un proyecto en donde se estudie la posibilidad de industrializar la
cosecha y se pueda exportar el cacao procesado hacia los mercados internacionales,
no necesariamente Europa, pero manteniendo a Alemania como el principal pais al

cual se pretende vender la produccion del cacao de Chipe Minuape.

Aprovechar la gran apreciacion que el cacao ecuatoriano tiene en la Unién Europea,
estableciendo programas técnicos y culturales enfocados en fortalecer la marca
Cacao de Chipe-Muanpe como una insignia de orgullo y progreso para todas la

parroquias del canton y de la provincia.

Analizar la posibilidad de establecer alianzas estratégicas con empresas
multinacionales con el objetivo de aprovechar el Know-How de dichas empresas,

fortaleciendo la ensefianza tanto técnica como administrativa.

Difundir el éxito de la asociacion a través de boletines y revistas especiales con la
finalidad de impulsar el crecimiento agricola no solo del cacao sino de varios

productos ecuatorianos que se producen en pequefias areas,

Se recomienda establecer los manuales de procedimientos para cada una de las
actividades realizadas a lo largo de la conformacién de la asociacion, con el objetivo
de realizar cambios estructurales enmarcados en los objetivos y procedimientos con

los que se cre6 la asociacion.
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e Los estudios econdomicos deben estar acompanados de estudios ambientales que

promuevan la agricultura orgéanica en el pais.

e Implementar un departamento de comercio internacional con miembros jovenes para
que éstos tengan una vision moderno de los objetivos que persigue la asociacion y
con su participacion y con nuevos enfoques llevar a que estas acciones sean

duraderas en el tiempo.
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ANEXO 1

MODELO DE DECLARACI6N ADUANERA DVI DE LA COMUNIDAD

EUROPEA



108

COMUMDAD EURCPER DECLARACION DE LO2 ELEMENTOE RELATIVOE AL VALOR EN ADUANA D -v-'l

1 MOMEBRE, APELLIDOE Y CIRECSON DEL WERDEDCHE Jrans Us0OF LA ADaMBasT RaCKR

[Za] MORBRE, APELLIOOE T CIRECCION DEL COMPRUADOR

2] ROMBRE, APELLIDGS ¥ DIREOC KON DEL DECLARANTE

[TESENVALION P HTANTE I ooraiciores o= ereegs

H Hormees y fechs de s feciums

5 Hormees y fechs el oordewi

| Fomem y feche S8 cusiouisr resciucin schusnsss et 5 be soertsdes T el

Fim g vk WTHC ULADNN sres comprmdsr § verciedor B s meTads del spermcs J de
arfiookn 143 |7 el Regismeric CEE =" 3454507

=] LHE RFLUDD b drooscin s oreoc de B meeossoEs mporbeces 7

o [ rempusess teou e T Se APRDEING WL HD & velor o8 8 i T mgun
Femior cis o mEnciorecdos @ e e b | del sperbece D del srfieule 2 sl Wegieerserin S CEE =" 2590 50T
Ln como wirmetee, seclcusss oor deinls

Mo oo X s cmsills

2l [ LE]

m:—:hmbhb- o ds == ogus
Imponge- 0 =xEn E By o = srordeces =n B Comonides
it i rors pErorifics Sorcls pusscEn e Eres e mercerciee, o
o fscien surisnomimesis B oo de e meTencEs T

T2} o Degmradsn § vees o8 pecic ds COMDICHOMES O PRESTACHIMES, curys: i no -uscs SelsTrina-es

foor releckor = =T Fic d= o

Lapsc fiquess = reborascs de == . D =g & CEsD

5 pusts delTInEEs & vElor Os . . T B Ly - T ] 1=

 im  Eciee CANORES ¥ DERECHOS DE LICERCIA i oues [
el B ST, CHN o 1 ol I T

1] Ll i et cordicionsds por un soosrto, segus & ousl uns perks el prociucin O cusiouisr AEVERTA,
CESEH o UTILLEAC KR i T rervisrin direcis o ndrecheTeris 8l vercsca T

Ln como 2% empuse sRrmaive § UNS O S gL, sEpsciousss Bl Condoonss, Y, B B ooebis iscouanss
R TP B o EErm T P 16

[FPNOTA A LS CASILLA T
1. BOLD SE CONSIDERARA OUE ESTE VNCULACKSN ERTHE LAS PERSOMAS BN LS CASDE SGUIENTES

in] mil cEcei oo forTe el OE e ool 18 N ST e N o

=] = o Ssren U = o

Timl uns = ST o= b8 obw

5w e [ o ‘ene dinecis @ indreciaments & 5% 0 s s =8 sociorss o

Futs con demcho §vols ds urs s oirs

fim smbs son oebdsdes, direchs - dresments, por o STe SEEoTE

il = parim corfolen, direchs o indrsciEmens = Uns EoEs pErsorE

= =l Eon eSS ds i ks

T Ll i e gus &l oorrerecsor ol eendecdon ke vinodscion o mpcs receasrmmets sl oms del wior de
TnrEmccEn (v NErEcE T de artiodc I de Megerme-ks CLL = 0% R0, mel come w nods misecrwanky
m dicie sricuic sn s Aeees T

10 () Hisrmes dm
W ES i

10 ) | Lecmbicna]




109

PARA URD DE LA ﬁDﬂHl:I:I'FLmIEH

" da crdan 7 dm orden P da prdem

A Bawa para 11 ja} Prucic nals an la WOMEDA DF FACTURACIDM [Preco stectvamenin
o cimculs pagEio 0 oy Eagar an o [ w parm L

dwl s mioran wdome)

|bi Pages ndrechos- Weass spartsdc BB

Tipe te cambio

1T Totwl A mn WOMEDA RACIONAL 0,0000) 0,0000] T,0000]
B AMNCICHES |73 Confes mooracion ooy @ Dormprecir
Impories an nj T e B o cormpEE
BRI
RALIDNAL iz Damow = coTeERE
NCLLIDOE
L | [ —rasss y smmaEn

T4 Beeras § sEICE s = £ E s
In=Epa— ¥ = PR P b ssporisior s b
A COR TR
CHN
i pomies Low esiores ocmdos s rEperinin, S lBge S cEEC. O TIEOSTE BOSCoRcE
s =
iR e Bl - e L Ne—pemg e - N o -
s nuicrdeces s oancine mmpoaces
[ty 1] [z} "erameriee. redioss roeces § obpstos -
refereinn N N TES I I ETR SR
o . TINETESE CTETELTTRCO BT e lum
LT 12 Tl e o= e e, ST p Croous

s 2% m Comonices | TECEasTos (R0 E DrELeTte o8 s

THETECCIE TR

1!:“—:::“:“-—2!!'-

NE Mo de cusicuis ressni. cealin o otbmnor possnis s e

il ~ vaass moarwdo U f2)

1 Cmnew tw arbwgm haes {hgar 2w imEiemin

Oewi-w s TamEseris
e — B ST By R L
LGS

Tl B 0,000¢ g,0000) o.oooo)
C. DEDLC-
CIONES 1B CEwEw 58 TR (1] ul o Inbracusoen
MR an
ROMELS |20 Cmwom reimiecs = E T TiEE
FeR IO AL e et o= =] Cempuss e ba
FNCLLNDOS e
AET e f.oo0g

e s Pl | . = i C ormeniciee! errn

= 0 Ce i werie ce e e
ED 0.0000
24 WALOE DECLARMADD -:ﬁ-l-E-I:-I
[ Cumrxic fon Impcrss son cegeckemm =n BOMLDA EXTHAR KRS soigesss soul & mmporis @0 s monscs screngse ¢ el Spo de cercdo
reinfvs B oncis sleTenin p perbcs Se orden
Hetwwom e Tipa o camite

1




110

ANEXO 2

LISTADO DE SOCIOS DE LA ASOCIACI6N DE INDUSTRIALES ALEMANES
DE CHOCOLATES.
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Iull" BDSI

Asgaciation of the German
Confectlonery Industry

http://www.bdsi.defen/mitglieder_en/memberslist/mk_schokoladewaren_en/ABCD

Chocolate, chocolate products and cocoa

alelclplElEle|HlT2]KILInIN|olelolEls|TIw|y|w|=]|v]z

A
B
C
- .
Betriebsstéitte Klein Schierstedt
B Chy, Storz GmbH & Co, KG
B Confizerie B in G i
B Confiserie Coppensur et Compagnon GmbH
B Confizeri y Smbt
B Confiseur LS D GmbH & C :
D
W Delfi Cocoa (Eurgpel GmbH
B Dalitzscher Schokoladenfabrik GmbH
mL Confiserie Gend
E
B Eickmever & Gehring GmbH & Co. K&
. i Fai <ok GmbH B Co. KG
] E [ﬂIIIE'CEIIIIIEdi!.EE EIIItl - ECG Kakao Eﬁd IEE
F
B F.A, Crux GmbH & Co. KG
G




B Hans Riegelein & Schn GmbH & Co. KG
B Heemaz = Sn- U ilwaren
B Herza Schokolade GmbH & Co, KG

B Horst Schluckwerder OHG

B H, Fckerd GmbH & Co. KG

B H, Schoppe & Schultz GmbH & Co, KG

B 1. G. Miederegger GmbH & Co. KG
W Josef Wendler GmbH & Co. KG Nougatfabrik

B KESSKOQ Kessler & Comp., GmbH & Co. KG

B Reber Spezizlititen Paul Reber GmbH & Co. KG

B S roL - -

B Schokoladenwerk Berggold GmbH

B Schwermer Dietrich Stiel Gmk

B Stollwerck GmbH

B Stollwerck Nordersted: GmbH & Co, KG

. IIIEEZZE QEdEEI .thE (3] E;i

B Viba sweets GmbH
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ANEXO3Y4

FORMULARIOS DE DATOS PARA SOCIOS Y REPRESENTANTES DE LA
ASOCIACI6N DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE.
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ANEXO 3. CUESTIONARIO DE IDENTIFICACION DE SOCIOS

Mombre del Agricultor

Mo. miembros en su familia
Mo. Telefonico

Area de Cultivo

Variedad de Cultivo

1. iApoya la iniciativa de crear una asociacion de productores de cacao de la comunidad de
Chipe Minuape?

sl
NO___

2. ile gustaria formar parte de la Asociacion?
s

WO

3. ile gustaria que todos los “vecinos™ participen?

Sl
NO__

4. ile gustaria recibir capacitaciones continuas y unificar su manejo del cultivo para ser mas
productiva?

=
NO__

5. iActualmente, exporta cacao?

Sl
NO___

6. le gustaria exportar?

=
NO__

T. ¢Estade acuerdo en crear una Zona comun de acopio de granos de cacao?

Sl
NO__
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ANEXO 4. DATOS DE REPRESENTANTES DESIGNADOS

Nombre y Apellidos

No. Cédula

Estado Civil

No. de cargas familiares
Edad

No. Telefonico

Croquis de la finca

Area de cultivo
Variedad de Cultivo
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ANEXO 5

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS A SEGUIR PARA CONSTRUCCI6N Y
CERTIFICACI6N DE LA BODEGA DE ACOPIO Y ALMACENAMIENTO DE LA
ASOCIACI6N DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
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DEFINICIONES

Bodega de almacenamiento:

Edificio o local donde se guardan o depositan granos de cacao y gque posteriormente son
vendidos.

Centros de Acopio:

Bodega de almacenamiento que posee total o parcial infraestructura para realizar el
proceso de fermentacion y secado del grano.

Registro:

Documento que permite el funcionamiento del local y ademas consta en la base de datos
de AGROCALIDAD.

Certificacion:

Documento que garantiza que &l local ademas de estar registrado cumple con todos los
estandares de calidad fitosanitana.
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1. PRESENTACION

La Agencia Ecuatonana de Aseguramiento de la Calidad del Agro - AGROCALIDAD, bajo
el direccionamiento del Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca -
MAGAF como entidad rectora de la politica agrana, estan encaminadas a cumplir con los
lineamientos de las Politicas Nacionales y los Modelos de Gestion del Gobierno Nacional.

El sector cacaotero es muy importante tanto a nivel social como para la economia
nacional. Cerca del 80% de la produccion total la realizan pequefios productores gue
poseen alrededor de 3 hectareas de cultivo, el intermediario o comerciante se convierte
por tanto en un actor clave. Al mismo tiempo, su importancia crece al administrar cenfros
de acopio sin el cuidado necesano y sin manejar estandares de calidad que njan la
comercializacion del producto.

En los dltimos afios la exportacion de cacao desde Ecuador pasa en promedio de las 130
mil toneladas al afio, el 80 % comesponde a grano y el 20 % restante son elaborados y
semielaboradoes, pero la Organizacion intemacional del cacao (ICCQO), reconoce tan solo
el 75 % como fino de aroma “sabor amba™.

Por lo expuesto y en virtud de que se evidencian minimos niveles de cumplimiento de los
requisitos de la norma de Buenas Practicas de Almacenamiento para alimentos en la
mayoria de bodegas y/o cenfros de acopio del pais, se requiere del siguiente proceso, a
fin de comregir vanios problemas que se han presentado, como: almacenamiento de otros
productos junto con el cacao, entre ellos lubricantes o minerales sin ningun tipo de
separacion o cuidado. Conocimiento basico sobre la manipulacion adecuada del cacao o
de las operaciones de pos-cosecha, uso de envases que antes contenian productos
guimicos, no existen registros referente a la procedencia y venta del cacao; la falta de
control de la calidad fitosanitaria e inocuidad del cacao, y la mezcla de variedades de
cacao.

Es necesarnio e imprescindible preservar la ventaja competitiva preferentemente del Cacao
Macional Fino y de Aroma sabor "Amba” en los mercados internacionales y su
reconocimiento mundial como el mejor Cacao Fino y de Aroma.

1.1. Objetivos

» Establecer los procedimientos y requerimientos para el registro y certificacion de
Centros de acopio y bodegas de almacenamiento de cacao.

» Definir los criterios para las sanciones pos-certificacion que tuvieran lugar por el
incumplimiento de la nomativa legal vigente.

» (Garantizar que el grano de cacao que comercializa el centro de acopio o bodega
es almacenado y se vende por separado libre de mezclas.
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1.2. Alcance

El presente documento, establece los requisitos v procedimientos para el regisfro de
centros de acopio y bodegas de almacenamiento de Cacao Macional Fino v de Aroma
Sabor “Amba" y de ofras vanedades dentro del termtonio ecuatonano.

1.3.  Ambito de Aplicacién

El ambito de aplicacion del presente Manual, es para todo el temitono ecuatonano a traves
de la Direccion de Sanidad Vegetal - Programa Especifico de Cacao y procesos
desconcentrados de AGROCALIDAD.

1.4. Base Legal

El documento ha sido elaborado de conformidad con las disposiciones establecidas en el
Acuerdo Interministenal para el Reposicionamiento del Cacao Nacional Fino y de Aroma
Sabor “Amba”, No. 180 publicado en el Registro Oficial No. 199, del 25 de mayo de 2010;
La Ley de Sanidad Vegetal v su Reglamento codificacidn 315 del 16 de abrl de 2004;
Acuerdo Ministerial N® 446, publicado en el Registro Oficial 342 del 22 de Diciembre de
1993; el Decreto Ejecutivo N"1449 de creacion de AGROCALIDAD, de fecha 22 de
noviembre de 2008, publicado en el Registro Cficial 479 del 2 de diciembre del 2003,
Resoclucion Mo. 070, publicado en Registro Oficial No. 241, del 22 de julio de 2010.

2. REGISTRO DE CENTROS DE ACOPIO Y BODEGAS DE
ALMACENAMIENTO

2.1. Registro

Para obtener el Registro de Centros de Acopio y Bodegas de Almacenamiento de Cacao,
el propietario o representante legal debera presentar a AGROCALIDAD los siguientes
documentos:

» (Carta de solicitud de registro dingida al Coordinador provincial suscrita por el

propietario, el representante legal o mandatario del centro de acopio o Bodega de

Almacenamiento de Cacao. En caso de que éste actie por medio de un

mandatano, debera adjuntar una copia del poder y cedula, fimada por el

propietano o representante legal.

Copia del RUC yfo RIISE.

Copia de cedula de ciudadania de la persona natural o del representante legal.

Copia de los estatutos que constituyen la personeria juridica.

Mombramientos actualizados e inscritos de los representantes legales.

Direccidn, teléfono, persona de contacto, ubicacidn georeferenciada en UTM del

Centro de Acopio o Bodega de Almacenamiento de Cacao.

Listado de empresas o productores a los cuales se compra y se vende el producto.

+ Para Cacao Macional Fino v de Aroma Sabor "Amba” presentar documento de
procedencia del cacao en grano.

+ Comprobante de pago de los servicios establecidos por AGROCALIDAD para la

inspeccion que consta en el tanfano establecido mediante resolucion publicada en

 ® & @ @

L]
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el registro oficial 331 del 10 de Mayo del 2004.

Ademas de lo establecido antenormente, la aprobacion del registro estara sujeta a la los
resultados de la inspeccion.

2.2 Requisitos técnicos para el registro de centros de acopio y bodegas de
almacenamiento de cacao

« Las instalaciones, deben ser de materiales sdlidos, impermeables,
preferentemente de bloque revestido.

s El piso debe ser de cemento

* Posesr tendales, marquesinas, cajones de fermentacion (para centros de acopio).

« Area para aimacenamiento de equipos utensilios y herramientas.

s Disponer de la suficiente cantidad de pallets para el apilado del producto.

» Instalaciones que disponga de una buena aireacion e iluminacion, las ventanas,
puertas y claraboyas disefiadas de manera que no permmitan el acceso de
insectos, roedores, pajaros, u ofros elementos exirafios que puedan incidir
directamente en la calidad del producto.

« Areas que permitan el acopic diferenciado de los diferentes productos a
comercializar.

* Areas especificas para el almacenamiento de insumos agricolas, fertilizantes y
plaguicidas.

+ Disponer de los servicios de energia eléctrica y agua.

« Area para el desarrollo de las actividades administrativas equipadas
preferentemente con servicio de teléfono e internet.

s |letreros con la idenfificacion de las areas establecidas en los numerales
anteriores.

2.3 Inspeccidn

Una wez presentada la documentacion requenda, el personal autorizado en cada
Coordinacion Provincial realizara la verificacion documental a la que hace referencia el
presente manual, e informara a la autondad para que disponga realizar la inspeccion.

En la inspeccion de bodega o centro de acopio, se realizara la verficacién de todos
agquellos items gue se sefialan en este Manual, luego de lo cual se procedera a llenar el
Formulario comespondiente, (ver anexo 1).

2.4 Informe técnico de inspeccion
El técnico de AGROCALIDAD debera presentar en un plazo no mayor a 24 horas luego

de realizada la inspeccidén un informe de evaluacién de los requisitos exigidos para el
registro de centros de acopio y bodegas de almacenamiento.
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Si el informe es favorable, el técnico recomendara la expedicion del registro de centros de
acopio y bodegas.

En caso de que no se cumpla con los requisitos se comunicara por escrito al interesado,
indicando las causas por las cuales no ha sido aprobada su solicitud v por lo tanto no se
regisira. El interesado luego de haber realizado los comectivos podra solicitar una nueva
inspeccion; AGROCALIDAD procedera como si fuera la primera vez.

2.5 Emision del Registro

El registro se emitira previo informe favorable del técnico de AGROCALIDAD, mismo gue
le permitira funcionar con normalidad. Para la renovacion del registro, el propietano o
representante legal cumplido los dos afios debera presentar las actualizaciones
respectivas a la informacion presentada en el registro inicial.

La soliciud para cada caso sera ftramitada en cada coordinacion provincial,
AGROCALIDAD, expedira el registro que garantiza que el establecimiento retine todas las
condiciones técnicas, fitosanitarias v que comercializa cacao nacional fino y de aroma ylo
otras vanedades. El mismo que incluye un codigo, el registro tendra una vigencia de dos
afos.

El costo del certificado sera aguel que se consigna en el tanfano vigente establecido por
AGROCALIDAD mediante resolucion publicada en el registro oficial 331 del 10 de Mayo
del 2004

El reqistro permite establecer una base de datos a nivel nacional de los cenfros de acopio
y/o bodegas de almacenamiento que funcionan en el pais.

3. Requisitos técnicos para ceriificar centros de acopic y bodegas de
almacenamiento de cacao
# Almacenar el cacao Nacional fino y de aroma y ofras vanedades por separado.

» Llevar registro de los proveedores indicando el tipo de cacao que compra y de la
misma manera, llevar registro del tipo de cacao que vende.

= Garantizar la calidad fitosanitaria del grano.

» Para la comercializacion se debera solicitar Ia emisidn de la guia de movilizacién
de matenal vegetal de cacao (ver anexo 2).

» Equipos gue garanticen el mantenimiento adecuado de las condiciones de
temperatura y humedad.

= Personal técnico calificado en el manejo de las actividades inherentes al acopio,
almacenamiento, control de plagas y especialmente en el control de mezclas.

3.1 Inspeccidn para certificacion
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La cerificacion se la realizard a solicitud del propietario cuando se hayan cumplido con
todos los requisitos para ello. En este caso la cerificacion requenra de una nueva
inspeccién y por lo tanto del pago por el nuevo servicio de AGROCALIDAD.

3.2 Informe de inspeccion para certificacion

El técnico de AGROCALIDAD, emitira el informe en un plazo no mayor a 24 horas de
realizada la inspeccion para certificacion, el documento debe fundamentarse en los
requisitos técnicos que garantiza que el establecimiento cumple con las nomas de
calidad establecidas en el presente Manual.

Si el informe es favorable, el técnico recomendara la expedicion de la cerificacion de
centros de acopio y bodegas.

En caso de que no se cumpla con los requisitos se comunicara por escrito al interesado,
indicando las causas por las cuales no ha sido aprobada su solicitud y por lo tanto no se
certifica.

3.3 Emision del Centificado de Calidad Fitosanitaria

La certificacion se la puede otorgar inmediatamente del registro siempre y cuando
cumplan con los requisitos tanto para el registro como para la certificacion.

AGROCALIDAD, expedira el certificado (El mismo que incluye un codige), que tendra una
vigencia de dos afos. Y que garantiza que el establecimiento redne todas las condiciones
técnicas, fitosanitanas y que comercializa grano de cacao diferenciado entre el Macional
fino v de aroma sabor “Amiba” y otras variedades.

El costo del certificado sera aguel que se consigna en el tanfano vigente establecido por
AGROCALIDAD mediante resolucion publicada en el registro oficial 331 del 10 de Mayo
del 2004.

El registro o cerificacion podra ser revisado a solicitud de terceros. Las oficinas
autorizadas para expedir el cerfificado de calidad de centros de acopio y bodegas de
almacenamiento seran las oficinas de AGROCALIDAD ubicadas en las provincias
productoras de cacao.

4. CONTROL POST CERTIFICACION

Se realizaran dos supervisiones pos-cerfificacion utilizando el formulano para
supervisionas (ver anexo 3) en el transcurso del afio (mientras esté vigente el registro),
pudiendo realizar ofra supervision por pedido expreso del propietario o para venficar
alguna denuncia.

Durants la supervision se determinara la conformidad con los requisitos especificos para
la certificacidn en base a los criterios establecidos por AGROCALIDAD, pudiendo
suspender o revocar tanto el registro como la certificacion por incumplimiento de  las
obligaciones del propietario o representante lagal.

Durante |a inspeccion, AGROCALIDAD se reserva el derecho de tomar muestras de grano
para su respectivo analisis de laboratono.
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5. MODIFICACION DE LA INFORMACION DEL REGISTRO

Una vez emitido el certificado de registro v /o de certificacion de los centros de acopio y
bodegas de almacenamiento, ante posibles cambios de los datos consignados en las
solicitudes de registro, estos deberan ser comunicados con la suficiente anficipacion a
AGROCALIDAD.

La solictud de cambiocs a realizar debera estar acompaifiada por los documentos
Justificativos segun sea el caso.

6. RENOVACION DEL REGISTRO Y CERTIFICACION

Para la renovacidon del registro y certificacion, el propietario o representante legal,
cumplido los dos afios debera presentar las actualizaciones respectivas a la informacion
presentada en el registro inicial.

Para no interrumpir el funcionamiento nomal, los interesados deberan solicitar la
renovacion a AGROCALIDAD con 15 dias de anticipacion a la fecha de vencimiento de
su registro y certificado, y debera acompafarse de los documentos de actualizacion en
caso de ser necesario.

AGROCALIDAD, no aprobara la renovacion del registro y certificacion en aquellos casos
en los que, los técnicos responsables de las inspecciones hayan reportado el
incumplimiento de cualguiera de la las disposiciones establecidas en el presente Manual
de procedimientos o incumplido las normas vigentes.

7. CANCELACION DEL CERTIFICADO
Son causales de cancelacion del certificado las siguientes:

- Motificaciones por escrito del abandono de la actividad por parte del
propietario del Centro de Acopio y/o Bodega de Almacenamiento

Mo renovacion del registro.

Incumplimiento de la presente normativa.

Incumplimiento de las disposiciones legales vigentes.

Denuncia documentada por terceras personas naturales o juridicas
respecto al incumplimiento de las normas.

- El certificado podra ser revisado a peticion de terceros, pudiendo ser
revocado si el resultado de la inspeccion (informe) asi lo determina.

LI T I ]

E. OBLIGACIONES DEL PROFPIETARIO O REPRESENTANTE LEGAL

= Los propietarios de establecimientos de Centros de Acopio y bodegas de
Almacenamiento deberan registrarse en AGROCALIDAD, siguiendo el
procedimiento establecido en el presente manual.

« El centro de acopio debe garantizar el almacenamiento de granos de cacao
Macional fino y de aroma sabor “Amba" y ofras vanedades por separado, razdn
por la que debe asignar los espacios fisicos necesanos para el cumplimiento de
este objetivo.

10
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» Informar sobre abandono de la actividad, para que AGROCALIDAD en base a la
normativa vigente, proceda segln sea necesario.
Si esto sucede el propietano debe garantizar que terminada la actividad, no quede
ningun producto almacenado que podria ser a futuro fuente de contaminacion.

» Pemmitir la entrada y facilitar el trabajo del personal técnico autorizado de
AGROCALIDAD.

» Poner a disposicion del inspector de AGROCALIDAD la informacion requenda y
brindarle todas las facilidades para realizar la inspeccion.

9. SANCIONES POS-CERTIFICACION

La clausura sera una sancion inmediata que se aplicara a quienes no cuenten con
el respectivo registro. Si en la inspeccion post-cerificacion se detecta el
cometimiento de alguna infraccion se notificara al presunto responsable de la
misma, para que en el término de 3 dias conteste a los cargos que se le formulan.

Con la contestacion o en rebeldia se abrira la causa a prueba por el término de 6
dias, luego de la cual el funcionario resclvera en un plazo de tres dias.

Los establecimientos que no obstante haber sido clausurados siguieren
almacenando o acopiando cacao, seran sancionados de conformidad a la Ley sin
perjuicio del decomiso e incineracion del material indicado.

Para el caso de los exportadores se tendra en cuenta lo dispuesto en el articulo 31
de la Ley de Sanidad Vegetal.

Las inspecciones se realizaran previa coordinacion con la fuerza publica.

9.1 Criterios para establecimiento de sanciones

+ Exintores caducados.

s Falta de sefialética en el intenor o extenior de las instalaciones.

» Falta de personal tecnico o de apoyo insuficiente.

* Las vias de acceso al centro de acopio o bodega en mal estado.

+ Falta de envasado y etiquetado del producto.

»  Acumulacion del producto sobre el suelo y no sobre pallets.

* Documentacion desactualizada.

» Acumulacion de aguas lluvias u otro tipo de liquidos en el interior o exterior de las
instalaciones

» (Granos en sacos que no reunan las condiciones técnicas para su conservacion.

= Presencia de basura, liquidos o materiales extrafios.

# Falta de aseo en las baterias sanitanas

» Presencia de animales domésticos en el interior de las instalaciones.

+ Deterioro de las condiciones climaticas internas del establecimiento (temperatura,
humedad).

11
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» Falta de registros de la procedencia del grano y del destino.

s Deterioro evidente de construcciones.

» Acopio de ofros productos agricolas (excepto cafe) o de matenales extrarios.

s Eqguipos técnicos sin calibracion o en mal estado.

» Acopio incorrecto (distancia enfre la pared y el techo con respecto al cacao).

= Deficiencia en las instalaciones de energia eléctrica.

» Deteccion de mezclas de variedades.

» Presencia de plagas (monilia u otros tipos de hongos, insectos, etc.).
Presencia de productos quimicos no autorizados (herbicidas, lubnicantes,
combusfible, insecticidas, etc.).

s Presencia de estiércol de roedores en las instalaciones.

» Secado de la almendra sobre el asfalto.

IMaria Isabel Jiménez, Ph. D.

DIRECTORA EJECUTIVA

Agencia Ecuatoriana del Aseguramiento de la
Calidad del Agro — AGROCALIDAD
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ANEXO 6

MODELO DE ESTATUTOS PARA LA ASOCIACI6N DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE
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ESTATUTOS DE LA ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAOD”

‘ CAPITULO |
CONSTITUCION, DENOMINACION, DOMICILIO Y FINES

Art. 1.- CONSTITUCION Y DENOMINACION- En la provincia de Los Rios,
Cantén Quevedo, Pamoquia San Carlos se constituye la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACACQ', siendo socios todos los
comunero que cumplan los requisitos conforme a este estatuto; la ASOCIACION
DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE 'CHIMICACAQ', es una entidad de
derecho privado sin fines de lucro, onentada a la produccion y el desarrollo del
Cacao Macional Fino de Aroma y sujeto a las disposiciones establecidas por el
titulo XXX, del libro | del Codigo Civil, el Estatuto, los reglamentos y las normas
legales vigentes; integra a las personas vinculadas al desarrollo agropecuano en
toda la cadena del Cacao MNacional Fino de Aroma, en viveros, produccion,
comercializacion, capacitacion, valor agregado, y mangjo de certificaciones. Para
el logro de sus objetivos, la Asociacion podra suscribir convenios par afiliarse a
cualguier organizacién o crear yo participar en otras personas juridicas de
caracter nacional o internacional.

Art. 2.- DOMICILIO - La sede de ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE ‘CHIMICACAD' estd ubicada en la provincia de Los Rios, canton
Quevedo, parroquia San Carlos, avenida 2 de julio No,424 y Estenio Burgos.

Art. 3.- DE LOS FINES- La ASOCIACION DE CACAOTERQOS DE CHIPE-
MINUAPE ‘CHIMICACAQO’ es una organizacion inclusiva, incluyente, intercultural
que sustenta su accionar en principios de la Economia Popular y Solidaria,
igualdad, equidad con profunda etica ambiental y social. Los Fines de la
asociacion son:

a) Obtener la capacidad necesana para exportar su producto (Cacao en grano
seco fermentado) formando una Comunidad, que deben ser pequenas o
medianas conforme a la ley, también mediante la adquisicion de pedidos, vy la
importacion, a peticion de los asociados, del producto organico, que deben
llevar a cabo sus operaciones con el debido respeto a la etica profesional.

b) Desarrollar las exportaciones y ofrecer a los asociados asistencia adecuada
para todas las necesidades conexas, incluso mediante estructuras organicas
ubicadas en el extranjero;
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c) Promover, organizar y regular la parlicipacion colectva de diferentes
agncultores en exposiciones y fenas organicas que se celebren en el extranjero
y proporcionar la asistencia necesaria;

d) Certificar el producto registrado como: Producto organico y de Comercio Justo
y apoyarla mediante actividades promocionales;

e) Reunir informacion sobre los clientes e intercambiar conocimientos entre
agncultores, con el objetivo final de fomentar el crecimiento de las
exportaciones;

f) Garantizar el respeto a la ética profesional de los agncultores asociados
g) Ocuparse de la elaboracion de catalogos comunes;

h) Realizar investigaciones de mercado para averiguar donde se pueden
desarrollar mejor las actividades de la Asociacion y hacer publicidad colectiva;

1) Desarrollar cualquier otra actividad estrictamente vinculada a las mencionadas
antenormente y tomar todas las iniciativas necesanas o utiles para lograr los
fines de la Asociacion, incluso unirse a organizaciones y entidades y participar
en Asociaciones locales o extranjeras que tengan los mismos fines que la
Comunidad, asi como establecer estructuras operacionales en el extranjero.

La Asociacion esta facultada para firmar todas las operaciones financieras,
personales y reales, necesanas o utiles para alcanzar los objetivos anteriormente
mencionados, incluso contratar prestamos con instituciones crediticias e hipotecar
los bienes de la Asociacion. La Asociacion puede desarrollar cualquier otra
actividad estrictamente vinculada con las antenormente mencionadas a fin
de alcanzar sus objetivos. Para alcanzar sus fines, la Asociacion se basara
en la cooperacion externa y celebra acuerdos con colaboradores externos sobre
formas de cooperacion.

CAPITULO N
DE LOS SOCIOS

Art. 4.- Son socios de ASOCIACION DE CACAQTEROS DE CHIPE-MINUAPE
‘CHIMICACACQ', todas aquellas personas que suscriben al Acta Constitutiva y las
que en el futuro solicitaren y expresen su voluntad de pertenecer a ella y que sean
legalmente aceptados por la Asamblea General de Socios.
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Art. 5.- Para ser miembro de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE ‘CHIMICACAQ’ se requiere:

a) Sermayor de edad

b) Tener pleno conocimiento y estar de acuerdo con los principios y valores de la
Asociacion De Cacaoteros De Chipe-Minuape ‘CHIMICACAD' que son;

Transparencia;

Participacion activa de todos los productores;

Equidad de genero y generacional,

Responsabilidad social y ambiental;

Solidandadicaminar juntos;

Respeto y valor mutuo;

Apertura;

Democracia participativa;

Compromiso;

Complementanedad;

Trabajo en equipo;
l.  Innovacion y transferencia de tecnologia, v,
m. El ser humano por encima de todas las cosas.

c) Solcitar por escrito su voluntad de pertenecer a la asociacion

d) Poseer una propiedad que produzca Cacac Macional Fino y de Aroma dentro
de la comunidad de Chipe-MlInuape

e) Pagar las cuotas de admision y las aportaciones de acuerdo a los reglamentos
internos, a mas de las cuotas extraordinanas que fijare la asamblea general

f) Estar en goce los derechos de ciudadania y

g) Ofros que se estipulen dentro del reglamento interno

Sl R

Art. 6.- Para el ingreso y afiliacion de nuevos socios.

Todo aquél que desee ser admitido como asociado debe solictarlo a la Junta de
Directores. El candidato debe demostrar que cumple fodos los requisitos
enumerados en el articulo 5. En su solicitud, el candidato debe declarar que
conoce perfectamente el presente Estatuto, el reglamento intemmo y las
deliberaciones ya adoptadas por La Asociacion y que los acepta sin reservas. La
admision tiene lugar a consecuencia de las deliberaciones de la Asamblea
General de los asociados.

La admision es aceptada si la solicitud recibe el voto a favor de las dos terceras
partes de los asociados, en la primera o la segunda convocatoria y en conformidad
con lo dispuesto en el articulo 16. Los nuevos asociados deben pagar sus cuotas
a La Asociacion antes de que transcurran 15 dias de la fecha en que se anuncie
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su admision y el monto total sera fijado en reglamento mas el derecho de admision
que se determinara anualmente.

Art.7.- Son derecho de los socios:

a)

b)

1)

k)

Participar de los beneficios de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQO";

Tedo socio tiene derecho a la renuncia voluntarna, la misma que debera ser
formulada por escnto y dingida al Presidente del Directonio, la renuncia podra
ser acepiada, luego de verficar el cumplimiento de obligaciones pendientes y
conforme a la Asamblea General;

Elegir y ser elegidos para los distintos cargos o dignidades de la ASOCIACION
DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACAD'

Ser beneficiano directo o indirecte de las actividades que realice la
ASOCIACION DE CACAOQTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACAO';
Presentar cualguier proyecto o propuesta para el mejoramiento de la
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACAQ', ante
el directorio para su estudio, gestion e implementacion;

Estar informados regularmente de la marcha institucional de los balances
economicos, informes de auditoria interna y externa relacionadas a las
actividades financieras y comerciales del Directonio;

Opinar sobre la gestion econémica vy financiera de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACAC', durante las asambleas
correspondientes y con informacion objetiva, fundamentada, documentada vy
contrastada;

A acceder a los programas de capacitacion que realice la organizacion

A gjercer la contraloria y veeduria social para el cumplimiento del estatuto y los
objetivos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“‘CHIMICACAC™,

Solicitar al presidente del directorio la convocatona a Asamblea General
Extraordinana de Socios, para lo cual debera presentar un respaldo minimo del
33% de numero de socios habiles para convocar validamente a la Asamblea; v,
Proponer o recomendar la incorporacion de nuevos socios.

Art. B.- Son obligaciones de los Socios:

a)

Asistir a las asambleas y reuniones convocadas por la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE '‘CHIMICACAD" participando en forma
objetiva, leal, respetuosa y educada, contnbuyendo a la argumentacion



b)

c)
d)

e)
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sustentacion y debate de politicas, decisiones y resoluciones en beneficio de la
organizacion y de sus asociados;

Cumplir con el presente Estatuto, Reglamento Intermo, Resoluciones y
Acuerdos aprobado por la Asamblea de la ASOCIACION DE CACAOTEROS
DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO";

Asumir activa y organizadamente las funciones o tareas que se le encomiende;
Asumir cualquier funcion directa bajo el prncipio de fransparencia e
independencia, trabajando a favor de la organizacion, apartandose de
cualquier beneficio parcializado a su favor o de algun otro socio;

Cumplir con el sostenimiento de la organizacion abonando puntualmente sus
cuotas de ingreso, cuotas ordinarias y extraordinanas gue los organismos vy la
Asamblea de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
*CHIMICACAD” establezca;

Pagar las multas impuestas;

Participar activamente en las capacitaciones que la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE ‘CHIMICACAQ' promueva;

Cumplir integramente, con todos los acuerdos sobre buenas practicas de
manejo del cultivo, medio ambientales de respeto a la mujer y proteccion del
nifio v adolecentes;

Cuidar el patnmonio de la asociacion;

Participar activiamente en los cargos directivos para los que son asignados;
Asistir puntualmente a la Asamblea General.

Art. 9.- De las sanciones.- Los socios que incumplieran con las disposiciones del
Estatuto, Reglamento y Resoluciones de los diferentes organos directivos, sera
sujetos de sanciones segun la gravedad de la falta:

a)

b)
c)
d)

Amonestacion verbal o escrita por parte del Directorio de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO™;

Multa de acuerdo a la gravedad de |a falta;

Suspension; y,

Expulsion.

Art. 10.- Un socio puede perder la categoria de tal por;

a)
b)
c)

Retiro voluntario mediante solicitud dingida al directorio;
Por disolucion de la organizacion; v,
Por exclusion o expulsion del socio.

Art. 11.- Son causales para expulsar a un socio de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO".
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a) Desacato a las disposiciones contempladas en el Estatuto, Reglamento
Interno, Resoluciones de la Asamblea General y Directonio, en forma reiterada;

e) Socios que estén implicados y comprobados en actos de cohecho y
malversacién de los recursos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACADO"

b) Por comprobarse actitudes y practicas de division de la asociacion;

c) No haya cumplido sus obligaciones con La Asociacion en lo tocante
obligaciones asumidas por el asociado en nombre del La Asociacion y en
conformidad con las condiciones impuestas por este;

d) No pueda ya participar en el logro de los objetivos de La Asociacion.

La exclusion le sera comunicada al asociado por el Presidente del Directorios,
carta certificada y con solicitud de acuse de recibo, antes de que transcurran 15
dias. La exclusion puede ser impugnada ante la Junta de Arbitraje.

Art. 12.- Para ser elegido como representante en cualquiera de las dignidades de
la asociacion se requiere:

a) Ser socio habil de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAD";

b) Comprometerse a cumplir los compromisos adquiridos, a participar de las
reuniones y actividades que el Directono convogque a mantener
constantemente informados a los miembros de la organizacion.

Art. 13.- Obligaciones del representante:

a) Asumir con responsabilidad la representacion de su comunidad; y,
b) Actuar proactivamente en las comisiones ylo representaciones que le
asignen la Asamblea General y el Directorio.

CAPITULO I
ESTRUCTURA Y ADMINISTRACION INTERNA

Art. 14.- Los organismos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQ" son:

a) La Asamblea General;
b) El Directorio; y,
c) Las Comisiones Permanentes
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Art. 15.- La Asamblea General es el maximo organismo de la asociacion Sus
decisiones son obligatonas, siempre que no se conitrapongan al presente Estatuto
o a leyes conexas. La sesion de la Asamblea General y los Acuerdos tomados en
ella deben constar en un libro de actas debidamente legalizados conforme a la ley.

Art. 16.- Las Asambleas Generales de la ASOCIACION DE CACAQTEROQS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQO" pueden ser: ordinanas o extraordinanas.

Las reuniones Ordinanas, se celebraran por lo menos 4 veces al ano y las
reuniones Extraordinarias en casos especiales o urgentes, previa convocatona del
Presidente 0 a pedido de un nimero de socios no menor al 33% de los socios
activos.

Son atrbuciones de la Asamblea Ordinarna:

a) Aprobar la memora de gestion anual, revisar el Plan Estratégico de largo plazo
y aprobar el Plan Operativo Anual con sus respectivos presupuestos;

b) Determinar las cuotas ordinanas y extraordinanas;

c) Elegir, renovar yfo remover si fuese el caso, a los miembros del Directornio;

d) Acordar la fusion, dislucion y liguidacion de la Asociacion;

e) Cumplir y hacer cumplir las normas estatutanas, el Reglamento Intemo y
Resoluciones de los Organismos Directivos;

f) Aprobar el Reglamento Interno y reformas al estatuto de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO™,

g) Fyar las cuotas de ingreso, ordinanas y extraordinanas de los socios;

h) Autorizar gastos econdmicos supenor al limite del Directorio;

i) Solicitar y resolver la fiscalizacion de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQC"

Art. 17.- En la Asamblea General de Socios, cada representante de familia
representa un voto.

Art. 18.- La Asamblea General Ordinaria y Extraordinana, quedaran validamente
constituidas en pnmera convocatona, cuando concurran a ellas a mitad mas uno
de los miembros con derecho a voto, en caso de no haber quorum de esperara
una hora y se sesiona con los presentes y sus resoluciones seran validas y
obligatonas.

Art 19.- Se debera hacer constar el contenido y los acuerdos de las sesiones de la
Asamblea General Ordinania o Extraordinana por medio del acta correspondiente
firmada por la Secretaria Presidencia del Directorio; vy,
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Art. 20.- Las convocatonas de la Asamblea General, tanto ordinarnas como
Extraordinanas, se realizaran por el medio escnto que el directono considere mas
idoneo, expresando el motivo de la convocatona, el lugar, fecha y hora de la
reunion; al igual que los puntos especificos que seran tratados. Entre la
convocatoria y el dia sefalado para la celebracion de la Asamblea existira un
espacio minimo de quinces (15) dias. Este espacio podra reducirse por razones
especiales o de urgencia, explicadas claramente por escnto.

DEL DIRECTORIO:

Art. 21.- El Directorio es el Organo Ejecutivo v Administrativo de la ASOCIACION
DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ" a cargo de gestionar y
representar los intereses de la Organizacion, de acuerdo con los Estatutos, Los
Reglamentos y las disposiciones y las directrices de la Asamblea General;, es
elegido por la Asamblea General de Socios por el periodo de cuatro anos
renovables solo por un periodo adicional y estara formada por un Presidente, un
Vicepresidente, un Secretario, un Tesorero y dos Vocales, para postular a un
cargo se debe estar debidamente activo como socio.

Art. 22.- El directono tiene todas las facultades de gobiemo, gestion,
administracion y representacion necesaria para obligar a la ASOCIACION DE
CACAOTERCS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ", frente a terceros, para el
cumplimiento de sus fines, ademas el Directorio tiene las siguientes atnbuciones y
obligaciones:

a) Cumplir v hacer cumplir la Ley, El Estatuto, el Reglamento Interno, loa
acuerdos de la Asamblea General y de sus propios acuerdos;

b) Aprobar el orden del dia de la Asamblea General previo a su convocatona por
el Presidente;

c) Formular v someter a la aprobacion de la Asamblea General la memona de
geshon anual, el balance, el estado de resultados, el plan estrategico de largo
plazo y el plan operativo anual con sus respectivos presupuestos;

d) Aprobar la estructura administrativa y operativa de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ", con su propio régimen
interno, organizacion, presupuesto anual, plan anual de inversiones y hacer
seguimiento a los gastos y proyectos aprobados;

e) Aceptar legados, recibir donaciones vy celebrar contratos de acuerdo a los fines
de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAD",
o delegar su representacion al presidente de la misma

f) Calificar y aprobar las solicitudes de incorporacion de nuevos socios.
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g) Otras que se derven de los Estatutos o que le sean encomendados por la
Asamblea General de Socios;

h) Es obligacion de los directivos, cada vez que se produzca |a posesion o cambio
de uno o mas de sus integrantes del Directonio, dar a conocer al MAGAP, para
su registro corespondiente.

Art. 23.- El directorio saliente enfregara mediante inventario, el archivo y demas
pertenencias de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAC", al nuevo Directono, debidamente notanado.

DEL PRESIDENTE:
Art 24.- El presidente tendra las siguientes funciones y atribuciones:

a) Dirigir, representar institucional y legalmente a la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO™;

b) Convocar, presidir, suspender y clausurar las sesiones que celebre la
Asamblea General o el Directorio y dingir las sesiones de ambos 6rganos de la
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ™;

c) Convocar y organizar las elecciones conforme a lo sefialado en el Estatuto;
cuidar que la contabilidad este al dia, inspeccionando libros, documentos,
operaciones y dictando las disposiciones necesanas para el funcionamiento
normal de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAQ™;

d) Fimar conjuntamente con el tesorero y el contador, el balance, estados
financieros y ordenar su difusidn para que sea conocido por los socios.
Ordenar gastos y pagos;

e) Celebrar contratos, actos y demas instrumentos juridicos necesanos para el
cabal funcionamiento de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE "CHIMICACAO™;

f) Cumplir y hacer cumplir la Ley, El Estatuto, el Reglamento Intemo y demas
Resoluciones emanadas por los Organismos Directivos;

g) Ejercer el voto dinmente en la Asamblea General y Sesion de Directorio en
caso de empates; y,

h) Las demas que le encomiende la Asamblea General o el Directono.

DEL VICEPRESIDENTE

Art. 25.- Son funciones y deberes del Vicepresidente de la ASOCIACION DE
CACAOQTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQO"
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a) Subrogar al Presidente en ausencia temporal o definitiva, tiempo en el cual
tendran las mismas atnbuciones y responsabilidades; y,
b) Cumplir con las funciones que le asigne yl/o delegue el Presidente

DE LA SECRETARIAO:
Art. 26.- Son deberes y funciones del o la secretana:

a) Firmar conjuntamente con el Presidente la comespondencia oficial de la
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAC™;

b) Elaborar conjuntamente con el Presidente las convocatonas para la Asamblea
zeneral, Directonio o Eventos;

c) Elaborar conjuntamente con el Presidente la Memona Anual de Labores que
debe ser aprobada por el Directorio;

d) Redactar las actas del Directorio, y la de la Asamblea General Ordinania y
Extraordinana; y suscnbirlas con el Presidente;

e) Certificar los documentos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQO"

f) Llevar el registro de asistencia de las reuniones de Asamblea (General
Ordinana, Extraordinana y Directonio;

g) Administrar y mantener en custodia el archivo general de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO™y,

h) Entregar mediante Acta de entrega-recepcion notarniada los bienes a su
SUCesor.

DEL TESORERD:
Art. 27 .- Son funciones del tesorero:

a) Administrar, recaudar, custodiar y responder civil y penalmente por los fondos y
bienes de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“‘CHIMICACAC™,

b) Llevar los libros de la contabilidad necesarios para la buena administracion
financiera de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAQ™;

c) Presentar los balances semestrales al Directorio y a la Asamblea General y los
informes mensuales al Directono;

d) Efectuar los pagos, gastos e inversiones con autonzacion del Presidente;

e) Abrnr una cuenta bancaria y suscrnbir los cheques conjuntamente con el
Presidente
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f) Elaborar el Proyecto de Presupuesto Anual de la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQO™;

g) Elaborar, disponer y mantener actualizado un inventarnio delo bienes y de los
estados financieros de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQO™; vy,

h) Poner a disposicion del Auditor vy de los socios |a informacién requerida previa
autorizacion del Presidente.

DEL COORDINADOR:

Art. 28.- Son funciones del coordinador:

a) Supervisar y velar por el buen cumplimiento de las normas del estatuto;

b) Junto con el Presidente llevan a cabo el proceso electoral de la organizacion;
c) Asesorar en Politicas, Estrategias y Acciones de trabajo al Directorio; y,

d) Las demas que le asigne el Presidente.

DE LOS VOCALES:
Art, 29.- Son funciones de los vocales

a) Organizar, teniendo en cuenta equidad de genero y generacional las
comisiones permanentes que establezcan el Directorio y presidirlas

b) Cuidar la buena imagen y reputacion de la Asociacion, tanto al interior como
fuera de la misma;

c) Promover actividades dingidas a fortalecer la comunicacion entre la asociacion
y la comunidad en general; v,

Los vocales altemos se incorporaran a las comisiones de conformidad con sus

conocimientos vocaciones y experticias.

CAPITULO IV _
DE LOS BIENES ¥ REGIMEN ECONOMICO

Art. 30.- Los bienes y el patnmonio social se constituyen por:

a) Los aportes economicos de los socios provenientes de la cuto de ingreso,
las cuotas ordinarias mensuales y las cuotas extraordinanas que se
acuerden;

b) Las donaciones o legados realizados por personas naturales o juridicas
nacionales o extranjeras;

c) Los bienes muebles e inmuebles adquindos a cualquier titulo;

d) Activos intangibles suceptibles de ser protegidos bajo las leyes de
propiedad intelectual y derechos de autor y que hayan sido debidamente
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registrades por la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“‘CHIMICACAD",

e) Los ingresos provenientes de la organizacion de eventos o concursos
vinculados con la promocion dela imagen del cacao nacional fino de aroma;
Y.

f) Los ingresos generados por convenios subvenciones, capacitaciones,
asesorias, proyectos o cualquier otro medio permitido por la ley.

Art. 31.- Las aportaciones de los Socios son:

a) Cuotas de ingreso, cuota ordinaria y cuota extraordinaria;

b) Cuctas de ingreso son aquellas que aporta el socio al momento de ingresar
a la organizacion;

c) Los cuotas ordinanas son aquellas que se aportan mensual o anualmente
segun resolucion del Directorio;

d) Las cuotas extraordinanas son aquellas que aprueba el directorio, o la
Asamblea General Ordinana o extraordinana; y,

Art.. 32.- El afio econémico de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAO", iniciara el primero de enero y terminara el 31 de
diciembre. En la Asamblea General de Socios se presentara el informe
economico, junto con el Informe de Actividades, POA (Plan Operativo Anual) y
Técnico del ano, suscrito por el Presidente.

Art. 33.- La ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
"CHIMICACAQ", esta sujeto a control econémico y financiero por las comisiones u
organismos de la misma, o por los entes publicos. Cuando se observe mal manejo
economico y financiero el Presidente o el Directorio ordenaran la fiscalizacion; sino
lo hiciere ninguno de ellos lo podra hacer la cuarta parte de los socios. Los gastes
que demande esta gestion seran abonados por la ASOCIACION DE
CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAFPE “CHIMICACAD".

CAPITULOD V
DEL REGIMEN DISCLIPLINARIO Y SANCIONES

Art. 34.- Las sanciones se estipulan muy graves, graves o leves; las faltas muy
graves se castigan con la expulsion.

Art. 35.- Las faltas graves con la suspension de la condicion de socio hasta por 3
meses, o con la aplicacion de una multa que sera determinada anualmente por el
Directorio, siendo el mismo Directonio quien decidira cual de las dos sanciones se
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aplica de acuerdo a las circunstancias, durante la suspension el socio queda
inhabilitado de ejercer su derecho a voz y voto en las asambleas, ademas no
gozara de los beneficios que la organizacion proporcione pero si debera continuar
con el pago de la cuota mensual, si no lo hace sera expulsado.

Art. 36.- En el caso de las faltas leves, la primera falta cometida en un afio se
castigara con una amonestacion verbal o por escrito, si se comete por segunda
vez en el lapso de un afio se castigara con un multa que se acordara anualmente
por el Directonio, la acumulacion de 3 faltas leves en un mismo afio, consecutivas
o no la convertiran en una falta grave.

Art. 37.- Las sanciones se aplican a los socios, como resultado de su gestion y
actuacion, por ello es muy importante que los socios conozcan bien el regimen de
sanciones.

Art. 38.- Se consideran como faltas muy graves las siguientes:

a) Difamar a la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAD" o a algun socio o dingente;

b) Desarrollar directa o indirectamente actividades que afecten los objetivos y
fines de la organizacion;

c) Atentar contra el patimonio de la organizacion o aduenarse de sus bienes;

d) Usar en forma indebida y por intereses personales fuera de los fines sociales
cualquier tipo de bien asignado por la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQD",

e) No cumplir con los acuerdos tomados por el Directorio, la Asamblea General o
cualesquiera otra instancia autorizada de la ASOCIACION DE CACAOTEROS
DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAO®, especialmente las actividades
establecidas en el Plan Estrategico y Plan Operativo Anual;

f) Realizar actos de competencia desleal contra ofros socios;

g) La falsificacion de firmas, documentos, sellos de la organizacion; o,

h) Violar los secretos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQ®, que perudiquen gravemente los intereses de la
misma.

Art. 39.- Se consideran como faltas graves las siguientes:

a) No acatar lo sefalado en el estatuto, salvo que represente una infraccion
grave; )

b) Promover actos de viclencia dentro de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQO";
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¢) Mo asumir las responsabilidades que la ASOCIACION DE CACAQTERQS DE
CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ" le asigne;

d) Mo aportar tres cuotas mensuales consecutivas o cinco alternas en el periodo
de un afio;

e) Permitir actividades discriminatorias contra la mujer;

Art 40.- Se consideran como faltas leves las siguientes:

a) El tfrato inadecuado de palabra y obra a ofros socios o empleados de la
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ™; o,

b) Abandono injustificado y antes de tiempo, durante las reuniones de la
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ"

Art. 41.- El procedimiento sancionador consistira en lo siguiente:

a) El coordinador evaluara las faltas cometidas, informando con el sustento
correspondiente al Directorio el cual lo evaluara en su inmediata sesion que
realice y decidira la aplicacion de las sanciones correspondientes; v,

b) La sancidn puede ser apelada ante el Directorio quien debera resolver, en
ultima instancia durante la inmediata y siguiente reunion, dando oportunidad a
que el sancionado ejerza su derecho a defensa. El acuerdo de expulsion
debera tomarse en Directorio con una votacion no menor de la mitad mas uno
de los asistentes.

CAPITULO VI
DURACION Y DISOLUCION

Art. 42.- La duracion de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQO", sera indefinida. Sin embargo podra disolverse o
liquidarse de acuerdo a lo que especifiquen las Leyes del Codigo Civil. Asi mismo,
sera decidida a traves de la Asamblea General de las tres cuartas partes de los
socios (75%), de los miembros o representantes. Una vez aprobada la disolucion,
los activos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
“CHIMICACAQO" seran donados a organizaciones cacaoteras legales, sin fines de
lucro, establecidos en nuestro termtorio, después de que hayan sido honrados
todos los compromisos de la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQ".

Art. 43.- DISPUTAS Y CONTROVERSIAS: En caso de que surja cualquier duda,
disputa o controversia entre los miembros de la ASOCIACION DE CACAOTEROS
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DE CHIPE-MINUAPE “CHIMICACAQ", como resultade de la interpretacion de
estos Estatutos, seran dilucidadas y decididas por la Asamblea General Ordinana.

Art. 44.- El presente Estatuto puede ser reformado cuando el caso lo amente por
la Asamblea General con una mayoria de las dos terceras partes (75%).

DISPOSICIONES TRANSITORIAS:

Art. 45.- El presidente del Directono Provisional queda facultado para gestionar la
aprobacion de este estatuto, ante el Ministeno de Agricultura, Ganaderia,
Acuacultura y Pesca -MAGAP.

El Directorio definitivo designado sera elegido y posesionado legalmente 15
después de haber sido aprobada la ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-
MINUAPE “CHIMICACAQ".

Art. 46.- El presente Estatuto entrara en vigencia una vez que haya conocido y
aprobado por el Ministerio de Agncultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca —
MAGAF, v podra ser reformado cuando las circunstancias v necesidades lo
ameriten.
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ANEXO 7

REGLAMENTO CEE 834/2007 PARA LA PRODUCCION Y ETIQUETADO DE
LOS PRODUCTOS ECOLOGICOS QUE INGRESAN A LA UNION EUROPEA
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msitener ¥ justificar 13 confanza del consumidor en los
productos etiquetsdos como ecoldpicon. Admimo, debe
persepuir la creacidn de condiciones en ks que este sector
pueda progressr de acwerds com b evolucidn de kb
produccidn v el mencadao.

la Commmicaciin de Ja Comsin al Consejo y al
Parlamento Fur sobre ¢ Man de acasscidn ewnopen
sobrfe bn alimentaciin v b agrcultura ecoldpicss paopne
mejrar v relrzar b nommnas comaenitanas sobre apricul-
nura ecoldpica ¥ los nequisians de impantacidn v control. En
s conchesiones de 18 de ooudre de 2004, @ Comsejo
imeh als Comisidn & revisar el manoo juridicoo commuend ario
en este drbiin, con objeto de smplificardo y asepurar su
e encis LY B e establecer primcipdod
lomenten hmﬂm};rx:imilfm ¥ ﬁn?pmﬁ
reducir el nivel de detalle.

B precio, por wanto, definie mids explicments los
objetivos, bod princpis v b nommas aplicables 2 b
prrosduccidn ecoldgics para contribdra b trans parencis ¥ s
cnflangs de los consumidones, @i como fjpr um
defimcidn armoddzada del concepin de produceidn ecols-
gich

Actal fin, debe derop arse el Reglamento (CF 5® 20 92/ %1 del
Consejo, de 24 de jumio de 1991, sobre b produccidn

agricols ecokipics v s indiesddn e bos produrtos ag o
¥ alimenticios [7), ¥ sustitirse par un mwevo Replamendn

Debe entablecerse un mafon oomamiiano genersl de nommas
sobre  produmidn ecolégics vegenl paders y de
acculiurs, que induys nommas sobne b recoleccidn de
plntas silvestres v algss, mormes solme conversidm ¥
s sobne de  alimenios

inchado el vino, asi como de piensos y levadun ecoligica

D L 198 de 2271991, p. 1. Reghmenm modsfcado en dbimo

bugar por & Reglmenm {OF) m 394 2007 de b omisin (DO L 98
de 134.2007 o 3L
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{10)

{1

2

1%

{14

{15)

La Comisitn asstorizard 1a willizaciin de dichos productos y
sustancias y podrd decidir sobre los métodos que se wilicen
en b agriculiurs ecoldpica v en e procenminto de
producios alimenticios ecol dgicos.

Debe comtimear faciliidndose & dessrrolla de b produccidn
emldgice, especilmente fmentando & wo de mevas
o ¥ amonds miB sdeosdss 3 b prodwecitn
emldgica

Dado que los organismos modificados gendtcamens
Jos prosductos producidos medismte,
mqa};t iwonimipatiles com el w'h;.?;':: l;mdnr.t_im

emldgica y b percepoidn del consumidor de los. productos
emldgicon. no deben, por lo anto, wilzame en b
agriculiure ecoligica nl en e proesade de productos
el g o0

B objetive s que b presencis de OMG en s productos
eanldpioos s la menor positle. Los acanles wnlbrales de
et represenian mdximos exchevamente b
presencia accidental v thonicamente inevitable de OMG.

La agricultura ecoligica debe basarse handamentalmente en
recursd nenovables en siiemas apricobs locales
Pora mindmizer & w0 de recrsos oo removables, los
resichood ¥ Jod subproductos de anigen vepetsl v animal
deben recichime mediante b reposicidn de nutrienies en b
Herm

La produccidn veget] ecokipica debe contrilruir & mantener
v sipmeditns b femilidad del meedo sai coino 4 b prevencida
de b ersidn del mismo. Las plintas deben murime
a traves dd ecosi stema addfior en huger de
edisnte ferilizantes sohibles afadidos 4l sl

L elementos @ewiles del daema de pesin de b
ﬂ:dtn:im ecolépica son ks pestién de b Eruilided
suehy, b iim de espedes v variedades, b rotackin
pherianna] de cosechas, el reciclaje de bis matertss onglndeas
v las téenicas de cultivo, Los fenilzanies adiconales, Tos
scondicionadore: dél suelo v Jos productos fiosaniisros
deben uillizarse drocamente s som compatbles con los
oljetivos ¥ principios de la producein ecoldégics.

L paniaders en hundemental en b or gandz scin

prosdiwccidn

de b produceiin sprcols de b explotacidies scolipica
ya que proporciona la materis v los nstrienes. ongdnicos
tecesariod para la terra en culiive y contribuye a5 a b
mejora del melo vy al deamollo de wa agriculiue
soatenible

Para evitar Ja contaminaciin ambientl, epecilmene de
mmmmhmmﬂuﬂuydqﬂ.hpmdm
emlépics de gamado debe siepurar en principio wn
estrecha relacion entre dicha vy b term

clodos en b propia explotcidn o en explotciones
] e €38 Ventiicnd.

{16}

e

{18)

19

{20

1213

{22)

Dados que 12 ganaderis ecoligica es una actividad vincubida
al suelo, los animudes deben tener, slempre que sea poadble
aceso 3 drew ol e libre o pastizales

La goaders ecolbpica debe somisterse & Agunds e
de iemesitar animal y mesponder 2 bs necesidades del
mrpmlmimpmpdasdeuhupadgnﬂ:ﬂ que b
aiendén veierinar debe bamrse en b prevenciim de
enfermedades En este sentido, debe prestare atencidn
especis] 3 b condiciones de estabulbimiento, b prictce
peastriss v b carga ganaders. Por ora pante, b eleccidn de
razes debe Ener en cwenta su capacided de adaptacitn 4 las
comdicione Jocales. [a9 normas de aplicacsdm para b
produccidn ganaders y acukols garantzacdn el cumph-
niento de, al memwos, la disposiciones del  Comverio
cifapen sole protecddin de b anmales en bs explo-
neiones ganaderss v bs recomendaciones subsipuientes. de
Ui GOt permanenie.

H awma de produccidn ganaders ecolipica debe sspirer a
completsr Jos cickos de produccidn de b diversas espedes
de ganado com animales crlados emldgicamente. Por tnta,
fomientard e semento del gendticn de los
animales de orfa ca y mejorard la auosdlicencs
asegurando a5 el desarmolby del sector.

Los productos. ecolfpions processdos deben  someterie a
métodos que garanticen la intepridad ecoldgics v las
cabidades esenciales del producto durante todas 12 etapas
de s cadena de produccin.

Lo alimenios procesados solo deben efiquetrse comao
ecddgions cwndo todes o b mavor pare de s
ngrediente de ofgen sprario don aoldpas. Sin embrgo,
deben establecerse nomnas de etiquetado especiales para
alimentos procesados que conlengan ingredientes grarios
qnmptﬁhimqﬂmﬁgmm oo
Jos d bocama y b opesca Ademds para b
informacin al comsurmdor, I transparencia en el mercado
v &l fometo de b wilbscdn de inpredentes aookiploo
tmbién debwe ser posible referirme 2 b produe dnecolbgica
en by lse de inpredientes en determinadss condiclones

B preciso facilliter b flembilided e cusnto a la sphicacidn
de s nomas de produccidm, a fin de permitic las
nimmnas ¥ ks requosioos ecoligicos @ b condidones
climdticss o peoprificss locales, a3 ba distintas prictcas
sprariss vy Bses de desarrollo. Esto debe ﬁmﬂ_:
dm de mormas ool e, sodo dentro
dos Hieites de cmﬂma‘wapuﬂ]mw:ubkﬂa e b
kepislsaidn comumitana

Dads b importanca de mantener b confanza  del
enivasmilor e lod prodicton ecddpiood, 12 excepeionme
2 b requisiios aplicables a la produccidn ecol deben
Hm:hmueariizﬁﬂuam:mmqm:l::lﬂm
pustificads bs aplacscabn de foiToes exospondle.
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123)

124

125)

126)

127

128)

129

130

A fin de proteger a los commumidores ¥ garantizar b
Lo leal, debe evitarse ¢ wso en productos o
anlipios de s nniwe anpleados para distinguir los
rﬂnmxﬁigmmﬂ:hﬂnﬂmdadem:ﬁ-_puh
dienemente de b lengua wilieads Esta
M#wﬂhinh&numdmﬂmnmmm
labinals & enos Erminod, tamoe § e abibren sdsbds-
mente como oomivnadod

A fhin de paraptiesr 3 lod oonsisnidors b Sansparencis e
d mercado comunitaria, el lopotipo UE deberd ser
abligmirio en todos Jou shmentos ecokipicos envasados
produucidos m]:l‘fm‘umﬁiﬂ_h&mﬁ.d&ﬁiﬁpﬂuﬂ
uwilizar & logotipo UE wohmtsriamente en el cso de
productos ecolbpicos. s envasar  producidos en b
Comunidad o de producios ecoligicos imponados de

IETCET s [ e

Siny embargo, s considers convendente limitar by wilraciin
del logotipo UE 2 los producios que dnicamente, o casi
incknen e omengan mngredientes ecokig
ot herwdir 3 Jos consmumidones sobre 12 nateralers ecolfpics
Por ello, mo debert swinrizare o
uilizaciin en el etiquettdo de productos obenidos durante
ls fae de conversidn o de alimentos procesados en lod que
menos dd 95 % de sus ingredientes de origen agrario sean
ool dgian.

En mingiin caso de podrd impedir que el lopotipo UE s
uwilice smuldinamente con lopotipos nadonales o priva-
dos.

Por otra parte, para evitar pricticss [mudulentas y odquier
posible confsin de Jos consumidores sobre & origen
ML & 1w Comumitanio del products, slempre que s
utikice el Jopotipo UE se informart 3 los consunidones del
hegar en el que se obtuvieron bs materias primas agrarias

que componen Jos producto

Las mernas comunitiris deben prommover un COnCEpE
ammontzade de ecolbgica. Las suwinridades
aempetentes, aworidades de control ¥
ol deben eviter cslquier conducts que pueds
dhataculizar b e cireubcidn de productos comfommes
aertificados por autondades w or gamismos whicados en oln
Bodo adembvio. En panticuar, o debed Hnjiser gl
aonytral ni cargs (manciers sdicional .

En ams de b ocherencia con b legislicidn comunitaria en
ot Emibitos, Jos Estados miembros deben poder aplicer
m:itmp'upmuﬂuﬂ,pﬂhpmdxnuﬁnwguﬂu
amimal, disposicions nacimales sobne producckbn mds
estren quie b sofies de prodivoedn eookpica codtici-
iaris, ssempne que dichas disposicionss naconales también
s apliquen a b produccidn no ecolbgics v e susten a
Deneclun conumitario.

B wo de OMG en ke ecolfgica estd prohibida,
En beneficio de b trasparencia ¥ b ooherencis, no dibe

eriniline etiustsr otk ecokigloo gk prodieto que

{31

132

{3

| 34)

135)

136)

deba etiquetame como poftador de OMG. consiieme e
OMG o producido & parir de OMG.

A fin de graniizer que los producios ecoligicos e
m:gMRMMMmEM

0 oonumiano sobne  prodwecidn  emldpica la
actividades realizadss por Jos operadores en todas bs e
de prodwccibn, premractn v dumbucdn de productos
el dgong eatnrkn dodnetides 3 wn astens de ool cesdo
y gestiomado de comformidad con las nomas esablecids
en o Repbmemn ((F) o S82/2004 dd Pardamenin
Furopes ¥ del Consejo, de 29 de ahdl de 2004, sobm los
comitroles oficiales efecnados pars garantizar b verificacién
del cmplimiento de 1a kpilackin en matenia de plensog ¥
alimentos y la nomativa sobre slud anmal y bienestar de
los andmales {').

Dado que en alpunos casos podris panecer des proporncio-
mado aplicsr requistos de notficacién ¥ control a
deteririnades. tipos de operadores al por mEeE OO
Jo quee venden diractamente ko al commemidor o
wcr o finsl, conviene permitir 2 log Bimdos miembros que
edinian 4 didws de esios mquisiton Sin
o, neslis mecesano excluir de la
m fraude. 3 Jos operadores ﬂﬂwhﬂwmm
preparan o almacenan producios que no denen rdackin
con gl punto de venta, que dmponian producos ecokgioos
o que han ssbcontrtado dichas setvidades com tercennd.

Debe permitirse que los produaos ecoligicos importdos 2
b Cosvmirddad Eierojes se oomencialicen e el aercado
coninktaris  como ecolbpicos, amndo estos se han
producide de conformided con nomas de produccdn v
dizposiciones de control equivalenies 2 bs etablecids en b
kpisboidn comumitaria. Por otro lado, los productos
importados deben ester  culvierios i cenificado
emifido por b ausoridad Pmn sutorided w
ompanismo de control reconocido del tercer pas en
cue tidhin.

la evahacin de b equivalencs de los  productos

importados debe tener en cuenda las normms inernacions-
les establecidas en @] Codex Alimentorius.

an&emm]:]hudtmmpﬁﬂmhqgh
Comizibn la reconocido b extmencs de normas de
prodiwcidin v control equvalents a las puuuatuh
lepishcidm comumitariz En cusnto 3 los tercenod padies o
trachndos en dicha Hata, by Comdsidn debe crear unas s de
siboralades v orpaniings de contiol ooi Corffetecis
mpw:gmuh:ﬂ]iz:dhdemoh}lh
certificacidn en los tercens pafies de que se trate.

Debe reunirse b infrmecidn estaditica que penmitz
disponer de b datos Sdedipes necessrion pars b
q&mhyﬂﬂgmﬁﬂdﬂm@hﬂaﬂny
servir de hermamients a bos .
muﬂahp]mrupmubhpdhm_uiﬂfmum
emadiica necessria debe definirse en d contemo del
progran tadigico cormmdtatio.

(% DL 165 de 3042004 p L versin cormegich en & DO L 191 de

W52004,p. 1.
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137) la fecha de entrads en vigor del presente Rephmento debe
fijprse de mado que se dé a la Comisidn suliciens demypso
para adoptar lag medides mecerie pars au aphicasddan

{38) las medidss necesarizs para b aplicacidn del presene

amenio deben adoptarse con ameplo 3 b Deciiim

1999468 ICF del Consejo, de 28 de junio de 1999, por b

qui se establecen ks procakimienios para el gjencicio de las
competenciss de eecuciin atribwidss 2 b Comisidn (')

(1) la ewohwibn dindmica del sector ecolégion, alpunas
ot muy sensbles ebcionadss con e méindo de
prvadigeddii ecokigoo v b necesidid de grrantzer un buei
hmcionamienty del mercado inerior ¥ oun ssema de
oomitrol recomtendan prever una futura revisdn de las
digpoaicingen oomiitiiie sobde apracului eonkipics
emiendn en cuentt b experiencia adquidds con b
aplicacidm de dichas mormes

{40) En espera de b adopoidn de nommas comumdtardas
detalledas de producciin pars  delerminadss especies
animaled v planis soeitics v micoalges, conviene que
Jos Estados miembros puedsn disponer Ta aplicacidn de
nomns medonalkes o, 3 fala de estas, normas privadas
seeptades o fecoiocides por los Eatades el

HA ADDTTADD FL PRESENTE REGLAMENTO:

TITULD 1
OBJET O, AMEBITO DE APLICACION ¥ DENICIONES
Artiada 1
Objeto y dmbito de aplicaciin
1. H presene Rephmento proponcions la base pea o
desamollo soaenible de mftodos ecoligicod de produccidin,
gmmﬂﬂmwdfmd}:ﬂdd

mencado interior, sepurando b competencia leal, b proteccidin
di 1o intereses de Jos comsumidons. v 12 confianes de estos.

El Reghmento esiahlece objetives v principios comumes parz
respaldar bs nommas que establece referentes

%) indas b etapes de producddn, preparaciin v distribucin
de Jos produrtos ecokigicos v sus controles:

B el uso de indicaciones en o etiquecado v b publicidad que
Tagan referencia a la producciin ecoldgica

1. El preseite Reglame i s aplcart & ks aipi e proaducton
que, procedentes de b apricolurs, inchids b scuicdiors, se
comerciaboen o vayan & comercilizike como eookgicot

4 prodictos sgranod Vv o oo o femado;

b productod agrarios tansdformados desinados 3 ser wtilizs-
dos para b alimenstacitn T

1) DOL 184 de 17.7.1999, p. 23 Decidn madificds por b Decsiin
M04/51 JCF DO L 200 de 22 72004, 5. 11).

€ penod:
d)  muterisl de reproducckim vegatativa v semillis para cultivo.

Lo productos de la caza y de b pesan de animales salvajes no se
oonsiderarin producciin ecokipica

El presente Rephmento mmbin e aplicerd 2 bs kevaduras
destnadad 3] congumo homnano o antmal

3. El presente Feplamento se aplicasd a todo operador
participe en sctividades en aolqeer etpa de b produceiin,
preparaciim v distribucidn relathas 3 los producios que se
establecen en el aparado 2.

L3

Mo obsante, by acthidedes de restanracidn colective no estarkn
sometidisal presente Regbanentn. Los Estados miembnos podrin
aplicar nonmas macionales o, s defecto, nomas privadas, en
materia de etiquetado y coninol de los produdos procedentes de
actividades de restaraciém colectiva, en b medida en que ales
it cunmiplin b lapitbesbn commidtins

4. El presente Replimento se aplcard sin perjuicio de otras
dispoticiones  comamifaniis o mackonals confemes 2 b
lepisbacidn comumitaria nelaiva a los
gﬂmummm]umm
prosheceddn, b ks comencialzacidn, u:q_;ﬂlhyd
contra, mcludas b lpilackin en maters de producios
alimenticion v nutrickn smimal

Artfails 2
Do bl o s

A ks efecw del presente Replimeinto, s enenderd por

a) -pmﬁttlﬁnuoldﬁudumdtmﬂndmdzpmﬁmﬂh

i |z somme edablecidss en ol poeee

qum en tndis bs etzpas de la produccidn,
preparaciin v distribucidine

b) eenpas de produccén, preparaciin y distribucidne cual-
qﬂmﬁd&hpﬁthﬁuﬁnpﬂﬁm:dﬂmm
ecaldpien hasts su almacensmientn, transfonmacitn, rans-
porte, vents ¥ suminitne a condwridor final v, asndo
cormesponds, la acidides de etiquendo, publicided
EpOrlacl, exportiida v sulontrtaesiin

¢) secolgioow procedente de o rebdive 2 b prodwcciin

d)  sopersdor: b peroms (We o juridica responsable de
asegurar ¢l cumplimiento de Jos requisiios del presene
Reglamensn en b anpresa ecokigica que dirmpe

€ iy dn de ool as
I
ﬁ]vu:ru coit fimes comenales



307007

150

Dissan Oficial de b Unodai Birojes

L1895

&l

i)

il

n

)

mgtfio dmmﬁm mml:ﬂﬂliﬁ

acouliura: b definicidn del Reghmento (CF) n® 1198]
2006 del Consejo, de 27 de jubio de 3006, nelativo 21 Fomdo
e Eserorpens de Pesca '

st e tramaci it de b apricidturs o ecobipxa 4 b
apriculiura ecolfpica dumnte un perindn de Hempo
determinado en el s aplicarin bs  disposacione
felativas & i it b e

epieparaciine opefacionel para b contenaddn vio b
n:mfmn::iin de productos ecolbgicos (mcluido el
productos amimale), as comao
mﬁu;rummmuqm
reh:lvaa]:u.im:lnd:pmd.h:um ecokigion;

calimentos, spiensos v aoomencislizacine: bs definiciones
indicadss en el Rephmeno [CE o 1782002 del
Padamento Fwopen y del Consejo, de 28 de enem
de 002, por el que se establocen lod principios y los
requiziion penerales de b lepialucidn alimentaris, se crea b
Autoridad Europea de Sepuridad Alimenoris v s fan
procedindentos nelativos 2 1a sepundad alimentaris (3:

cetiquetadon: tode palsbra, @rmino, detalle, mares regis-
rad manca comencial, motive {lustrado o simbolo
anlocados en cuslquier emase, doounento, avio, efqueta,
faca andllo o colir o reboonados con ks mismos, que

acompadie o haps relerenda 3 un producto;

sproducio slimenticio envizados: o 2l que
delinddon en @l sntieulo 1, 3 leira b). de b
Directiva 2000(13/CE del Pasbmento Feropsm vy del
Comee, de 20 & maro d W00, miva a b
apromimacifn de Jas lagisliciones de los Bstadng miembros
mmmdzehq.ﬂﬂu presentacitn v pubbicided de los

apublicidads: asda presenticidn &l piblics, por ceslquier
ﬂﬂﬂdﬂmddwq.nﬁnqmpﬂ!:gmupw&.hﬂw
o b agimedes, bs oonviccones v el oomy

ut;lmdefmwﬂman!ﬂm-h\mdn

proucios ecokigicos

sagoridad compeenies b sutoridad central de um Estado
memibn competene para la onpini zackin de Jos controles
dficials en & dmbito de b produrién ecoligica de
wnformided con 1 disposiciones exablecidas en el
presente Regbmento, o cuslquier otra autoridad a la que
= 4 arieikdo efls codpelenciy e S i, el
ﬂr;ﬁmahmﬂwﬂﬂﬂhmwpﬁ:

DO L 223 de 1582006, p. L

DL 31 de 122002, p L mudifida en iltimao g
por el Reglamentn (O n= 575 ] 2006 de b Comisdn (DOL 100 de
RA2006, p 7).

DL 109 dtﬁ.ﬁlﬂﬂ},g. 29 Dimctiva modificads e il mo g
por b Directiva 2006/142/CE de b Comisen (DO L 368 de

1312006 p 1101

o

i

1)

5

v)

staiidridad de control: s organdacin Eiblics sdmiids-
rathve de n Bstado miembro 3 b oque b sworidd
competente le haya conferido, total o parcisdments sus

de inspeccitn y certificaciin e el dmbito de
b producckim emldgica de conformidad com bs dispos-
ciofes, etablecides en el presente Replamento; en su caso,
inchiird asimizno 3 b adondad comespondiente de un
fercer paiso 2 lasutoridid orrespondient que actie enun
IErCEr (ad:

smo de comtnols wme entdad tercers privads
!rI.! que Deve a cabo b ﬂupau_E‘l ¥
dn en el dmbito de b produiin ecolfpica
cnformided con la duposiciones establecidss en el
prmﬂhghﬂmaﬁmtmhdﬂﬁuhnhﬂaﬂ
orpanismo  comespondiente de un tercer pai o al
g s Correspondienie que 2oiie e W lener (s

[
51
de

smerca de conformidads: b aprobacidn de b condommided
o i determmaado pripo de torie o otros demeniog
mm,wmfmdzm

sirtgredientes: inda sustancia t2l que definds en el anfedo 6,
apartado 4, de b Directiva 2000/13)CE;

aproducto fitosandtarios: todo producto 1l que definido en
b Directiva 9141 4/(EE de?(‘mﬁgu. de 15 de jubo
de 1901, mebtvi a b ocomenchlizwiin de productos
Baosanitarion (T

smo modificado gendicamente (MGl todo

nigmo definido en b Dinectiva 200118 CE del Pardamento
Buropen v del Comsego, de 12 de marso de 2001, sobre b
Tiheract fm intenciona] en ¢l medio ambiomie de organdsmaos
modificadns pendticaments v por b que se demga b
Direveiva M/ 2M0JCEE del Consego ') v que 6o w2 hava
obtenido mediante 1 thenicas de modificacién gendtica
emmmeradss en el anemo LB de dida Dinectiva:

eobtenide & pantir de OMGx derivade o6l o parcisl mente
de OMG pero sin coalener o e compuesto de OMG:

obienidos medisnte OMGs: derivados en Jos que
!h:mﬂ!zuhﬂ}dﬂmnm“alugmmﬁmdd
procesa de Sin COTMEner o estar
compuestos de OMG ni haber sido obtenidos 2 panir de
[H10

saditive pars ahimentackin amimals wodo producte ©l que
definido en e Reglamento (CF) n® 1831/2003 del

Pardamento Evropeo v del Consegjo, de 12 de sepembre
de 2003, sobde los aditives en b abmentackin andmal (p

DL 230 de 1981991 _p L Directva modificach en dimo hgar

por b Directiva 2007 [3 ].IEE&hfn'rm:nml ld0de 1 42007,
B AL

D L 106 de 17.4.2001, p. 1. Reghmenin modficado en dtmo
kgar por d Reghmenm {CF) o IR30JAN3 DO L 268 de
18.10.2003 p 24).

D L 268 de 18.10.200% p 29, Reghmenm modfiado par &
Reghmenm |CH ne 37802005 de b Comsim (DO L 59 de
535, p B
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%)  eopeivaletes e b decdpadn & diverss s o b obtener productoes de ahs calidad:
medidas, equivale a scapar de cumplir kos mismos objetivos
ituci mediante b aplicacdén de nomas
ywmmdmmﬂhd&ﬂwd!q: ¢ obtener wma ampla variedad de alimenws y otms
comnformidads: prosdistos spricolis que despoidan & la demsnds de los
consumidones de productos obtenidos. medisne procesos
) - o daflen e medio ambienie, b salud humans, b salwd
¥l scoadyuvante teenoligicos: toda sustancis no constmida ﬁw.&mw:uhsmumw_

z)

]

ety ingnediente slimentick, utilizads de foma deliverads
mhmimﬂdmnh]umﬂiupﬂuu.ﬂimmmu
LTI . parz alongar determimado  objetivo
ecnolégico durante el fraiamienn o b tnmwhrmeddn y
o resuliado puede ser la presencis no mdencionads
Eﬂmm inevitahle d.e]rudlm de bn sustancia “p-:::
dertvadion en el producto final. dempre que dichos residuos
00 rEpresenien un respo para b sahed ni Engan un efecn
ecnnldpico en el producto final;

eradiscioned dondrantes: be adbcones deflimdss en &
articulo 1 de b Directiva 96/29Furatom del Consejo, de
13 de mayo de 1996, por b que s establecen las nommas
hisicas relathvasa b iim sandiarts de los trabagsdores
y de bk poblaciin cntra los riesgos que resultan de las
radisciones domizentes (*). v en ks Himites prey ﬂmmd
anticulo 1, 2, de b Diectiva 1'?991
Parlamento y del Comsejo, de 22

de 1999, mhﬂss]atpwmﬂﬂhde]u#ﬂmda
Jos Esados miembros sobm sbmentos e ingredientes
alimentariod tratdos oon radisciomes domdeanies ()

axcividades de restarscidn colectivas b i de
producios ecoligicos en mestauranies, hospinles, comedo-
s ¥ oiras empresas de simeniacidn similies en el punto
de vents o de entrega &l conmenidor fiml

iMoo

OBETIVOS ¥ MRINCIPIOS DE LA PRODUCCION ECOLOGICA

Artiailo ¥

Objetivos

La prochecoidn i il losm sipulentes obijetivos
gF": ecoligica periegu 2

a

{) DoL
3 DO L

asegurar un sstens vishle de pestidn agrano que

i mhﬂmrhﬁhnmﬂaywmwr

mejore b slud del suelos, 'l.ﬂphdlﬂ].l]m
animales ¥ el equilibrio entre

contribuya a alanzar un alio grado de biodivensidad,

i) haga un uwso respoable de la energia v de los
recursees natursles como el apua el suelo, bs materlas

orgdmicas y el adre,

x

cumpht. rigurosls norms de beenestar animal y

megponds 3 o secesiades de oo ot e
propias. de cada especie;

159 de 29.6.1996, p. L
66 de 1131999 p 16 Dérecha modificada por o
Reghumenin {CF) n® 1BR2J2003 {00 L 284 de 31102003, p_ 1.

Artfails 4

Principios generales

Ls producciim ecolipica estsrl baads en Jod  spuwientes
perincipos

2l

k)

el disefio y lu pestidn adecusdss de Joa procesos. iokipicos
bazados en siiemas ecoligioos que willicen recursos
maturales propics del siema medisnte métodos que

§  utllicen organizmos vivos y métodos de produceiin
e iood,

desarrollen culives y uma producciin gaadera
vhﬂladmﬂstd:nmuxmﬂ.tmqmruyued

principio de la explotackin sostendhle de b pesca,
i) exchiyan e wo de OMG y producios produddos o
pantir de o medimte OMG. alo en medicamentos

vt 1 o,

estifn basados en la evahaoiin de rfesgos, v en b
aplcacidal de medidss catelens v preventves, &

procede:

b mestrccidn del meoumo 3 medivse ememos. En oo
meceRirin O d mo se aplican los métodos y s précdos
sbbcuadss de pesddn mencionadss en la lewra 2] s
bmdtardn &

§ medios procedentes de b produceidn eoldgica

i msondis moesles o dervadss de sustanciss natun-
les,

) Erolizantes minerales de bajs soliblidad

Iy estricta bmitacidn del wio de medios de s 2 casos
excepeionales cuando:

1 neexiston b prictics adecusdss de gesidm,

e medios externos mencionados en b letra b) no
extén dispondbles en el marcadao, o

i

el wo de los medios exernos mencionados en b
ketra B comribwvan 3 efedos  medicembientles

Tinsceutabiles:

i)
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dj htiquuﬁtmwndequaumnytuﬂm
del presente Reglamento, de las nommnas de b
aoldga temendo en cuents b sihowidn samirs, e
diferenciss reglonales dlimdticas aai como bs condiciones,
lis fases de desarrollo v bs précticas panaderas especificas

Artiala §
Prindpios especificos aplicables en mareria agraria

Ademds de Jos principios penerales enmciados en el andcuo 4,
la prosduceitn ecoligica etard baads en bos g entes principiod
especilicos:

4  d mantenimiento v aumentn de b vida y b ferolided
nateral del suely, la estabiided v la odiversidad del sueb,
s prevencidm v el combate de v compactackim v b emaibn
de suelo, v la nutricidn de los vepetales con nutrientes que
procedun prindpalmente del ecosistema eddfico;

b)  reduccidnal minimo del o de meousos no renovables y
de medios de producciin geno 2 la exphstaciing

o o recidse de bs desechos v los subproductos de oripen
wtmﬂmrmmpﬂhmﬂiuag{mh
e

d)  ener en cuenta el equilibrio ecoligico local ¥ regional al
adoptar by decigones sobne produccdng

¢ d mamemimiento de b mled animal mediswe e
foralechniento de bs defenss inm i maturales
del amimal, sai contn b seleceidn de razes apropisdas y
ricticas BOOUSCINC;

f) o muntenimienn de b alud de los vepetales medinte
medidss preventives, como b daddén de espedes y
mmw.;:mﬂnﬂihapﬁﬂmpﬂu
afermedades las oo omes de cultivos, los
métodos  mecinioos fisicos v b proteccidn de los
muﬂgmmmkdt}lhﬁphgt:

2l b prbctics de wis produccidn gemsders adapiada o] huger v
vinculach 4] suelo:

k) 4 mantendmiento de un advel eevado de bienestar andmal
que respete bs neceddades propiss de cada especie

i) s obrencidn de Jos producins de b ganaderts ecolfgica de
amimaled crisdos en explotciones ecoldgicss desde s
nacimiento v 2 lo largo de inda su vide

i) b eleccidn de b races tendendo en cusnts b capacidad de
Jos andmales de 2 b condiciones locales, su
vitalidad ¥ su resisencis a3 bs enfermedides o a los
ol St e

k) hﬂﬂmﬂhdﬂgmﬂnmpﬂammﬂd@mm

puesio de i procedentes de b agriculers
enldgica v Sustincin o agfarin maiurale:

1)  hoapladdn de pricics pamsderss que mejmen e sitems
inmunitario y nefuercen Tas defensas naturales comtra las
enfermedades, con inchesiGn de ejercicio repulir ¥ acceso a
wiwieed al aife liwe ¥ 4 B de pasine, & procede

m) b exchain de b oy de animales poliploides inducids
antifidalmente;

) o mantendmiento de b biodiversidad de los ecosisemas
tatiwales acielteod, b shid del medio sewltivo 2 lo lipo
del tiempo v 1a calidad del ecosistena acwdticn y terrestne
cincundante, en la produwcciin acuioola

o] b alimentocitn de ks orpandimnd soulticod oon pienso
de b explotacifn sostenible de pesqueriss sepin

In definicién del articulo 3 del Reglamento (CF) o 2371
2002 del Comsego, de 20 de dicsembre de 2002, solwe la
mnmuihthﬂmhsm&]thh{mmm
uerod en virtud de b politics 3 corriis [ ), o con

?deuunq mﬂiymmpﬂuﬁu!mw{] de
ls agriculnera ecolfgica y sustancias no dgranis naturaled

Artiala &

Principios egpecificos aplicables 2 la ransformaciin de
dlimentos ecol fgicos

Ademds de en los principios generales emumciados en e
articulo 4, b produccitm de alimentos ecol trasusformadios
s baserd e lo Sipented pricipnos e

E

a) produccibn de alimenios ecoligicos 2 partir de
entes aprariod  ecokbgiood, salve cuendo en el
0 s dispongs de inpredientes en s varmne

emldpica

1

b b remrioctn al midmo de adifves alimentrios, de
ingredientes no ecolbpicos que tengan funciones hosds-
mentalmente thomicss v sensotales a5 como de olignele-
mentos ¥ oosdyuvanies oo, de manera que =
utibicen en b menor medids posible v dnicamente en caso
de neesidad teenoligics esencisl o con fines natricionales
o Cretoe

¢ b exclusiin de bs sstmcis v 1o métodos de translor-
ikcidn Qe puedin mduck 2 e sobde la vendaders

natiralers del produci;

d) b ranformacidn de los piensos con cusdado, preferible-
meenite wlilmando mdtodos bioldpicod. mecinicos v Heoos.

() DOL 358 de 31122002, p_ 59
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Artiails 7 Los operadodes podedn ferr que oo & b utilizado g

OMG o obtenido a partir de OMG en b fabricacifn de

Principios epecificos aplicables a la ransformacién de los prodwcs adquiridos destinados al ansumo hmano o
piensos ecokigicos animal cusndo eiis to vayan scompafiadog de etiquets o de

Ademis de en los principios generales enumciado en el
articudo 4, b i de piensos ecolipicos ranslonmados
e baserd en lod sigudentes princip o8 ed pecilicod:

4) b produccitn de piensos ecoligions a partir de materias
i sl depd g la alimeitacabin sndinal salvo
cmnde en el m no s disponga de materias primas

para b alimentacitn andmal en su varante ecokigicr

b bresricctn il minimo de los sditivos para b alimentacitn
animal, 257 como de cosdyurvantes tecnokigiood. v permi-
ko solo en cmo de necesichd teenolfgics o sootbomics
esencty] o por motves concrens de mutrctng

¢ b exdusién de bs sunncss ¥ los métodos de transdor
nucidn que peedn mducir 2 ermor sobne la vendadera

iatiwralers del pavadictes

d) b ramsdormociin de b piensos con cuidadn, preferible-
mente wilinde méodos Madgons, mecinicos v Hsioos.

TMALOm
NORMAS DE PRODUCCIGN
CAPTLLO |

Nomias generles de produacion
Antdalo &

Requisitos generales

Lot oxperadioenes ol irdn b normes de produccidn esnblecidas
en el presente tdo y en s dspuﬁ&nﬂdeap]iuﬁﬁn:q_m!
refiere e amiculo 38, letra a).

Artiada @

Prohibiciin de urilizar organismos modificados
e EL b L

1. Enla produceidn ecolbépia no podein wilizame OMG ni
productos obenidos 2 partir de o medine OMG como
alimenton, penses, codyuvandes B0, fito-
S o ey e oS
de reproduccidn vegentive, microor g amos m amiroles

I A eloos de b prohibicin de OMG v de productos
obtemidod 3 partir de OMG para slimentos v piensos establacids
en el apartado 1, los operadones. podein basarse en las etiquetss

que acompailn 3 producks o en cuslquier otro documen o

tthhmﬁid.unpmpmﬂm.ldnmu arrepho & la Direcdva 2001
18/CE, al Reghmenwo () n° 18292003 del Padamens
Eurmopeo v del Comsejo, de 22 de septiembre de 2003, sobre
i]:d'l'l.tﬂlIH v pduuummm[ﬂ'hdm pendticamente (Y, o al
Reglamento (CH o 1830j2003 rebtivo 2 la trazabilidsd y al
etiquetado de organiimos modificados gendticamente v a b
trazabilidsd de los alimentos y piensos producidos a partir de
et

() DOL 268 de 18102003, p_ L madifiads por d
Reghimenm |CE) no mmguﬁ de E Comigén (DO L 168 de
23122006 p 99)

cuslquier otro documento conforme 2 estos Reglamentod, 4
TEETH hayan obtenido ot indormaddn que indigue que el
ﬂjqﬁﬂ?d&ﬁmpﬂﬁmmmﬁeh&ﬂ:{mﬂ&g
citados Reglmentos

3. A ekcios de b prohibiciin de OMG y de producos
ohtenidos & partir de o medinte OMG para productos que no
sean alonentod i piensos estsblecids en ol apertado 1. lo
operadores que utllicen productos no  ecoligicos de esas
oris adquirindole a ecens exigicin al vendedor b
miackim de que Jod productos sumimcrado o len ado
obtenidos a partir de o medisnte OMG.

4. De conformidsd con el i mencionado en el
articulo 37, apartado 2, b Comisidn decidird las medidas pam b
geoucidn de la prohibicdn de wilmsr OMG v producios
obteridos 4 partir de o awdisite OMG.

Antlals 10
Probilicién de uilizsr radicones omzames

Queda prolubida b wilpsckin de mdisciones jomizantes para
trapnr alimentos o plensos ecolégioos, o materiss primas
utilzades en alimentos o piensos ecokigicod

CAPITLLO 2
Produacidn agraria
Artiade 11

Mormas generses de producciin en explotciones

Tods b explotscidn sgricols se pedonant de scuendo con Jos
requisitod phcables 3 by produccitn ecokgica

Sin embarga, de conformidad con las disposicione especilicas
que deben fijare con armeplo al procedintento mencionado en el
articulo 37, tado 2, wna ex dividirze en
unidides o instsbdones de producdén acuicols chramenie
diferersciadas, de ba que no todas estardn pestionadas de sowendo
oom la produceitn ecokipica. Por lo que nespeca a los andnales,
deberd haber diferemtes especies. Por lo que respata 2 b
scwicul turs, podein eitr predents be miamas epeces, Sempre
que exiin wm dn adeciends entre bs ingalaciones de
produccidn. Por o que mspeds a b ploiss, deberd haber
distinted variedades que puedan diferenciyrse ficlmente.

En Jog cxsos en que, & conformidad con el pdrafo sepundo, no
todas b unidsdes de b explotaciim agricols s destinen 2 b
produccidn emlégica el sgriculior mantendrd la derma los
animales v koa productos que s wiilicen para b prodwcciin
exioldpaes o se prosdiencan en b wiadades scol dppces separsdos de

uellos que s utilicen o en las uidades nao
ecoldpicss, v mantendrd un registro doomentsl adecusdo que
demuenne didu sparacidn
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Artiaila 12
Mormas de producddin vegersl

1. Ademfs de bs nommas penemls de produccién en
i establecidis en el amiodo 11, la producckin
vepetal ecoldgaes et sinetids & 1as Sapisemtes todird:

a) b producciin ecolipics recwrmind o bis prictices de bibraea
y cubive que uﬂmum]:mmhmﬁﬁ:
el suela refuercen b estabilidad y1a biodiversidad edificas,
v prevengan la compactaciin v b erosiin del suwelo

b b ferulidad v 1a acvividhd bioddpics del sudo deberdn ser
nunenidss o incrementadss medianie la rotackin plurds-
mal de cultives que comprends ks lepuminosss v otnos
aultives de alsomod verdes ¥ b aplicacidn de eandneal smimal
o materia ongdnica. ambos de preferencis compostados, de
roduccidn ecolipics:

¢ ek permitido el wso de preparados biodindmicos;

d) asimimo, sobmente podrin wilame femilizante
acondicionadaones del suele que havan sido autonzados
perd au wtiieacdin e b produacidn ecolpaa de
o drmmided con el arvicudo 16

€ 0o se wilzacn fenilzantes minerales nitrogenados:

B} idas bs tdendcas de producciin willzades prevendrin o
namirmiEardn cuslquier comtribucin 2 kb contaminsciin del
mexdio asmibden e

2 b prevenddn de dofios cawados por plgas, enfermedades
v male herbe @ bewrd fundsmenblmeme en b
proteccidn de enemigos naterale la eleccdn de especies
yvanedades b rotacitn de cul v, bs thenicas de cultive y
los procesos. térmicos

W o cato de gue s haya constatade b edistencis de wies
amenaza para und cosedi. solo podrin utilizarse produc-
i fiosniados que hayan sido sworirades para s
inilzaciin en b produceiin scolfpica de conformidad con
d articulo 16;

i) pura b produccidn de productos distintos de las semills v
boa materisles de reproducaddm vepetativa, solo
iz arse semills y matertales de
aaldpaments; con efte in, e femendno en el
a0 de bs semillas v el parental en el caso del muterial de
feprodicddin wpetstiva deberdn halerse prodecado de
wndermidid con la normes establecidas en ol presente
Replarmon i durante 2] menos wis gerserackin o, en &l ciso

de los culiivos perenmes, dios temporadas de vepeiacifoc

§) sode s il sk prodectos de linpeezs v desifecesbin en b
produccidn vegaal en caso de addo auntior zadios
2 su utilizackin en b producidn ecoligia de
annit foermii i com &l artiends 16

1. la mecolecciin de plantss glvestres o pertes de ella que
creen el mente en fress naturales, bosques ¥ dreas spricolas
s consdersrd un método de produdcidn ecokipl on sempre que

a)  dicas dreas no hayan reciido, dursste un periods de al
it e Ao pievin & la feooleod dil, LR tds R O0i
productos. distinics de Jos sorzados par s wo en b
produccidn ecoligica de oonformidad con el anfodo 16

b lrecoleccidn mo afecte a b estabdl idad del huibitar natural o
al maenimiento de i especies de la zona

3. Lo medides mecesaris para b aphicacidn de las normas de
produccitn establecids en o presente ardiculo deberin adop-
tarse oom armeglo al procedimdeno & que s refiere e articuly 37,
apartado T

Artialo T3
Mormas de produccin de slgs

1. La recoleccidn de algss sihvestres o panes de ellas que cnecen
maturalmente en el mar se congiderand i método de produccidn

ecol dgicn Sempre Ji

a) s zonas deoris engan w2l calidad ecoldgics sepm s
Mnmlaﬂmmmﬂhﬂmmw
v del Consejo, de 23 de de 2000, por la que s
establece wn manco commenitio de soluscibn en el dmivii
de I polities de sguss 'L v, 2 b espers de su aplicacidn, de
utd calihd equivelente & bs apuws desiprads en b
Direveiva 2006/113/CE del Padsmenin Beopes v del
Comsejo, de 12 de dicembre de 2006, relwiva a la calidad
expids a b spuss para ol de mohscos (3, ¥ o sean
inadecusdes desde el punto de vist sinitann. A b espera de
#!ahﬁmnmﬂmﬂspﬂmqﬁm
10 e recolectarin slgas sl vestres comestibles en homs que
10 redbman b criteros de lis ronas de clase A o cae B
definidos en e anewn 11 del {CE) " B 54/ 2004
del Parbments Boopeo ¥ Consejo, de 19 de abwil
de 2004, por el que se establecen normas e pecilicss para b
orpaizaciin de controles oficiales de los productos de
orgen anmal detinados 8 consumo nans (')

B b recoleccidn no afecte 3 b estabdlidad 4 brgo plazo del
hiliiat natural o al maniedmienio de bs especies de b
L

. H cultivo de alpss se nealtrad en zons costerss de
craErigics medimmiventales v snitenas oome  mimmo
eqitivalentes a b seflaladas en ol apartadao 1 con oljeto de que
se considenen ecolfgicas. Ademds

4) s utlhesnin pricticss sodtenibles en todas lag fases de b
produccidn desde b mecogids de slps povenes hasis b
recoleccidn de algss adulias

b para gerentizer e mantenimiento de un amplio patrimarnio
gendiico, perddicamente s deben recoper algas jdwenes
parz complementar las pobliciones crisdss en ws

(" DOL327de22122000. p 1. Dirersva modificads por b Decisian
o FdS5[2001/CF OO L 331 de 15.12.3001_ p 1),

{3 DOL 376 de 27122006, p. 14

(% DWOL 139 de 3042004, p. 206; versiin caregidy an & DOV L 226
de 256 2004 p 81
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¢ ot s wiillieackn Ertlizentes enepto e dnstalaeodes
protegidas, v solo & han sido sutonzados pars su uso en
b prosduccitm ecokigics con e fin de conformidad com el
anticulo 16.

3. Las medides necesariss para b splicacidn de las normas de
producciin contenidis en el presente artioulo se adopiardin de
coiilonrriadad coi @ procedimiento o que se hace relerencs en el
articudo 37, apartado 3

Artculo 14
MNormas de produccon ganadera

1. Ademdy de s nofmas penerales &
explotaciones esablecidis en el amicde 11, hpmduu_ﬂn
garaders ecolfpics etard aujets 3 1 Sigwentes it

4)  enlo relative al origen de Joa anamades:

§ e gwado ecolipico deberd macer y crecer en
explotaciones ecoldgicas,

) aefecios de orfa, podein levarse animales de oria o
ecokpica & i explotucidn, e oo che
ficas. Faos animales v s productos podein conside-
rarie ecokgiood tras supersr ¢l periodo de conversiin
mencionado en el amiculo 17, apaniado 1. letr .

i) o amirmales exisentes en b explotaci fn al imicime o

de comversidn y s producis  podrin

codderare  ecddpioos a8 supead el perodn
menciondds en el aniculs 17, apantado 1, letra o);

B enlo relutivoa s prictices peouwstiss va b condiciones de
extabbicifine

§ el personal encargado de bos animales deberd poseer
dos comocimienios bdsioos v ks GECmcas necesiris en
materis de samidad v bienestar animal

H b= pricticas pecuarias, inchidds b grnaders, ylas
wﬂmhm&ﬂmf]a
mecesdades de dessrrollo v a bs neesidades (k-

glcas v ednldglas de los andmales,

i) el ganado tendnl socesn permanente 3 zonas 2 aire

lerente zales, dempre las
mﬂﬂt mpa;rdﬂmdndeh:':ﬁh
pennitan, 3 no Ser que existan restdeciones y
oblipacions reboionadss con b protecciin de b
alud humsna v animal en virtud de b lepislacitn
[eid T RS o

M el mimeno de animales serd hmitado con objen de
setintiiieaf e sobmeeones Vel deten on, 12 e v
b comtuminaciin del suelo camads por ks animales o
¢l eparcimiento de i excremenios,

W dgﬂnuﬂd@m!mﬁmﬂsmﬂnhm
Sin el s permitird

tipos de ganado, g0, :P”m i 55

commiales v que sndmales cisdos de formna oo

vii]

v}

ecokipica bo hapai e tierras ecokgaad oo argh 4
determ nadas comdiciones restrctivas,

el sado o ¢ aslamiensy de andmales esiacin
i alo oodds 4o trae de un amimal
idual por un pedodo bmitado y exé jusificado

por rapones. de sepunidad, ienestar o verinaris,

s redurird al mintmo & tGempo de tranaponte de lod
amimales,

e meducird al mivmo e sufrimiento, mchids b
mutilacim, durante oda b Wde de b aminweles
incluso en e momento del sacefico,

los colmenares deberin colocame en dress que
meguren [umis de nboar vy polen constituidas
esenclalmenie de culivos O0F 0, e R 30,
de vepetscidm sllvesre o de wes o culiivos
pestonados de forma no ecolfgica que solo luyan
sidn tratados con méodos de bajo impado medicam.
biental Deben encomtrarse & suficiente dsanch de
fuentes que puedin contaminer ke producsos apiols
o dadlar 1a sahud de b ahejas,

by colmenss v los materbles wilizados en b
apicultura deberin estar hechas fundsmennlmente
de maieriale; naturales,

estd bida b destruacdidn de sbejas en los [=3
mwmﬁm socido a b m]enﬁmw
producang de b colimens:

en lo relativo 2 b reproduccidn:

tl

i)

glﬂ]a reproduccitn se ilizanin métodos naturales
n embargo, s permite b inseminacidn anifical

b meprodiccidn oo serl indudds medisne s
ienin oon hommornss o Sustancisy smdanes, salvo
GOm0 LratEmiento Erapdutico en e cso de un animal
inadividusl

o se wiliarin ovrss formas de  reproduccidn
atifical como la donacin o b tanslerencis de
ettt s,

s 2l s razas adecusdass 1a eleccin de b raza
i mmbién & prevenir todo sufrimieno vy a
evitar b necesidad de mutiler smdmales:

en bo relitivo 3 Joa piensos

tl

dsica mente, 108 piensos el panada de
hupimhm?uhqtr:wg mn
de itras explotacine ecoldpees de b imsma fegiin,

¢l gamado s slimentrd con piensos ecoldgicos que
cubran bs necesidades mutricionsles de ks animales
et o diversas efapas de su desrmllo; s pate de s
racin  podrd  contener  piendos  procedentses  de
exploiacionss en fade de conversitn a la agriculiura
ecokipica,
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i) &l panado, con excepoidn de b ahejas tandrd sccesn
permanente & pasios o fomges,

M b s primad vepetals de aripen i ecokipion,
b materiss primas de oripen snimal y mineral los
aditivos para piendos, i como deerminados pro-
ducios que s emplean en nuirickin animal o como

ool . anlo s dn
o deg g Emhﬁ
producaddn  ecddpica de midad  con e
anticulo 16,

W) om0 se williardn factores de crecinienin nd aminodc-
dos simtdtioos,

vl ks mamileras en bse de cria deberdn alimentame con
leche matursl, preferiblemente materma

€ @ lo rebivo a b prevencidn de enfermedades y al
Iratarr endd Velerinis i

§ b prevencifn de enfomedides s basrd en b
seleccidm de bs mms y o estirpes, b précticas de
gestidn peciris, ks plensod de alia calided y
gjerciclo, cargas ganaderas aderuadas y una esabube-
citm apropisds en buenas condiciones higifmicas,

i) bs enfermedades s irsiardn inmalisnmente pam
evitar &l sulrimiento de Jos animale podrin utilizarse
medicomentos  veterinariod slopdticos de sindesia
incheidos Jos antihidticod, cusndo ses necesario y bajo
condicione i, cundo e wo de ;:mdzmmu
Btoerapirion. homeopdticns v de otns tpos no
resulie apropiade; en particubr. se establecerdn
TESTIOCHONES respecio 4 los ratamientos ¥ al periodo
de espers

i) esd permitido @ wo de medcamensos veten nanos
itk o,

M se permuticin los tratamientos bgados a la
de 13 salud hnemans o andmal impuestos la base
de Ia legishcidn comumnitaniy:

fi e o rebtivo o b opieza v desinfeccidn, en Jos Jocales ¢
mstalaciones panaderos solamente podein willizame los
produios de Impeza y desinfecodn que hayan sdo
sibodizador para s wo en b producein ecolépes de
e dormidid con el articulo 16,

. Lag medides v b ooisdacd oiees tedesanian s 1a aplicactin
de bs nomas de producciin establecidis en ol presente articulo
deberdn adoptarse con arnephy al procedimiento a que se refien
¢l anfedo 37, apanado 2.

Artials 15

Mormes de producddin ool

1. Ademids de ba pomnet penerals de prodicodn e

jonsed emnciadss en el amiculo 11, s sphcardn las

sipuenes normies & b produccidn ool

FIN

i

B e

|

]

W

o &

]

i

Jo rebarivo al oripen de Jos animales de b acsculen:

b aevaeultier ecolipics s basard e laofa de alevines
2 partir de reproductones ecoligices procedentes de
exphitacione ecoligicas,

cwndy o edss posibilidad de obtener alevines
procedentes de neproductones ecokigicos o de explo-
lx_n:ﬂamdm Devarse a b ex

amimales o ecolfgicamenie, en condicin-

e especilicas:

Jo reluivo 2 bs pricticas de acuiculour:

el personal encargado de los animales deberd posser
s conocimienans bksicod y bs Gdomicss mecerios en
maeris de samidad v benestar animal

mﬂxﬂd‘eh acuiculiura, inchidas la slimen-
oy, €] disefiy de bis instabiciones, b carga de peces
vy b calidsd del agua deberin apmorse a las
neceidades de desarolo v 2 ks neesidades fuiols-
plcas v de comportamiento de Jod andmales,

Lis prifcticas de b scuiculturs reducirin al minimao los
efecton negativos de b explotacitn sobre el medio
ambiente, enre otrod. b fugs de andnules de b
acinculiur,

hamﬁ:lﬂuﬁnﬁigtmsemmﬂﬂnapﬁnﬂmde
obrog andmales de b acwiculiura,

el transpone se realizard gaantizando € menten-
miento del enestar de lod andnales,

e reducird 3l minimo el sulrimiento de los andnales,
mcheso en el momento del ssen ficio:

Jo rebutive & la reproduccitn:

i g2 podrd mourar 4 b dsdseckbi ide
amificial, hibridackin arvificial nhn:lﬁnp?:??h

producddn de estipes de un solo semo, sabvo por
sl iy mamisl,

s elegitin bs estirpes adecindas,

se establererdn condiciones e pecificas b pesidm
de las poblicones reproductorss, rmr_ﬁa yh
producddn de juvenies:
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d) e do relativo 3 lod pleieod fara peces Y cneitl ca:

1 los smnwles serdn alimentidod con peendod que
culwan s necesidades mutritivas en ba divdnies
etapas de su desarrollo,

i) b pame del plenso que ses veperal procederd de b
agriculiurs ecoligica v b parte del plenso dervada de
animales acudficos procederd de una explotaciin
pesquers sostenible.

i) b smaderid primed vepetsles de ofgen oo ecokipion,
b nuaterdss primas de origen animal y mineral los
aditivos para b alimentacién aninal, & como
daterminados productos que s emplesn en mutricidn
ammal o como cosdyuvantes tecnoligicos solo s
emplexrin & han sdo sutonzades pars su wio en b
produccidn ecoligiea de  conformidad con el
antiaulo 16,

™ o se wtilteardn factores de crecimiento nl aminodc-
deor simtiticos

2] enlorelative 2 los mohsoos bivalves y olras especies mo
alimentadss por e hombre pero que s alimentan de

phncton netural:

il ews animaled, que de alimentan por (lorsckdn,
cubririn todes se mecesdades mutriciomnales en b
naturalera, salvo en el cao de bos juvendles crizdos en
it baciones de incubacitn v en vivenos,

H)  se eriarin en spes que rednon Jod crieris de las
wometd de clases A o B definidas en o] anewo 11 del
Reglemento {CE) n® §54 2004,

i) b omomsd de criy tendein wi alts calidad ecolipica
segiin se define en b Directiva 2000/60CE v, a2 b
espera de su aplicaciin, de una calidad equivalente a
Lot s desipiadas en b Dhisective 200611 3/CE:

i mhrnhﬂn::hpwemﬂﬁndnuﬂmahﬁy:]
AL ST VElerar i

§ b prevenchin de enfermedides @ baadd en o
munenitients d los aninwles en  condiciones
optimns medinte wn whicacién apropiada de las
explotaciones, un disefio n de be i netalied oo,
b aplicacidn de buenas de gestitm acwicoly,
inchiidis b Bmpieza v desinfocifn peribdica de las
it lacindies, plensod de dlo calidad v denddad de
peces ddecuadas, sl como en b seleccidm de razas v

estirpes,

) bs enfermedsdes se tratacin inmedistamenie pars
evitar &l sultimiento de los andmalex podrdn utilizme
medicimenion veterineriod alopiticos de  sitesis
oedy s necemno ¥ el wo de productos
ﬂmnﬂp&umhrnmpﬁmydtmnpmm

en particubr s establecenin
mmd.ehsmmmrﬂ]m

periodos de eper,

i) estd permitido ¢ g0 de medicamentod Wt i o8
inmienokigicos,

W @ permiticin  tratsmientos rehciomde con b
de b salud humana y animal impuesios
sobire b base de b lepislecidn comamdtaria;

2 enloreltive a b Bmpiers v desinfeccidn, enlos estanqued
b pulas, Jos Jocales y las instabiciones sobmente podrin
uiilizarse productos de Implera v desinfeccitm que hayan
ado mtorizades pars s wilizcidn en b
ecddgica de condormidad com el articulo 16

1. las medides v ba condiciones meceania para la aplicaciin
de s nonnas de producciin esiablaridas en artioulo
deberin adoptarie con armegho al procedimiento & qioe se nefiene
el articulo 37, apartado 3

Artfals 16

Productos ¥ susiandas wilizados en la acividsd sgaca v
criterios para su sElorzsckin

1. La Comisibn, de scuendo con e procalimienso a que se
refiere el articulo 37, apartado 2, swiorizard para su ulizaciin
b 1 o oo i ecosldpiea v b dechisdd e amia lista festrangada,

loss pu'min:uu}lsm que pueden utilizame en b spriculivr
ecoldpica pars los cometidos saguentes

a)  como productos Brosndtarios:
b como fertlzamtes v scondicionadores del suelo;

€]  com materiss primss no ecolipics de origen vepets] y
meriss primas de origen andmal y miners] para plensos y
determinadsy sustanci wilizadss en b :u::uiul ammal

d) oo adidvos pars b abimentacibn animal v oo dyunates
el dgicond;

€ Comey de himpieza v desinfeccidn par etanques,
pubis, Jocales & instalaclones de produccidn animal

N como prodwcoes de limpieza v desinfeccitn de Jocales e
il aciones wiil imadas pors by produceitm vwepets], inchrido
€l alnucenamiento en s explotiadn agricola

Los prodictos v susmsncs tcliodos en b las restAagads
imcamente podein uilizame en b medids en que o wo
correspondiente et auwortzado en la agriculiura penaral del
Estado miemibro de que se trate. de acwendo aom ks disposiciomes
COmMEKiarDs pertinentes o oon ba disposiciones nacionales
confonmes con b lepislaciin comumitans.

2 La autorizcidn de los productos v sustancias s que se refiere

mhlu:r.{ :hnﬂwmymm

en el tituko 1 v o los spuientes criterios g ¥
upu:ﬂ'kou que s evahorin en su oongjuno:

a)  suutilizacidn serd naesana pora un prodwecdn soestendble
V ek edencialey para el wao que e pretende dades:
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B)

indon log productns v sustiwiss deberdn ser de ofipen
vegetal, animal microbino o mineral ulo 8§ no e
dispone de cantidades suficientes de productos o sustancies
de mas fuentes, d s cabidsd 0o e adecusds o 81 o s
dispone de slernativag

b el casen de b productos mencnados e d apanado 1,
letra &), mhﬂzp:;]i:ﬂm:lu:igm disposi ciones

1 su empleo deberd ser esencial para el control de un
orgardsmo dafing o de wa deierminads enfarmedsd
para loa cusles o de disponga de otrs altemativas
biokipicar, fecn o de selecciin, u otrad pricticas de
cultive u oras pricticas de pestidn eficaces,

i) & los products no son de onpen vegenl animal
it ol o fieral v i son iddateos & lod que =
dun en la nanwalers, solo podein ser aworizados si
sud condicione: de wo impden todo contacto direao
com bs paries comestibles del culdw

o el caso de los productos mencionados e d apanado 1,
letra B), s wso serd etenci] para loprar o mastenss Lo
lertlidad del suelo o para satislacer necesidades mutricio-
males esperificas de los cultives o con fines especlicos de
acoawd coiemiento del sueda;

e el caso de Jos productos mencionades en d apanado 1,
letras o) y ). senin de aphcacidn las sipuientes diapodicio-
nes

1 remlon necetinos pars mantener 1a salud, biemetar y
vitalidad de Jos andmales, y contribayen a3 uwna
alimentacién adecuads que cubre b necesidades
Bzokpicas v etoligics de la especie o bien, sin
recurrir 3 dichas sustanciss &5 imposble produdr o
COMSETVAT £ [HETis,

il s de orpen mineral o oli entod, las
wuuwu pu-mi:m.h“n son de migenwmuﬂh
50 de que no s disporgs de etas sustancisy, se
it saitofirar susmtaieies don g qudindcanmeite

definidas pars su wio en b produccién ecddgice

3 La Comdsidm podef de comformidad com el
miento a que @ nefiere el articulo 37, apaniado 3, Bjar
by comdiciones ¥ limites relative a los
apricob 2 ks que pueden ser aplicsdos Joa
¥ mEandas a que se efiere ol apanado 1. el modo de
m]:dﬂﬂﬂu&hlnphu]imdemrrd
comitacey oon los agricols ¥ & fuem
necesario, decidir sobre b retirada de esos producies
LELTEF T

W Cende uwn Biade miembro cmsdere que un
producio 0 sstncs deberly afladise a la hata 2 que
se refiere el apartado 1 oser retirado de ella, oque =
deberiin modificar las especificaciones de uso men-
comadss en b ket a), dcho Esado miembio

il que e envie oficalmente 3 b Gomiibo
alog Estados s emibos wn LT
mmﬂ&dchhﬂﬂﬂ?mﬂﬁmg
il

S pablicsrin b solicitudes de modificacin o
metirads, a4l comn las decisiones sobre ellag

€ Los ¥ b sustancies uilizados antes de b
adopadn del presme Reghonento pors fines equive-
kentes 2 Jos estableddos en o apartado 1 dd presenie
artiado, podrin sepur empleindose tas dica
adopadn En cuolquier cess, b Comisdn podrd
retirar dicles productos o asandss de sowerdo con

el articulo 37, apartadn 2

4. Loa Extidon miembros podein repulie en s territonio, &
usn de y sumancias en b spriculiun ecoligica para
fines distintos de Jos mencionados en el apartado 1, siempre que
dicht w0 ewd ::ﬁd.i.ldo 3 Joa  objettvi jupts o h
establecidos en el o ﬂyahuﬁmmupa:ﬁu;mﬂm
en & apartado 2, y en b medida en que respete b lepislaciin
cotiitars Lod Fatados miembiog sfectdos ifommardn de s
correspondionie reglamentacidn nacional 3 Jos demds Estados
miembrod ¥ 2 b Comissin

5. Sepermitrd el uwso en b apriculivrs ecolipics de productos v
sustanciss no inclisdas en Jos spartadng 1 v 4, siempre que dicho
a0 est supeditado 2 los objetivos v principiod egablecidos en el
titiide 11y & kd cnterios generales emmeisdod en ol presene
articido.

Arntkulo 17
Conmversidn

1. Tods explotacdm que empiece 2 dedicarse a b produccidn
ecoldpica estard sujeta 2 las sguientes nommas

1) d periodo de conversiin empezarl, como muy pronto,
cmndo & operador nodifique su sctividad a bs autoridades
¥ Soaret s otecidn al négimen de contnol

& wnfomided con e articulo 28, sperodo 1;

b duranie el periodo de conversidn serin de aplicaciin todas
las paoarieias establecadas e el pressste Replameito:

¢ s definicin pedodos de comversifn especllions para los
distintos tipos de cultive o de produced dn anamal

d]  oonds wne explotacidn o unidad g dedicads en pane a
b pivadisceiin ecokipics v e parte e Bee de converain 2
b produccitn ecolfpica, el opersdor mantendrd separados
boa productes obtenidos ecolépicamente v los productos
obtenidos duranie b fze de conversidn, y los andmales
separadod o [holmente separables, y mantendrd un registn
documents] sdecusdo que demuestre dichs separacitne

e para determingr d periodo de oonvemin satenorneite
mencionads, se podrd fener en cuents un pefiodo
immediatamenie anterior & b fecha del mico del periodo
&whsﬂmgmﬂnwwﬂﬂﬂuﬂﬂ
ooy dh o,

f)  loa amimales v s producios smimales producidos durante
&l peride de conversabn & gue @ mefiee b bt o oo

ser tor 2 1 venita con las indicaciones 3 que s
refieren Jod amiculos 23 v 34y que se wilizn e e

edqetado v 1 pubbeidad de loa productos.
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Y. Laa mmedides v codudicionses tecessries para b aplicieitn de
las mirmias establecides en el presente articudo, yen particular los
periodos & que se mefiene & apanado 1, letras o) a ). se definirin
con arreghy al procedimiento esablecido en e artiouln 37,
apartado 1

CAPITLILO 3
Producddn de piensos tran oformados
Arteulo 18
Normas genemles de produccidn de piensos cransformados

1. la producciim de pienaod ecolipiom tramdormados e
mantendrd en el o o en el espado de b
producckin de piensos trans 1y ol dgicos.

2. En b composiciin de los pensos. ecoldgioos no estardn
prresentes sl tineaineite Tl i par 12 it
animal procedentes de b spriculius ecolégics o maeris primas
procedentes de by prodwcddn en fae de conversiin, con las
e IEL e e piimne producdis por mediod so ecokipiood

3. Ninguns materhs prima pars la aimentacién animal que se

utilice o tramskorme en b produccidn ecokipica podrd haber sido
tranafonnads con b avuds de disolventes de sntesin

4. No se wilzarin sustencisd o Womck que fecons iy
propiedades que se hayan perdido en b tansformaciin v el
almscmantients de Jod plensos aolégios, que corriian las
oofsecieniie de i sctisesdn neglipente al tanafonmer et
productos o que por lo demds puedan induir 2 ernor sobre b
verdaders naturalers del producto.

5. Lo medides v comdiciomnes necesarina para bu aplicicidn de
las mormmas de establecidas en el presente anfouo se

de scuerdo com el procedimienio 3 que se nefiee &
articulo 37, apariado 2

CAPMTULO 4
Prodisceiin de alimentos mansformados
Arteuln 19

Mormas genersles de mdﬂ:ﬁn de aimentos

1. la preperaciim de slimentos ecddgioos ransformados s
mantendrd separada en ol tempo o en & e pacio de 108 alimentos
T ookl ood.

1, la composicidn de alimenws ecokigioos ransformados
estard sujets a las axpulentasn comdiciones

2] ol producte se obtendrd prcipalmente a pardr de
ingredientes de origen sgrario. A b hora de determinar ai
m producto se obtiens principilmente 3 pantic de
ingredientes de origen agricols, 0 se tendrin en cuenta
el apus v la sl de mess que se hayan affadido;

b imicamene s podrin wilizar aditives, cosdyuvantes
ecnoldgions, apentes aromsizandes, spus, @l preparados
de e O A Y s, s ierales, ob polermeditod,

vitsmaines, smdiwedodos v oolied ot en los
alimentos para s nulriconsles apecilioos i han sdo

aumrizados para su wio en b produccdn ecoldgica de
confridded con e artkouls 21;

¢ sobo se uiilimerdn ingredientes spricols no ecoldgioos & han
aido storizadon para s wo en b producciin ecolipica de
confarmdded con e amicwlo 21 o lan sdo smorizsdos
provisionsl mente por un Estado miemibeo:

d) o poded haber smultinesmente un mgrediente ecoldgion
v el mismo enite obienido de forma no ecolipica o
proscedente de una explotacion en fze de comversidng

¢ oo shimentos producidos & pantir de culiivos que hayvan sdo
objein de comversifn amiendeln dnicomente un ingne-
diente vepetal de onigen sprario.

3. No se wilizarin sustacis o Soics que recomstiluyin
propiedades que se hayan perdido en b tansformacién v el
dlmacenamienty de alimentod ecoldpicos, que comrian las
oonseouenciyy de uns schwweiim neplipente al transfonmer eston

productos o que por lo demds puedan inducir 2 error sobre b
verdadera naturalers del producta.

Las medides mecesariss pars b aplicaciin de 1l nomnas de
proshuce dn establecidos en d presente antfou o, y en particular las
relativad a los métodos de tansfermacién v a las condicones
para b sitoriziesbn provins] por ke Bitades sl
mencion adis en el apartado 2, ketra o). se de scuendo

oon &l provedimiento & que se reliene el artioulo 37, apantado 2

Artauls 20
Mormas generales sobre produccin de levadura ecolbgica

1. Para b producidn de levadura ecokigics solo se utilizarin
sustriod producidos ecoligicamente. Otros productos v st
clas G camen e podrin wilizarse en la medids en que hayan sdo
atorizados para su wwo en la produccdn ecoligica de
confommidad con d artioulo 21.

2. En bz alimenws o piensos ecoligicos no podrd haber
simuliineamente levadura ecolbgica v levadura no eca dgica

¥. Se podrin establecer nomme de dessmolle sobie b
i de souerds oon & procedimiento a que se refere e

articulo 37, apartado 2

Antieails 21

Criterios correspondientes 3 determinados productos ¥
smstancias en la ransformacidn

1. La ssitoriracibin de prodiscton v sitancie aundd en b
Mﬁlm@uysuﬁin*&mhhnmw:@
se mefiere e artiulo 19, apariado 2 letras b) v o), estard

supeditads 3 s objetivd v principios establecidos en el tiudo 11
¥ & los siguientes criterios, que se evahurin en Su oonjunia

i) mo e dispone de altermadives aworizadas de acuendo con el
preente capinglo,
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i) s mecurnr & ellol, & mmpeable prodec o comervar log
alimemtos o cumplir determinadss expenciss  distéticas
esiablecidas & partir de la lepilackin aomumitaris.

Ademds, los ¥ samiancis 3 que se nefiere el articulo 19,
apartade 1, b, se ercuentran en la naturalers ¥ sodo pueden
Taber suffido procesos mecinicos, fsicos, biokigioos, enmmdt-
s o microbdanod, sahvo que en el mencado no haya cantidades
suficetes de ewd productos o st procedente: de esas
fuentes o & su calidad oo es adecuds

1. La Comisibn decidiel, de comformidad con &l

indicado en el aniculo 37, apariado 2, sobre 12 sutortzaciin de
los productos v sustanciss ¥ su dnchesidn en b s restringids &
que se fefige el sparando 1 del presente amicuo, v ferd las
condiciones v Hmites especifioos para su wso v, 31 fuera necesirio,
para b retirada de productes

Cugaiede i Bstado mimbio contiden que i producn o
sustancs deberis sftadirse 3 b ista a que e refiere el apartada 1
o ger metindo de ella o que s deberan modificer las
=] iome de weo mencionadss en el e

dﬁ?ﬁjmhﬂnﬂuﬂwugwm ard que :euwruuﬁﬂm
Comigidn ¥ alod Extados miembnos un expediente que contenga
las ramomnees de dicha tnclusifn, mettrads o modifi cucidn

Las soliciiudes de modifcsddn o redrada af como las
decisans afenente, serdi pulilcades

Loa productos y swsianciss wilizados antes de b adopeidn del
presente Reglumento ¢ imnchidos en el artioulo t?,:punﬂ.ul.
letras b) y o). podein sepuir uillisindose despuds de

ahpuhhfmthpﬂi.muﬂlwmmmmdﬂm
productos o sustandad de conformidad on & articuls 37,

apariado 3.

CAPTULO §
Flecibilidad
Artiulo 22
Mormas excepcionales de produccon

1. La Comiifm podri, de conformidad com el procedimiento
indicado en el articulo 37, spartado 1, del presenie articulo, ¥
b b obetives eatablacidon en el o 0,
) ssosgg e g i gl
wﬂuﬁhuﬂhﬂumlm:@{lﬂmlai

1. Laa epepoied inenckndss en el apartado 1 se lindank
al minimo ¥ cuando proceds, endein s durse én limitada y e
compcaderin inicamente en lod sipuwented cios:

a)  aondo son necetiriv pars perantizer que b producciin
woldgia pueds indcirse o manienerse en exploiacones
Eﬂﬁalmﬂﬂmwﬂwum

b  oundo sean necetsrisg para parantizar el M0cea 4 plenson
semillan, material de neprodicc dn & sminmles
vivod vy otros medios de . o e de
ke Rt b0 eXHt et el mercadn e b vanante ecolipici

o ooonde s aeoetars pem otz @l acew A
ingredientes de origen aprario, en caso de que estos no
exiitan en &l mercado en b variante ecoligica

d]  oondy san mecetris pars nesolver problemas concretod
reliciomadng con la gesddn de b ganaders ecolfgica:

€  amndo sen neceanas, en relackin con el wo de productos
¥ ausancis especilicos en bt ransformacidn & que s refie
el sriiulo 19, aparndo 2 leira B, garantizar b
prodhuccidn ya bien establecids de alimenticios
£ 3 variante ecokigica

f) ocondo se requenn medidas temporales pers permitir b
mlmﬂdﬂddehpfoﬂam&hmﬁgﬂnum
dedpnts de wms cadstmole

gl amndo ses newsanio wilizer sditvos para alimentos y omras
sustanciad de be citsdas en el artcudo 19, aparado 2
leim bl o adidvs para b alimennddén animal y otras
sustancias de bs cadas en el artkulo U6, apartado 1.
letra ), v didhos sustanei s o se encwentnen en el
en oira varimte que b obienids mediante OMG:

K  oasnde b legilaciin comumitanis o nacional exij wilzar
aditives pars alimentos ¥ oas sustindas de bs ciladas en el
amicwlo 19, apartado 2, letra b). o aditives para b
alimentaciém animal de los ciodos en e amiculo 16,

apaniado 1, letra d).

3. lafnui&t’mp-ud.fiut:bhﬁﬂ.h iciomes espediicas de
mﬂmuﬂﬂmdp&m&hmm cado en @ anticdo 37,

apartado 1 pars s aplicacitn de bs excepciomes previsias en el
apariado 1.

TMAO v

ETTQATET AN
Artkedo 23

s de términos releridos 3 b producdon ecoldgica

1. A efecios del presente Reghmento, s considerard que un
producto incliye Erminos que s refienn d méode de
procecciin aoldpio owndo, en e edquetsdo, idid o
documentos comerciles, el producto, s i s o las
malerids prima para slimentackin animal se describan en
tdrii Que Supiran &l oo e el prodito, s
ingredienies o b materias primas para alimentaciin animal =
han oddenido conforme 2 bs normas establecidas en ¢l presente
Reglamenta. En patioular, los términod enuncisdos en d anesn,
sus derivados o abrevisturas, tales coma drioe ¥ woooe, wilizados
sidadimente o combinados, podrin emplesrse en oda b
en anlquer lengua commitena el
y]awnngdhmwwmmmmmﬁhm
estshlecidon en el presente Rephmento o en virtud del presente
Reglamento.

En e etiquetado v 12 publicidad de todo producin agraro vive o
muuﬂmﬂnmhyﬂﬂnmha;&ﬂmguhgu

referenci al nﬂndndeﬂudimh
todos Jos ingredien s pmdxm%pmﬁxﬂude
eoviifoaiadad oo los reduisitos del presente Rep lanein
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2. Low térmings 3 que s reflere o spartado | oo podein
emplerrae en ningin punto de la Comemidad ni en mnguna
leno comumitsrisn pars el etiquetsdo, b publiodsd v los
documentos comenciales de Jos productos que no cumplan los
itod establecidos en e arentn, 3 mens
ﬁ:mm:mwmﬂwﬁmumam uﬁ
damamente no tengan ninguna reboidn con la produwcciin
ecoldpica

Ademds, no se wiil mard ningdn témino, includos los Erminos
uiilizados en bs mancas repitrades ni prictices wadss en e
efiquetado w en b publicidsd que puedan indueir 2 error al
comsumidor o &l wwno supinendo que un produci; o s
ingradienies cunplen ks requiiitos establecidos en o presonie
Reglamento,

3. Los iérmings 2 que se refiere & apariado 1 no
splicarse & productos’ en cuvo etiquetade o publicidsd deba
1Mhﬂequdgudmmmﬁﬂmmm‘ OMG, extd
compuesio de O usepwnduu:pwwdtﬂuﬂmﬁ'mt
las dispeosichoames. ComiTn Larias.

4. Enlo melaivoe 3 los almentos cransormados, los tdrmimnoes 2
que e refiene & apartado 1 se podrin emplear

4]  en b denominacidn de venty sempre que

§ s alimentos transkormados. cumplon lo dispuesio en

el articuls 19,

a menos el 95 % expresado en peso, de los
ingredientes de origen aprariod sean ecolégicos

tmicamenie en la Hsia de ingredientes, siempre que los
alimentos currplan lo dispuesto en o aniculo 19, apar-
tdo 1y apartado 2 letras a) b) v di

en b Baga de ingredientes ven d mismo canmpo visus] quel
denominaddn de venia, gempre que

0 elingredients prncml s e pooduon & b oamo b
P,

b)

contimga otros ingredientes de origen agrario que
sean ealdgions e su totalidad,

i) los alimentos cumplin lo dspuesto en o articdo 19,

apartado 1 v apartado 2 leras a), b) v 4.

En la lists de ingredientes deberd indicarse qué ingredientes som

Cusndo sexn de aplicaciin b letras b v o) del presente apartudo,
las referenciss 2l método ecoligico de solo
aparecer én nebiddn con ke ingredientes ecolfpioos v b lisn de
ingradientes deberd inclutr una indicaciin del ol de
ingralienies ecolipiood en rebckbn con b cantidad total de
ingredientes de origen agricola

Los términos v 12 indicackin del porcentyje a que se refiere e
prrafo anterior deberdn figurar en el mimo color ¥ con
famafio v un esilo rifico idénticos 2l de bs demds
indicaciones de b ko de ingredientes

5. Los Esodos miembros adopiacdn s medidss oportuns
para parantiver ol cumplindmn de presne articulo,

6. L Comsdbs podrd adipter, & conformmadsd con e
procedintenty mdicade en e artieule 37, apartads 2, la lisa
de tErminos establecids en el anemn.

Artleadn 24

Indicaciones obligatorias

. Cwndo s empleen los tbmines mencionadm en o
apartado 12

shgriculira LEs, cunde bs maerin primas apricols
hayask sido obtenadss e ls LE,

shgriculiera no UB, cundo las matedas primas
agrarid havan sido obenidss en tercenos padies,

shgrculbira UEno UEx condo wna parte de la
muieris primes agons haya sSdo obtenids en b
Comunidad v otra parie en un temer pafs

La mencidn «LEs o ain UEs 2 que & refiere & phrafo primenn
posdrd ser sstinuds por &l momibre de un pads o completds com
didw nombre en e cio de que todis bis materiss primas
agraris de que se compone e producto heyan sido obtenddas en
el pak de que = trae

En b indicacin mds arriba mencionada «LUEs o axo UEs podrin
W0 Enerse en cuents ls peques cndides en peso de
ingradienses, siempre ¥ comdo b cntidad o] de los
ingradientes que mo 5@ DeTgan en cuents no supere ¢l 2% de b
cantidid mtal en peso de materas primas de origen agrado.

La indicacifn mds arriba menclionads <UJEs o oo UE: no figurand
en un color tamads n estilo tpogrifico que destaque sobre b
denominacidn de vents del produc.

El oy el lopaostipets eonmiiitir sy ineicdoikido e @l articuln 15,
apartado 1, y b indicaciin mencinads en ol pirafo primen
derdin opttivos pars lod productos importadod de tercenos paed
No obstante, cuando el logotipo comundiado al que hace

relerencis @ articule 15, spanado 1, figure o @ etiquendo, b
indicacifn a que e refiere & plrrafo primeno dieberd
figursr en &l atiquetado.

2. Las inadicaciones mencionadas en e 1 irin en un

lugar destacadon, de forma que sean flclmente wisibles
dlarmeite kpivles ¢ tideldles
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3. la Comnisa establecerd, de conformided con el procedi-
miento indicado en e amiewlo 37, spensdo 2 odenos
eipecilicod sobre 13 presentaciin, b composicitn v el (amadio
de las indicaciomes mencionadas e el apartado 1. lerasa) y <)

Artialo 25

Logotpes de producciin ecoligca

1. H oomandtario de [=1
u.ﬂhﬁ'!hgm mqﬂdmhpmmﬂybh ﬂ:
productos que cumplin los requisiing que se estshlecen en el
presenie Reghamento.

El logotipo comumnitirio o % uliliord en el cxmo de log
pn&mmmﬂmﬁn}lﬁ]m:ﬂwm 2 que se refiere e
articule 23, apartado 4, letras b) y o).

1. Podrin utlzarse lopotipos madomales v privades en e
etiquetado, b presentaciin v b publicdsd de Jos productos que
cumpln bt requisios que se establecen en el presente
Reglamento.

3. la Comigién de conformidsd con & procedimiento
indicado en ¢l amiculo 37, apartado 3, establecerd principios
eapecilioos e Jo que se refisre a by presen tcidn, 12 oompos cidn,
¢l tamadio y &l daeio del logotpa ooman itarda

Artdaul 26
Requisitos especificos en materis de etdgquetado

La Comisin establecerd, de conformidad con el procedimiento
indicado en el artioule 37, spartdo 2, requisiton @ pecilicos en

materiz de etiquendo y composicitn, aplicables &
a)  los plensos ecoligicos
B los productes de orpen vepetal en codversidng

) makerial de reproduccitn vepetativa v a3 semillss para

e v

TMLov
CONTROLES
Artiulo 27
Régimen de control

1. Loa Esados miembros cresrdn un nigimen de control ¥
destprardn, de conformidsd con & Replimento |CE) a7 881 [
2004, vt o variss sutordsdes competentes nes posabrles de que
loi comtrodes de mealcen com armeply a bs oblipadone
estzblecidas en el presente Reghmento,

1. Ademis de bs condiciones esablecidss e el Reglamento
{CE " BE2{ 2004, &l régimen de control esishlecido en virtud
del presente Rephamento comprendend comno  miming, b

wcaciin de medidas de comtrol u.h)ﬁ:
la Comnisddn de conbermidad con &l procedimiento al qie
relerenda el amiculo 37, apartada 2.

3. En @l constesin del prewnte Replumento, b asturslers v
frecwencis de log controles se daerminerdn basindose en wna
evahocitn del despo de que se produscan imepubiridades e
infracciones por bo que mspects 3l cumplimiento de los
requisitos estblecidos en & presente Replamento. En cuslquier
i, todos log de ks sewworistag
:nhudﬁmwmgm&humﬁ
venda al comsumidor o wario Gl descrims en el articulo 28,
apartado 2, deberin sometrse 3 wma verificaciim de s
cumphimienin al menos e vez 3l aflo.

4. Lz awtoridad competente podrd

3] oo lerir su faculisd de control 3 wns o varas aoridsdes de
cmirol Las suinridades de control deberin ofrecer las
adecusdss parantins de objetvided e impancialidsd, v
disponer del persons] cwlificado v de Jos  recursos
:ﬁﬂjmpﬁndﬂhﬁpﬁhsmfm;

b)  deleper funciones de control en w o v od orgin amos de
omrol En ol cso, los Btades miembros destprarin
auoridades responsables de b aprobackin v supervisidn de
s, org oG

5. La sutorided competente solo paded ddeger Tuciones de
control en un orgenisma de control determinado en caso de que
se ampbn la condiciones establecidss en el articulo 5,
apsartade 2, del Replamento (CE) o 8222004, v, e particidar, s

4 exie uma descripodn precsa de bs Rmciones que e
orgadsmo de comntmol puede desempefar ¥ de las
cmdicionss en que pusde desempediaric

b) exsen prochas de que el arganismo de control:

i posee ks comacimientos homicod, e equipo v bk
infrasirucirs necessriod pars desemperior ba fun-
clomes que se e deleguen,

i cuenty com personal suficient con b cualifcacidin v
experiencit adecuadas

i) es imparcial vy oo tHene ningin cmiflicn de intereses
por ko que respects al gercicio de ks Runciones que s
ke delepuen:

< el orgnimo de conirad esid ascreditado nespecto 2 b
Nomma Europes EN 453011 solve ks sRequisiton generales
pars entidades que realivan b certificaciin de
QSOIEC Guda 65). en la versidn publicads mds reciene-
imente en el DHario Ofical de la Unidn Fusmpea, serie C, v serd
aprotrado por 1as sutoridedes compeentes

d el organkmo de control commmics a la sworided

competente de manera perddica v sempre que esta bo
solicite, &l resuliado de Jos contmles Devados a cabo, En
caso de que los resuliados de Jos contraes revelen o hagan
soapechar un incwmplimiento, & organime de contnol
wiformard immedutanents de ello 3 b saorided corpe-
e

€ exiie ma ooondinaciin elicaz entre by sutoridad compe-
teiite v el opaiidimo de oontral e que kaya delegado.
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6. Ademds de b disposiciones del apaniado 5 panm b
aprobackin de un organdima de control b asoridad competen e
deberd temer e cueits ok S3gu s off te i

4 el procedimiento normalizade de control que deberd
sepuirse, que comtendrd una descripoidn e de las
wedides de comtrol v de bs medide precatoniass que el

s e A P
:?:H tmmnpm:u e operadornes

b b medidss que el orgaismo de control Enga intencitn de
q&ﬂmihmsemmdaﬂﬁdﬂn
inlraccionme.

7. Li suoridades competentes no dd en Jod omganis-
mo de control ninguens de be spwientes 0T

4)  bosupervsdn v aiaditedds de otied odgaidamos de cotrol

B bs competencis conceder excepoiones, o o a
lo mn cionadao mP:Jﬂﬂl:{uiu 12, 3 menam que ko et
L dispoaiciones espedficss exablocidis por b Comisitn de
confurmidsd con el articudo 23, aparndo 3

B. De conformidad con lo dspesto en e aniculo 5,
spartado 3. del Replamento (CE) n° £82( 2004, las sntondades
competenies que deleguen henciones de condrol en ongand smos
de comtml orpanrarin suditoris o impecciones de los
mﬁm&mﬂmmummuhmd&wmh

acin de . auditors o de uns inspeacidn s desprenda
que dichos orgendsmos mo eitin desempefiado adecusdamenie
Tas fimciones que e les havan delepado, 12 aoridad competene

Ty Nevardo 2 cabo la delegacidn de funciones poded raimr
Lﬂndnhgtﬂmahqupmcuiﬂiﬂdﬂmﬂdmgmm
de contro]l en cuestibn no adopta b medides correctoras
oporiuns v adecuads

9. Ademds de observar lo dispuesio en e sparado 8 b
autorided competente:

a) fﬁﬂﬂﬂ lo comtiodes nealieados el ofpadimng
mmxm“:ﬁqﬂﬂuﬁ .

b verificerd la eficacis de s controles;

¢ Endel conocminto de wds imregubridsd o infracctn
detectads v de las medidaes codmectond aphicadss;

d) retinel b delegacidn dada a Joe orpanismos que no
cumnplin los requisieos 2 que hacen referencia bs letras a) v
B, o dejen de cumplr Jos critersos indicados en los
apamades 5, b, o no aumplin I requlsins esablecdod en
Jos apartades 11, 12 y 14,

10, Loa Fasdes miembos aribudsin un ofdipe mmérico 2
cads autordad u orpaniimo de control que desempeie las
Tuncinmes de control mencionadss en & spartado 4.

11 las awtoridades y crpantimos de control permitirdn el
aceo de be swioridades competentes 2 s oficne e
ingabidones y proporcionecin da b informaciin y b

e b aumoradades o deret neaesanay
pu:duunp]hﬁ“ nﬂ:mw SCHMes Cot arregho al presen e
articulo,

1L L awordudes de contml y b organizmos de contml
gamntizarin que se aplquen 2 los operadones sometidos 2 su
comtial, coimo mimim, b moedde precatoriss v de contrad 2
que 32 relene o apartadn 2

13 los Estados miembrs garamtizardn que e nigimen de
oomtral establecido permita, de conformidad con ko dispuesio en
& artieuls 18 del Reghments (CE) n® 1782002 que b
trazabilidad de cada producto en todss bs fases de produccidn,
preparaciim vy dstribucidn parsntice, en particulsr 3 los
mmﬂ&mﬁgﬂ]mp&uﬂmmﬁgtﬂahﬂﬂnpﬂdmﬂm‘
de conformided con bos requisitos esablecidos en o presenie
Reglamento.

14 las swtoridedes de control v los organismos de control
transmitirin a bs aptondades competenies, 2 mds tandar o] 31 de
enero de cada afo, wa liga de bd operadores que esaban
sugetod 2 sus condroles e 31 de dicdembere del sl anierior. A mds
tardhr ¢l 31 de mareo de cads s, = @ wn informe
resumido de bs actividedes de conrol resliadss durante 2] afbo
AT

Artialdo 28
Observancia del régimen de control

1. Antes de comercializer wn producto comno soddgion o en
comversidn, todo operador que produzca, elabore, almacens o
importe de un tencer pads productos en el sentido del arveudo 1,

apartado X, o que comencialice didwe prodactos deberd:

1)  motificer su sctivided 2 las soridedes competentes del
Bstado miembro donde se maliza b misma

b  someier su empress al régimen de control 2 que se efiere el
anticulo 17,

Bl pdrrafo primeno se aplicard también 2 b exporndores que
exprten de conformidad con bs nomnas

productos. producidaos
de producciin establecides en e presene Replamenio,

H operador que subcontrate cuslquiers de bs actividedes 3 un
tefcern depurd, i obdtine, Supto 4 lo feqiesng 4 guee s
refieren bis letras &) y I, ¥ bs acovidades subconitrandss atardn
sujetys ol régimen de contral.

I, Los Fsodos miembros podrin eximir de 12 aplicacién del
presente aniculo a los operadores que vendan Jos producios
directamente al conmumidor o wano final, & condicidn de que
10 prosdaerean, elabweren o almaceaen s szl en el
punto de vents, ol ke imporien de tercers padses m hayan
subcontratado tales actvidades 2 un tencern.

3. Los Estados miembros dedgrordn una awtonidad o auo-
rizatin 4w orgaimo 3 efectos de b recepodim de ales
it B cacioenes.

4. Los Esados miembros velasin por que ido operador que
cumpls bs nommas del presente Replamenio, ¥ que pague umt
m:mub]emmxepmnﬁm:hﬁhamimdﬂ
coniral, tenga derecho a star asbierto por ¢ négimen de comtmal.

5. Llat aworidades y organismos de control mantendrin
actalizads una bBaa con los nombres v ba dnecciones de los
operadores sufetd 3 s oomtrol Ests Bata se ponsdrd 2 b
disposicidin de las partes intenesidas
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6. La Gomissin, de conbriddid con el procedimeito 4 que
hace referenda el sriculo 37, spartadn 2, establacerd disposi-
cones de aplicacién con el fin de facllisr Jos detalles ded
puﬁuﬂmuﬂﬁﬂfx&iﬁi}lsmﬂﬁhﬂré&hﬂtﬂdﬁm‘mﬂh

que s refiere el aparado 1 del presente amiculo, en icular
:]:inimmndm:r_‘lnh enl menrghdm:

por loque
la que hace relermda el aparido 1, letra 3, del presente articulo,

Artiailo 29
Documentos fustficativos

1. Las sistooridaddes v of g de avirol mend odddos e el
articuly 27, apartsde 4, bcilitardn documentos justificativos &
ol oxprerador que exté sujelo 3 us contnoles ¥ que en el dmbito
de au actividsd cumpla lo requisiton emmcisdos en el presente
Reglamento. Los documentos justificasvos permitnin, 2l menos,
la identificacin del operador v dél tipo o serie de productos, &{
comd del perindo de validez.

1. El operador comproband 1os documentos justificativos de sus
provesedored.

3. La lrmade ks documentos just licativos :q.lauﬂﬂmd
apartado 1 se edablecerd de combormided con &

mencionado en el aniodo 37, apartde 1, temendo en cuents las
veniajs que ofrece 1a centificaciim elecirdmica.

Artiuls 30
Medidss en caso de infraccion o irregularidades

1. En can de que @ compruehe s imepubrided en e
cumphmients de los requisitos establecidos en el presenie
Reglamento, b sutoridsd u onganizma de control velard por que
en el etiquetado v 12 publicidad no se hags neferencia al méindo
de producciin ecolipico en b otalided del lote o produccdin
afectados por dicha roepulardad, siempre que puande

cifin con la imponisncis del requisiio que se laya indrin

con la indole ¥ circunstancis concrets de las actividades
irmepulired

En camo de que se compruehe wm infraccibn grave o una
infraccdn con electos prolmigados, b autonidad u organizmao de
comptro] proddbed o] operador en cuestidn b comercislizacidn de
proshuctos com referencia al método de producckin ecokigioo en
el etiquetsdo y la publicdsd durne wm perisdo que se
determinard de scierdn o b sietondsd competene del Eaado
e,

1. la mkermackin sobre casos de imegubiridades o infracciones
que afecen 3] cerbcter ecaldpion de un producto 38 commicand
inmedistmente entre las sutondades vy organdsmaos de control,
]naumﬁﬂﬂmpmmy]m&nd!ﬂmt&mafﬂﬂmr
e S e, s rassmitird 3 1o Co o,

Fl nivel de comumicaciin etard en funcidn de b gravedad v o
alcance de b irrepubiridad o 1a infraccidn comprohads

La Comigiln poded establecer. de conformidid eom & proced-
e mencinado en el artouls 37, apu!:i:ol,up-mﬁ:xm—
med relatives 2 b kema vy 2 b modalidades de dicha
ConriRca i

Artialo 31
Intercamibio de mformacidn

Las autoridades ¥ ks autoridades y organismod de
conitrel  mercambivedn la informacitn  pertinente  sobre los
resuliados de sus controles am ofras swtondades competenses v
automidades smds de contnol i i debids-
mjuelﬂik:ﬁr mﬁhmﬂﬂﬂww Eﬂuﬂmpmdum
se ha producido de conformidad con el presente Reglamento.
Tambrién podrin mtencambiar dicha informaciin por propis
inaciativa

TMAD WV
INTERCAMEIDS COMERCIALES CON TERCERDS PAISES

Artiadn 32
Importsciin de producios que cumplen los requisioos
1. Loa productos de terceros  paises  podein

comercializase en e merado commilino etiquetadod oomo

ecoldpicos sempre que

4 cmmphn lo dispuesto en los didos 1L 10y IV, 2§ como las
nonnd de desarmolle que afecen s s

adopiadas com arreglo al presende Regbonewin:

b} uedod dos operadores inchindos Jos expomadones, hayan
estado sujetos al comtrol de we sutondsd w orpansmo de
control reconocidos de conformidad com lo dispuesin en ¢
apartado

€ s opeadones interessdod puedan Beilitsr en cuslquer

momenio 2 lod imporadors o a bs sutondades nacionales

o documentos justificativos 2 que se refiere el articudo 29,

pemniten b identificarsin del realizd b
E:Im:upea:iin}lhmﬂ":ﬁhdt N

asnple Jo dispueso en las letras ) v bl idas por b

aiiatailad i iof it i de codtinl 4 que s relere b letra b

.3 L:Cmnﬂihrwi,umfmea]pmﬂdhﬂmaqe
s mefiere o amfodo 37, aparodoe 1 a bs autoridades
mguﬂmmdtuuiuduumphdmmﬂapmﬂnl,hﬁb{
del presente artiewlo, con indusidn de las adondsdes y
organimod de onrol contemplados en el anioulo 27, compe-
tentes para elctusr controles v expadir los doowmentos
juﬁmm:q&:eﬂmﬂwml letra ¢), del presente
articule, en tercenss pamies, v ehborard wna lmts de estas
awtoridedes v argamanos de contrml.

Los organismos de control deberin arse com ke Nomma

EN 45011 o Guis 150 65 sRequititos peneralel pars
endi que mealizan b certificaciin de productois, en b
versidn publicads mids mecentemente en el [Mara Oficial de la
Ll Eurapea. serie O Low organdsmos de control se somesterdn 3
evahmciin peribdics in sitn 39f como 2 vigiluncts v reevahucidn
plurizme] de s actividades por parte del onganismo de
acreditacifn.

Al examinar b soliciowds de reconocimiento, b Comisidn
sobicitard 3 la sunridsd uw oasmo de comtrol inda b
inforiad dil daoeiara Ls Conitibin poded confisr 3 expertog
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la fecidin de exsminar b et b morine de produect it v 1as
actividades de control realizadss en o tercer pais por la awtoridud
u organismo de control e owediin

Lag ausoradsdes u organismos de control reconocidos faclliterin
los informes de evahuacién expedidss por & organismo de
acreditacin o, en su caso, por b sutoridad compeente, nelativws
4 la ewhiscidn perabdics dn st 1o vigillmas y b neevahowba
plurianual de sus actividades.

Basindose en los informes de evaluacién, b Comisidn, con b
asiencia de b Estados miembroa velrd por b oporiui
supervisddn de las autoridhdes y omganizmos de  contol
recoocidon, eviando periddicamente su reconocimiento. La
maturales de b supervitidn se determinard sobrre b bade de una
evahiciin del reigo de que se produmcan iregubiridades o
infracciones respecto de ks disposiciones establecidss en el
prresente Rephireto.

Arteuln 33

Imporaciin de productos que presentan garantias
equivalen

1. Loa productos importsdos de ercerod padees tambaén
podrin  comercalizame en e merado comundtane  como
exoldgions & condicidn de que

4) a2 hayan obtenido de conformidsd con unas normas de
it aleiitis 4 lia que e imencioden e lod

b s operadores havan estado sometidss 2 medidas de
comtrold de eficacts equivalente 3 b de s mencionads en
el il V. y dichas medidss de control se havan aplicado de
forma permanente v efectivic

) en todas bs elapes de produccdm, preparacidn y
dﬂhﬂh]h\dﬂlmmdwpﬂ]mm
hayan sometido sus actividades 3 un nigimen de control
reconocide de conformidid com el apartado 2, o 2 una
suinridad u organdamo de control reconocidos de conlor-
ntichd con el aparado ¥

d) el productn esté amparado por un certificado de comtnol
exprexlidlis paisr Lt daitr adades las sisteridades u
organismos de omerol del ercer pais reconocidss de
conformided con d apnado 2, o por una auwridad u
ofgasamo de contral mooicalos de confornadad oo el
aptn:iuiqumd’iﬂnmq:dpmﬁmump]e!a
condiciones extablecidas en el presente spartado.

Fl orrtginal del cervificado a que se hace referencis en d presene
apariado scompafiord 3 bs mencenciss hoasta los Jocales del
primet destiouaran: postenn e, o ot dor mantendd o
certificado a disposicitn de b antoridad u organismo de control
durante un periodo no inferior a dos afbos.

2. la Comisdn, de conformidsd con & procedimiens
indicado en @ arvkulo 37, apartdo 3, poded reconocer 2 los
tencems  pafies ono smema de produccdn cmmpla wneos
pricipog v oiomes de prodicodin epdvalentes 3 kol que s
establecen en Jos tados 1, mﬁ” 25 medides de comtrol
sean de eficacis equivalente a dos en el dado V, v
elabworard wna Bata de diches paies. En b evalusidn de b

exqjuhvalencis deberdn teneme en cuents las dirctrices CACIGL 32
del Codex Aliment i

Al emmingr a3 solicitudes de recomocimiento, b Coondidn
solidtard a terer pak mods b infrmcidn necessda La
Comisiin comfiar 2 expertos la funcién de examinar in
it 125 normas de produccidin v s medides de contral del tercer
S o Ciseatail.

Antes del 31 de mamo de cads afio, Jou tercerns pafies
reconocidos envianin 2 b Comisidn un inkorme amus] comnciso
reluivo & b aplicacstn v el cenplimensto de b daposicaises de
contral estableddas en el tercer pads de que se trate.

Basindose en b informackin conterdds en dichos informes.
aisleq, la Comisido, oom b stistencia de los Bstados miembron,
vebird por b supervisiin de los tercenns paiies
reconocidon, nevisndo periddicamente su recomocimienta. La
indole de la superdddn @ detrminard sbde b bate de wiss
evahaciin del nesge de que s produzan imregulsridades o
infracciones respecto de bs disposicionss establecidss en el
presente Reghmento,

3. Por lo tespecta 2 Jos productos no imporados con
ureginal?rﬁmh 31 m imporiedes de tercens  padies

reconacidos condorme al tado 3 del presente articulo, b
Cmm&tmfmm.ihlﬁd indicadn en el
articulo 37, apartade 2, podrd recomwscer a s sutoridades v
arganismes de control, incheidss las awtoridades y organdsmos de
contra & que se refiere ¢l aniculo 27, competentes para nealizar
comtrales v emitir certificados en teroens paties 3 Jod fmes del
spartado 1. v ebhomrd wa lso de esss aoridades y
orgaiimes de control. En b evaluaciin de b equivalencia
deberin temerse en cuenta be directrices CACIGL 32 del Codex
Abmentarie

La Comisatn examinard odas bs solicimdes de reconocimien i
presentadas por wis storided u erpandamo de control de wn

Al emminar las soliciowdes de meconocimiento, b Comiida
solidiard 2 la aweridad o anmo de control nds b
informackin necesars 1 swinr u organismo de control s
someterd 3 evahucidn peribdica in stu, a1 come 2 viglhnda y
reevahuei n plurims] de sus sorividadeds, que Tlevard a cabo un
mgmh:mde::rﬂimhn.mmmu.uuum:hd
competente. 1a Comisitn confiar & expenos l funciin
de exxminsr in s bs normas de produceidn v bs medidas de
Lmﬁdrﬂhﬂdﬂmﬂmmpm:;whmﬂaiumgm:m
de comtrol en cuest dn

Las aoridades u organitmes de control reconocidos faedlitirin
los informes de evaluscidn expedides por el organdsmo de
acreditaciin o, en su caso, por b aoridad competente, nelativs
4 la evahiscidn periddics da sty 13 vipillmas y b reevalioesn
plurisnl de sus actividades.

Basindose en esios informes de evahuseifn, la Comisidn, con b
siwencia de boo Estados miemiwos, velird por b oporiu
superviddn de las autoridedes v organismos de  contmol
reconocidon, nevisndo periddicamente su recomocimienta. La
meatiralers de b seperviabin 4e determinerd sobre b bade de wiss
evihacin del resgo de que s produzan i idades o
infracciones respecto de bs disposiciones es idas en el
presente Replnento,
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DASPOSICIONES FIMALES ¥ TRANSITORLAS
Artiuls 34

Libre cimulacion de productos ecokigicos

1. Las soridedes comperenses y b sutoridades y organdsmos
de control no podrin prohdbir @ restrngir, apumentando
ragones relacionadas con el méodo de produccitn, el efiquaado
o la presentacidin de dicho método, b comencializaciém de los

ecokigicos controladod por otra U g
mismo de conirol situados en otro Estade mismbro, en b medida
en que dichos productos cumplen Jos requisites del presenie
Reglumento. En partculie mo podrin imponerse iy controles
i s cargas financierss ademds de los previsos en el dudo V.

2. Los Fstados miembros podein aplicsr en su terditorio

ot mds estras para la producciin vepets] v paaders
ecoldpica cando e3as normas sean aplicabls ambidn 2 b

producciin mo ecolépica ¥ sempre Qe sean condormes al
Denecho comrmuemi tano v no prohiben mi restrinjan b comencis-

lizmacidn de productos ecokigicos pmd.m:':imftmdd Errtorio
del Estado muembro de que se trate.

Artinilo 35
Transmisién de mformsaciin a la Comisién

Log Emades miembiod awnamicirdn pendbdicamente 3 b
Comisidn b siguwlente informecdn:

4 nombre y direcddn de la swondades compewnies y,
apndo proceads. s obdipos numéricos ¥ s mancs de
oy oerrend b

b) lewms de las swtordades v orpanbimos de comtrol, sus
Mﬂﬂmﬂrﬁmmm s mancss de

kil La Corizsidnn prihvlacard perddicsmete 1a Hata
de las aworidades v orpanismos de ool

Artiub 36
Informscddn estadistica

Los Estudos miembros transmiticin 2 b Comaidbn los datos
estadisicos necesarios para b aplicackin v el seguimiento del
presente Rephmento. La mnformackin esadistics necesans s
delimird en el comtento del proprama eitsdition commem o,

Artlals 37

Comité de b producdin ecoldgica

1. Lla Combifn essrd ssdstids por un Comité de meglmen-
tacidn de b producciin ecolgica

1. Enlos cimod en que s referencia al presente apartido,
serin de aphcacidn los ardoudos 5 v 7 de b Dedsidn | 999468/
CE.

H phzo adoen el amticulo 5, apartado 6, de b Decisidn
1999/468/CE queda ffados en tres meses

Artialo I8

Disposiciones de aplicacidn

La Comisitn establecerd, de condormidad com
indicado en el amiculs 37, aparmado 2,y nes ]-uanbjuﬂns
¥ principios exablecids en el dido 1 las disposiciones de
aplicaciim del presente Reglamento. En particular, se adopiardn
las dliaperni cateiviss e applicnidin & pieeites:

1)  disposiciones de aplicacin de las normas de
establecidas en el tiudo 111, Ep-atb.hnummhrthmu:]u
condiciones y los requisitos especilicns que deben respedar
ks operadones

b)  disposiciones de sphicacidn de bs mornns de etiquetdo
emablecidas en el titulo 1V

€ disposiciones de aplicackim del nfgimen de comtrol

egtablecado en el ido V, espochiliente en lo feluive 2

Jo requesios mindmos de comtrol, sspervisdn y auditons 2

Joa critenios. edpecilicos sobre b delepacion de funciones en

armod de coditnol a bos criteriod de audn-

rizacin y retirads de b sutorzaciin de dichos organismaos

¥ 4 Joi doomnentos jusificativeg 2 que se mnefiers e
articuls 2%

d)  disposicionss de splicacién de ls normas sobre impor-
0 Oy de tercerod padsed etshlecidss en el
titdo V], especilmente en lo rdativo a los eriterios v los

mientod que deben sepuirae pars el reconocimiento,
oot ameplo 3 loa artieudos 32 v 33, de tercenod mises v
omganismeos de control, inchids b publicacidn de hstas de
Enerdd paises ¥ orgadimos de control reconocidos, v
diaponicioies de aphcacsin relitives al certificado mencio-
nado e el ardculo 33, apartado 1, lara d), tendendo en
cuenta bis ventaps de b certilicacidn electndmeca:

g d cioiees de aplicaciin lo que respecia a b libre
mﬁnde]mipl Wa:n&ﬁgm establecids e el
anticado 34 ya b ransmisidn de informaciin a b Comaidn
que figura en el artieulo 35,

Akl 39
Drerogacion del Reglamento (CE) n 209291

1. A o 209201 acdn
L B Reglamenso (CEE) o 2092(01 queds derogado  pasc

1. Lax meferenciis heclus al Rephinensto (CEE) o 10'?1]"?1.
derogado se entenderin hahas ol presente Reglamento,

Artals 40
Medidss ransitorias

En caso necesanio, v & fin de Beiliter la trasiciin de bs normas
estshleridas por e Replamentn (CER) o° 209291 2 bs
estahlocidas por s adoparin wnes
mﬂdﬂmiﬂﬁﬂmm@?ﬁwﬂﬂﬂmiﬂkﬂnmﬂ
articilo 37, apartado 3
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L 18922 Diario Oficial de s Unidn Feropes 20.7.2007
Artieuls 41 harmeras & b produeidn v oomendalizacdin de productos
ecddgiood.
Informe dirigido al Consejo
Y L Camidn ko o Comnebia s ?mn;ls’w ]:ﬂfmﬂhprmﬁuipmptﬂmpwmm

el 31 de diclembre de M011.

2. En & mforme s cominecd en partoullr, b experencis
sdquirids en b aplicacidn del ente Reglamenan y se
corsiderarin, en partculir, b smpuenes cuestiones

4) el dmbito de aplicscibn del presenie Reglamenin, v en
pamicular ks alimentos ecoligicos preparados por empre-

34 de restaur ddn alimen i

b) b prohiviciin de uwilesr organdsmos modificadod pendti-
camente, inchods b d;t?iﬁtilh:l.id de produdos o

i mediante  diclos mamod, &1 oomo b

aracifin del vendedor, s visls de b umbrales de
inlerancis especiiicos y su impacto en el sector ecol dglax:

¢ & ndonemiento del mercado inerior v del régimen de
control, evahornde en mrtoubir o ba priotcs esnhlecidas
Devan o no 2 une aompetencis desdes] o a b crescidn de

Articlo 42
Entrada en vigor y aplcaciin

lumento mirad en vpor 2 lod siete das de s

Hp-.ﬁ]i::::i’m atd Dhario Oficial de la Unidn Europea.

En co de no eublecerse disposiciones de aphescidn para b
expecien animalkes, deerminadas

plasitas sevelticas v detormiadss microskes, sabin de aplicacn
las disposiciones del artioulo 23 para e etiquetsdo y del tuda ¥
para el control Mientras mo se estahlencan bs dispoaicianes de
aplicaciin relativas a b produccidn, serin de aplicddn las
noris nackonles o, en su defecto, nomas privadas sceptadss o
recomsscidas por ks Estades miembros.

Bl presente Reglamento serd splicable a partir del 1 de enem
de 2009

Hl presente Replamento serd oblipatorio en todos 2wt elementos v dinctamente aplicable en

caila Fatado miembro.

Hecho en Luxemburgo, el 28 de junio de 2007

Por o Consejo
El Presidsite

5 GABRIEL



168

10.7.2007 [E] Disrio Oficial de I Unibn Buropes L 189/13

ANEXD

TERMINOS A QUE SE REFERE B ARTICULO 23, APARTADO 1
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ANEXO 8

LISTADOS DE PESTICIDAS QUE LA ASOCIACION DE CACAOTEROS DE
CHIPE-MINUAPE DEBE USAR PARA INGRESAR EN EL MERCADO
EUROPEO
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APPENDIX 3
3A Lists of strategic / recorded pesticides for use in cocoa
All these Als:
= are known to be on 91/414/EEC Annex 1 (*Y, or pending - P); see box F1
= EUMRL® {mg.kg') remain tMRL® and their status should be checked regularly; those
listed here refer to “Cocoa (fermented beans)” as in Beg. (EC) No 396/2005.
= have shown demonstrable efficacy in at least one regional cocoa growing country
= donot belong to WHO/EPA toxicity Class |

(i) black pod diseases

Active ingredients MoA group EU status® EU MRL JPMRL
benalaxyl Al N* 01 0.01
copper hydroxide n1 hd Cu ions: i
copper oxide w1 A 50.0 i
copper oxychloride w1 A i
fosetyl aluminium P hd 2.0 0.05
metalaxyl-M (mefenoxam) Al Y 0.1 0.02
ii) insects
Active ingredients MoA group EU status® EU MRL JPMRL
As sprays (mostly against mirids)
acetamiprid 44 A 01 0.0
beta-cyfluthrin I? 3 Y 01 0.1
cypermethrin (o isomer - [3) 3 Yo* 0.1 0.03
deltamethrin (&3] 3 Y 0.05 0.05 5
dimethoate 1B Y 0.05 0.05
imidacloprid 44 P 0.05 0.05
lambda-cyhalothrin 3 3 Yo" 0.05 0.01
thiamethoxam 4A hd 0.05 0.02
Termite control
fipronil - P i F 0.005 + 0.01
(iii} weeds
Active ingredients MoA group EU status § EUMRL JPMRL
2,4-D dimethylamine salt 0] N* 01 0.0
glyphosate trimesium G hd 0.1 0.2
glyphosate isopropylamine G A 01 0.2
(iv] stored produce
Active ingredients MoA group EU status® EU MRL JPMRL
aluminium phosphide 24 Y 0.05 0.07 (as
magnesium phosphide 24 A 0.05 hydrogen
phosphide)
pyrethrins (pyrethrum) for fogging 3 A 0.5 1.0
pyrethroids (treating sacks, efc.) 3 it Yes as above

* High residue levels have been found in imported produce to the EU and/or Japan
. No MEL given in Japan and copper is exempt in the USA: see box B1

|+ Registered (widely used) for cocoa pod borer control in Indonesia

¢ Fipronil (sum fipronil + sulfone metabolite [MEB46136] expressed as fipronil)

& Includes deltamethrin and tralomethrin (as total)

I..!@@EI
Pasticida Use in Cocoa [v. 19/04/2010 64
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3B Compounds to be used with great CAUTION (limited time span,
restricted markets, etc.)
These Als:
8 have permitted MBLs in some markets, but not others and/or ...
= many of these are temporary (IMRL") and are likely to be phased out within 2-3
years, but ...
have shown demonstrable efficacy in at least one regional cocoa growing country
do not belong to WHO/EPA toxicity Class |

(i} black pod diseases

Active ingredients MoA group EUstarws EUMRL JPMRL
metalaxyl (unresolved) Al Y 0.1(T)

(see Box B1) until 06/2010 (all isomers)

ii} insects
Active ingredients MoA group EUstarws EUMRL JP MRL
bifenthrin 3 M 01 0.1
diazinon 1B M 0.02 0.05
chlorpyrifos (ethyl} [} 1B h 0.1 0.05
fenitrothion 1B M 0.2 0.1
fenvalerate 3 M 0.05 0.01
fenobucarb (BPMC) 1A MN*a 0.05 0.02
isoprocarb (MIPC) 14 Mo 0. 0.0
malathion 1B M 0.5 0.5
pirimiphos methy| 1B Y *s 0.05 0.05
iii} weeds
Active ingredients MoA group EU status EUMRL JP MRL
piclaram O Y 0.00 (M

{iv] stored produce

Active ingredients MoA group EUstawws EUMRL JPMRL
bioresmethrin 3 M 0.01 0.1
methyl bromide a Pu 0.0

{as inorganic bromide ion) 70.0

* High residue levels have been found in imported produce to the EU and/or Japan

|+ Registered for cocoa pod borer control in Indonesia

£ Use of pirimiphos methyl in cocoa is not defended by Syngenta. Zero tolerance (LOD) for
this Al in Australia; EU MRL is 0.05 mg.kg"

u Restricted under the Montreal Protocol

JEE0]
Pesticide Use in Cocoa (v. 19/04/2010 65
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3C Lists of experimental control agents for possible future
inclusion under Appendix 3A

All these Als:
= are known to be on 91/414/EEC Annex 1 (Y, or pending - P).
= are subject to current or recent field testing and may well conform to criteria in
category “3A° when it is established that they conform to criteria in box F1
= do not belong to WHO/EPA toxicity Class |

(i} black pod diseases

Active ingredients MoA group EU status EUMRL JP MRL
dimethomorph F5 Y 0.05

iprovalicarb F5 Y 0.1

mandipropamid F5 P 0.02

other MoA groups to consider testing:
B3, B5, C3 (strobilurins), C4 (Qil fungicides), Ub
MUCAs such as Trichoderma spp. -

ii) insects
Active ingredients MoA group EUstawws EUMRL JPMRL
a. mirids (including Helopeltis spp.)
emamectin benzoate B P 0.02
other neo-nicotinoids: e.g.
thiacloprid 48 Y 0.05
clothianidin 44 P 0.05 0.02
|GRs:
novaluron 15 P 0.01 0.02
teflubenzuron 15 X 0.05 0.02
spiromesifen 23 P 0.02
spirotetramat 23 P 0.1
b. cocoa pod borer
emamectin benzoate 6 P 0.02
IGRs: novaluron, teflubenzuron, 15 if ¥ {as above)
methoxyfenozide 18 Y 0.05
granulosis viruses? MCA -
iii} weeds
Active ingredients MaoA group EUMRL JPMRL
Safer contact herbicides required?
(iv) stored produce
Active ingredients MaA group EUMRL JPMRL
Sulfuryl fluoride 8 0.02

JEE0]
Pesticide Use in Cocoa (v. 19/04/2010 66
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3D Pesticides that MUST NOT BE USED for cocoa

Active ingredients

Insecticides

acephate

amitraz

aldrin

azinphos-methy|

cabary!

carbofuran

carbosulfan

cartap

cyhalothrin (unresolved)
cyhexatin (acaricide)
DDT

dichlorvos (DDVP)
dieldrin

dioxacarh

endosulfan

lindane, gamma BHC, HCH
methyl-parathion (= parathion-methyl)
methomyl
monocrotophos
profenfos

promecarb

propoxXur

terbufos

Herbicides

ametryn

atrazine

diuron

fomesafen

MSMA (methyl arsenic acid)
245-T

Fungicides
benomyl
captafol
hexaconazole
pyrifenox
triadimefon
tridemorph
zineb

Appendix 3b (continued)

Pesticide Usa in Cocoa (v. 19/04/2010

MoA group EU, MRL status ¥ and notes

1B
19
2
1B
1A
1A
1A
4C
3
12B
3
1B

jeco;

N

NJ

M Class 1

M Class 1

N

M Class 1 as spray formulation
N

M

M

NJ

M {may be used for IRS)
M Class 1

M Class 1

N

N (MRL 0.1 mg/kg) * Class 1
N=*d

M *d Class 1

M [ Class 1

M oy Class 1

M

M Class 1

N

M Class 1

2222:22

—_

67
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Stored produce

allethrin {esbiothrin) 3 M
fenitrothion 1B N
isoprocarb (MIPC) 1A not listed o
permethrin 3 N
resmethrin 3 N
tetramethrin 3 N

* High residue levels have been found, within the last 5 years, in imported produce to the EU
and/or Japan

Cocoa growers are strongly advised to stop using any products containing amy Al listed here.
Where they have been used in the past for cocoa pests, there should be satisfactory
substitutes for them now recommended: if this is not the case please notify the author.

They include:

- obsolete and banned compounds (e.g. aldrin, lindane).

o Mote: as with metalaxyl, unresolved cyhalothrin is not included on Annex 1, but the isomer
lambda-cyhalothrin {used for mirid control) is included.

§ compounds not included on 91/414/EEC Annex 1 and are not thought to be essential for

_ cocoa production.

J Compounds specifically listed at LOD for cocoa in Japan

i Pesticides listed in the PIC Convention

o P pesticides are used outside the EL but for which no toxicological data and no MRLs have
been notified for inclusion in 396/2005/EC Annex |11 {neither by the member states, in the
form of import tolerances, nor by third countries). Such compounds may have a clear
purpose outside Europe (e.g. fenobucarb and isoprocarb: which are widely used for control
of hemipteran pests of rice in Asia, and have also been applied to cocoa in certain
countries).

|# Also breakdown product of thiodicarb

& Breaks down into the permitted compound carbendazim

These lists may not be exhaustive: they have been based on ICCO records and the findings of
the ECA/CABI/CAOBISCO project (Global Research on Cocoa, June 2008).

Pesticide Use in Cocoa (v. 19/04/2010 &8
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ANEXO 9

FORMATO DE REGISTROS CONTABLES Y DE ACTIVIDADES PARA LA
ASOCIACION DE CACAOTEROS DE CHIPE-MINUAPE
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REGISTRO CONTAELE Y DE ACTIVIDADES

Productor
Cultivo

Registrar el movimiento contable, la compra de insumos, heramientas y equipos; asi
como las actividades realizadas en la finca

Fecha Descripciond Actividad Ingreso Egreso Observaciones




LISTADO DE PRODUCTORES ORGANICOS

177

Mo.

MNombre del Productor

Codigo

Superficie

Cosecha (qq de
cacao seco)
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INSPECCION INTERMA ANUAL DE LA PRODUCCION DE CACAQ ORGANICO

Productor

Codigo

Cultivo

Fecha de Inspeccion

Mombre del Inspector

ACTIVIDADES

CALIFICACION

MA
REGULAR
MALD

OBSERVACIOMES

Establecimiento zonas de amortiguamiento

Seleccion ¥ manejo de desechos

Manejo de viveros

Manejo de los cultivos

Practicas de proteccion de suglos

Manejo de abonos organicos

Confrol de malezas

Podas

[Control de plagas y control de enfermedades

Cosecha selectiva

?‘articipaciﬁrn en el sistema de acopio

Manejo de registros/contabilidad

Participacion en los eventos de capacitacion

OBSERVACIOMES

CALFICACION GEMERAL APROBADO

SAMCIOMADD

]
]
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REGISTRO DE ACOPIO DE CACAD ORGANICO

Fecha
Productor
Cultivo

Fecha Mombre del Productor Cantidad Precio Valor Total Firma

Ko | aq Unitario {USD)
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ANEXO 10

CONTENIDOS MAXIMOS DE DETERMINADOS CONTAMINANTES EN LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS DESTINADOS A LA UNION EUROPEA
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REGLAMENTO (CE}) N® 1881/ M6 DE LA COMISION
de 19 de dickembre de 2006
r el que se el contenido méximo de determinados conaminanies en bos disctios
por el que se fija pro

|Texto pertinente a efectos del EEE)

LA COMIEKN DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,
Vi el Tranado constinmive de 12 Comunidsd Beropes,

Vi ¢ Reglamenin (CER n® 315/93 del Consejo. de 8 de
febrero de 1993, por € que se esahlecen proced mienton a-
mumitanios en nelackin con los contaminamtes presentes en ks

w alimenticios (), v, en partioular, su articulos ), apar-

Considerandn lo sgulene

{1y El Reghmento (CE) n® 466/ 3001 de b Comisidn, de & de
marzn de 2001, por el que s B o contenido mdxdmo
de detenminados. connminants en be prodictod 2 men-
tiedes 9, ha sdo modificado sustancialments en muchas
ocasione Fi necesirio volver a modificar d contenddn
midmo de determinados contaminantes a fin de tener
en cuwents la mueva mlomaciin v 1a evolwddn del Codex
Altmentarus, Al mismo tempo, deberh chrificase e
texto cusndo s pertinente. Por consiguiente, debe sus-
titwirse el Reglamento [(E) o 466/2001,

{2)  En intenfs de b sabud piblica, resulia esencisl mantener
el contenido de los contaminanies en niveles aceptables
desde el punto de vian toxicokigioo.

{3 Visos las dspandades essrentes entre bs lepiadaciones de
Joo Esmdos mismbios v las dinorsiones de b oompeen-
Cit que ety pueden scarer, e naceiano tmar medidas
2 esraby comunitaria pars algunos contaminentes 3 fin de
grrantizar la umidsd del mercado, respetando al mismo

vempo e princpin de proporconalidad

W Econtenido mdxdmo debe establecerse 2 un nivd estricin
que pueda conseguirse razonsblemente si se aplican bue-
nas priciicas agricolas, pesqueras y de produccitn, ¥
m‘tﬁﬂnmmd:anﬂa&uﬁiﬂmnﬂmm
del alimento. En el cxo de lou contimimantes que se

[ DOL 37 & 1121993, p 1. Reghmento modifiadn por d Regla-
menm {F n° ]Bﬂ],l]ilri dd Pramenm Fropen y dd Comsejo
DO L 384 de T1.10.2003, p 1)

) O L 77 de 1632001, p 1. Reglamento modéicadn = dlgma
bugar par el (CE) o 199M06 D0 L 32 de
432006, p. 321

consideran cancerfpenos genotdmicos o en los cisos en
los que b exposicdn st de b poblackin o de s
grupos vulnerables de la poblacién s aproxime a la
inpesta wlerable o b supere, deben esablecerse conteni-
divd melximos tan bajod oomo ses ramonablements posible
{ax low ax ressonably achievalle, ALARA). Fatos plantes-
menie prrantzin que los explotadores de em:
alimentariss apliquen, en la medida de o posible, meds-
das pars prevenir ¥ reducit b contaminacidn, om el fn
de proteger b salud miblica Ademds, es apropiado pana
la proteccidn de b slud de ke boantes v los niflos de
core edad un grupo vulnershle, esiablecer ks conteni-
dos mdximos mds bajor que pueden consegudme me-
diante uns seleccibn exron de ba materbs primas wiili-
zades pars la producciin de slimentos para lactantes v
i de conta edad . Bata seleacidn estricn de las materisg
primas tambkidn e apropiads para b produdcidn de al-
gunod alimentos especiicos wales como el slvado par e
ook huoname directo.

A fin de permidr que s apliquen oonienidos mdzimo 3
pﬂmdﬂuﬂmdﬂtﬁhﬁ.uﬂmﬂmrmpﬂ-
o, Cundao e g2 hayen establecido contenddos. mdd mos
comnumitaris. especilicos, los explotadones de empress
alimentarias deben proporcionar los fackres wm
de concentracidn v dihci dn adod par das
expermentils aderisadon que jusifiquen & factor poo-
s,

A fin de prantzr um proteccin elicaz de b salud
pichlica, Jos productos. que Conenrgn  COTLATinTHeS
que superen lod contenidos mdximos 0o deben comer-
clalizerse como tales, nl tras s mexh con oros pro-
dictos alimenticks, ni wilizame como ingrediente en
olros. aliTrentos.

Estl demostrado que b seleccidn o ofms Cradamienios
fiicos permiten reducir el contenido de aflavoxinas de
las pamidas de cacahuees, frwos de ciscara, frutos secos
y mdz Con d fn de mindmiesr las repercistiones ol
&l coMmercin, & Converneie pemilir omenidos de afl-
toxines mds elevados en o producod que no s dest-
tan al coteumo hanano directo o como ingrediente de
productos. alimenticis. En etod casod, Jos contenddos
mdximos de aflamxings deben esablecerse temendo en
cuents la electividad de bos tratamientos menciomados a
fin de redwcir o contensdo de aflsoxines en cacahuedes,
Triton de clscara Tmitos secod Y made, & miveles inferfones
a g comtenidos mdximod extablaridos para esind poo-
ductos destinados 2l consumo humano directo 0 4 ser
utilizados como ingrediemie de producios. aliedcios.

A fin de permitir uwna aplicacidn eficaz de lo conterddos
mdximos para deferminados. contaminanies en determi-
nados productos alimenticis, e aproplado prever b
disposiciones de etquetado sdeamdas para estos casos.
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Debido 2 las condiciones climiticas en alpunos Estados
miermibrod, e dificll garantisr que no % superen los
contenidos middimos para bs lechupas frescas y bs api-
iebcas [rescas. Debe concoderse 1 esing Eatados miembros

un perfode emporal para que sigan awiorizando b co-
mercilizaciin de lechupas Fescas v espinacss frescas
cultivades v destinadss al congumo en su temitori oon
contenidos de niraio que superen kb contenddos mixi-
. Los prosheciones. de lechugas v espinacss establec-
dos en ks Estdos miembros 2 Jos que s havan conce-
dido ha storizacione: mencomndss deberin modificar
gradelmente sus métados de cultvo aplicando s bue-
s pricicss aprcolas recomendadas 3 nivel macional

Alpunss especies de peces procedentes de b zona del
Biltico pueden coniener elevados niveles de dioxnas y
i&shﬁ.ﬂm:hﬂmm.mmsgmmw

exs especies de procedentes de b mons del
Bilticn mo umphhpef:muﬂim mdximas y, por
tamto, deberfan ser exchidas de b dieta Existen indicios
de que b exclusién del pescado de la diets podris tener
s mepercusin negetiva en la wled en b zoma del
Biltca

Suwec v Finlandis ditponen de un dstema que permite
'L.f]m comsumidones estdn playamente infor-
recomendsciones distéticss en lo que s
mefiene a las restricdones del comsumo de de b
pond del Biltico por los prupos de la poblacka idenfi-
cados como vulnershles, a fin de evitar riespod potencis-
les de salud. Por consipuiente, es adecuado comceder una
excepoiin a Finlandia v Suechs para poder comencalizar
durante un temporal deferminadss especies de
preces de b zoma del Bfldco v desinadss al
CONEEMO en s femiono con conenidos de dioxinas v
PCEs simuleres & las dioxines superiones 2 ke esablecidos
en d presente Regbmento. Deben introducirse bs medi-
das mecesarias mgmquﬂpuﬂny]uapm—
ductos de b pesca que no cumplan Jos contenidos. md-
s 0 s comercialicen en otrs Estados miembros
Finlandis y Swects commendan cada afbo 2 b Comisiim los
mesultados de log controls de los conienddos de dowins
¥ PCBs similanes 3 bs dioxings en el pescado de b o
del Bdlico y las medidas adopiadas para reducir bn expo-
scain humans 4 las diosinas v Joa PCEs simwlanes & las
dioodmis de dicha moma

e s conienidos miximos se apl-
quen de unilorme, b sutoridades competentes
deben ks mismos criferios de muesreo y de
tesltados de bog andlisds en wda b Comumidad Ademds
e importante que ks resubiados analiticos s comum-
wyiiwﬂmd&mmmﬁmr_mw
mmm:ﬂ!muumy:ﬂ]ﬂ'n eipecificadss en e

]&%‘ prevén norma uniformes sohne
rmrd sidn irﬂ'mmx:ﬁmymbuirm—pu‘mﬂiut

A.ﬂnd.e%amﬂ:r

2 alpunos comtarmimantes, los Batadeos miembros v las
wﬂmﬂaﬁmwhymnﬂuhm

14

5

16)

n

18

9

20

temidod, a8 como ransmitic informacidn sobre e pro-
grean de la splicacidn de s medidss preventivas, a fin de
pemnitir que la Comisiin evalie b necesidad de modifi-
car la medidis existentes o de adoptar otrss medidas.

Cuslquier oontenido mixima que s adople 3 eacals oo-
mumiiana puede someterse 2 reviskin 2 fin de tener en
cueiits b evoluciin de lod comocimientess centificos v
thonices y I mejors de bis buenas pricticss agriceks,

pesqueras y de produccidn.

El sshado v &l germen pueden comercislizars para el
mmhmdmuy,‘ﬁmmgﬂz,umt-
nienie esiablecer un contenido mdximo para el deoxin-
valenal v b zearalenones en estos produrtos.

H Codex Alimentaris ha estshlecido recienemente un
comienido midxmo para ¢ plomo en el pescado, que ha
sido aceptado por la Comumided Por consguiente, &

inente maodificar en consecwencia by dispesiciing wi-
gente relative &l plomo en el pescado.

Eﬂﬂkﬁwmnﬁ E53[2004 de] Pardamento Eu-
Consgo, de 29 de abed de 2004, por &l que
3¢ establecen nomnas especiiices de higlene de los alimen-
tod de orgen animal (), s definen Jos alimenios de ori-
gen ammal y, por consguienie, deben modificarse en
alpuns caod Jas entradas relaivas 4 los alimenios de
origen animal con amegle 2 b terminologia uiilizads en
dicho Replamento.

Es mecesnio prever que kg comtenados mdemos ]
contaminanies no s aphiquen a los i~
ciod que s hayan avmencializado legalmente en b Co-
mumidad antes de by fecha de aplicaciin de dichos. con-
temidos adnimod

Eni Jo que respecta al mitrato, s hortalizas son b fueme
principal de la mpess humams de esta ssoncs Fl Co-
mité clentifico de la alimentaciin humana (OCAH) afimmd
en su donmen de 21 de sepriembre de 1995 (4 que la
ingesia toial de mitraio s encuenira nomalmente muy
por debrajo de b inpesra disria admishle faeeptable daily
ttake. ADI) de 365 mgkg de peso corparal (pcl No
obinme, recomendaby que poodipueeran ba esfuerses
para reducir b exposicidn al mitrato 3 tavds de Jos ali-
mentos v el s

Deebride a qee bs comdicl ones dimiticss denen uis gran
influencis en los miveless de nitrato en determinadas
tabizes tales ooamo las lechupss v b espinecas, deben
eitbecerse, por onw, diferemes contemidos mizimos
on fumciin de s estacidn

) DOL 130 d= 3042044, p. 5. Versidn coregich en 2] DO L 126

de 2562004, p. 22

to modificadn e ditimo lgar por el
{CE) o° 16622006 de b Comison {00 L 320 de

Reglonenin
1E1 L2006, p 1L

19 hinrmes dd Comité cientfio de la dimentacion humam, serie ™
38 Dictamen del Comité cemtifion de b almenocdan humam sobme
lu‘lnm:]'dmm;.'l-!i

ity e g e frad

foc et mporsfsd_repors 38 podf).
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21}  En cuanto a las sflstomings, el CCAH afinnd en su dion-
men de 13 de sepliemnbre de 1994 que lag aflubon nas
s0on canceripenos penotbxicos 'L Con a o & et dice
wuﬁmﬂmhmgmﬂuﬂ]ﬂﬂ
toxdnes e bos alimentos {la suma de las aflstocdnas B,
By, Gy v (i), a8l como &l comenido de aflaosing By en
pamicular, v que la aflsoxine By & un componenie
mucho mds dxico que los demds Debe esudisse b
posible eduwcién del scnual contenido mdsmoe pers b
allstoxing M; en ks alimenios bctantes v niflos de
cors edad en hmcidn de b evolucidn de Jos procedi-
et arka Miioos.

22) En o que se refiere a b ocatoxdna A {OTA) & CCAH
adoptd un dicmen centlico & 17 de septiembre de
199E (Y. 8¢ ha electuado una evahacidn de b ingeaw
slimennris de OTA por b pobladdn de b Comamidad )
en el mareo de b Directiva 93/5/CEE del Comsejo, de 15
de febrera de 1993, relitiva & b asisteneis 3 b Comi s

e de los Exados miembrog v & su cooperacitn en
m&wdaﬁm&h:wrm
das con producios alimenticios () SC00H. Lo Auton-
dad Europes de Sepunidad Alimenoris EFSA), 2 petickin
de b Comisidin, adoptd ¢l 4 de abedl de 2006 wn den-
men centifico achwlirado sobre b ocraioxing A en los
alimenws (7, en el que s tene en cuenls la mueva in-
formackin  dentifica, v estableckd um ingesta semaml
tolerable folsabie we intake, TWI) de 120 npike de
peso corporal

23) A pertir de estos dictimenss, e comvendenie establecer
comteridos miximos para cerales, productod 3 base de
cerealed, uvas passs, cafd tosndo, vine, mumo de uva y
slimenios para bewantes v miflod de ooms edad, todos
ellos producis que contribuyen significaivamene 3 b
exposiciin humana peneral a la OTA o a la exposickin

de grupas vulnerables de comsumdores, como por e
pho los mifks.

24)  Se examinard 2 b hur del reciente dictamen clentifico de
b EFSA b pertinencis de estzblecer un comenido md-
dmo para la OTA en producios alimenticios tales como
{mutos secos que m0 Sedn uvas o, caCan ¥ productos
del cacan, éspeciss, productos cimrood, café verde, cer-
veza v regaliz s com la revizda de los contemidos
miximos vigenies, en panticdlar para b OTA en wvas
RS v 2umo de wva

25) En o que respects & 1o muling e CCAH aprobd en su
rewmnidn de B de marzo de 2000 wna ingesa disria tole

{7 hinones dd Comité centifiom de b alimentaciin humanm, sere o
35, Dictamen del Comig ucrli:n-d: b afimenmciin humana sobme

ocrtorina A femitido & 17 de sspSembre de 1998)

fhatyefjec. mmopa effnod)jscsdiom 14_en d
ﬂhﬁmmb’ehmd&m Tara 311.7 sfs
mom A by the

s=sment of dietiry intake of populsion of FJ
Member Statee
pwwhﬂmmmiqﬁmmmt} 2

{9 DOL 52de 431990 p. 18
{7 Dictamen de b Comisidn técmica de conaminantes de b cadma
dimenaria d:hEFSh,apﬂiﬁd:hEu‘munmhrhnmm
nm.hm k= almenins :rqn_;
& emamianam q:rlm's]]Sl'l_'P: _d.'l'lcml'a
m_op_&365_ochotomn_a | en Lpdi.

rable midma provisiona] al madmen tolsable
daily {itake, PATDY de 0.4 pofle pe paa b patobin (9.

126)  Em 2001, se efecnsd wies tres en el marco del sistema de
oooperackim centifics (SO00P) relaiva 2 b evaluackin de
la mpeits dizrs de panding por b dn de s
Eatados muembros de la UE ('), e ¢l manon de b Dinec-
tva 93/5/CEE

{27) A panir de esta evahocin, v teniendn en cuena la
PMTIH, deben exshlecerse comtendos mdnimos para la
pamuling en determinados producios alimenticios 2 fin de
profeger 3 lod comnsumadornes contra ikl CoOMATIELG G
inacepiahle. Deben mexsminirse enod comemdos mdxi-
SV, e G0 necesano, deben reducime temendo en
cuenis €l progreso de ke conocimientos. centioes y
tecnolégieos v b oaplicackn de b Recomendseidn
T003598/CE de b Comisidn, de 11 de sposwn de
2003, relathva a la prevenciin v b reduccidn de b con-
taminaadn por pauling del mmnoe de manrans v ke
ingredientss de zumo de manzans en otras bebidas (1),

(28) Por lo que se reflere 2 las toxinas de fusarum, d CCAH
ha adoptado una serde de dictimenes en s i€ Bvae
Tuabrare: el deosinivalenol en diciembre de 1999 () v se
establech uns ingests diars tolerable (TDY de 1 ppjkp
pe b zearlenona en jundo de 2000 (™) v se establecia
wia T temporal de 0.2 ppikg pe, bs fumonisins en
octubme de 2000 Y (actalimado en abal de 2003) ™) v
se eqmblech una TDI de 2 el mivalennl en
octubre de 2000 ') v se establecia wa TDH emporal
de 0.7 uglkg po la toxing T-2 y HT-2 en maywo de
2001 [ y se establecia una TDI temporal combinads
de 006 wpiky po v los wlooteceid OHEK PP en
febrenn de 2002 ()

{19 Acts de b m=mam o 120 ded Comite dentfin de b almentacion
humam cedebrach ke dias 8 y 9 de marzo de 2000 en Brusshs,
Dedaraion =ogich en aca sobre b patubna it/ e aropa e

i'md,l‘:hchnin:l.SS_uchﬂ' k

{11 Informes =0 = tzex de coo demtifica, Txea 3.28
sdmenment of disary imtake of Pzuin by the popubitim of
Bl Member Statess - evmopa e nod food | chemicala by
comimirants| 128

{7 DD L 203 de 1282003, p. 34,

V%) Dactmen de Comaté cien de b abmensdan humana sobre bs
lmdrﬁ:m?:&]ﬂ:mndﬂml metido el 2 de
dagiemnbre de 1909) M.J,In'_mnp.:qlhuﬂ,lﬁ_lsd Jout d4_en _pef].

{") Dictmen del Comite censfim de la abmentadn humana sobre ks
tinas de fusariom, Pare l?ﬁlihma.m.ﬁ:l femitdn el 22 de

jumio d= 2000)
ot 5 enpdf.

() kcaurapa e

{19 Dictimen del Comaté cimsfio de b afmenacan hamana sobre s
toonas de foasum, Pare 3: Pumarssina By m.fmuhd 17 de
ndubre de 2H0) M.,"ﬂ'_mup.ﬂ.l,liucd,lﬁ,lld ot 3 m.p:H::L

1"" Dicamen acmabrado del Comig cemifico de b afimentacion hu
mama sobre b fumonisna B, B, ¥ By jemitido & 4 de abrl de
10403
Ii]rjlhtmuqud,ls,h:‘h:ﬂmﬂis _en.padf}

'™ Dicamen de Comité ciengfion de b almengdan humana sobre bs
toinas de fuszrium, Pare 4: Mvabmal femisdo el 19 de ocmbre de
2000)

() ecemmpaeufondfs b boffont? 4_enpdf.

{14 Dictmen del Comité cimefim de b abmenndén huamana sobre bs
teinas de fusarium, Pare 5: Towina T2 y tendna HT-2 prtadn
el 30 h:nﬂ.]’u de 2001 {iegr)lecemropa suff ]
outBf_en

¥ Dicamen ded Comité ciensfio de b almenadan humana sobre ks
toinas de fusarium, Paste & Fralmdon de grpo de b todna T-2,
la toina HT-2 e minalenol ¥ & deoximimbenol pdopado & 26 de
fehmrn de 2007
(bt leceurapa en foodf e koffont] 23_en_pdf)
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En el marco de b Directiva 93(5/CEE, se efeciud uma
tares SCOCOP relwiva 3 b mcopida de daos sobie b

2 de tomnas de fsarum en los alimentos y b
evalumcidn de s inpesia alimemtans por Ja poblcitn de
Jos Famdos miembros de b UE (™), que Snalizd en sep-
tiembre de 2003,

Tomando como buse loa dicdmenes dentifions y b eva-
hacién de b ngesta alimenoria, &5 convendenie estzhle-
cer omienidos miximos pars ¢ deosinivalenol b zess-
h‘myhsfmmﬂ:mﬁihqumpﬁh:kufmn—
fiareas, 1o resadoded del comtenl de b codechss mecien-
tes indican que ol madz y Jos productos 3 hese de madz
pusden estar muy coManinados por fEmonsies voes
oofverdene lomar madidas pars evitar i enrar
en b cadens alimmora oz y 2 base de
mady con mveles imcepiables de comtaminacidn

Las eminuciones de 1a ingesta indican que b presench de
todnas T-2 v HT-2 puede se para b aalid
ica. For Jo tanto, &8 necesario y alamente prioritario
disefier un méedo fable v sensible, reooper mls datos
mhe:upwamcﬁymﬂuumudguﬂhlfﬂm
que influyen en la aparicidn de ioxinas T-2 y HT-2 en los
cetesles v Jos productos 3 base de ceresles, en pardculsr
mhm:}lhﬂpmdm‘u:lmedeam

la presencis smultdnes de 3-scerildeonind valenal, 15-ace-
tildecsd mivalenol y fumondsing By hace que mo sea nece-
sy platearse medides especificas con fespein 3 st
mu?yaqmmmFuqmm:hpuh]m}uh
i frente 3 wna icifn naceptable a las msmas
hauwnu]umaiﬂ?mﬂmmmjﬂm-mm
Lr, com @ denxindvalenal y las fumondsines B, y By Lo
W:MMdmw,mﬂq&pﬂwﬂ-
Aﬁhmﬂmﬂlﬁﬂmddﬂﬂ-
4 s emima Qe b expodicibn haman
al mu]un]u:g'lﬂ"ﬂmunﬁu inferior a 1a TDI teme
poral En Clknito & offod [HCoECEn0d examinados en b
memﬂmﬂalﬁ]ﬂmmdiﬁmﬂ]—
deomin valawol & 1 5-scetildeon iy 1, b fis
X,dTI-mol el discetodscirpennl el necsobmiol e
v &l vernucol, la imitada informa-
uind.upmﬂrhi:ﬂx:qumu.ﬁlmqlamﬂﬁuy]m
miveles desculiertos suelen ser neducidos.

Lo oomndicases chmdness dirmnte o credmiemo de b
plinta. en particular en el momento de b floracitn, te-
men e pran nfuencis en ¢ contmido de nxinas de
leariun. Sin embargo, bs buenss pricticas apricolas
maliznte s canles se reducen 3 un mindmo los factones.
de riesgo, pueden prevenr, hasta certo pumto, b conta-
Mwhmgmddﬁqum‘hmhRmnm—
dacifm 2006]583(CE de b Comisidn, de 17 de aposto de
06, sobre b prevencidn v b reduccién de bs toxdmas
de fusrnm en lod ceneales v lod productos 3 base de
ceteales (M), contiens principios generales para b preven-
iy la reducddn de b contaminaciin oo toxines de

um (rearalenons, Armonisines v ricotecenos) en los

) Informes sobre bs @res de moperacion cientifica, Tare 3210

cereles, que deben ponerse en prictica medinte b ela-
boracidn de ofdigos nacionales de pricics sados en
3 princ plos.

(34) Deben establecerse omenides midmos pars bs toxines
de fusarium en & @ de los cereales no ebborados que
se comencislizan para by primera fase de transformacitn.
Los procedi mienios de Empiera. chsificacidn v secado no
s comlderan inchidos en b primera Bae de transforma-
ciin en b medids en que w0 se gerce mingung ocidn
{Rica sobre &l grano en 31 B descascarilbado, en camiia,
si debe comsiderarse parte de b primena fase de transfor-
JLES T

{35) Debido a que puede variar ¢l grado en e que se eliminan
las toxinas de fesrem en b cereales no
medizme b limpieza v b tnmshrmecidn, o adecusdo
euhlecer contemidos mivimos pars ke producies 2
bage de cereales destinados al comsumidor final asf
oo para lod principales inpredientes de ke productos
alimenticios derivados de log cereales a fin de disponer de
ok lepislucidm & e e Lu dn de la
s:hi?;&]n e s

(36)  En relwitn con el mafz todivis no se oomacen om
prrecizidin todos los Booores que mfluyen en b fomacidn
de las wxinas de e, en panticulis b pearal e v
las fumomisines By v Bz For lo canto, se concede a Jos
explotadones de empresas alimentarias de la cadena ce-
resliatica un periodo de tempo que les permits investiger
las fuentes de fommackin de estss micotodnas v deerm-
nar las medidss de pestidn que han de tomar pars evitar
su presenciz en b medida en que sea mzomblemene
pmbhh:mdngmsembhmmﬁim
mdrmes especificos basados en nueva informaciin sobre
Iz presencis v la formacidn, se propone b aplicacitn 3
partir de 2007 de amendes mivimos basades en Jos
datos sobre presencia disponibles en la sonslidad.

(37) Habida cuenta de Jos bajos niveles de contaminackim oon
mnmdeﬁmundmﬂrmmmdmmsepm—
mmﬂﬂﬂﬁ:ﬂmmﬂ:mu]mwﬂm

a bage de amar

{(38) Debe efectuamse, antes del 1 de jubio de 2008, ws -
axin de bod ndveles mdximos de deodmivalenol, mesrale-
non v monisinas By v By a8l como de la peninencia
de establemer un mivel misme pars b oxnes T-2 v HI-
2 en ceneales y producios 2 base de cereales, teniendo en
cuents el progreso de bos comocimienis centilicos y
tecodigions de ests toxings en bos alimentos

(39 Por o que se refiere ol plomo, e CCAH adoptd un
dictamen el 19 de junio de 1992 (%) en o que aprueba
la inpests semanal tolerable provisional fprovisional foles-
be wedky lntake, FI'W) de 25 ppfke pe propuests pos la
OMS en 1986. E1 CCAH concheyd en su dicomen que el

Wollection of oocurence data of Fuarum todns i food and

mmemment of distory inake by the popubifion of FU Member ) hiormes dd Comig dentfio de b dimentaciin humana, seie ™
ot 31 Dicomen del Comité demifico de b alimentcion lmmana The
fetp-flec sumopa e h-ud,l&,lmq#h.ﬁﬂ]ﬂ.pﬂj. patemtial rigk to health presemted by lad i jood and drimk p 7.

F1) DO L 234 de 298 M06 p. st e e mona e food & s el mporssof_renors_ 38 pdf)
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{40 En el manoo de b Dinectiva 935/CEE, s efectud en 2004
L tares SCOOPF 3211 sobe b evalucidn de b expos-
cifim en la diet al arsfnico, @ cadmin, € plomo y e
mercursy de b pobludén de ke Emados miembrod de
L UE(™). Habida cienw de esta evahicisn v del don-
men emitdo por ¢ CCAH, e conveniente tomar medi-
das para reducis, en b medids de lo posible, b presencia
de plomo en los alimentos

{41} En cusnto 3 cadmio, &l CCAH aprobd en su dictamen de
2 de umio de 1995 £9 b PTWI de 7 ppfke po v rem-
mendd que s nealizaran mavones efuernod para redwcir
b expoaicdn 2l cadmio en b dista, puesto que ks pro-
ducios alimenticion som b principal uente de impesn
hapmans de cadimin, Se efectvd une evalisciin de L
expoaiciin en b dien en b tres SO0DOP 3111, Habida
cuenta de et evahackin v del dictamen emitido por el
CCAH, e convendende tormas medidas redurir, en b
medids de Jo posible, la presenci cadmio en b
alimen .

#2)  En rebicién con el mercurio, b EFSA adoped e 14 de
lebrero de 2004 un dictamen sobre o meromrio v el
metimercurio en Jos alimentos () ¥ aprobd s ingesia
mﬂ]mhdﬂeproﬂdmu]dtiﬁmj‘kgﬁ_ﬂﬂmﬂ-
mercurio e b forma munﬂpmﬂmn
representar ms del S0 p-uu-ia}l
marion, Terdendo en cuents ¢ resulisdo de b taes
SO0O0OP 3211, 1a EFSA Deph 2 b condusiin de que
los miveles de merario descubiertos en loa alimentos
que no son peichdn fl MATHCD SR NS el
tes, Las forms de memurio pretentes en eos otrms
alimening son principadmente diferentes del metllmerow
oy, por lanio, se considers que preseniin un memor
s

(43)  Ademds del establecimiento de contenddos mel xmoa, i
recomendaciones especticas 3 ke consumidones. son un
enfoque adeciiado en ol caso del metlmecuno pars pro-
teper & los prupos vulnerables de b poblaciim. Por onio,
on medpiets & esta mecedidad, s ha mtroducido en el
stk web de b Direccidn General de Samdad v Protec
ciin de los Comsumidones de b Comisiim Furopes una
nodz informaiiva sobre @ metilmercurio en & pescado y
hspu'ud-.-:lmdn]:pu:a{"j Astmimn, vatiod Estados
miembros han efecaado recomendaciones pertinentes a
s poblicidn sobre este o,

% hfomnes sobre bs toress de mopeaddn cemtifica, Taren 3211

whmesment of distary expomure to arsenic, cadmiwm, kad and
mercwry of the populiton of the FUF Membe Sates

I1i|r|l,lu'_n.uu fnod fnod | chemicabs ety mmtami nams -
map_%2:11_hemvy mezs mpomn enp

] hiumhﬂddﬂumtueﬂimﬂthahnemhmrma,m#
36, Didtamen de Comi demtifico de b afmentacion humana
!:b:mdn:ﬂmm. 67-70

o 1 ﬁm‘!mw-jlhd.lﬁ.l!iﬂhwﬂ

m'ﬂinpurhﬂumtmadt:mmﬂd:hnﬁi

dimemaria de la Aworidhd Bropem de Sepuridhd  Alimen

mlapmmd:hmiﬂpﬂudll&ﬁhﬂ&
004

fhapwewefa e inthcime omamkontam_opmons 259

opImEnn_conam_ l]"l el

chemicalsa T |
Lz ?1' nndemﬂl ]]-l]Sl]ll_p:F )

{4}

145)

{48)

147)

{48)

En Jo que respeciz al estafbo inorgdnico, & CCAH con-
duyi en s dictamen de 12 de dicembre de 2001 ()
que mos niveles de esiadio inorginico de 150 mgfkg en
las bebidhs endatadss v de 250 mgfkg en otros alimen s
eilatados pusden prowcar irntackin planc en abnod
imadivichioe.

A fin de prowger b salul piblca contra este riesgo
saeitarde, €5 necesirin edtallecer comtenddos mdxmos
para &l estadio inorgdineo en los alimentos enlatados v
las bhebides enbusdss. Hists que se dispongs de duins
sobre 12 sensibilided de dos bictames v b mifios de cona
edad 2l estafbo inorgdnico en Jos alimenins, 5 necesarin,
mwﬁuwﬂupm&gahﬂdﬂmgﬂﬂ
vulnershle de la poblacifm v esablecer wmos contend
mdximod mds bajos,

En cusnio al Fmonocloropropana-1,2-diol (3-MCPD, &
CCAH adoptd el 30 de mayo de 2001 wn dictamen
centfico sobre esa susiancia en Jos alimenios (M), por
&l que se actualiza su dicismen de 16 de dicemive de
19594 £ a pamir de b nueva informacién dentifica, v
estableckh uma inpesia disria n]ud:k{'lﬁ]]deim;‘hgpw_
para &l -MCPD.

En el mamo de la Direciva 93/5/CEE, s efectud y se
linalizd en jumio de 2004 b ares SODOP sobre recopida
¥ coigjo de datos sobre los niveles de 3-MOFD y sistan-
cias relacionadss en loa producios almmentcios (). Las
Twentes principales de -MCFD en b inpesia alimentaria
eran b saka de sojs v dos productos 3 base de sk de
s Alpunds ofma alimentos consumides en grandes
cantidades, wles como e pan ¥ Jos fideos, también con-
tribuin significathamente a b ingesia en algunos pakes
debido 2 su elevado consumn y no 2 que exisliens wm
elevads presencis de 3-MCPD en esios ahmentos

En onsecuencis, deben establecerse contemidos mdximos
pard el MOPDY en la prodedns vepetal hidmlizads [PVH)
¥ b saka de sofs tendendo en cuenta el resgo relacionado
ool &l comsianda de estod alimentod Se pide 3 los Batados
miembrod que examinen obnos productos abimenticios en
low que puhiers dewctarse b presencis de 3-MOPD, om 2l
fin de sopesar b necesicded de establecer comenidos md-
XifFd. pard ofros producios alimenticios.

zﬁDﬂ:mddfmﬂ:mh&n&hhmnhmaﬂr

los risgos present & estfio en los dimentos enbindos
fadoptado & 12 dt ﬁnﬂTh'l:dr 2001
(tetyr]ecevrapa enffood s koffout] 10_en_pdf)

™ Dicoimen del Comité ciensfion de b almennciin humam snbre &l

J-monadoropmpana-1, 2-diol (3MOPDY por el que se actmbra el

dictzmen del CCAH de 1904 fadomado & 30 de mayn de 2001)

outd 1 _enpdfi

] Hrinlenvi e £ s L dlTenncin humans, s ©

16, Dicamen del Comdtéd cmdfio de la abmenacton humama

sobre & J.monodompm 1. Lol {3MCPTA, p 31-34
i) eceuropaenfond e e epers e reperts 3.,

™ Informes sobre ls taeas de coopemcian Tarea 3.29

aCnllrfion and collgion of dea on levels of Jamonochlonopropa
nediadl {3 and relsed sphetances in foodemfs fhap e
enmona e fnod)| chemicanity mntaninans/smop_3-29_
fimal_report_chloropropanob_snpdf).
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W9 Por Jo que nespecia 3 bs diomnas v Jos PCBs el CCAH
adopii & 30 de mapo de 2001 wn dictamen sobre la
diomines ¥ b PCBs similires a bs dioxinas en Jos ab-
manios (1), en el que s sctuslrs su dicomen de 12 de
noviembie de 2000 () por o que s exshlee und in-
pesta semanal tolerable (TWT) de 14 pp de equivalentes
visdoos de la Orpanizacién Mundisl de b Salud EQT-
OME) kg po para bs doxdnas v los PCBs simiures 2 las
dind it

50 H érming doxms a que se mfiere o presente Repls-
mani sharca um grupo de 75 pols
it (PCDD) v 135 polickeodibenz alumano (PCOF) con-
e, de los cuales 17 entrafion despos tood cokigicon
pobiclombifendos (PR som un prupo de 209 con-
g&ﬂudﬂmﬂﬂq&pﬂtdﬂﬂtﬂmﬂutﬂ:&gﬂﬁﬁ
en fincidn de s propiedades oxicoldgices: 11 de ellos.
propadades tomcokigicas similies 2 bs de las
diomnes, por bo que se doa comooe peneralnente com el
nomiwe de PBs dmilires 2 las diowines Log demds
ICBs. que mo presentan ests tomcidad similar a las die-
snad, podesn un perfil todmldpico dibrents

51 Cuds congfnere del grupa de b dioxinss o del grupa de
los PCBs simdlares a las diominaes un nivel de
vomicided diferente. A n de poder sintetizar b woxicided
de estas smistanctys diferentes. s ha introducido @ con-
cepto de Baores de equivalencis dxica (FET), ipei':ﬂ]n
b evaluacidm del mesgo v ks controles ¢
Hio stpnifica qu]m ruul:immaﬂiﬂu relativos :s:-.-h
o de los cong md&]aﬂnﬂmyd&]m
mng&trud.ﬂgmpade!m 5 similires & b diondmas
de imporancia todcokigics s expresan en una unidad
ciantificable. 2 saber, & equivalente wides de TCDD

{EQT).

53 |l edmacknes de exposickin que tienen en cena b
tares SOCOP sobe 12 evalisciGn de b ingena alimentuna
de dioxines y PCBs similares a lis dioxinas por b pobls-
cifin de loe Btados miembros d& b UE, conchidas en
jundo de 2000 ('), indican que un emmiitr:-
ble de la poblecidn de la Comins i igesta
alimentaria que supers b TWL

53 Desde un punio de vista tosdcolfgico, cualquier nivel que
s ffje déverty aplicarse tamto a bs dioodaes como a lod
PCHs similares a s diowines sn embargo, en 2001 sodo
s fijamom contenddos miximes 3 mvel comumitan o pars
las diominas, peno mo para los PCBs similanes a bs dio-
wnad, dads 12 edcaser de dows dispomdbles en aquellos
mamenios sobre la prevalencia de PCBs similares a las
diodnas. Sin embargo, desde 2001 se dispone de mds
dados sobre la presencis de POBs similanes 2 las dioxdnas

) Dictamen del Comité ciemtifico de b afmentacion lumana sobre b
evalncdn de resgo de bs diowims y ke POB simiares a =
dimrinas en b dimente. Armalimcin baadh en b meva infor-
mariin cingfica dipanible desde b de dichmen de
CCAH de 12 de moviembme de 2000 (adoptado & 30 de mayo
de 2001) ﬁlﬁ”mlmd!sﬁc,hcﬂniﬂ_ﬂqﬂﬁ.

) Digamen ded Camité ciemtificn de b dimemtacion tumana sobre b

de by dioxinas y ks POD similares a s

ms pdopadn & 22 de noviembre de

EHII-:I tiﬁ,m ﬁ:ﬂd,lﬁ_liql:d'}ult?! =

™ Informes = b3 mrems de ooperacdin den Tarem 325
dmrdhﬁqn*enf&nmuﬂﬂtdm:brﬁt

ion of ELJ Member States

“Jlec eurap.eu|dgs henith_consumenEwary publpob 08_en o).

por Jo que s han establecido en 2006 contenddos md-
ximos pars b osema de dioeimes v PCEs similares 3 b=
diominas, ya que se i del enfoque mis adecuado desde
uts punto de visa wdookigico. A fn de grrantzr ma
trangicidn Buids ademds de bos contenidos fjados para 1a
sums de diowines ¥ PCEs simileres 3 ba dioxinas, duramte
uni perido transitono deben sepuime aplicando lon con-
temidos de diodrnos existenies. Durante este periodo tran-
itorio, 1o alimenticios deben mespetar tanto
o oot mdxmos de diomines como los comternd-
dos mbximos relwivos 3 b osma de diowinas v PCBa
simibires 3 las dioxtnas. Fl 31 de didembre de 2008 se
contemplird b poaibdlidad de prescindr de los comntend-
dos mdximes de dioxines separados

54)  En b Recmendscitm 2006/E8(CE de 12 Comisiin, de 6
de febrero de 2006, relativa o b reducckin de b presen-
cix de dioxines, fumnes y ACBs en oo piensos y bos
alimentod (M), s faron umbrales de intervencida oo
vistas 3 estimular un plantesmiento proacivo para redu-
cif b presencia de diowings v PCBs simdares 3 ba diod-
nas en b alimentacikin de bs persones v de los animales.
Eatos umbrales de inervencidn deben ser wi b Snonento

lis awdoridades comy s adores a fin
E:ﬂm ]mumm]ﬂu’ww detenminar
lz fuente de comtaminackin v tomar medidss pma su
reduceifm o eliminsciin. Pusto que bs diosnes v Jos
PBs similares 2 bs dioxines provienen de eentes distin-
125, se fijen umbrales de imtervencitn para b
dioxinas, por un lado, v los POBs similires 2 las
dioxinas, por el oro. S ha sdoptado un plantearmiento
prisctive para meduchr activemente las da ¥ k=
PBs simibres 2 bs dioxins en los alimentos v Jos
pienses, por 1o que be comtendos miximos aplicailes
deben revisme en un phzo de tempo defimido, con &
objetivo de establecer contenidos mds bajod En oonse-
cwencis, mo mds onde dd 31 de didembre de M00E se
eamdiard la posibiliced de reducir significativaments los
confenidos miximos para la suma de dioxines y FCBa
atmilires 3 b diommd

550 Los operadores deben raslizar esfierzos para incrementar
su cxpacidad de eliminar las doxines, los uranos ¥ Jos
FBs smilares 3 bs diontnes del aceite madmo. Bl conte-
ido sipndlicativamenie inferion. que s exsminard no mds
tzrde 31 & diciembie de M08, estard bassdn en bs
posibilidades thonicas del procedimiento de descontam-
tenciday ks eficaz

{36) Por lo que se refien ol eablecmiento de contenidos
mddmos L alimenticis mo mds tarde
del 31 de diciembre de M08, s presand especial aten-
cifin 2 la mecesidad de fijar comtenddos i 11
bajos de doxinas v PCBs similares a las diominas en Jos
alimentos para bctantes y nifios de corts edad 2 1 huz
de ko dutos de comtrol obenidos en el marco de b
programas de control de bs diosines v Jos FCBs simi lares
2 las diosdnas en abimentos pors lactines v onidos de
corta edad de 2005, 3006 v 2007

9 DO L 42 de 1422006, p. 26
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57)  En cwnto a Jos hidroadums sromdiicos policidicos, e
CCAH concluyd en s dictamen de 4 de dicembre de
I{H]I{"j alpunos Iidrocarbuns aromdticos [

Esmn cancerigenos  penotixicon. B Comie
nu.ln FAOOMS de expemos en aditives alimenstarios
[ECFA) efectud en 2005 una evaluacitn del despo sobre
b HAP v estimd unod mdrgenes de exposiciin Magin
of Fxposre, MOE) para ellos como buse pars sus oriet-
Laciibes sole ks combesis qué don 2 13 ver pemoid-
xeos ¥ cancergenos (M)

(58)  De conformidad con & CCAH, & benzopjpirens pusde
utilizarse como manador de b presencia v d efecto de

dﬁuua{l.,ﬂpdrmﬂbam&.ﬂ-
pirena, indamofl, M]mmu}' S-metileriseno. s pre-
cito Devar 3 cabo un andlisi mds detalbdo de b pro-
porciones relativas de estos HAP en Jos alimenins, con
objeto de hendamentsr 1a idomneidsd, en wma lumm oed-
sdm, de mantener como manador e benzop)pieno.
Ademds, debe amlizirse e benmo(cfheonemo con aregh
a uma recomendacitn del JECFA.

59) Laos HAF contaminsr los alimentos dursme Jos
PO abisnade, v de calemamients v secado, o
que lod produdos de b combastitn estin en contacio
directo con eftod. Ademds, b contaminaciin mad oamn-
biental puede provocar la contamimeciin con HAF, en

particular en peces ¥ productos de b pesca

{600 En el marco de b Directiva 93/5/CEE. en 2004 se efectud
ik tares SCODP & sobre b eoopidi de datos de
i3 de HAP en los alimentos 7). Se descubrienom
comtemidos elevados en [metos secos, aceite de omgjo de
oliva, pescado alwmado, aceite de pepitss de wva, pro-
ducios cirmoos shumados, mohescos Tresoos, especis fzl-

g v oondimension

61) A fn de proteger la sahd piblics, es precio far come-
nidos mdximos de benzofpieno en deerminados. al-
MSHls que Conlienen grase v el 33 como en ab-
menios sometidos a procesos de shurmado y secado sus-

de ocegonar altos niveles de cortim iackbn
Tambiin & necesrio Bjr contenddos miximos para Jos
alimren mmsmﬂwﬁvdd&mmm
medicamblents], especilmente & pescado v los prodic-
s de b pesca, comaminados, por ejemplo, a raiz de Jos
vertidos de hidnocarderos de los banoos.

{62) Se ha desaubieno benso{sjpineno en algunos shmeniod,
takes coma bos s seoos v los complementos. alimen-

"% Digamen ded Comi¥ densfin de b almentcion homan sobre
ke riespos que presentin para b sadlud humana ke hidrocabome
::mpdtﬂ:ﬂm alimemtom femitido & 4 de dicemire

2002)

s s, enpdfi
e o syiood bl one 153 )

Comité mixn FAD-OMS de en adithws adimentaios, n-
min n” 64, Roma, 817 de de 2005, p. 1-6 ¥y p 6181,
WHO Technial mmﬁuis.h’n. 930, 2004

o/ WHO_TRS_030_mgpd)
™ ]:1;’:&'-5 snbre b tares mOpeoan ucrlia. Tarem 3212

™ Irdorme 4o

aCnllection of omurrence dam on ic aromatic hydrocarbons
im  foods  fheple sirom e hemicalafety contmi
mans/smnap 3-2-1 ]_ﬁnl_rq:ut_ph_tnp:ﬁ.

ticks, pem Jos datos dispondbls no son concluyenies
sobre qué comtenidos. pueden slcanzare mzmnahlemente.
Serd necesanio levar a cabo una nueva invesiigaciin 2 fin
de achirar los contenidos que son remblemente alcn-
zables en estod alimenton. Mienwas oo, deberdn apli-
carse oonienides mdximes de benzofpireo en los in-
predientes pertinemes, como los acenes v b prass ui-
lizados en bos complementos alimenticios.

(63)  Deben examinime como muy tende ¢ 1 de abril de 2007
log comemdos miximos de HAP v b pertinencis de
evtablecer un contenddo mdxdmo de HAP en by manteca
de cacso, temendo a cuents Joa progresos de los cone-
cimientos cientifioos v tecnokigioos sobre b presencia de
benzop)pieno v otmos HAP canceripenos en b alimen-
e

{6d) Las medidas previsias en el presente Replamenio se ajis-
tan a3l dictamen del Comité permunent de b cadem
alimentaria v de samidad andmal

HA ADOPFTADD EL PRESENTE REGLAMENTO:

Arntiaudo 1
Mormas genersles

1. Loa producks imenticiod enumeradod e ¢ anexo o se
comencializasdn cusndo an wimo de lod comtzminanies
enumerados en el mimo en wa cantidad que supene & conte-
mido miximo establecido en ¢ anemo.

2. Los contenidos mddmos especificados en el anexn se
aplicarin 3 b pare comestible do los producios alimenticios
en cussiidn alw que en el anexo se disponga Jo contrario.

Artiul 2

Productes alimenddos desecados, dihddos cransformados
¥ COMEstoG

1. Cusndo s apliquen ks contenddos. madximos establecdos
en el znexo 2 bos producios alimenticios que estén desecadns,

dihedos, vra ndlormados o com por wio o mds ingredien-
w.ﬂb&imnmmﬁﬁﬂgﬂu&

1) loa cambios de comcentraciim del contaminante provocadog
por los process de secadn o dilucibne

b los cambios de comcentraciin del contaminante provocados
por dos proceses de transfomaciing

o) b propsorciones. elitivas de Jos ingredientes en el producto;

d) el e analitiay de cusntificecidn,
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2 B explotador de la empresa slimenteris deberd comumicer
y hutificar los factomes especilicos de concentrackin o diluckin
para bs operaciones de secado, diucién, tamfmacidn vio
mench en cuestidn, o para los productes alimentficios desecs-
dos, dihidos, trenslrmados yjo compuesios de que s trate,
cuando la anondsd competente efectie un contml aficil

S el explomdor de 12 empress alimentris mo comumnica &l factor
de concentrackim o diluckin necesano, o 31 la sutoridid compe-
tente considera que ese Boor & inadenado temendo en
cuenta b justificacitn comunicada, b propia suridsd defimird
dicho factor & panir de la mdormacién dispondsle v oon el
objetive de b mdxima proteccidn de b alud hamans

3. los aparados 1y 2 se aplicardn sempre que o s hayan
estshlecido contenidos mdximos comunitarion especificos pars
et productos alimenticns desecados, dilndos, transformados

O CONErUER I .

4. BEnlos camos en que b legisheidn comumnitaris no preves
contemdos mdumes epeclicos pars ks almentos para botan-
tes y mifbos de cona edad, los Fandos miemboos podrdn ests-
blecer wnos miveles mids dgunoaod

Andalb 3
Prohiiciones relativas & uso, b mezck v b detowificaciin

1. Los productos alimenticks que incumplin ko comtenidos
madximos estahlecidos en el anexo no se wilzacin comao ingne-
diemite alimerstanios.

1 les producis alimentidos que cumplan los comtenidos
mdximos etablecidos en el anexo no se mezchrdn con produc-
Ll aliTrendl Cid. e Supenel e3tod contemidos miximd

3. los productos simenticios que vavan & ser somenidos 2
un tratzmiento de seleccidn o de oo tpo pera teducr los
niveles de comiaminacidn no se menchrdn com producios ali-
menticion destinadon al comumo humano directo mi con
ducios alimenticios destinados a ser wilizados como ingrediente
aliTmeiiaa,

4 lis alimenticios que oyl aar adited
emurerados en la saccidn 2 del anemo fmicotondnis) mo serdn
dewxificados. delberadamente con imamienios quimicos

Artfulo 4

Disposiciones especificas para cacabuetes, frutos de ciscara,
frutos secos ¥ mafe

Lows cacahetes, log fruos de clacada log futos secos y el madz
que incureplan ke contenidos mdximos de aflworines exable-

cidos en Jod pumtos 11.3, 215 v 2.1.6 del anexo podein
comenchilizame siempre y owsndo estos productos. alimend cios:

a) mo s destinen 3l comsumo humano diredo ni s uificm
comn ingrediente de producios alimenti cioe

b) cumplin lod comtemidos miximaos perdnentes establecidos en
ks puntes 211, 212, 214 y 2.1.7 del aneme

€) sean sometides 2 un tratemiento que inchiva la seleccidn u
oo tipo de tmismiento Moo de forme que, despuds de
dicho tatamento, e superan ke comenidos. mddmos e
Mecidos. en los puntes 1.3, 21.5 v 11.6 del anexo, ¥ que
el tRlarEento m provoque olros residucs moci v

d) exén etiquetdos de forma que se demuesire chirsrente su
w0, incluids b indicaciin aproducto destinado 3 ser some-
fdo & un tratumiendn de seleccdn u otros métodos fRicos
con objeto de redicir b contaminacidn de afluoxines antes
de su comsumo humeno o s wilzacin como ingrediente
de productos abimenticios., Exa indicaciin e incluird en la
etguets de cads boba caja etc. o en & documenin de
acompafiamient onginal. Fl cbdipo de identificacidm de a

deberd etar mancado de forma tudeleble e cada
2 caje eic, de b pardds y en el documento de scom-

paftamiento orginal

Artiouls 5

Disposiciones  egpecificas  para  Jos  cacshuetes,  sus
productos derivados ¥ los ceresles

En la atiquen de cads bola, cas enc 0 en o documento de
scompafimiento ongimal deberd fpuwar um mdicadén clara
del o previso, Exe documento de scompadlamiento deberd
tener uma clars relacitn con b partids menciomndo o obdipo
de identificacidn de b mim que en cuda bolas, caja et
de b partida Ademds b anttvidad empresral del destinatanio

de b : qufﬁuuimﬂdmnmdtmwwm
L € com & w0 previso.

Eni e de que nd exisis ninpuna indio cbn cdara de que s wso
previn no inchye e consumo humano, lod contenidos madxd-
mee establecide o bod puntos L1.3 v 216 del anexo se
aplicarin 3 todos los cacahweies, sus productos dertvados v
los cereales. comercializados

Artials &
Disposiciones especificas para las lechugas
A o ser que las lechugss culiivadss en invernadero se etiqueten

oo tales, s aplicarin los comendos miximos establecidos en
el anewn para las lechupas culivadas 3l aire lbre
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Artleulo 7
Exendones temporales

1. Mo obstante 1o dispuesto en el aniculo 1, Bdgica lidanda,
los Padies Bajos v el Keino Umido moriesr, haqa & 31
de dcembre de Iﬂl}& b comencial macidm de espinacss frescas
cultivadas v destinadss a] consmmo en su tertitorio con conie-
midos de mitrato supenones & los mdximos fadod en el pumio
1.1 del anexo

3 Mo obstante Jo dispusto en el ardoulo 1, Idands v el
Redivn Umido autorizar, hast e 31 de diciembre de
2008, la comercializacidn de lechugas fresces cultivadus v desti-
i 3 oodememo en su lerflono v ecokoiadas durane odo e
o, com comdenidos de nitrato superiones 2 los mddmes ffados
en &l pumio 1.3 del aexo.

3.  No obstante lo woen el anicubs 1, Francis podrd
autorizar, hasta el 31 de diciembre de 2008, 12 comerdalizaciin
de Jechupas fresces cultivadas v destinadas al consumo en su
temitono ¥ recoleciadas entre e 1 de octubre v el 31 de marm,
cof contenidos de mirano supenores 3 los miximos fjados en e
punto 1.3 del anexo.

4. No obsante lo dis en el anieulo 1, Finlasdis
Suiris podrin autorzar, hasts e 31 de dicembre de 011,
comercialzacidn de salmda (Salmo sale), srengue (Jupea haren-
pus) bimpres de o (lempera fuvisiliy, wwchs (Samo tufta),
salveli (Sahebnie app.) v cordpono Manco (Congenus allala),
origmanios de b xona del Blltoo y destinados 4l comsumo en
S8 Lefritodios, con comtenidos de dioxings vjo contenidos de b
suma de dioxinas v de PCHs simileres a bis diowines superions 2
los esnblecidos en el punin 5.3 del anewo, siempre que dispon-
gan de un sisema que geranfce que ks consumidones esidn
phmmﬁmnﬂm&hfwmm en b
que se refiere a b residcciones del consumo de pexado de
exlat especied procedente de la mons dd Bilico por Jos grupsos
de b poblackin identificados como vultersbles, con objein de
evitir riespod potmciskes pars b salud Fnlandis ¥ Swecis -
iminicarin & b Comisidn, e 31 de marzo de cads sk a mds
tardar, ke resubiados de los amrols de los comenisdos de
diomings v PCBs similares a las dioxines en el pescado de b
mone del Bdltico efectuados e afo precedeme e informardin de
b medidas adopiadas para reducir b exposiciin humans & ls
diowins v los PCBs similines 3 las diowinas del pescado de b
inemCids Boad

Finladis v Sweclhs continaiarin aplicands b medidas necesarias
e garandizar que el pescado vy los productos de b pesca que
o cumplin ke equisnes del punto 5.3 del aneo oo e o
mernctalicen en otros Eatados menmbaos.

Artiul 8
Muestren v andlisis

El muestren v el andlisis para el conirol alicial de Jos contenidos
mdximos especificados en el anewo se efectusrd de comdormidad

con  Jos  Reghmentos CE) o 188X2006(™), (CH n*
401[3006 (™) v (CE) n* 18832006 () de b Comisin y bs
Diirectd 001 [ CE (1, M4 A 2005/ 10/CE (*
g ﬁu.f ICE () MGHCE (%) ¥ JLOJCE(*)

Artiaude 9

Seguimientn ¥ presenacidn de informes

1. Lo Esodos miembros controlarin e contenddo de ndora-
o e las heontal teag condenerlos en niveles ivpor-
LA, en en las honalizas de hoja vende, y comuni-
cardn Joo resuliados 3 b Comisidn 2 mis tardsr el 30 de judo
de ads afbn. La Comdsidn pondrd eaood resuliados a disposicidn
de los Etados miembrood

1. lom Extados miembros v las partes interesudis commmics-
rintﬂamn:hﬂrmﬁlhsmﬂndmdehmuﬂgmu
electusdss, inchiidos datos sobre pres mgmm
wmamrthdnm]::phtuﬁnﬁ

para evitor b contaminacidn por ocratoxing A, rholﬂuhml
zearalenons, fumonisny By v By, v tomins T-2 y HT-L La
Comisiin pondrd estos nesuliados 3 disposiciin de Jos Estados
e b,

3. Loa Esndes miembros deben comunicar 2 b Comisida loa
resuliados. obtenddos e nelacidn com bs aflsosdnes, b dioxi-
ias, ks PORs smslires 3 b dosdnes, log POBs i sivnlanes a s
diomings v los hidmocaruros aromdtioos policichos, t2l comose
especifics en b Deciidn 200650 4(E de b Corrigitin [+, la
Recomendaciim 20067 M40E de b Comism (*), ¥ b Reoo-
mendaciin 2005/108/CE de b Comisidn {*4).

Atieul 10

Drerogaciin
Queds deropado e Repbamento (CE) o 466{2001.

Las referenciss hechas al Repbmento derogado s emtenderdn
hechas al presente Reglimento.

Al 11
Medidas transitodas

El presenie Reghmento no e aplicerd 3 ke productes que se
comendalizamm antes de s feclus mencionsdas en s

dos 3) 2 d). de conformidad con 1as disposiciones. apheables en
la fecha respeciiva

a) 1 de jubo de X006 por ko que respecta a2 ks contenidos
mdximos pars el deoxinivalenol v b zesrslenons establecidos
en Jog puntos 241, 243 244 245 R4 247, 151,
253 255 y 257 del anewny,

(™) Véase b pigma 25 del presemte Diado Oficid
{¥ DO L 70 d= 9320046, p 12,
1) Véase b pigim 32 del Diaso Oficial
) DO L 77 de 163 MW, p 14_ Directiva modificada por la Dinectiva
1005MCE {DeD L 19 de 2113045, p. 50
159 DhD L 42 de 130 MW, p. 160
{9 DD L 34 de 822005, p 15.
199 de 21172006, p. 11.
‘q 322de 22112006 p 24,
s 3d d= 822005, p 43

EEE

L
L
L

e
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B) 1 de jubo de 2007 en lo que s refiere a s contenidos
mixmos pars el deoxinivalenol v la mearalenona esoblecidos
et bt penites 143, 250 254, 156 y 158 del anes

¢ 1 de octubre de 2007 en aunto & ks contenidod indximos
pare bs fumonsines By v By establecidos en el punto 26 del
ATHERAN,

d) 4 de noviembre de 2006 por lo que mespecta 2 Jos contend-

dew mdnimed de b swme de dioodnas v PCBS simileres 2 las
diowineg establecidon en b seccidn 5 del anesma.

Ls carga de b relativa 3 oudndo se oomendalzan los
productos recaerd sobre el explotador de b empres alimentaris

Antiala 12

Entrada en vigor ¥ aplcacidn
El preseme Regbmemo entrard en vigor ¢ viphimo diy &§-
guiente al de su publicaciin en el Disro Oficial d¢ b Unidn
Europea.
Serd aplicable & pamir del 1 de marzo de 2007,

H presene Rephmento serd oblipatono en indes sus elemenios y dirciamenie aplicable en

cads Esmdo mieitibio,

Hecho en Bruselss, e 19 de diciembre de H0e.

Por L Cosdsidn
Markes KYPRIANOL
Miemibro d& Lo Condsidn
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Contenidos mivimos de determimdos contanminantes en los produdos aimenticGos |7)

ANEXD

Saidm |- Mitmin

Pradwocs alfswestcios ')

Ciotesilos sndioncs fong MO

Espimacas fesas {Spimacis clonea) {7)

Recolectadss emtre el 1 de acmbre y el 31 d=
marmo

Recomecads moe & | de 2ol v & 30 de
seq Sembme

Espimacas en mmeerva, refrigerad s o conpeachs

Lechuza fresca (Larsecs s L) (eiugs de
mvemadera y cubtivadas @ @ne Bind ocepn
s leckmgas mencimads en @ mmmo 1.4

Rernlectades emre 2l 1 de ocmbre p 2l 31 de
M

bcimpa oulsvadas en mermadern

brimprx misvadas al aire e

Recoledtade entre d | de abml y d 30 de
semSemire:

Ixings alfvadis en mvemadern

lrtmpes anlfvadas al aire Bhe

4 500
4 000

3 500
1500

lechuzas dd spo <doebeg.

Lrimge cilfvadas en mmermdem
Lcimge altvadas 3l zre Bbe

2 500
1000

Almentos daborados a hase de ceremles y alic
memm infantie . hamnes ynifosde mm
edad ) %

100

Secidm 1: Micatecmas

Pooadramos. aimesg i {1)

Ceetesidos mdrimos fapligh

21

Afaoxinas

Eoma d= B, By
Gy ¥ Gy

211

Cxahuetes destimadas 2 ser sometidks 2w procsso de sdec
CiOn. o o intamentn Ein, anes dd comumn immano
dincio o de s wo ooma ingredienies de producins almens-
cins

B

150

[
Fa

Frums de cisan destimads a ser somesdos 2w procsao de
sdeiin, . otm Tanmimn o, ants del mosumo mmano
dincio o de s wo coma ingredienies de producins almens-
cins

5005

213

Cxahuetes v s sems ¥ producins desvados & s ams
formacdin destude @ conmmo fumano diredo 0 2 s
usades ooma ingredimnes en ks producins almenticios

405

114

Fruhos secom destimados 2 ser sometidas 2 un proceso de sdec
N o om tEtEnese &Ko, ans dd comumo mmano
direrin, 0 2 == made como gredentes en bos prodooes
alimemticns

50

10

LL5

Frutos seoms ¥ producins desvadns de s tramsformadian, desti
nadms al conmmo humano direco o 2 s usados como ngre-
dimies de ks producins abmenticks

0

4.0

116

Tods ke ceede v mde ke prodoctes 2 ase de cereales
inchodos ks pmducins deshvados de b sandormadidn de -
meales, 3 ecencidn de bos producins alimemticos emumerados
en los pomtes 217, 2100y 2.1.12

4.0

Mair detinadn a ser sometido 3 o proeso de selocin, o otro
traminn fiso, mes dd omsumo humano dieco o de s
w0 mma mgradimne de podocos abmensicis

50

100

Leche cruch §9), leche mand #mmiamente y kedhe ura b &
braddn de poductos liceas

0.050
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Prowdir oo 2 Renticion (%

e il el plingh

2149 Los sipnientes tipns de sperin: 50 10.0 _
Capriceen spp. it desecdos. emens o tiamdos. o inclo
mifin de los diles & chile en pohn l2 gyema y & pimentan)
Piper spp. fimpoe. con mcheiin de b piméenta blanca ¥ negra)
Mymistica frgroms (moer moscda)
Zingiter offcinde fengie)
s Lo |izuema))

1110 Almentis daboados 2 base de coreales ¥ aimenms nfangies 0,10 — .
paa boants y nifos de conta edad %) {7)

21.11 Preparados pza haames y preprades de ommuacikn, mche == — 0,025
das b leche paa botntes ¢ b leche de comgnmcan {94 5

21.12 Almentos derftions desinados 2 usos médicos especiales (' .10 — 0025
didgides specificaments 2 los hoante

13 Ohomindm 4

221 Cereales mo ehboradns 510

222 Todas los producins desvados de ermls no daboados, o 30
chidas los producins tansomados 2 hase de ceeales y o
ceeades destmadis all conmeno hamano dinecin a excepcian de
lns prodocins dimenticios enumerados e ke pomins 229 §
1110

2213 Uvas pams jpams de Corinn, smitmas y ofas vanshdes de 10,0
paas)

22 4 Caié msodn en grano ¥ @ testado mobidn, exchidn & o 5.0
sokuble

215 Caié sohble jo¥ mstantined) 10.0

236 Vo (inchidos ks vines espumoses ¥ exchidos ks vines de "
ficor y s vins oon un grado alophdlion manimo de 15 % vol)
¥ wino de frums |1

237 ¥ino aomatradn, betida aomatradic a2 bae d= vmo ¥ mic 200"
tefes aromatzados de producos vigvinsoods {19

228 Foma de wva. zuomn de wa concemtrado reconsStmdo, nécar 208
de A, mesio de A ¥ mosto de wa oncentEdn reconss
tudo, destmades al consuma lumno dimecio 19

2149 Almentis dabomdos a ase de ceredles ¥ abmenms mfantles 050
paa hotams v nifios de corta edad 1(7)

2210 Alments dettos destnades 2 uws madcons especales {7 (19 050
difigids spaificamente a los hoame

a1 CaiE verde huimm seoms deimins de las mvas pamas, cervera —
cacan y producos de cacan, vinas de boor, producins cdrmoos,
especias ¥ regaliz

23 Patufina

231 Fumes de fnms umes de fmas oncetados remmtimids ¥ 50

néctines de froas {19
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Proadsamos it icios 1)

Coenenides mdvinos jaglgh

X137 Bebidas espirmoms 5 sida ¥ oiras bebidas fermentadas e 510
baradas con mamzanas o que mmengan mme de manzam
213 Pmducms sobdos ebboade mn manzanas, nchados b oom 23
pota ¥ & puré de manrma desmados al ommma dimao a
exepckmn de ks prodocos almenfcie sumendm = ks
pumos 134y 135
234 Zumn de manmam y prododoes saiidos daborados a base de 10
mamams. mduide b compo@a ¥ & poed de mamram desis
nadms a ks hoomes ¥ nifios de corta edad (19 ¥ vendidos §
etipendme omao ks 5
115 Akmentos mbntiles distintns de los dlimentosn ehborde a Lo
base de cermls para homies y mifios de corta edad (%)
14 Dendmvalensl |17
241 Cemenles no eldborado (" ("% que no sean tgo dum, awna y 1250
mair
2142 Trigo duo y avem no dabarados (1% (1% 1750
243 Maiz no sabondo | 1 750
244 Cermles demimados al consamao fummane dimecw, harma de o= 750
meals |mchida b harna de matr, ¥ d maiz r#wado ¥ mo
lida |*")]. mbado como produdo fimal comexiabzado pa 4
om=ama wmann dinedn ¥ pemmen, 2 excepoion de los pro
ducins alimenticios enumerados en & pumo 14.7
245 Pata o) |5 750
146 Pan {inchidns pequefins produce de pmaderi) msels ga 500
ll=ax, gperitives de ceTeles ¥ cerals an dsamo
247 Abmemntas daborados 2 base de oewals y abmente mfmde 200
pae lacanes y nifios de aodta edad () 7)
25 Learalenoma ')
251 Cereales no daboados (% % dstintes ol maiz 100
153 Mair no abonda 15 M P
153 Cermles demimdne al comspmn hermano direcin, harma de - 75
meals, slhado ama producsto fmal comecidizado para & om
suma humana directo ¥ germen, a excepodn de los producos
alimemticos erumerados en bos punios 254, 157 y 158
154 Mair destinado al conmmn humann direcin, anm d= maiz 00 ™
mair mobidn mar mHurads ¥ acese de manw =fmado (71
155 Pan {inchidos pequedios prodoctos de panaderi) pasiels g 50
lkstas. aperitvos de ermbies ¥ cermls R deaymn, exchidos
I apenthves de mafz v s cermles mra el desyamo 2 bas= de
maiz
256 Aperiine de mair y cmeales paa e desapuno 2 base de matz S0
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Proderod alanescio {§

o mtloe el fupligh

25.7 Almentis ehborados a base de ceeds Echodoe ks aimen bl i}
trm ehbomdns a bae d= mate) y almenine mfmtil= pam
bdams ¥ nifios de corta edad 570
258 Almentis elborads a base de mair pan hoams ¥ nifis de 20 M
corta ead (N7
25 Fumsmisinas Somade By v By
261 Maiz no edaborado (1% 2 000 5
163 Harima de maiz, maz molido. maiz rivwado, pemen de maiz ¥ 1 O 75
acedie de mar refimadn 1)
163 Almenter a hase d= moir destmadm d cmama homano 400 |5
dizcin mxenin ns aimenins emmerados en 262 v 164
254 Alimentos dabomdos a base d= mafr y alimenmos inbmies paa 2005
haotamtes y mifins de comta adad B (T
27 Toxinas T-2 y HT-2{'} Suma de tomonas T-2 ¢ HT=2
271 Cermbs no ehborados {'%) y pmducins 2 base de ermles
Seccidm 3 Mistndes
Prader ios a hanemticsas 13 Cetennd o, ol Hend
b e i paglig s S
il Flomo
31.1 leche cmda {5, leche mandy temicamene v xhe ma b fa W20
biacan de producios baeos
312 Preparadis paa boans y pemrados de omSmuackn {59 0020
313 Came jechedos ke despojos) de benvines, evines, cendors 7 oves 010
de cormal 15
314 Despogre de bovines, ovines, cexles ¥ aves de ool %) 50
11.5 Came de pesado &5 % 0,30
P16 Cmissios, exchida b ome osmm ded angejo, 26 como b 050
cahera ¥ d timax de b bonposta § de coosticens amilhes de
Eran umaio (Nephopide ¥ Polirider) ()
11.7 Mahisms bivahns 5 1.5
118 CeQkpados (=n veer) 4 1.0
3149 Cerelbes lenmbre y lpumbres seos 020
3110 Hortdoas, exduidas bs dd pinen Bmsdca, bhs horhlizas de 010

haia, bis hiertas frescs y bs seas ()L Bn & cao de s paoas
el cmiemdo mixme == aplica a bs ptata pelhds
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Pocadsamon, alimesmiis {0

et eidod St
gy pon S

3111 Horalizas del pinern Bracdn, hortdize de ol y setas culs- 0.30
vadas {77
3112 | Frufas exchidas b hayas y bs it pequefias |7) 0.0
BL13 | Baym y fmms pegueias () 0,20
3114 | Grass y aceites. indatch b pram bote 010
LL1S Zormae de frtas, miomee: de it ooncentradns enmetsdos ¢ 0050
méctares de fmas (14
L6 Vo (inchedes ks vines espumoses v exchidos los vims de 20 Py
limy), sidrs, peadis § vines de fmos (1)
3117 | Vios anematzados. bebids aromatradas a base de vino ¥ 020 B8
oicelss aromatradm de poductoe vithanionds 19
3.2 Cadmin
321 Came fexchidms ke depoios) de bovinos, ovinos, cendos y aves 0os0
de amal %
.22 Came de aballo, exchedos los depaios {f) 0.20
.23 Higado de bovims, ovinos, cerdos, aves de caoma y cballos ) 0.50
.24 Rifinnes de bovinos, ovinoa, cerdme, aves de onmall v cballes 5 LD
3.25 Came de pescada (¥ %), exchidas lz specis sumeadas en o050
I mmins 306 v 127
126 Came de ks sigmentes pescadns (9 % 0.0
anchoa {Egrasbs mpeois)
baonin |Ssds muia)
majaTa (D iedaes walparig
angeh {.‘..HFr.:_h" amgplly)
I el looos ddbeacey
jurd (Tracmees secie)
vz {levars perialis
sadina (Serdma pilcharded
sardina (Sardimops sroies)
atim Thenms podes;, Eaperes spocls, Fatorvomes pelis)
aredn o lenpod o {Diosdogpaplees comeata)
.27 Came de per espach (Niphiax phadie) (24 £5 050
.28 Crsticers, exduidh b ame oscura del angrejo. asf como la 0.50
cabera y el wirax de b bnposta ¥ de onsticens Smilans de
fran amadio (Nepbopide v Polmsidad (5
3.29 Maoloscos brvalwos (5 1.0
3.210 | Cefddpolos fsin viseras) 4 1o
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Frodec e alenessicics (%

Creaernd oo, il Bt
perpliy peso Eesco)

3211 Cermles, axchado e shvada, & pemen, o Spo yel ame 010
3212 | Salvada, germen, tSgo ¥ @moz 0240
1213 Hakas de so@ 020
3214 Homtadizas ¥ fmas. exduidis bs hoalims de hoja b heias 050
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ANEXO 11

NORMA TECNICA ECUATORIANA A SEGUIR POR LOS PRODUCTORES DE
CHIPE- MINUAPE PARA CUMPLIR LOS REQUISITOS DE CALIDAD
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NORMA TECNICA ECUATORIANA NTE INEN 176.

Cacao en grano. Requisitos.

1
1.1

2

25

348

a7

38

20
210
211

31z

OBJETO.

Esta moma establece la clasificacion v los requisitos de calidad que debe cumplir el
cacao en grano beneficiado vy los criterios que deben aplicarse para su clasificacion.

ALCAMCE.

Esta norma s aplica al cacao beneficiado, destinado para fines de comercializacian.

DEFANICIOMES.

Cacao en grano. Es la semilla proveniente del fruto del arbol Theohroma cacao L.
Cacao beneficiado. Grano entens, fermentado, seco y impio.

Gramo defectuoso. Se considera como grano defectucso a los que a continuacion se
describen

Grang mohoso. Grano que ha sufride deterioro parcial o total en su estructura intema
debido a la accion de honges, determinade mediante prueba de corte.

Granc dafiade por insectos. Grano que ha sufrido deterioro en su estructura
[perforaciones, picados, etc.) debido a la accion de insectos,

Grana vulnerade. Grano gque ha sufrido deterioro evidente en su estructura por el
proceso de germinacion. o por la accion mecanica durante el beneficiado.

Grano mulipke o pelota. Es la unin de dos o mas granos por restos de mucilage.

Grang negro. Es el grano que se produce por mal manejo poscosecha o en asocio con
enfermedades.

Grano shumado. Gramo con olor o sabor 3 humo o que musstra signes de
caontaminacion por humo.

Grang plang vana o granza. Es um grano cuyos cotiledones se han atrofiado hasta tal
punto que corands la semila no es posible obtensr una superficie de cotiledén.

Grang partido (quebrado). Fragmento de granc entero gue tieme menes del S0% del
grano entero.

Gramo  pizarrose  (pastoso). Es un grano sim fermentar, que al ser cortado
longitudinalmente, presenta en su interior un color gris negruzeo o verdoso y de aspecto
compacio.

Gramo vicleta. Gramo cuyos cotiledones presentan un color vicleta intenso, debido al mal
mangjoe durante la faze de bensficio del grano.

Grama  ligeramente  fermentado. Grano  cuyos  cotiedones  ligeramente  estriados
presentam um color igeramente vioketa, debide al mal mansjo durante la fase de
beneficio del grano.

Gramo de buena fermentacion. Gramno fermentado cuyos cotiledones presentan en su
totalidad una coloracion maman o marron rojiza y estrias de fermentacion profunda. Para
el tipo CCME1 la coloracion variara de mamron a maman vicketa.

Gramo infestado. Granoc que contiene insectos vivos en cualquiera de sus estados
biologicos.
Gramo seco. Grand cuyo contenido de humedad no es mayor de 7,5% (cero relathvo).

Impureza. Es cuakquier material distinte a la almendra de cacao.

Cacaoc en baba. Almendras de la mazorca del cacao recubiertas por una capa de pulpa
muclaginosa.

Fementacion del cacao. Proceso a que se somete el cacao en baba, gue consiste en
causar la muerte del embrién, eliminar la pulpa que rodea a los granos y lograr 2l
proceso bioguimico que ke confiere el aroma, sabor y color caracteristicos.
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Grano pizamoso

4 CLASIFICACION.

Los cacaos del Ecuador por la calidad se clasifican de acuerdo a o establecido en la tabla 1.
5 REQUISITOS.

5.1 Requisitos especificos.

511

512

513
514

515

El cacao beneficiado debe cumplir con los requisitos que a continuacion se describen y
los que se establecen en |a tabla 1.

El porcentaje méximo de humedad del cacao beneficiado serd de 7,5% (cero relativo),
el gque sera deferminado o ensayado de acuerdo a lo establecido en la NTE INEN 173.
El cacao beneficiado no debera estar infestado.

Dentro del porcentaje de defectunsos el cacao beneficiado no debera exceder del 1%
de granos partidos.

El cacao beneficiado debera estar libre de: clores a moho, &cdo butirico (podrido),
agroguimicos, o cualguier ofro que pueda considerarse objetable.
Ecamubaﬂﬁ:iadu_deba’ésqetameahsmmaﬁeshhbﬁiaﬁpnthmm_m
cuanio fiene que ver con los imites de recomendacion de aflatoxinas, plaguicidas y
metales pesados hasta tanfo se elaboren las  regulaciones ecuatorianas
corespondientes.

El cacao beneficiado debera estar lbre de impurezas.
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TABLA 1. Reguisitos de las calidades del cacao beneficiado.

. . Cacao Arriba

Requisitos Unidad ASSPS ' Asss [ ASS ASN : ASE CCN-51
Cien granos pesan g 135-140 130135 120-125 110-115 105110 135-140
Bu:h_r_la fermentacion o 75 8BS a0 44 28 BET
{minimo)
Ligera fermentacion % 10 10 5 10 27 11
{minimo)
Total fermaninda % g5 75 85 54 78
{m imimn o}
Vicleta (maximo) % 10 15 " 25 18
Pizarrosalpastoso % 4 2 12 18 18 5
{maximo)
Mako (masximo) % 1 1 2 3 4 1
Totales (analisis sobre a% 100 100 100 100 100 100
100 pepas)
Defectiuoso (maxima)
{analisis sobre 500 % o 0 1 3 4 1

_gramas)

ASSPS Arriba Superior Summer Plantacion Selecta
ASSS Arriba Superior Summer Selecto

ASS Arriva Superior Selecto

ASM Arrina Superior Mavidad

ASE Arriba Superior Epoca

* Colocacion marmdn violeta

Se permite la presencia de granza solamente para el tipe ASE.

" |3 coboracion varia de mamon violeta

52 Reqguisitos complementarios.

521 La bodega de almacenamients debera presentarse limpia desinfestada, tanto intemna
como exemaments, protegida confra el atague de roedores.

522 Cuando se aplique plaguicidas, se deberdn utilizar los permitidos por la Ley para
formulacion, importacion, comercializacion y empleo de plaguicidas y productos afines
de uso agricola (Ley Mo 73).

523 Mo =& deberd almacenar junts al cacao beneficiado otros productos que pusdan
transmitrle olores o sabores extranos.

524 Los envases conteniendo el cacao beneficiado deberan estar almacenados sobre
palets (estibas).

B INSPECCION.

6.1 Muestreao.

G.1.1 El muestreo se efectuara de acuerdo a lo establecido en la NTE INEN 177.

G6.1.2 Aceptacion o rechazo. Si la muestra emsayada mo cumple com los requisitos
establecidos en es5ta norma, 5= considera no clasificada. En caso de discrepancia se
repetiran los ensayos sobre la muestra reservada para tales efectos.

Cualquier resultado no satisfaciono en este segundo caso sera motivo para reclasificar 2l lote.
T ENVASADOD.
71 El cacao beneficiado debera ser comercializado en envases que aseguren la proteccion

d
g

el products confra la accion de agentes externos que pusdan alerar sus caracieristicas
uimicas o fisicas; resistir las condiciones de manejo, transporte y almacznamienio.
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-] ETIQUETADO.
g1 Los envases destinados a contener cacao beneficiade, seran etiquetados de acuerde a
la= siguientes indicaciones:
& Mombre del products v tipo.
*+  |dentificacion del lote.
# Razon social de la empresa y legotipo.
+ Contenido neto y contenido bruto en unidades del Sisterna Internacional de Unidades (S}
+ Pais de origen.
+ Pusrio de destino.
APENDICE Z
Z.1 DOCUMENTOS NORMATIVOS A COMSULTAR.
Morma Técnica Ecuatoriana NTE INEM 173:1887 Cacao en grano. Determinacion de la humedad.
Moma Técnica Ecuatoriana NTE INEM 177:1887 Cacao en grano. Muestreo.
Z.2 BASES DE ESTUDIO.

Morma Espaficla UNE 34 002-1884. Cacaos. Asocizcion Espafiola de Mormalizacion y Certificacian.
AEMOR. Madrid, 1884

Moma Tecnica Colombiana NTC 1 252, Cacao. Instiuto Colombiano de Momas Técnicas Industrias
alimentarias. Bogota, 1888,

Morma Cubana MC 87 08:1084. Cacac. Téminos y definiciones. Comité Estatal de Mormalizacion. La
Habana, 1284,

Moma Cubana MC 27 05:1982. Cacao benefidado. Especificaciones de calidad. Comité Estatal de
Nomalizacion. La Habana, 1882,

International Standard 1530 2451, Cocoa beans. Specifications. International  Organization  for
Standardization. Geneva 1873,

Instituto Macional Autenomo de Imvestigaciones Agropecuarias. Manual del cultive del cacao. Quito, 1953,

INFORMAGC ION COMPLEMENTARIA

Documente; MNTE IMEM 178 (3R}
TITULO: CACAD EM GRAMND. REQUISITOS.

Codigo: AL.02.08-401
ORIGINAL: Fecha de hic}a-::ién del estudio: 198
REVISION:
Fecha de aprobacion anterior por Consejo Directive 1805-07-04
Oficializacion con el Cardcter de Obligatoria
por Acuerdo Mo, 248 de 18905-08-05
publicado en el Registro Oficial Mo, T80 de 1985-08-27
Fecha de iniciacion del estudio: 2000-10-05
Subcomité Tecnico: "CACAD ¥ PRODUCTOS DE CACAD™
Fecha de iniciacion: 2000-10-15 * Fecha de aprebacion: 2000-11-13



206

Integrantes del Subcomité Técnico:

Ing. Julio César Zambrano (Presidente) COFINA

Ing. Sergio Cedefio Amador APROCAFA

5r. Jose Sierra Fiallos REPEC 5.A

Sr. Gonzalo Romero REPEC 5.A

Sr. Gustavo Rodriguez INTERCA
Sr. Alejandmo Crellana Jara EXITORE ClA. TLDA.
Eco. Jose Ampuero Balda ATLANTIC COCOA
Ing. Ashley Delgado ASDE

Ing. Afredo Villavicencio UNOCACE

Sr. René Rodriguez AMECACAD

Img. Carlos Elizalde AMECACAD

Ing. Rosa Pérez UNOQCACE

Ing. Jacinto Velasguez UNQCACE

3r. Jaime Zea INMOBILIARLA GUANGALA

Ing. Freddy Amores INIAP [PICHILINGUE)

Ing. Eduardo Crespo del Campo APROCAFA
5r. Javier Elzalde Romeno CORPEI-GUAYACUIL
Ing. Lorena Vasguez Gonzales MWESTLE - ECUADCR

Ing. Bolvar Cano [Secretaric Tecnico) INEN
Contactenos a
Direccion: Cdia. Ha Leonor, Av. Rio Guayas N° 203, EdT. Fremerrio
{atras de De Prab Hogar norie)

Telfs.: {593 £) 2292885, Z23TTH2.
(Corme-a:
iy
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NORMA TECNICA ECUATORIANA NTE INEN 177-95,

Cacao en grano. Muesireo.

1. Objeto.

1.1 Esta nomna establece el procedimients para la torma de muestra del cacao em granc.

2. Definiciones.

2.1 Lote Es la cantidad especifica de cacao en grano con caracteristicas similares, que se somete a
iNspeccion como un conjunto uniario.

22 Muesira. Es un grupo de granos extraido de un lote, gue sirve para obiener la informacion
necesaria que permite apreciar una o mMas caracteristicas de ese lote, o cual senvira de base
para tomar una decision sobre dicho lote.

23 Muesira elemental Es la cantidad de granos tomada de una sola vez y de un solo punto del lote
determinado.

2.4 Muesira global o total Es el conjunto de muestras elementales.

258 Muesira reducida (porcion). Es la cantidad de cacao en gramo gue se obiiene al reducr de
tamanc la muesira global.

2.6 Muesira de laboratono. Es la cantidad de cacao en grano cbienida de la muestra reducida, qus
esta en condiciones de ser emviada al lsboratorio, para en ella efectuar lkos ensayos
correspandientes.

2.7, Musstra de ensayo. Es la parte de la muestra de laboratorio destinada a un analsis o ensayo.

28 Mivel de calidad aceptable (ACL). Es & maxmo porcentaje defectuoso, o &l mayor numero de
defectos em 100 wnidades, que debe tener el producto para que el plan de muestreo de por
resutado la acepiacion de la mayoria de los lotes sometidos a inspeccion.

24 Mivel de inspeccion. Es el nimero que identifica la relacion entre el tamano del lote y 2l tamano
de la musstra.

2100 Envase (saco). Es el recipiente que contiens cacao en grano y que esia destnado a protegero
del deterioro, contaminacion y a facilitar su manipulacion.

211, Sacamuestras. Instrumento gue s2 utiliza para exdraer el producto de un embalaje.

212, Products granel. El que no esta envasado.

3. Disposicionss generales.

ki Se debera tomar todo tipo de precaucionss para evitar la contaminacion del cacao en grano
duranie & muestreo.

3z Las muesiras seran identificadas consecutivamente segln hayan sido tomadas.

33 Las muestras se protegeran contra los cambios en su composicion, perdidas y contaminacion

por mpurszas, etc.

4.  Muestrea,

4.1.

4.1.1.

412

4.1.3.

Toma de muestras.

Zi el cacao en grano que se va a muesirear se presenta en envases d4e distintos tamanos se
debera agrupar en lotes de acuerdo con la capacidad de los envases, es decir, en cada lote
debera haber envases de una misma capacidad.

El numero de muestras elementales exraidas completaments al azar, estaran en funcion de o
indicado en la tabla 1, y seran tomadas en gramos.

Las muestras elementales gque en conjunic forman la muestra global, pedran ser de
aproximadamente de 100 a 1.000 gramos. las mismas gue seran divididas de acuerdo a lo
indicado en & numeral 4.4. 1., hasta obtener una muestra reducida de 1.500 gramos.

Las muestras en los lotes para producto erwasado o empacado se obtendran reslizando un
muestreo al azar, para lo cual se enumeraran las unidades del lote, se utilizaran los ndmeros
aleatorios. y el nimerc de muestras segin ko esiablecido en la tabla 1. En los envases la
musstra s obtendra introduciendo el calador (ejemplo Fig. 1) en un solo punto, este debera
penetrar por lo mencs hasta la mitad diagonal el saco, y por b mencs en fres puntos
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seleccionados al azar, cuando se utilice uno de los caladores gque se indican como ejemplo en
las figuras 2, 3y 4.

Cuando por condicicnes del sitio de almacenamiento mo sea posible movilizar el producto, se
podra muestrear las caras visibles del lote.

Cuando las partes interesadas considersn conveniente se hard un corte longitudinal 2l mismo
que debera llegar hasta el fondo del kote, con ko cual se temdra dos caras adicionales para
MUSstrear.

Siempre se utiizard un sistema de muesireo aleatorio, para ko cual el nimers de muestras
elementales establecidos en la tabla 1, seran dwididas para el nimero de caras visibles del lote.

Para muestrec de productos a granel y para obtemer una muestra verdaderamente
representativa, este debera efectuarse en el lugar y momento adecuado, que sera de preferencia
en el momento de & carga, descarga o empaque del producto; cuando no se puedan aplicar los
criterios anterorments indicados, las muestras elementales seran tomadas en forma akatoria o
completamente &l azar y a diferentas profundidades, y con uno delos caladores que s indican
como gjemplo en las figuras 1y 5.

El lote de productos a gramel se reducira matematicamente a sacos de (n) kilbgramos y se
aplicara la

Cuando el products esté en movimiento, durante las operaciones de carga y descarga, la toma
de unidades de muestres se hara a base del tiempo que va a durar el producto en movimiento, y
se dividra dicho tiempo para el nimers de muestras elementales gque se deben tomar de
acuerdo a lo establecido en la tabla 1. El resultado indica |a frecuencia de la exiraccion. En la
figura 8 se indica un ejemplo de muestreador para productos en movimiento.

El lote de productos a granel se reduciran matematicamente a sacos de (n) kilbgramos y se
aplicara la tabla 1.

Tabla 1. Nimero de muestras elementales de cacao.

MNimero minimo de muestras elementales

{mimero de sacos)

2-8 2
g-15 E]

16 — 25 5

26 — 50 g
5180 13
81180 20
151 - 280 a2
281 - 500 &0
501 - 1200 B0
1.201 —2.200 125
2.201 —10.000 200
10.001 — 35.000 315
35.001-150.000 H00
150.001 — 500.000 BOD
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Mayor a 500.001 1250

*el tamano de la muesira pusde cambiar, dependiendo del nivel de inspeccion acordade enfre el comprador y

4.2

4.3.

4.4

441,

4.5

451,

4.5.2.

4.5.3.

wendedor. Muestreo por atributos.

Sacamuesiras.

Dependiendo de la forma de presentacion se podra utilizar:
Calador sacamuesiras de compartimiento de doble ubo. Compuesto de dos

tubos metalicos concéntricos, ambos con aberturas que coincidan entre si. El
diametro del tubo interior s ligeramente menor al del fubo exterior, lo cual

hace posible la rotacion mediante el uso de la manivela. La forma y
dimensiones del calador sacamuestras de compartimiento se indican en el

ejemplo de la figura 1.

Sacamuestras de los ejemplos de las figuras 2 a 5, ¥ para productos en movimiento ejemplo
figura 8.

Divisores.

Divisor tipe Boemer. Aparato constituido por un alimentador (&) una serie de tubos distribuidores
(b} ¥ um recipients (c). Sire para distribuir el preducto, dvidiendo las muestras en dos porciones
representativas, y tambien para homogenizar |a muestra haciendola pasar varias veces por el
aparato cuarteador que consta en &l ejemplo de la figura 8.

Reduccion por cuartec.

Tano para el cuartec que se efectie en forma manual o mecanicamente, la cantidad del
products de la recoleccion de las muestras elementales == mezclarad muy bien para tomar la
muestra global, para luego dividida en 4 partes iguales: se eliminaran dos porciones
diagonalmente opuestas, las otras dos se mezclaran de nuevo y se repetra sucesivaments |la
operacion hasta obterer 2l tamano requerdeo de muesira reducida (1.500 gramos) segan lo
establecido en el numeral 4. 1.3

Condiciones pasteriores al musstreo.

La muestra reducida (1.500 gramios) se dividird en tres muestras iguales, destinadas: una al
vendedor, otra al comprador para destinarla al laboratorio de analisis y la tercera a la entidad que
debe actuar en casos de discrepancia.

La muestra reducida v dividida segin se indica en el numeral anterior [4.5.1.) Se distribuird en
recipientes adecuados (emvases plasticos, etc), limpios y secos, gQue se cemaran
hermeéticaments, se les pondra los sellos o firmas de las partes interesadas.

Se debera suscribir um acta de muesireo que incluya ks siguiente informacion.
al Mdmero de la norma IMEN de referencia: NTE INEM 177.

b} Direccion donde se realizd el muesireo.

¢} Lugar y fecha donde se realizd el muestreo (establecimiento, bodega, efc.).
d} Meombre de la compafila comercializadora del cacao en gramo vy nombre del comprador,
e} Mombre comercial del cacao en grano (clasificacion-tipo, mombre cientifico).
fi Mamero de lote.

gl Capacidad de los envases del late, o cantidad a granel.

hj Mimero de envases ylo empagues muestreadas.

i}  Tamafiode la muestra en gramos del cacas en grano muestreado.

jy  Observaciones sobre condiciones en gue se encuenfra el cacao en grano.
ki Mombre y firma de la persona que realizo el muesireo.

I}  Mombre y direccion de las partes interesadas.
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454  Lamuestra (500 gramos) destinada al analisis debera enviarse al laboratorio tan pronto como se
haya tomado, si no es posible hacer esto, se debera guardar de tal modo gue no se alere la
calidad del cacac en grano, el tiempo que dure guardado no debera ser mayor de 15 dias. Las
dos muestras restantes se almacenaran por el térming de 20 dias para efectos de discrepancia
entre los imteresados, y en condiciones que no afecte la calidad del cacao en grano.

Figuras de sacamuestras y divisores.

Figura 1. Sacamuestras con compartmientos.

Figura 2. Sacamuesiras abisro.

Figura 3. Sacamuesiras abisro.

Figura 4. Calador tipo saco

Figura 5. Pala de manao.

Figura . Muestreador para producto en movimisnto.

Figura 7. Divisor de muestras tipo Boemer.

Figura 8. Cuarteadar.

Apéndice Z.
Z1.Decumentos normatives a consultar.
Mo requiere de oiros documentos nomiativos para su aplicacion.
L2 Bases de estudio.
Morma Colombiana ICONTEC 1252, Industrias alimentarias. Cacac. Bogota. 1888,
MNoma Cubana MC 87-05.1887. Cacac beneficiado. Especificaciones de calidad. La Habana, 1882

MNorma Ecuatoriana INEM 255: 1978, Control de calidad. Procedimienios de muwestreo y tablas para la
inspeccien por atibutos. Quito, 1978

Internaticnal Standard 150 850. Cocoa beans sampling. Geneva, 1873

Datos proporciznados por varias empresas en la fase de estudio al nivel de campo.

Contactenos a
Direccion: Cdia. Sa Leonor, Ax. Rio Guayas N° 203, Edf. Fremermo
{atras de De Pratl Hogar norie)
Teifs.: (593 4) 2250065, 2292782,
Cormeg-2; gerenclaganecacas.com
Guayaqui—Souate
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ANEXO 12

REQUISITOS A CUMPLIR PARA OBTENER EL CERTIFICADO DE CALIDAD
OTORGADO POR AGROCALIDAD
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D ) AGROCALIDAD
o I i
nm*

&v. Amazores y Eioy Afara
Edf MAaGAP, piso 9 Tel: [E83] 2 2867 232
e Bgrocak0ac ooy ec
orecoongagmakdad govec

CODIGO: AN-176 ANEXOS
PAGINA: 175
Procedimiento: " -
_ CACAOQ EN GEANO
T REQUISITOS
1. OBJETO

1.1 Esta nomma establece los requisitos de calidad que debe cumplir el cacao en grano
beneficiado y los cnterios que deben aplicarse para su clasificacion.

2.ALCANCE
2.1 Esta norma se aplica al cacao beneficiado, destinade para fines de comercializacién
mtema y extema.

3. DEFINICTONES
3.1 Cacao en grano. Es la semilla proveniente del fruto del drbol Thecbroma cacac L.
3.2 Cacao beneficiado, Grano entero. fermmentade, seco v limpio.
3.3 Grano defectuoso. Se considera como grano defectuoso a los que a continuacidn se
describen:
3.3.1 Grane daiiade por insectos. Grano que ha suffido deterioro en su estructora
{perforaciones) debido a la accidn de msectos.
3.3.2 Grang vulnerade, Grano que ha sufndo deterioro evidente en su estructura por el
proceso de germinacion, o por la accion mecimica durante el beneficiado.
3.3.3 Grane mulnple o pelota. Es la union de dos o mas granos por restos de mucilago.
3.3.4 Grane megro. Es el grano que se produce por enfermedades o por mal manejo
postcosecha
3.3.5 Grane ahwmads. Grano con clor ¢ sabor a humo o que muestra signos de
contanunacion por humo.
3.3.6 Grane plang - vane e granza. Es un grane cuyos cofiledones se han atrofiado
hasta tal prmto que cortande la semuilla no es poesible obtener una superficie de cotiledon.
3.3.7 Grane partide (quebrado). Fragmento de srano entero que tiene menos del 50%
del grano entero.
3.4 Grano mohoso. Grano que ha sufnde deterioro parcial o total en su estructura
interna debido a la accion de hongos, determinado mediante pmueba de corte.
3.5 Gramo pizarrose (pastose). Es un grano sin fermentar, que al ser cortado
longitudinalmente, presenta en su interior un color gns negruzeo o verdoso y de aspecto
compacto.
3.6 Grano violeta. Grano cuyos cotiledones presentan un color violeta mtenso, debido
al mal manejo durante el beneficiado.
3.7 Grano ligeramente fermentado. Grano cuyos cotiledones ligeramente estmados
presentan un color ligeramente violeta, debido al mal manejo durante el beneficiado.
3.8 Grano de buena fermentacion. Grano fermentado cuyos cotiledones presentan en
su fotalidad wna coloracién marmrén o marron rojiza y estrias de fermentacion profunda.
Para el ipo CCN351 la coloracion vanara de marron a marron violeta.
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CODIGO: AN-174 ANEXOS
PAGINA: 275
Procedimisnto: . T

3 CACAOQ EN GEANO
T REQUISITOS

3.9 Grano infestado. Grano que contiens insectos vivos en cualgquiera de sus estados
biclogicos.

3.10 Grano seco. Grane cuyo contenido de humedad no es mayor de 7,0% (cero
relativo).

3.11 Impureza. Es cualquier material distinto a la almendra de cacac (maguey. vena vy
corteza de la mazorca de cacao).

3.12 Cacao en baba. Almendras de la mazorca del cacao recubiertas por una capa de
pulpa mucilaginosa.

3.13 Fermentacién del cacao. Proceso a que se somete el cacao en baba, que consiste
en causar la muerte del embnom, eliminar la pulpa que rodea a los granos v lograr el
proceso bloquimico que le confiere el aroma, sabor y color caracteristicos.

4. CLASIFICACION
4.1 Los cacaos del Ecuador por la calidad se clasifican de acuerdo a lo establecido en la
tabla 1: en ARRIBA y CCN31.

5. REQUISITOS
.1 Requisitos especificos.
.1.1 El cacac beneficiado debe cumplir con los requisitos que a contnuaclon se
describen v los que se establecen en la tabla 1.
5.1.1 El porcentaje maximo de humedad del cacao beneficiade sera de 7.0% (cero
relativa), el que serd determinado o ensayado de acuerde a lo establecido en la NTE
INEN 173.
5.1.3 El cacao beneficiado no debe estar infestado.
5.1.4 Dentro del porcentaje de defectuosos el cacao beneficiado no debe exceder del 1%
de granos partidos.
5.1.5 El cacao beneficiado debe estar libre de: olores a moho. humo, acido butinico
(podnido), agroquimicos, o cualguier otro que pueda considerarse objetable.
5.1.6 El cacao beneficiado, hasta tanto se elaboren las regulaciones ecuatoriamas
comrespondientes debe sujetarse a las normas establecidas por la FAO/OMS, en cuanto
tiene gque ver con los limites recomendados de aflatoxinas. plaguicidas y metales
pesados.
5.1.7 El cacao beneficiado debe estar libre de impurezas v materias extrafias.

L]
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CODIGO: AN-176 ANEXOS
PAGINA: 35
e R CACAO EN GRANO
EEQUISITOS
TABLA 1, Requisites de calidad del cacao en grana bensficiada
ARRIEL CCNS1
REGUISTOS usabah | ASSPE| ASES ASE AEMN ASE.
Cien grance pesan ] 135440 | 930-136 | 120125 11018 |  105-110 | 135140
Euiena temendactin imin T [hd] il B0 a4 b g
Ligesa femmesitacion” (min.j E ] ] 5 il n 11
Whalela i LY 0 16 n 25 x 18
PIZBITRED {pasioss] {max) % 4 o 12 13 18 5
Moheo (mixs § k] 1 i 2 3 4 |
TOTALES i anakss= scbe 100 % 100 100 100 100 100 100
e
Defecunsos { analss sire L il D 1 3 i 1
500 gramos) (masx).
TOTAL FERNVENTADD |min.) £ BE B &5 54 B2 TG
AGSFE AITa SUpa o SUmnimer Plaiann seea
ARSS Arria Superian SUmmer Sekecks
ASE A Supenar Seecls
AGH Amiba Superior Navdad
ASE Arriba superion Epoca
- Colracidn manin wolela
= G permnile s peeenaa de granza setamente para & lipo ASE
=* L3 godorackin veria de mamon B Wit

5.2 Requisitos complementarios.

5.2.1 La bodega de almacenamiento debe presentarse limpia, desinfestada, tanto interna
como externamente y protegida contra el ataque de roedores.

5.2.1 Cuando se aplique plaguicidas, se deben utilizar los permitidos por la Ley para
formulacion, importacion, comercializacién y empleo de plaguicidas y productos afines
de uso agricola (Ley No 739).

5.2.3 Mo se debe almacenar junto al cacac beneficiado otros productes que puedan
transmitirle olores o sabores extrafios.

5.1.4 Los envases contemiendo el cacao beneficiado deben estar almacenados sobre
paletas (estibas).

6. INSPECCION
6.1 Muestreo
0.1.1 El mmestreo se efectuara de acuerdo a lo establecido en la NTE INEN 177.
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CODIGO: AN-174 ANEXOS
PAGINA: 45
Procedimisnto: . T

3 CACAOQ EN GEANO
T REQUISITOS

6.1.2 Adceptacion o rechazo. 51 la muestra ensayada no cumple con los requisitos
establecidos en esta norma. se considera no clasificada. En caso de discrepancia se
repetirin  los ensayos sobre uma muesira teservada para fales efectos. Cualquuer
resultado no satisfactorio en este segundo caso serd motivo para reclasificar el lote.

1. ENVASADO
7.1 El cacao beneficiado debe comercializarse en envases que aseguren la proteccion
del producto contra la accion de agentes externos que puedan alterar sus caracteristicas
quimicas o fizicas y resistir las condiciones de manejo, transporte v almacenamiento.

5. ETIQUETADO
8.1 El ehguetado de los envases destinados a contener cacao beneficiade, debe contener
al menos la sigmente informacion:
8.1.1 Nombre del producto y tipo.
8.1.2 Idenfificacion del lote.
8.1.3 Razon social de la empresa v logotipo.
8.1.4 Contemido neto y contemido bmto en umdades del Sistema Internacional de
Umidades, SL
8.1.5 Pais de onigen.
8.1.6 Puerto de destino.

APENDICE Z
Z.1 DOCUMENTOS NORMATIVOS A CONSULTAR
Nomma Técnica Ecuatoniana NTE INEN 173:1987 Cacao en grane. Deferminacicon de
[a humedad
WNorma Técnica Ecuatoriana NTE INEN 177:1987 Cacao en grano. Muesireo.
Ley No. 730 Publicada en el Registro Oficial No. 442 del 22 de mayo de 1990 expedida
pot el Honorable Congrese Wacional.

Z.2 BASES DE ESTUDIO

Nomma Espafiola UNE 34 002:1994. Cacaos. Asociacion Espaficla de Wormalizacion y
Certificacion. AENOR. Madnd 1994

Noma Técnica Colombiana NTC 1 252:2003. Cacao en grano. Instituto Colombianc
de Mommas Técnicas y Certificacion ICOWNTEC. Bogota, 2003.

Normma Cubana WC 87-08:1984. Cacao. Términos v definiciones. Comute Estatal de
MNomalizacion. La Habana, 1984,

Normma Cubana NC 87-05:1982. Cacao bengficiado. Especificaciones de calidad.
Comuité Estatal de Mommalizacion. La Habana, 1982,
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CODIGO: AN-174 ANEXOS
PAGINA: 575
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3 CACAOQ EN GEANO
T REQUISITOS

International Standard ISO 2451:1973. Cocoa beans - Specificafion. Intemational
Organization for Standardization. Geneva 1973,
Manual del cultive del cacao. Institmto Naciomal Auténomo de Investigaciones

Agropecuarias. Quito, 1993,



