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Introduccion

El transporte y la distribucion de alimentos desempefian un papel crucial en la cadena de
suministro. Aun asi, muchos alimentos como frutas, verduras, carnes y mas son susceptibles
de deteriorarse. La calidad y seguridad de los alimentos pueden sufrir pérdidas importantes

debido a una mala manipulacién o transporte (thefoodtech,2022).

El embalaje ayuda a preservar las propiedades de los alimentos y a prolongar su vida util
durante el transporte. Aun asi, el proceso de disefiar un embalaje para productos delicados
como los alimentos frescos es una tarea compleja. Es esencial una comprension detallada de
las caracteristicas de diversos materiales, sus reacciones relacionadas con los alimentos y los
métodos tecnoldgicos utilizados para modificarlos con propoésitos especificos (Alvaro Silva

Sanchez, 2019).

La investigacion sobre envases de alimentos ha adquirido gran importancia en los Gltimos
tiempos, de ahi su creciente importancia. El packaging busca nuevos materiales, tecnologias
de procesamiento y disefios funcionales para satisfacer las necesidades de cada tipo de producto
y mejorar sustancialmente el embalaje. Los envases activos e inteligentes se encuentran entre
las innovaciones méas prometedoras. Se consiguen interacciones positivas entre los alimentos
y el medio ambiente, como la liberacidn de sustancias antimicrobianas. Este ultimo controla la
temperatura y la humedad para identificar posibles fallos en la cadena de frio

(osonasealpack,2023).

También son importantes los huevos materiales, como plasticos y revestimientos comestibles,
biomateriales con propiedades de barrera mejoradas y materiales biodegradables. El desarrollo
de disefios sofisticados y adaptados a cada producto se puede lograr mediante tecnologias como

la extrusién multicapa o la impresion 3D (Fundacion EOI, 2023).



Este proyecto es busca crear novedosos mecanismos de envasado especificamente disefiados
para el transporte de alimentos frescos y no procesados, lo que supone un avance significativo
respecto a las técnicas actuales. Para garantizar una proteccion éptima del producto durante la
distribucion, se exploraran diferentes opciones en términos de materiales, tecnologias de
procesamiento y disefios de empaque. Las alternativas mas favorables se desarrollaran en un
laboratorio una vez identificadas (Catherine Caicedo-Perea, Miguel Solis-Molina, Henry

Jiménez-Rosero, 2022).

Posteriormente, los prototipos se compararan mediante pruebas que replican las condiciones
de transporte y distribucion del mundo real, teniendo en cuenta su impacto en parametros de
calidad como textura, color, pH, actividad del agua y poblacion microbiana. Todas las etapas
se llevaran a cabo en fases. Por lo tanto, la alternativa mas adecuada puede determinarse
mediante un razonamiento cientifico objetivo. Al utilizar esta tecnologia de envasado, la
industria alimentaria local puede volverse mas competitiva en los mercados globales, reducir
las pérdidas y ofrecer productos mas frescos y con mejor calidad nutricional a los
consumidores. Un enfoque de envasado mas eficiente y sostenible seria la clave para un sistema

alimentario mas saludable en todos los aspectos.

Definicion del problema

El transporte de alimentos frescos y delicados es un proceso complejo que con frecuencia
ocasiona pérdidas importantes de producto, tanto en términos de calidad como de cantidad. Se
estima que en América Latina y el Caribe, las pérdidas postcosecha alcanzan hasta un 50%
(FAO, 2019). Esto se debe en gran parte a las inadecuadas condiciones de manipulacion y
transporte, asi como al uso de envases y embalajes inapropiados que no brindan la proteccion

necesaria



Los envases convencionales utilizados actualmente no satisfacen los requerimientos de estos
alimentos tan delicados. Esto provoca pérdidas econdmicas para toda la cadena de suministro,
ademas del desperdicio ético e inaceptable de alimentos en un contexto donde millones de
personas padecen hambre (FAO, 2019). Por lo tanto, el problema que se abordard en esta
investigacion es: los envases y embalajes utilizados de manera convencional para el transporte
de productos marinos y altamente perecederos estdn brindan una proteccion adecuada,
ocasionando menos pérdidas significativas en términos de inocuidad, calidad nutricional y

valor econdémico de los productos.

Se requiere por tanto desarrollar soluciones de packaging innovadoras, con capacidad de
proteger activamente estos alimentos delicados, prolongando su vida util y preservando su

calidad durante su distribucion.

Justificacion

El proyecto de disefio y desarrollo de packaging para el transporte de productos alimenticios
perecederos se justifica por varias razones fundamentales, respaldadas por la investigacion y

la experiencia en la industria alimentaria:

1. Mejora de la percepcién y la calidad de los productos: El disefio de un packaging
adecuado puede mejorar la percepcion de los productos alimenticios perecederos, lo
que a su vez puede influir en la decision de compra de los consumidores. Un packaging
atractivo y funcional puede comunicar calidad, frescura y seguridad, lo que contribuye

a la imagen de la marca y a la fidelizacion de los clientes.

2. Competitividad en el mercado: En un mercado cada vez mas competitivo, el disefio
de packaging puede ser un factor diferenciador clave para las empresas alimentarias.

Un packaging innovador y atractivo puede destacar entre la competencia, captar la



atencion de los consumidores y generar un impacto positivo en las ventas.

3. Cumplimiento de regulaciones y normativas: El disefio y desarrollo de packaging
para productos alimenticios perecederos debe cumplir con regulaciones y normativas

especificas que garanticen la seguridad alimentaria y la inocuidad de los productos.

Objetivos

Objetivo General

e Desarrollar empaques innovadores y funcionales para productos perecederos
para facilitar el transporte, tomando en cuenta aspectos como el mantenimiento
de la cadena de frio y la proteccion contra dafios fisicos de la empresa CORAL

DEL PACIFICO DE LA CIUDAD DE ESMERALDAS.

Objetivos Especificos

Investigar las necesidades y requerimientos especificos de la industria alimentaria en el

transporte de mercancias perecederas (Investigacion Bibliografica-Entrevista)

Comprender las reglas y regulaciones locales e internacionales que se aplican al

transporte de productos alimenticios perecederos. (Investigacion bibliografica)

Clasificar los elementos de composicion y materiales idoneos para los packaging para

alimenticios perecederos.
Desarrollar las ideas de packaging de los productos perecederos.

Implementar los packaging luego de la aprobacion de los beneficiarios.



CAPITULO I. Marco tedrico

1.1 Bases tedricas

1.1.2 Necesidades y requerimientos especificos de la industria alimentaria en el

transporte de mercancias perecederas.

Rafael Lé&zaro (2018). Degerman. https://degerman.es/el-transporte-de-

alimentos-perecederos-y-su-ambito-legal/ dicen que las necesidades y requerimientos

especificos de la industria alimenticia en el transporte de mercancias perecederas

incluyen:

e Cumplimiento de regulaciones y normativas: El transporte de
alimentos perecederos esta sujeto a una serie de normas que regulan y

fijan unos criterios especificos para garantizar la seguridad.

e Control de temperatura y humedad: Los alimentos perecederos
requieren un control preciso de la temperatura y humedad durante el

transporte para mantener su calidad y frescura.

e Higiene y seguridad: Es esencial mantener una comunicacion adecuada
entre el expedidor/fabricante, el transportista y el destinatario de los
alimentos, ya que todos comparten la responsabilidad de la seguridad de

los alimentos en esta etapa de la cadena.
1.1.3 Transporte de alimentos en Latinoamérica normativas y regulaciones:

Transporte de alimentos en Latinoamérica: normativas y regulaciones, (15 de

julio de2023). Thefoodtech. https://thefoodtech.com/normatividad-y-

5


https://degerman.es/el-transporte-de-alimentos-perecederos-y-su-ambito-legal/
https://degerman.es/el-transporte-de-alimentos-perecederos-y-su-ambito-legal/
https://thefoodtech.com/normatividad-y-certificaciones/transporte-de-alimentos-en-latinoamerica-normativas-y-regulaciones/

certificaciones/transporte-de-alimentos-en-latinoamerica-normativas-y-requlaciones/.

Dice en Latinoamérica, existen diversas normas y regulaciones que se aplican al

transporte de alimentos perecederos. Algunas de las principales normas y regulaciones

incluyen:

Reglamento Sanitario de los Alimentos (RSA) en Chile: Este
reglamento establece los requisitos sanitarios que deben cumplir los
vehiculos y equipos, asi como las condiciones de almacenamiento y

manipulacién de los productos.

Norma Oficial Mexicana (NOM) en México: Esta norma establece los
requisitos sanitarios que deben cumplir los establecimientos dedicados a

la almacenamiento y distribucién de alimentos, asi como los vehiculos.

Acuerdo sobre transportes internacionales de mercancias
perecederas y sobre vehiculos especiales: Este acuerdo es una
reglamentacion técnico-sanitaria que establece como deben transportarse
los alimentos perecederos. Establece requisitos para los vehiculos y

contenedores utilizados en el transporte de alimentos.

En las reglas y regulaciones internacionales se aplican leyes parecidas, pero con ciertos

estandares diferentes que son los siguientes:

e Reglamento del Parlamento Europeo relativo a la higiene de los
productos alimenticios (Reglamento CE N.° 852/204-Capitulo

Transporte): Este reglamento establece requisitos para garantizar la


https://thefoodtech.com/normatividad-y-certificaciones/transporte-de-alimentos-en-latinoamerica-normativas-y-regulaciones/

higiene y seguridad en el transporte de alimentos perecederos, como
la utilizacion de receptaculos de vehiculos o contenedores que

permitan una limpieza o desinfeccion adecuadas.

1.1.4 Elementos de composicion y materiales idoneos para los packaging para

alimenticios perecederos:

Cristina Gomez. (2015). Tesis aplicativa. Disefio y técnicas de Packaging.

Escuela Técnica Superior De Arquitectura. Espafia. Dice que los elementos de

composicion y materiales idoneos para los packaging para alimenticios perecederos

incluyen una variedad de materiales y componentes que garantizan la frescura,

seguridad y calidad del producto durante su transporte y almacenamiento los cuales a

tomar en cuenta son los siguientes:

Materiales de origen vegetal: Los materiales de origen vegetal, como
el papel Kraft, el papel sulfito y cartén, son populares en el packaging
de alimentos perecederos debido a su asequibilidad, biodegradabilidad

y propiedades de respiracion.

Materiales de origen mineral: Los materiales de origen mineral,
como el vidrio y el poliestireno, también se utilizan en el packaging
de alimentos perecederos debido a su durabilidad, resistencia y

propiedades de higiene.

Aislamiento y envoltorios: Los envases de alimentos perecederos

pueden requerir aislamiento y envoltorios para mantener la



temperatura y la humedad adecuadas durante el transporte y

almacenamiento.
1.1.5 Elementos de composicion del packaging:

Marina Coronado. (2023) dice que los elementos visuales que debe contener el
packaging son fundamentales para atraer la atencion de los consumidores y transmitir
la identidad de la marca. Algunos de los elementos visuales méas importantes en el

packaging incluyen:

e Logotipo y marca: Incluir el logotipo y la marca de manera prominente y
legible, para que el consumidor reconozca la marca y la asocie con los valores y

caracteristicas que representa.

e Colores: Seleccionar una paleta de colores coherente con la identidad de la
marca y el producto, que atraiga la atencion del consumidor y transmita una

imagen especifica de la marca.

e Graficos: Utilizar ilustraciones, iconos o imagenes fotograficas que representen
el producto o su funcionalidad, y que ayuden a transmitir las caracteristicas y

beneficios del producto.

e Tipografia: Elegir un estilo de texto que se ajuste a la identidad visual de la

marca y sea legible y atractivo para el consumidor.

e Paleta de colores: Utilizar un esquema de matices, sombras y tonos especificos
que reflejen la identidad de la marca y se ajusten al producto y a su publico

objetivo.



e Imagenes: Incluir contenido fotografico y video que muestre el producto de
forma atractiva y realista, permitiendo al consumidor visualizar cémo se vera 'y

cOmo se usara.

e Activos fisicos de la marca: Elementos tangibles como la arquitectura, el

merchandising o el packaging que reflejan la identidad visual de la marca.
1.1.6 Normas ISO

ISO 3394: La norma ISO 3394 no es una norma especifica para el sector del
packaging. En lugar de ello, se refiere a las dimensiones de cajas, plataformas o cargas
con pallets, las cajas externas, 0 masters, utilizadas para el embalaje deben ajustarse a

60x40 cm.

Esta norma es parte de la serie de normas 1SO 33900, que se centra en la estandarizacion
de dimensiones y formatos para la industria de embalaje y transporte de productos.
Aungue la norma ISO 3394 no es directamente relacionada con la gestion ambiental o
la calidad en el packaging, es importante mencionar que las normas I1SO en general
buscan proporcionar un marco estructurado para cumplir con las especificaciones de los
clientes y mejorar la calidad y eficiencia en la industria. En este caso, ayuda a garantizar
que las dimensiones de los envases y embalajes se ajusten a las especificaciones y

requisitos de los clientes y transportadoras.



1.2 Antecedentes

Guillermina Garcia. (2023). Dice que los proyectos de disefio y desarrollo de
packaging para el transporte de productos alimenticios perecederos se basa en la
necesidad de garantizar la calidad y seguridad de los productos durante su transporte y
almacenamiento. La industria alimenticia ha experimentado avances tecnologicos en
las dltimas décadas, como los envases activos, que prolongan la vida datil de los
productos perecederos al incorporar sustancias activas que actian como antioxidantes,

antimicrobianos o generadores de CO2.

Cristina Gomez. (2015). Tesis aplicativa. Disefio y técnicas de Packaging.
Escuela Técnica Superior De Arquitectura. Espafia. Se centra en el conocimiento sobre
el empaquetado y sus materiales, con un enfoque en la utilizacion del cartdén y sus
posibilidades geométricas. Siendo su objetivo lograr un conocimiento profundo sobre
el packaging y sus materiales, centrandose en el uso del carton y sus posibilidades

geomeétricas.

La metodologia utilizada se basa en la clasificacion de las tipologias principales
de cajas que sirven como base para modelos mas complejos, y el desarrollo de una
nueva caja como conclusién del analisis. Dando como resultado un estudio detallado
sobre el cartdn y sus aplicaciones en el disefio de packaging, lo que proporciona pautas
para la configuracion futura de nuevas cajas. La tesis concluye con una investigacion
que analiza el papel del carton como material de packaging y su introduccién en el

mundo de la arquitectura.

Este trabajo aporta conocimientos significativos sobre el uso del carton en el disefio de
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packaging, lo que puede tener implicaciones importantes en la industria del

empaquetado y el disefio de productos.

Carolina Gomez. (2020). Se centra en plasmar en desarrollar un packaging en el
ambito de la alimentacién, con un enfoque en el disefio ecoldgico. La metodologia
utilizada se centra en la investigacion y el analisis de los materiales de packaging
ecologico, usando el carton y sus posibilidades geométricas dando como resultado la
creacion de un nuevo packaging ecoldgico, integrando conocimientos tedricos y
caracteristicas especificas del sector de la alimentacion. Esta tesis aporta un enfoque
innovador y sostenible al disefio de packaging, con implicaciones significativas para la

industria alimentaria y el cuidado del medio ambiente.

En conclusidn, el objetivo general de este proyecto es disefiar y desarrollar un packaging
innovador y funcional para el transporte de productos alimenticios perecederos, con el
fin de garantizar la calidad, seguridad y atractivo de los productos, contribuyendo a la
competitividad de la marca en el mercado. La metodologia utilizada para abordar este
objetivo se basa en una investigacion bibliografica que ha permitido recopilar
informacion relevante sobre las necesidades y requerimientos especificos de la industria
alimentaria en el transporte de mercancias perecederas, asi como las normativas y
regulaciones aplicables en Latinoamérica y a nivel internacional. Se ha identificado que
el cumplimiento de regulaciones y normativas, el control de temperatura, humedad, la
higiene, seguridad y el uso de materiales idoneos son aspectos fundamentales a
considerar en el disefio de packaging para alimentos perecederos. Esta investigacion ha

proporcionado una base solida para el desarrollo de soluciones de packaging que
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cumplan con los estandares de calidad y seguridad exigidos en la industria alimentaria.

En esta investigacion sobre el disefio y desarrollo de empaques para el transporte de
productos alimenticios perecederos, se enfatiza la importancia de garantizar la calidad
e inocuidad del producto durante su procesamiento y conservacién. En el contexto de
la industria alimentaria se han producido importantes avances tecnoldgicos, como el
envasado activo, que alarga la vida util de los productos afiadiendo antioxidantes,

propiedades antibacterianas o generacion de CO2.

Por el contrario, Cristina Gomez (2015) en su tesis de maestria en la Escuela de
Arquitectura de Espafia se centr6 en el conocimiento detallado de los envases y
materiales de embalaje, con especial énfasis en el uso del carton, su rigidez y
posibilidades geométricas que constituye la base para modelos mas complejos que
culminan con el desarrollo de nuevas soluciones de embalaje. Este enfoque proporciona
una comprension profunda del carton y su aplicacion en el disefio de envases, con

posibles implicaciones para la arquitectura.

En el campo del disefio ambiental, Carolina Gémez (2020) de la Universidad
Politécnica de Valencia en Espafia destaca por sus investigaciones sobre envases
sustentables utilizados en el sector alimentario. Utilizando métodos de investigacion y
andlisis de materiales de embalaje ecoldgicos, especialmente carton con capacidades
geométricas, Caroline cred con éxito un nuevo tipo de embalaje respetuoso con el medio
ambiente, combinando conocimientos teoricos y especificidades del sector alimentario.
Su tesis doctoral se centro en enfoques innovadores y sostenibles para el disefio de

envases, con importantes implicaciones para la industria alimentaria y el medio

12



ambiente. Por ello, el objetivo comUn de estos proyectos es disefiar y desarrollar envases

innovadores y funcionales para el transporte de productos alimentarios perecederos.

Este trabajo contribuye significativamente al crecimiento y la competitividad de la

industria del disefio de productos y envases.
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CAPITULO II. Propuesta

La propuesta de proyecto que se desea desarrollar es un nuevo packaging sostenible para
productos de consumo masivo. El prototipo se enfocara en utilizar materiales de poco impacto
ambiental y reciclables, con un disefio atractivo y funcional que cumpla con los estandares de
la norma ISO 14001 de Gestion Ambiental. El objetivo es ofrecer una alternativa ecologica a
los envases convencionales, reduciendo el impacto ambiental y fomentando la sostenibilidad

en la cadena de suministro y el consumo.

La propuesta incluira un resumen ejecutivo que destaque la importancia de la sostenibilidad en
el packaging, el contexto actual de la industria y la necesidad de ofrecer opciones mas
amigables con el medio ambiente. Se presentara una solucion concreta a través del disefio y
desarrollo de un packaging, detallando los materiales a utilizar, los beneficios ambientales y
las posibles aplicaciones en diferentes categorias de productos. Ademas, se definiran los
entregables y objetivos del proyecto, estableciendo métricas claras para evaluar el éxito del
nuevo packaging en términos de reduccion de residuos, aceptacion del consumidor y viabilidad

econdmica.

1 Se identificaran posibles riesgos y se propondran estrategias de gestion, asi como se
presentara un analisis de costos y beneficios para respaldar la viabilidad del proyecto. Se
buscara garantizar la aprobacion de todos los colaboradores y generar motivacion en torno
a la iniciativa, presentando el nuevo packaging como una oportunidad para diferenciarse

en el mercado y contribuir al cuidado del planeta.

1.3 Analisis y especificacion del prototipo

Para una mejor coordinacion al momento de crear el packaging se realizado un cuestionario

para entrevistar al gerente de la empresa Coral preguntando las necesidades y los
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requerimientos que necesita para el packaging de mariscos el cual cuenta con preguntas que
ayudaran a aclarar los requerimientos que necesita el packaging para un excelente

funcionamiento:

1. ¢Qué tipo de packaging se utiliza actualmente y cual es su propdésito?
Actualmente utilizamos un packaging de plastico y cartén cuyo proposito es proteger
los mariscos durante el transporte y almacenamiento, manteniendo su frescuray calidad

2. ¢Qué tipo de materiales se utilizan actualmente para el packaging?

Los materiales utilizados actualmente para el packaging son principalmente plastico y
carton, con algunos materiales de espuma para proteger los productos mas delicados.

3. ¢Cuales son las caracteristicas del packaging actual que podrian mejorarse?

Las caracteristicas del packaging actual que podrian mejorarse incluyen la
sostenibilidad y la reduccidn de residuos, asi como el disefio para hacerlo mas atractivo
y diferenciarlo en el mercado por el motivo que usamos un modelo estandar.

4. ¢Que requisitos especificos debe cumplir el nuevo packaging?

El nuevo packaging debe cumplir con requisitos especificos de sostenibilidad,
resistencia y durabilidad para proteger los productos durante el transporte y
almacenamiento, y un disefio atractivo

5. ¢Qué tipo de pruebas se realizan para asegurar la calidad del packaging actual?
Se realizan pruebas de resistencia y durabilidad, asi como pruebas de temperatura y
humedad para garantizar que los productos se mantengan frescos y en buen estado
durante el transporte.

6. ¢Cudl es el rango de temperatura y humedad que el packaging debe mantener

durante el transporte?

15



10.

El packaging debe mantener un rango de temperatura entre 0 y 4 grados Celsius durante
el transporte para preservar la frescura de los mariscos.

¢ Qué tipo de sellado se utiliza en el packaging actual y cual es su efectividad en la
preservacion?

El sellado utilizado en el packaging actual es principalmente de plastico (cinta), y su
efectividad en la preservacion de los productos es buena. Sin embargo, se podria
explorar el uso de otros materiales de sellado mas sostenibles.

¢ Cual es el proceso de fabricacion del packaging y cuales son los materiales
utilizados?

El proceso de fabricacién del packaging implica la utilizaciobn de maquinaria
especializada para cortar, doblar y pegar los materiales. Los materiales utilizados son
principalmente plastico y carton, Los cuales nos lo surte varios proveedores ya que
tenemos libertad en el disefio del packaging y ellos estan dispuestos a crear el packaging
con el disefio que necesitemos.

¢ Qué tipo de mejoras se podrian implementar en el packaging actual para reducir
los costos de transporte?

Se podrian implementar mejoras en el packaging actual para reducir los costos de
transporte, como la utilizacion de materiales mas ligeros y resistentes, y el disefio de un
packaging mas compacto y facil de almacenar

¢ Qué requisitos especificos tiene la empresa para el nuevo packaging de alimentos
marinos en términos de sostenibilidad y calidad?

La empresa tiene requisitos especificos para el nuevo packaging de alimentos marinos
en términos de sostenibilidad y calidad, buscando ofrecer una alternativa que cumpla

con los estandares de calidad y frescura que los clientes esperan. Ademas, se busca un
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packaging que sea facil de transportar y almacenar, y que tenga un disefio atractivo y

diferenciado para destacar en el mercado.

Con estas respuestas se tiene una vision clara de los requerimientos que se necesita para la
fabricacion del packaging.

El anélisis de mercado, competidores y contexto para el emprendimiento de packaging en
Ecuador se ve influenciado por varios factores.

Tendencias del mercado de embalaje: A nivel global, el mercado de embalaje esta
experimentando un cambio hacia materiales méas sostenibles, como el papel y el carton. Esto
se alinea con las tendencias de sostenibilidad y la creciente conciencia ambiental.

Importancia del packaging en el comercio electrénico: El packaging juega un papel
crucial en el comercio electronico, ya que es el primer contacto fisico del cliente con la marca.
Por lo tanto, invertir en un buen packaging es fundamental para generar una experiencia de
compra positiva y ganarse la confianza del cliente.

Relevancia del disefio de packaging: El disefio de packaging es un elemento de
persuasion en el momento de la decision de compra y aspira a configurar una identificacién
con el consumidor al que va dirigido. Ademas, el packaging es un factor clave para el desarrollo
de emprendimientos, ya que puede mejorar la funcionalidad, reducir costos y asegurar el éxito
del producto2

Crecimiento del mercado de embalaje: A nivel global, se espera que el mercado de
embalaje alcance un valor significativo en los préximos afios, lo que indica oportunidades de
crecimiento en el sector.

En el contexto ecuatoriano, estas tendencias globales pueden influir en el mercado local de
embalaje por motivo que las personas son atraidas por la primera impresion que da un producto.

Se puede concluir que existen varias competencias en el mercado de packaging en Ecuador. A
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continuacion, se presentan dos de las empresas y organizaciones que se dedican a este sector:

Amfora Packaging: Esta empresa se dedica a la produccion de envases plasticos
rigidos y es el proveedor méas grande de este tipo de soluciones de envase para el mercado

regional. Tiene sedes en Lima, Bogota y proximamente Guayaquil.

Rovi Packaging: Esta empresa se dedica a la produccion de packaging personalizado
para empresas y emprendedores. Ofrece soluciones de packaging para diferentes sectores,

incluyendo alimentos, bebidas, cosméticos y productos electrénicos.

1.4 Disefio conceptual

Para el disefio del packaging se tomd varias variables que obtuvimos por medio del cuestionario
y la entrevista que se le realizo al gerente de la empresa y a trabajadores tomando en cuenta los
siguientes puntos: ergonomia, tamafio, facilidad al transportar, la seguridad al momento del

transporte, materiales.

Con estas respuestas que nos dieron se comenzo con la lluvia de ideas de como todos estos
aspectos estén en el producto para poder ayudar en todas estas dificultades que tienen en estos

momentos, se realizaron varios bocetos los cuales son los siguientes:

En este primer boceto tomamos

en cuenta las aperturas de la caja ‘
la cual permite la accesibilidad
que hay entre el producto y los

trabajadore y posteriormente el

cliente.

18



Tomando en cuenta los detalles que abrieron este primer boceto nos ayuda hacer unos cambios

en el disefo los cuales son los

siguientes:

A
En este segundo boceto se { }
' N

aumentaros dos solapas las cuales

brindara mayor seguridad sin la —‘ |]

necesidad de usar pegamentos
tomando en cuenta que el / b
producto a transportar en el \_>

packaging son productos

alimenticios los cuales no deben estar en Contacto con terceros materiales.

Ahora que es mas seguro el packaging al momento del transporte y manipulacion del mismo,

se le agrego un candado de incision en

la solapa para un mejor cierre.

B

F- - -

Este modelo genera una seguridad

extra en la parte superior del packaging Cj

manejando una mejor estética, lo cual

permite un mejor sellado del embalaje f

y crear una etiqueta mas atractiva para

el pablico.
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Mediante varias pruebas y erros este es el

resultado final dando como resultado este

disefio el cual cumple las interrogantes o | i
inconvenientes que tenian con el

packaging actual que manejan el cual este

i =

cumple con los requisitos de ergonomia,

facil manipulacion, estética y mejor al

momento de manipularlo o transportarlo.

1.5 Disefo detallado

Para el disefio de este packaging se consideraron varios aspectos claves. Primero el material
base que es el cartén corrugado de 5 mm se escogid este material y el grosor por motivos de
transporte y conservacion esta medida permitird una mejor conservacion del marisco y la
manipulacion del packaging manteniendo la integridad del producto segura, tomando en cuenta
que los mariscos estan protegidos por un plastico el cual este no permite el contacto directo
con el packaging. Ademas, de los diferentes elementos que se encuentran como la informacion
relevante que debe incluir, como el tipo de producto que va, fecha de envasado, la fecha de
vencimiento recomendaciones de almacenamiento, apilamiento y usar materiales eco-

amigables que minimicen el impacto ambiental.
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1.5.2 Partes del packaging
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1.6.1 Materiales

El carton corrugado de 5 mm es un material verstil y resistente que se utiliza comunmente en

aplicaciones de embalaje y proteccion sus caracteristicas incluyen:

e Espesor y resistencia: El cartdon corrugado de 5 mm ofrece un espesor significativo, lo
que lo hace adecuado para proporcionar una mayor proteccion a los productos
envasados. Su resistencia adicional lo hace ideal para el embalaje de productos pesados
o fragiles.

e Ecoldgico y reciclable: Este tipo de cartdn es respetuoso con el medio ambiente, ya
que es reciclable y reutilizable. Su naturaleza sostenible lo hace atractivo para aquellos
que buscan opciones de embalaje mas ecoldgicas.

e Versatilidad de uso: El carton corrugado de 5 mm es versatil y se puede utilizar para
una variedad de aplicaciones, desde embalaje y proteccién de productos hasta la

creacion de displays promocionales y la fabricacion de muebles ecoldgicos.

El carton corrugado de 5 mm es un material robusto, sostenible y versatil que ofrece una
proteccidn dptima para una amplia gama de productos, al tiempo que cumple con los estandares

de sostenibilidad.

1.6.2 Normativas

ISO 7000: Se refiere al rotulado y marcado de un empaque para ayudar a
identificar los productos, su manejo y ubicacion. Esta norma establece una serie de
simbolos graficos que se utilizan en lugar de frases escritas, lo que facilita la
comunicacién efectiva, oportuna y eficaz en el manejo, manipulacién y administracion

de las mercancias en un tratado de comercio.
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ISO 780: Promueve la utilizacion de iconos en los envases y embalajes,
definiendo un conjunto de simbolos usados para el marcado de items por medio de
imagenes. Estos simbolos se pintan en color negro y, preferentemente, sobre fondo claro
sobre las cajas de carton u otros materiales para que destaque en el paquete. EIl tamafio
de los mismos debe tener las siguientes medidas: 10cm. Estas normas son utilizadas
para brindar instrucciones de los empaques y facilitar la identificacion de aspectos

relacionados con el manejo y manipulacién de las mercancias.

ISO 14001: Es una norma reconocida internacionalmente para la gestion de
sistemas ambientales. Esta norma proporciona orientacion para una gestién mas eficaz
de los aspectos ambientales de los productos y servicios, teniendo en cuenta la
proteccion ambiental, la prevencion de la contaminacién y las necesidades
socioecondmicas. es parte de la familia de normas I1SO 14000, que incluye ocho
elementos. La norma I1SO 14001, introducida en 1996, se amplié en 2004 y 2015 y
proporciona especificaciones técnicas y orientacion para implementar sistemas de
gestién ambiental. Esta norma no establece objetivos ambientales o de prevencion de la
contaminacidn, pero proporciona un marco que las organizaciones deben seguir para

establecer y mejorar su desempefio ambiental.

La ISO 14001 es particularmente adecuada para la aplicacion de sistemas de
gestion ambiental en el sector del embalaje porque la gestion del embalaje es el proceso
de controlar su impacto en el medio ambiente. La norma es una herramienta valiosa
para las empresas de embalaje que buscan mejorar la gestion medioambiental y

satisfacer las crecientes necesidades de sostenibilidad de sus clientes. La
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implementacion de un sistema de gestion ambiental puede ayudar a las empresas a
ofrecer productos y servicios mas sostenibles y satisfacer la creciente necesidad de
proteccion ambiental de la sociedad. Ademas, la certificacion I1ISO 14001 puede
proporcionar una ventaja competitiva en el mercado y ayudarle a acceder a mercados

mas regulados y oportunidades de financiacién verde.

1.7 Pruebasy ajustes

Es un proceso fundamental para asegurar que el empaque de un producto cumpla con los
requisitos necesarios para su proteccion, presentacion y funcionalidad. Y en este caso hubo

varios ajustes que se realizaron las cuales son las siguientes:
e Tamafio
e Material
e Ergonomia

En las cuales se tomaron los siguientes ajustes en el tamafio se dimensiono aumentando las
proporciones las cuales son 60x40x30. Esto permite un mejor agarre y se ajusta mejor al

transporte y almacenamiento del producto.

En el caso del material se opt6 por carton corrugado de 5 mm el cual mejora la proteccion tanto
al clima como a los golpes tomando en cuenta que este producto cuenta con una cadena de frio

que no debe ser interrumpida hasta llegar a su destino.

En ergonomia al ser un tamafio mas grande permite un agarre mas firme al producto esto

permite la manipulacién adecuada la cual ha sido el propésito de este proyecto.

Para una mejor explicacién se realizd una tabla especificando los requerimientos que debe de

tener el packaging para su optimo funcionamiento.
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Aspectos Cumple Mejorable No Cumple

Tamano X

Canal de X
distribucién

Proteccion X

Resistencia a caida X

y golpes

Dafio por humedad X

Temperatura X
Plagas X
Normas Legales X

1.8 Produccion y lanzamiento

Tomando en cuenta los pedidos y la temporada de exportacion se implementara el
packaging dado el caso que no haya interrupcion en el calendario de trabajo el
packaging seria lanzado en el segundo trimestre del afio dado que en esas fechas abra

la necesidad de aplicarlo por los pedidos solicitados.
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CAPITULO II. Conclusiones y recomendaciones

el proyecto de desarrollo de un nuevo packaging sostenible no solo responde a las necesidades
del mercado y las regulaciones ambientales, sino que también representa una oportunidad para
diferenciarse en el mercado y contribuir al cuidado del planeta. La adopcion de practicas
sostenibles en el disefio y produccion de envases es fundamental para el éxito a largo plazo de

las empresas y el bienestar del medio ambiente.

2.1 Conclusiones:

Se realiz6 una investigacion bibliografica exhaustiva que permitié comprender las
normativas locales e internacionales relacionadas con el transporte de productos
alimenticios del mar. Esto garantiza el cumplimiento de los estandares de calidad y

seguridad en el proceso logistico.

Se identificaron y clasificaron los materiales mas adecuados para el packaging de
alimentos marinos, considerando su capacidad de conservacion, proteccion vy
sostenibilidad. Esta clasificacion permitio seleccionar los materiales Optimos para

garantizar la frescura y calidad de los productos.

Se llevaron a cabo actividades creativas y de disefio para desarrollar propuestas
innovadoras de packaging para productos perecederos. Estas ideas se basaron en la
investigacion realizada y en la comprension de las necesidades especificas de

conservacion y presentacién de estos alimentos.

Tras la aprobacion por parte de los beneficiarios, se procedio a la implementacion

efectiva de los packaging desarrollados. Este paso crucial asegura que los productos
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perecederos sean envasados de manera adecuada, cumpliendo con las expectativas y

requisitos establecidos.

2.2 Recomendaciones

La necesidad de mantener un enfoque continuo en la sostenibilidad y la innovacion en

el disefio y desarrollo de empaques es necesaria por la cual he realizado una lista de

recomendaciones que permitiran un mejor entendimiento del tema.

Investigacidén continua: Es fundamental mantenerse al tanto de las Ultimas
tendencias y avances en materiales sostenibles, tecnologias de fabricacion y
practicas de disefio que puedan mejorar la ecoeficiencia y la funcionalidad del

empaque.

Colaboracién con stakeholders: Mantener un didlogo abierto y colaborativo
con todos los stakeholders involucrados, incluidos proveedores, clientes,
reguladores y la comunidad en general. Esto puede ayudar a identificar nuevas

oportunidades y desafios en el desarrollo de empaques sostenibles.

Integracidn de estdndares y regulaciones: Es importante asegurarse de que el
disefio y desarrollo del empaque cumplan con los estdndares y regulaciones
pertinentes, tanto a nivel nacional como internacional, relacionados con la

sostenibilidad, la gestion ambiental y la seguridad del producto.

Enfoque en la cadena de suministro: Considerar todo el ciclo de vida del
empaque, desde la seleccion de materiales hasta la disposicion final, para

minimizar el impacto ambiental en cada etapa y optimizar la eficiencia de la

28



cadena de suministro.

e Educacion y sensibilizacion: Promover la educacion y la sensibilizacion sobre
la importancia de la sostenibilidad en el empaque entre los empleados, los
clientes y la comunidad en general. Esto puede incluir programas de
capacitacion, campafias de concientizacion y comunicacion transparente sobre

las iniciativas de sostenibilidad de la empresa.

e Innovacion constante: Fomentar una cultura de innovacién dentro de la
organizacién para explorar nuevas ideas, tecnologias y enfoques que puedan

mejorar continuamente la sostenibilidad y la eficacia del empaque.
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